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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un...

PATENTE DE INVENCION

SOLICITANTE: Don ESTEBAN BOZZANO PRIETO

Duguey 20

ENUNCIADO: _"PERFECCIONAMIENTOS EN LA MECANIZACION DE LOS

. PROCESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VINOS™. - —

INVENTORs ol mismo solicitante , de naclonalidad espafiola

Prioridad: Patente ... .. e SRS del
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La invenoidn a que se refiers la presente Memoria cons

tituye una novedad industrial, con oaracteristicas y ventajas que
la hacen merecedoras del privilegio de explotacidn exclusiva que
por ella se solicita, de acusrdo con las prescripciones del vigen
te Estatuto sobre Propiedad Industrial de fecha 29 de Julio da
1.929, texto refundido, publicado el 30 de Abril de 1.930.

Lg finalidad que persigue el objeto industrial de la
Patente que nos ocupa, es proporcionar a la industria vinicola,
espaecialmente en la zona de orlesnza del Jerez — Xeres - Sherry -
nuevos perfeccionamienios en la mecanizaoidn de los processcs de
trasiego y crianza de vinos.

Para resaltar la mecanizacidn y perfeccionamientos que
se oonsiguen con este nuevo sistema, hacemos una breve historia
de los procedimientos empleados hasta la fecha, remitiéndonos pa-
ra ello a la Patente 279.904, hasta folio 6, lfnes 23 de la misma,
aunque dichos procesos descritos quedaran notablemente mejorados
con la introduccidn en esta industria de bs sistemas de trasiego
amparados por la ya citada Patente 279.904.

La constante evolucién de la industria asfi como la
competencia cada vez mayor en los mercados exterior, nos ha 1lle-
vado a idear este nmuevo sistema de trasiego que conservande las
peculiaridades propias de muestros vinos, Unicos en el mundo, con
sigue tan espeotacular aumento del rendimiento que cualquier per-
sona medianamente versads en la materia, puede deducir las venta-
jas que su realizacidn traeffa coneigo.

Con objeto de hacer perfectamente comprensible la des
oripcidn del objeto por el cual se solicita el presente privile-
gio de Patente de Invencidn, se scompafia un juego de dibujos que
representan lag partes fundamentales del sistema y su aplicaocidn

e instslaocién prdotica en una Bodega ideal de medidas convencio=
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nales, y susceptibles de ser variadas adapténdose a las necesi~
dades de los usuarios.

Laercaracteristicas congtruotives especiales de o8
ta bodege con sus variantes deben ser amparados también por 1&'2&
tente, que se solicita y por formar perte integrante de todo el
slstema.

Se han sefialado oon letras y nimeros los elementos.
congstituyentes del procedimiento propuesto.

Los planos de edificacidn representan las disposicig
nes constructivas especiales de una bodega mecanizada y la situa—
oién de los mecanismos en la misma, aparatos y estanterfas.

las figuras 18 y 28 representan esquematicamente en
gecoidn (figura 1% y planta (figura 28) la instalacion de trasig
go con depdsitos en la plataforms elevada y el monisoargass El
n® 1 es la plataforme elevada, el n? 2 los depdsitos de distri=-
bucidn, el nf 3 el montacargss , el n? 4 la bomba centrifuga, el
n% 5 log conductos especiales fijos al suélo, pare recoger y lle
var el vino a lo largo de las naves, el n? 6 representa las es«=
tanterias especiales para montar las botas o bocoyes.

Ls figura 3%, es una variante del sistema con insta-
lacidn fija de tuberfs, un depdsito receptor inferior y otro depd
sito dietribuidor elevédo, para centralizar las operaciones de
trasiego. El n® 7 son bombas centrifigas para elevar el vino del
depSsito inferior al superior, el n® 8 es el dépdsito receptor
con divieiones y el n2 9 representa-en 1fness de puntos un gran
depdsito distribuidor elevadoj siendos

28 =~ Conducto de recogida

29 - Tuberfa de disiribucidn

Las figuras 4% y 5% son un detalle de las condiciones
especiales fijas &l suelo en sentido longitudinal. E1 n® 10 es

ung cinta de cierre que va fijada al tubo de aspiraoién“de ls
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bomba esefialado con el n® 11, el n? 12 es el conducto de material
inocuo y el n? 13 los rodillos de conduccidn de la ointa de cierres

Ia figura 6% representa un sistema para hacer rodar
ol bocoy sobre si mismo, cuando hay que lavarlo o vaciarlo de he-
ces. El n? 14 son rodillos de construccidn especial y los nimeros
15 iy 16 apoyos de barra-soporte de la misma, siendo 30 la 1lfnes
de oontacto.

La figura 7% represents una variante del mismo sistema
anterior con juegos de rodillos independientes para cada bota © bo
coy. E1 n? 17 son los rodillos de rodadura y el n? 18 el enclava~
miento del eje de los mismos. -

La figurs 8% representa un detalle de la posicidn en
que queda el lavaderc portdtil especial por aspersién. El n? 19
o8 un orificio de desagile, el n? 20 el embudo propiamente d:i.cho
el 21 es el pitoxrro de é.spersiéﬁ y el 22 el mecanismo de elevacién
del mismoe

La figure 9% represents esquematicamente una varisnte
de los sistemss anteriores con elevacién hidrailica de los rodi-
llos de rodadura de los bocoyes. En esta figura el n®? 23 son los
cilindros hidradlicos que ejercen su acoidn sobre los rodillés n®
24, el n® 25 es el conducto hidraulico y los mimeros 26 y 27 la 7
bombe de inyeccidne

El funcicnamienito del sistema que se desea patentar
es como slgues

Les botas, pipes o boooyes 31, por el sistema oldsi-
co se montan en andanas, unas sobre otras, de manera que las de
abajo soportan el peso de todas las vasljas colocadas encimae. Es—
to limita la altura de las endanas a la colocaoidn de vasijas por
tercera y excepcionalmente por cuarta.

Como base de nuestro sistems, se disponen longitudiml
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mente & lss naves unas estanterias 32 que soportan las botas i!.l-'
dependientemente. ‘ .

Cada vaslijae no soporta mas gque su propio peso, lo'&;,ﬁé
entre las ventajas de manipulacidn que veremos, no son de desyre~
olar la conservacidn de las mismas y su menor coste, por permliir
la utilizaoidn de vasijas de menor grueso de suela o pareds -

Tesde el punto de vista téonico esto es témbie’n Jbena~-
ficioso, pues siendo la regulacién de temperatura del vino, fun-
damental para su buena orianzay las vasijas menos gruesas faciii
tan la transmisidn del calor del medio ambiente al vino. Ellc es
particulermente Gtil para dirigir la femmentzoidn del mostoe

Cuando se produce une sgalida por venta u otro motivo
se dispone el funcionamiento del sistema como sigues

Ia primera parte de la operacidn consisie en sacar
el vino de clase anterior de sus vasijas en cantidad no superior
a los dos tercios de la capacidas de cada una, por medio de una
bomba de aspiracidn miltiple o por los cldsicos sifones de llama—
da modificados oon un sistems neumatioco cualquiera que evite al
operario la succidn & boca que se hace en la aotuslidad. Eebrfa
que disponer de unos diez sifones trabajando similteneamente pa-
ra lograr el caudal de 30 a 40.000 litros por hora gue se necegi-
tans

Este vino es conducido a un depdsito de homogeneizaoidn
y de aquf al conducto longitudinal especial que corresponde sefia-
lado en los dibujose

Sobre un camino de rodadura 33 dlevado, se desplazan
en sentido longltudinal unas plataformas 1 portadoras; oada unhe,
de cuatro o mis depdsitos de 500 litroe aproximadamente, de mane-

r& que ooincida cada depdsito con cada una de las botas lateralese.

La primera y la dltima de estas plataformas son auto~
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motrices eledtricamente y las centrales pueden ser arrastradas en
uno u otro sentido por estas, o bien tensr su propio motor de arras
tree

El camino de rodadure se establece en cada una de las
calles formadas por doA andanas de botas. Para pasar las platafor—
mag de una "calle" a otra se establece fuera de la bodega y adosa—
da & ella una terraza que sirve de soporte a la prolongacidn do los
caminos de rodadura. Una vfa transversal las corts perpendicular=
mente y, bien, disponiéndo las ruedas de las plataformas de manew
ra que giren 90%, o por cualguier otro sistema andlogo, se efdctua
ol cambio de via necesario para no tener que establecer mds que
un solo juego de plataforma. Tiene esto por objeto el no encares
cor ol sistema de forma tal que hiciers prohibitivo.

Una bomba potents y regulable en mudal y presidn pro=
vista aleatoriamente de contador para vinos y con el iubo de as=
piracién introducido en el conducto longitudinal antes citado, se
encarga de llenar los depésitos con vino de la clase anterior con
venientemente homogeneizado y estos se veoian por gravedad =cada
uno en el rociador de un casco=~, de la clase siguiente al ritmo
previsto y sancionado por la préctica de siglos, de cuatro a oine-
co litros por minuto para vinos finos, cuyo caudal es perfectamenw
te controlado por un chiclé de salidae

La ocantidad total que entra en cada casco puede ser me
dida por el procedimiento habitual o por un aparato de medida ade-
cuado acoplado a cada salida o entrada.

El nimero de depdsitos, el caudal de la bomba y el rit
mo de salida estén perfectamente sincronizados, de manera que se
oorresponden para que no haya tiempos mmertos.

Interruptores sutomiticos de nivel, coneotados con la

bomba, en cada uno de los depdsitos, aseguran contra posibles dew
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fectos, averfas o desouidos, evitando el derrame de 1fquidos en
cada uno de ellos independientemente.

Un solo operario en las plataformas de depdsitos, fié
ne por mision vigilar la buena marcha del sistema y actuar soﬁié"
las vilvulas de llenado ouando sea necesario. La cadencia de opera
ciones se hace totalmente compatible con la fatiga fisica de dicho
operario.

La segunda parte de la operacidn, o sea el rociado de
la clase superior mediante los conductos de salida de los depdsi-
tos la llevan a cabo un operaric y su ayudante situados en la pla
taforma elevable de un montacargas automotriz que cirouls, también
longitudinalmente, sobre un carril 36 dispussio en el suelo de la
bodege y s apoya por la parte superior en un oasrril lateral ado-
sado a las estanterfas de vasijase

La elavacidn y descenso de la plataforma es controlada
por el mismo operario y le permlie a este trabajar a nivel del sue
lo (por primera) o en la fila mds elevada (por guinta en nuestro
ejemplo).

La bomba estd instalada fija en el montacargas, su tu
bo de aspiraoidn es rigido y va arriostirado con la armadurs del
mismos

El tubo de impulsién es flexible y lleva un tambor de
arrollamiento que permite tensrlo siempre recogido.

Entre los railes van dos conductos de material indouos
Uno de ellos estd destinado para el vino procedente de la clase
anterior y que va a aspirar a la bomba. Por medio de sencillos sis
tomas que se detallan en los dibujos, este canalillo tiene un ols
rre hermdtico y a la veg practicable mediante el mismo tubo de amw

piraoidn.

Particularmente ventajoso es el empleo de nu:stro slige
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tema on el tratamiento del mosto cuando se reciba y prepara pars
su orianza posteriore

Haremos un breve resumen de las operaciones neocesa~
rias, por el sistema clésico, para que nos sirva de comparacidne
. 1% - Montar las botas o bocoyes en andanas, unas so-
bre otras (asentado en vaofo por tercera).

2% - Ilenarlas de mosto para su fermentacidn.

3% - Cuando se produce la fermentacidn y decantavidn
de hooes, vaciar el mosto claros

4% - Desmontar les andanas de vasljes, llevarlas rodan
do hasta el lavadero, vaolar las heces y lavar las botas.

5% = Volver a asentar en vacfo y llenarlas del moato
olaro, para tratar este y prepararlo para el trasiegoe

Aotualmente y despues de haber introducido grandes mejo
ras y ol smpleo de nuesitros aparatos paitentados se han hecho en
la campafia de 1.964 las operaciones 38, 48 y 5% a2 un ritmo de unas
20 botas al dfa, a un coste de 96475 pesetas por bota de las que
27485 pesetas corresponden al capitulo de averks en las vasijas.

Con nuestro sistema las operaciones antes dichas que=
dan modificadas como sigus:

1% -~ Las botes hay que asentarlas en vac{o sobre las
estanterias una sola vez pars siempre y sin mgs limitacion de fi-
las que la de altura ds la nave (en el ejemplo se pone por quinta).

2% - Llenado de mosto para su fermentacidne

3% - Cuando se produce la fermentacidn y decantacidn de
heces vaciar el mosto claro, mediante la aspiracién miltiple de
una bomba o por los sifones de llamadae

4% — No hay que desmontar las andanas.

Las botas se ruedan sobre si mismas por cualquiera de

los procedimisntos que se han dibujado, o rodado medis vuelia a o8
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da bota que deja espaciar para la oontigua y sucesivos,

Las heces se recogen en el embudo de la figura 88 y qéi{
conducidas a su depdsitos. I B

Sin mover el embudo ni la bota se introduce el aspersor
que mediante agua a presidn la lava perfectamente por el interior.

5% = No hay que asentar.

Se dan otra media vuelta y se llenan del mosto olawv pa-
ra Bu preparacidn.

las operaciones 3%, 4% y %* por este nuevo sistena ae
pueden hace correlativamente y a un ritmo de 40 botas por hora con
Bolo cinco sifones de Illamada para vaoiar, oinco mparatos de lavado
¥ una bomba que tenga una capacidad de unos 30.000 litros por horae

El personal necesaric paraestas operaciones es de tres
hombres y el coste queda reducido a 2,80 pesetas por bota.

El coste de instalacidn y maguinaria es de unas 600,
pesetas por bota para todas las faenas de la bodega y la que hemos
desorito representa en la bodegs mecanizada una octava parte aproxi
madamenteos

De manera que poniendc el 6% de intereses v ol 10% de
amortizacién y 4% de averfas, el coste de la operacidn seris incre-
mentado en 15,~ pesebas y ol coste definitivo serfa de 17,80 pesetas
por bota, contra las 96,75 actualess

Las operaciones se desarrollaridn como sigues

1% - Un operario actia sobre olnco sifones dellamada
que conducen al mosic al deposiio por medio de la conduceidn fija
¥ estanca del suelo (duracidn del vaciado de mosto siete minutos)e

2% ~ Un operario maneja cinco lavaderos portdtiles con
sus embudos (duracidn del vaciado de heces, un minutc), del lavado

cuatro minutos, de la maniobra de cambio dos minutos, total siete
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minutos.

38 - Un operario sobre la plataforma del montacargas
va llenando las botas lawadas a punta de manguera, mediante la bom
ba instalada en la misma (duracidn del llenado seis minutos, de la
maniobra un minuto, total siete minutos)e.

Puede apreciarse que estas operaciones pueden repe-
tirze ocho veces por hora, -después de tener en cuenta los tiex
pos improducti&os-, con lo que conseguimos las ocuarenta vasijas por
hora propusstos ocon los tres operarios previstos.

Para abundar en el tema les sefialamos la elimiuacifn
total de averfas en las vasijas, cosa muy de tener en cuenta dado
que el precio de las mlismas representa la mayor inversidn en este
negocioe

Hemos de resefiar ademds que ocon la colocacidén olasica
por tercera la superficie cubierte necesarla es de un metro cuadrg
do por bota. Este espacio tiene actualmente un valor de 1.500 a
2.000 pesetas y una ourva sscendente del precic bastante pronun
cladae

For medio de nuesiras estanterias las botas se pueden
montar con el nimerc de filas gque se deseen, pero considerando solo
un montaje por quinta, segin nuesiro ejemplo el espacio necesario
es solo de 0,6 m2 por bote, ain dejando pasillos & ambos lados de
la estanteriae

Tenemos asi una reduccidn del 40 % con lo que el valor
del espacio ocupado por cada vasija con nuestro sistema es solc de
900 a 1.2004=~ pesetas. la diferencis de por si compensa ampliamen
te la inversidn neceseria para el mecanizado de la bodega, quedan
do precticamente libre de cargas y amortizacidn e intereses el pre_]
cio obtenido para las faenas meocanizadase

Describimos & continuacidn como deberfs llevarse a ca




10

15

20

25

30

bo la faena mecanizada de trasiego y comparar costes con la forma
aotual de hacerlae

Un operario en la pletaforme elevable del montacargus
se ooupa de vaciar el vino correspondiente de clase mas joven, ag
tua con una bomba de aspiracién miltiple (cuatiro aspiraciones, por
ejemplo) o bien oon diez sifones clisicos con aspiracidn neumdticae

Ritmo de ls operacion 30,000 litros por horae.

Otro operario en las plataformas puentes de depéﬁitoe
se ocupa del llenado de estos. Como estdn provisios de niveles au
tomdticos de boya, no tiene mds gue vigilar el correcto funclona-
miento del sistema y dar avance o retroceso a los ocarros. En oaso
necesario deberd aotuar sobre las vdlvulas de las tuberfas de lle-
nado y de los de vaciadoo

Ritmo de llenado de deplsitos, 30.000,~ litros pox
horae

Miximo nivel en cada depésito, 400 litros.

Ritmo del vaciado 5 litros por mimuto, 300 litros por
horae

Nimero de depdsitos necesarios para hace r continua la
operacidn, 1COe

Dos operarios mée (6ficial y pinobe) en la plataforma
del montacargas tienen por ocuﬁaoién el ir introduoipndo el exire
mo de los conductos de vaciado de los depdsitos en los rociadores
de las botss que corresponda reemplazer y actuar sobre las 1llaves
extremas de dichos conductos.

Ritwo del rociados 300 1/h, cada rociadors

Nimero de rociadores simultdneos, 1000

Himero de botas rociadas por hora: T5e

Queda demostrado que puede hacerse un irasiego de 600

botas por dfa entre cuatro operarios (tres oficisles y un pinche).
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El coste de empresa en jornales por bots trasegads resulta a 1,70
Pezetas.

Como dato de comparacidn seflalararemos gue por el mig
mo concepto el coste actual empleando el sistema oldsico dgﬁarreo
e8 de 62,5C pesetas por botae

La reduccidn de coste conseguida es pues de 60,80 rese-
tas por bota trasegadse

Si consideramos ghora, por un lado que el aprovechswien
to mayor del sitio compensa los gastos de instalacidn. Por otro
lado que hay vinosolorosos, cofiacs y embotellados donde se srabu=
Ja en forma distinta y conocida la plantilla laboral del gremio,
existiendo ventas y cosechas, existencias, podemos relacionar todo
esto con el aumento de productividad que significa este sistema,
estimando muy prudentemente que de generalizarse la aplicacidn del
gistema se obtendris en esta zona un shorro de 150 a 175 millones
de pesetas anualeso

Esta cifra empleada en financiar nuevas industriass de
todo tipo resolveris largamente, no solo el paro tecnoldgico pro=
ducido sino gran parte del paro estacional de obreros eventuales,
proporcionande a toda la zona nuevas fuentes de riqﬁeza.

la mis fuerte contraposicidén que puede oponerse a esta
mecanizacidn de las faenas bodegueras, es que las pequeiias y media
nas empresas harian sus movimientos de vinos en 45 o 20 dfas de tra
bajo al afio, teniendo el resto del tiempo necesarioc para la crian—
z& de vinos, parada e improductivs toda la instalacidn,

Puede salirse al paso de esa oposioidn con nuestro bro
Yecto de una bodega ideal ocapaz de almacenar iocdas las soletas de
una determinada zona. Esta bodega estaria dividida en sectores por
medio de muros cortafuegos precticables pare el pasc de los mecanis

mosy los ouales serfan de uso comin y propiedad de la asociacidn.




10

15

20

25

30

- 13
317162

Cada sector seria propiedad particular del usuarioc.

Este bodega ideal estaria construida en el sitio mda
adecuado para la orianza de vinos, con loe mejores y més moderdoé’
materiales y adelantos tecnicos para mantener en su interior las -~
condiciones ldeales de humedad, temperatura, aireacidn, etc.

De esta manera se conseguiria el pleno empleo de inita-
laciones y personal, haciendo totalmente renteble la inversidn..

No cabe ninguna duda gque la calidad del vino as{ obte—
nido, seria aiin superior a la actual, puesto que la manipulacidn
esenclal para obiener dicha calidad se mantiene integramente,

Resunimos & oontinuacidn las ventajas mds destacadas
que se derivan de la realizacidén de la ides descritae

1% ~ Aumenta el rendimiento sobre los sistemss de braceo
utilizados en el orden de 40 a 1 y sobre nuestro sistema patentado
poxr la Patente n® 279.904 de 5 a 1e

2% ~ Hejora notable de la oalidad al manipular mis
higiénicamente el vino y permitir el tratamiento de las enfermeda=
des en el momenio de producifme, coma que en la actualidad o8 mu
chas veces prohibitive hacerlo por e} precio o pooa oportunidad.

3% — Control exacto y sencillo de la cantidad rociada
en cada cas800.

42 - Invariabilidad del tipo de vino, debido a la homo-
goeneizacidn perfecta de cada clase antes del trasiego.

5% = El lento aprendizaje de los artesanos actuales gue
trabajan en las bodegas — aprendizsje de afios - queda totalmente ell
minado ya que los trabajos que se desoriban pueden ser realizados
Yor mano de obra sin cualificar, con un aprendizaje previc de quin-
ce dfas ocomo méximo. Al eliminar de las bodegas el esfuerzo P£{sico
¥ la peligrosldad de los trabajosy puede incluso ser realizado éste

por mando de obra femenina. Un técnico experto basta para dirigir
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la faena de una o mis bodegas.

Heoha la descripoidn precedente, hemos de afiadir aie
los detalles de realizsoidn de la idea expuesta pueden varlar, sin
que por ello cambie la esencia de la invencidn qus es la que s¢
desprende de los parrafos que anteceden, y la que se reivindica a
continuacidn en la siguiente

= N O T A =

Eh-resumen: La Patente de Invencidn que se soliclia,
recaeri sobre las reivindicaciones siguientest

18, PERFECCIONAMIENTOS EN LA MECANIZACION DE LOS FRO
CESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VINOS, caracterizados porque, consisten
esenoialmente en disponer una bodega especial con dispositivos de
mecanizacidn paralos movimientos del vino en su interior, coh aoon
dicionamiento ds la misma y estanterias especiales para soportar
las andanas de botas y bocoyes de manera que estén independientes
unos de otros y se puedan mover o rodar sobre ellos con faeilidad
sin que las vasijas contiguas entorpezcan o dificulten sus movimien
tos, con lavaderos portdtiles por aspersidn para las botas de mos-—
to, plataformas elevadas rodsntes que soportan los depdsitos de dis
tribucidn, y una plataforma montacargas suxiliar para el reparto
de la salida de los depdsitos elevados a las vasijas correspondien
tes de clase supsrior.

29,~ PERFECCIONAMIENTOS EN LA MECANIZACION DE I0S PRD
CESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VINOS, caracterizados semin ls reivindi-
cacidn anterior y porque, como base del sistema se dizponen longi-
$udinalmente a las naves unss estanterfas que soportan las botas
independientemente, de tal manera gue cuanto se produce una sali-
da se procede a sacar el vino de oclase anterior de sus vasijas én

cantidad no superior a los dos tercios de la oapacidad de cada una

por medio de una bomba de aspiracidén miltiple o por los clasicos
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sifones de llamada modificados ocon un sistema neumdtico cualquiera _

que evite al operario la succidén a boca que se hace en la actuali-
dad, disponiéndose de unos diez sifones trabajando similtaneamente
para lograr el caudal de 30 a 40.000 litros por hora que se neééql
tan, cuyo vino es conducido & un depdsito de homogeneizacidn y de
aqiif al conducto longitudinal especial que corresponda, desplagan=
dose en sentido longitudinal, scbre un camino de rodadura elsvado,
unas plataformas portadoras, cada uwna, de cuatro o més depdsitos
de 500 litros aproximadamente, de manera que coincida cada depd~
sito ocon cada una de las botas laterales; siendo auiomotrices eléo~
tricamente le primera y la dltima de estas plataformas y las cen=—
trales pusden ser arrastradas en uno u otro sentido por estas o
bien tener su propio motor de arrastre, estableciéndose el camino
de rodadura en cada una de las calles formadas por dos andanas

de botas, de tal manera que para pasar las plataformas de una "oa-
1lle" a otra se establece fuera de la bodega y adosada & ella una
terraza que sirva de soporie a la prolongacidn de los caminos de
rodadura, acoriandolas perpendicularments una via transverssl, y,
bien disponiendo las ruedar deo les plataformss de manera que giren
902, o por cualquier otro sistema andlogo, se efecida ol cambio de
v{s necesario para no tensr que establecer mis que un solo juego de
plataformase

3%,~ PERFECCIONAMIENTOS EN LA MECANIZACION DE IGS PRO-

CESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VINCS, ocaracterizados, segin las reivindi

caciones anteriores y porque, una bomba potente y regulable en cau
dal y presidn proviste aleatorismente de contador pare vino y con
el tubo de aspiracidn introducido en el conducto longitudinal ya
citado, se encarga de llenar los depdsitos con vino de la clase an~
terior convenientemente homogeneizado y estos se vacfan por grave=

dad ~cada uno en el rociasdor de un casco, de la clame siguiente~
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al ritmo previsto y sancionado por la praotica de siglos, de oua-
iro a oincorlitros por minuto para vinos finos, cuyo caudal es per
fectamente controlado por un chiclé de salidaj pudiendo ser medi-
da la cantidad total que entra en cada casco y por el procedimien-—
to habitdal o por un aparato de medida adecuado acoplado a cada
salida o entreda; estando el nimero de depdsitos, el caudal de la
bomba y el riimo de salida perfectamente sincronizados, de manera
gue se correspoﬁdan para que no hays itiempos muertos, al propie
tiempo que unos interruptores automiticos de nivel, conectados con
1z bomba, en cada uno de los depdsitos, aseguran contra posibles
defectos, averfas o desocuidos, evitando el derrame de 1liquidos en
cada uno de ellos independientemente.

4%,= PERFECCIONAMIENTOS EN LA MECANIZACION DE IOS PRO=
CESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VINOS, caracterizados segin las reivin-
dicaciones anteriores y porgque, la segunda parte de la operacidn
o sea el roociado de la olase superior mediante los conductos de sg
lida de los depdsitos la llevan a cabo un operario y su ayudanie
situados en la plataforma elsvable de un montacargas sutomotriz,
que oircula, también longitudinalmente, sobre un carril dispuesto
en el suelo do la bodega y se apoya por la parie superior en un og
rril lateral adosado s las estanterfas de vasijas; siendo controla
da la elevaoidn y descenso de la plataforma por el mismo operario
v la permite a este trabajar a nivel del suelo o en la fila mas
elevada, estando la bomba instalada fija en el montacargas, con su
tubo de aspiracidn rfgido arriostrado oon la armadura del mismo,
mientras que el tubo de impulsidn es flexible y lleva un tambor
de arrolamiento gus permite tenerlo siempre recogido; yendo entre
los railes dos oonductos de material indouo, uno de ellos destina

do para el vino procedents de la class anterio y que va & aspirar @

la pomba, por medio de senocillos sistemas, ouyo canalillo tiene
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con el tubo de aspiracién introducido en el conducto longltu-
dinal yea eitado, ge encarga de llenar 1osdepésitos con vino
de la clase anterior convenientemente homogenelzada y estos
gse vac{an por gravedad -cada uno en el roclador de un casco,
de la clage sigulente- al ritmo previsto y sanclonado por la
préactica de siglos, de cuatro a clnco litros por minuto para
vinog finos, cuyo caudal es perfectamente controlado por un
chiclé de salida; pudiendo ser medida la cantidad total que
entra en cada casco por el procedimiento habitdal o por un
aparato de medida adecuado acoplado a cada sallda o entradaj
estando el mimero de depdsitos, el caudal de la bomba y el
ritmo de salida perfectamente sincronizados, de manera que
ge correspondan para que no haya tiempos muertos, al proplo
tiempo que unos interruptores autométicoa de nivel, conecta-
dos con la bomba, en cada uno de los depdsitos, aseguran con-
tra posibles defectoas, aver{ag o desculdos, evitando el derrg
me de 1{quidos en cada uno de ellos independientemente.

Le,. PERFECCIONAMIENTOS EN LOS PROCESCS DE TRASE-
GAR Y CRIAR VINOS, caracterizados segin las reivindicaciones
anteriores y porque, la segunda parte de la operacién, 0 sea
el rociado de la clase superior mediante los conductos de sg
1ida de los depdsitos la llevan a cabo un operario y su ayu-
dante situados en la plataforma elevable de un montacargas
automotriz, que circula, tembién longltudinalmente, sobre un
carril dispuesto en el suelo de la bodega y Be apoya por la
parte guperior en un carril lateral adosado a las estanterfap
de vasijas; alendo controlada la elevacidn y descenso de la
platforma por el mismo operarlo y le permite a este trabajar
a nivel del suelo o en la fila maa elevada, estando la bomba

ingtalada fija en el montacargas, con su tubo de aspiraoién

r{gido arriostrado con la aermadura del mismo, mientras que
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' el tubo de impulsidn es flexible y lleva un tambor de arrolla

miento que permite tenerlo siempre recogidoj yendo entre los

railes dos conductos de material indcuo, uno de ellos desti-

i nad6 para el vino procedente de la clase anterior y que va a

© agpirar a la bomba, por medio de gencillos sistemas, cuyo ca-

" nalillo tiene un cierre hermético y a la vez practicable me-

diante el mismo tubo de aspiracidn.
58,. Se relvindica por Ultimo, como objeto sobre
el que ha de recaer la Patente de Invenclon que se solicitba:

" PERFECCIONAMIENTOS EN LOS PROCESOS DE TRASEGAR Y CRIAR VI

: NOS ".

Todo conforme queda descrito y relvindicado en la

; presente Memoria que conste de dleclocho péginas mecanografisg|

dag y dibujos que se acompafian.
Madrid, 7 de Septiembre de 1965

ALFONSO UNGRIA
P.PQ
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