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I N T R O D U C C I O N

por "PERFECCIONAMIENTOS EN LAS CAFETERAS DOMESTICAS", a fa ­

vor de l a  razón so c ia l española APLICACIONES INDUSTRIALES 

TUPERIN, S.A. domiciliada en BARCELONA, Calle Conde B orrell, 

209-211.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención, realizada con éxito en el 

extranjero, ae refiere a perfeccionamientos en la s  cafeteras 

domesticas.

Mas concretamente, la  invención comprende unos 

5. perfeccionamientos encaminados a lograr unas notables mejo­

ras en la s  cafeteras, especialmente en la s  de tipo domestico, 

mediante la s  cuales se logra un cafe óptimo, con gusto a 

orema de café y en e l que se han eliminado la s  partes amargas, 

debido a i especial proceso de obtención del mismo.

10. Como se ha indicado anteriormente, estos perfec-



cionamientos son relativos a la s  cafeteras de tipo  domestico, 

integradas por dos cuerpos acoplados mediante rosca, de los 

cuales e l  in fe rio r , que constituye l a  base del conjunto, fo r­

ma l a  pequeña caldera que se dispone sobre l a  Rúente normal 

de calor, mientras que e l  Superior es l a  taza  colectora de 

l a  infusión, provista del tubo rebosadero ax ia l.

Los perfeccionamientos, consisten en incorporar 

a este  tipo  de cafetera  doméstica, un dispositivo termo re­

gulador de l a  temperatura, que e v ita  e l  tener que regular 

l a  fuente de calor, eliminándose a s í  e l peligro de coger 

l a s  partes amargas del café debido au n  exceso de temperatu­

ra. Este d ispositivo , mantiene a una temperatura constante, 

a l agua qpe l le g a  a ponerse en contacto con lo s  polvos de 

café contenidos en el cac illo  del f i l t r o .

Oon e l fin  de f a c i l i t a r  la  explicacién, se acom­

paña a l a  presente memoria descrip tiva de una lámina de 

dibujos en l a  que se ha representado un caso de realización  

que se c it a  a t ítu lo  de ejemplo.

En lo s dibujos:

La figu ra  única, representa una seccién diametral 

en alzado de una cafetera dotada de lo s  perfeccionamientos 

objeto de l a  presente invención, en la  que se aprecia un 

cuerpo in fer io r  =1= integrante de l a  caldera, dotada de 

válvula de seguridad =2=, y rosca =3=, adecuada para re c i­

b ir  al cuerpo superior =4=, dotado del tubo rebosadero =5=*.
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asidero =6=, tepa =7=, y pico vertedor =8=.

E l acople de ambos cuerpos se re a liz a  a travos de 

rosca, comprendiendo el superior en rebaje adecuado, una 

junta e lá stic a  =9=, sobre la  gu.e asien ta  e l  contomo de em- 

5. bocadura del cac illo  dosiflcador =10=, que queda situado

dentro de una cavidad = ll= , correspondiente a l a  zona supe- 

r io r  del dispositivo teimoregilador =12=, formado por doble 

pared =13= y =14=, con interposición de una capa de aire  

entre ambas, cuyo dispositivo presenta un n ivel =15= y un 

10. conducto de ascenso =16= para l a  mezcla vapor y agua hacia

e l cac illo  dosifioador =10=.

El Amcionamiento es como s i g i e :

Lleno de agua el aparato sorbedor =15=, hasta  su 

nivel =15=, única operación en la  que es neoesario poner 

15* un poco de atención porque e l agua debe pasar del aparato 

sorbedor h asta  l a  pequeña oaldera =1=, a través de un tubo 

delgado, y por tanto es necesario hacerla entrar de nuevo 

en l a  caldera cuando ha sobrepasado e l  nivel del aparato 

sorbedor, l a  cafetera viene usada, como es noima general,

50. sobre l a  fuente de calor conveniente.

En el in terio r de l a  cafetera, sin  embargo, suce­

de que mientras e l agua oontenida en l a  pequeña caldera 

lle g ará  muy pronto a l a  ebullición, l a  que este en e l tem o 

regalador permanece aúna temperatura más b a ja ; cuando el 

25. agaah irviente, en su camino ascendente haoia e l f i l t r o  =10=



qyte contiene e l café, se mezcla con e l agua del aparato 

sorbe do r  =12=, se establece una temperatura constante, 

que ev ita  e l  tener que reg ilar  la  fuente de calor, y a s í  

no Se cogen, con l a  excesiva temperatura, l a s  partes amar­

gas del café, obteniéndose a s í  un éptimo café, con gusto a 

crema de café.

La invención, dentro de su eaencialidad, puede 

se r  llevada a l a  p ractica  en otras formas de realización 

que difieran  en detalle de l a  indicada a t ítu lo  de ejemplo 

en l a  descripción y a la s  cuales alcanzara igualmente l a  

protección que se recaba. Podrá, pues, construirse en cual­

quier forma y tamaño, con lo s  m ateriales y medios más ade­

cuados, por quedar todo e llo  comprendido en el e sp íritu

de la s  reivindicaciones.
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N O T A

Hecha l a  descripción del presente invento, lo  que 

se declara como no divulgado ni practicado en EspaRa, compren­

de la s  siguientes reivindicaciones:

1 .-  Perfeccionamientos en la s  cafeteras domésticas, 

5. del tipo que comprenden dos cuerpos acoplados ooaxialmente, 

de lo s cuales e l superior forma e l recipiente colector, y e l 

in ferio r l a  caldera, caracterizados esencialmente por e l  hecho 

de comprender e l recipiente in ferior un dispositivo sorbedor, 

integrado por un cuerpo de doble pared, con capa de aire 

10. inte m edia, cuyo dispositivo se h alla  cerrado por ambas

bases superior e in ferior, habiéndose previsto en é stas, res­

pectivamente, un conducto de asoenso para l a  mezcla vapor y 

ag^a, y un n ivel, comunicante con l a  oaldera exterior al 

cuerpo sorbe dor citado, cuya oaldera e sta  formada por e l  

15. propio recipiente in ferio r de la  cafetera, de t a l  foima, que 

el agua contenida en e sta  ultima alcanza muy pronto l a  tem­

peratura de ebulllcién, mientras que l a  que queda contenida 

en e l  dispositivo sorbedor, que aotúa como tem o regalador, 

permanece a una temperatura mas baja , a l objeto de que cuando 

20. e l ag ía hirviente que asciende hacia e l  f i l t r o  contenedor de



5.

10.

la  mezcla del café , se mezcla con el agua áe l d ispositivo  
sorbedor, estableciéndose una temperatura constante, que 

evita e l tener que regular la fuente de ca lo r, lográndose 

un óptimo café , por eliminarse la s  partes amargas del mis­

mo.

2 .-Perfeccionamientos en la s  cafeteras domésticas.

Según se describe y reivindica en la  presente me­

moria que consta de 6 hojas fo liad a s y e sc r ita s  a máquina 

por una sola de sus caras, acompañadas de una lámina de d i­

bu jos.
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