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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompafia o la solicitud de registro de una Patente

de Introduccidén por diez afios, en Espafia, por "Procedimien
%0 para la fabricacién continua de cerveza sin alcohol,

a favor de D. Georges R, Weber, de nacionalidad suiza, re

gsidente en Conches, Ginebra (Suiza); 16, chemin Rojoux.

Se entiende por cerveza sin alcohol todas aque—
lles cervezas que contengan, a lo sumo, un 0,7% de alcohol,
mientras que una cerveza normal contiene entre 4 y 5% de
alcohol. El procedimiento habitual de fabricacidn de estas
cervezas congiste en interrumpir la fermentacibn de un
mosto de cerveza, por medio de filtracidn estéril, en el
momento en que se alcanza el nivel miximo de 0,7% de al-
cohol. Tal momento se glcanza aproximasdamente 24 horas
después de haberse iniciado la fermentacibn, que no se
completa (alrededor del 76%) hasta de 7 a 9 dias después.
El azicar no transformado permanece, sin embargo, en la
cerveza, a la que da un gusto particularmente repulsivo
¥y pegagoso y disminuye en cilerto grado la estabilidad de
la misma.

Lo presente invencidn tiene por objeto un proce
dimiento para la fabricacidn continua de cerveza sin al-

cohol. Este procedimiento se caracteriza por el hecho de
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que se procede primero a une fermentaciln completa del mog
to de cerveza y despuds se destila el alcohol excedente con
tenido en ella,

Lo figura Gnica del dibujo adjunto representa, de
manera esquemdtica, un ejemplo de realizacibn de este pro-
cedimiento.

Segln este ejemplo, se efectda ante todo, en una cube
A, une fermentacidn tan completa como see posible de un mos
to0 de cerveza. Esta fermentacién durs generalmente de 8 a
10 afas, para alcanzer alrededor del T6%; y de ella se ob—
tiene una cervegza con un contenido de alcohol de entre 4 y
5% y con un indice de €02 relativamente bajo (2 g/1). Este
cerveza se pasa después por una centrifugsdora B para eli-
ninar de ella la levadura y, a conbtinuacidn, a un depdsito
C.

Pasa después la cerveza a través de un aparato VW,
marcs "Weberizer", que se describe en ls Patente suiza n@
379.447. Este aparato somete delgadas capas de cerveza a
la accibn de rayos ultrevioletas del orden de 3.500 a 4.500
"angstréms" y provoca de ests manera su maduracidn, artifi
cigl y continua,

La cervema pasa entonces a un destilador de vacio
D, donde se procede a la evaporacidn del alcohol excedente
hasta dejarlo reducido & su fndice méximo de 0,T%. Esta
destilacibn es facilitads por el hecho de que la cerveza
no hace espums a causa Ge su escaso contenido de 002. Hay
cue tener en cuenta, ademds, que se han previsto los me-
dios necesarios pera la recuperacibén o la evaporacidén del
alcohol destilado. Pooo después de haber pasado por el deg
tilador se inyecta en la cerveza, a travéds del tubo N, una
pequefla cantidad de 002, con lo cugl se consegulrd hacer

a la cerveza menos sensible a una contaminscidn por el aire.
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La cerveza atraviesa a continueciln un refrigerg
dor E que disminuye su bemperatura antes de pasar por un
filtro F destinado a impedir el paso de las turbledades co
loidales en suspensibn en la cerveza. Esta es entonces di
rigida a un deplsito G dotedo de medios para la saturaciln
de la cerveza en C0°. Esta saturacién debe alcanzar alrede
dor de 4 g/l para una cerveza normal.

Con lg letra H se representa un segundo filitro,
nés fino, y, con las letras I, J, aparatos transvasadores
pare el llenado de barriles o botellas, que pueden ser di-
rigidos, tanto uno como otro, a estaciones de acondiciona-
miento.

La experiencis demuestra que la utilizacién de
un aparato "Weberiger" antes de la destilacidn mejora en
gran medida las cualidades de la cerveza. Especialmente es
causa de que, después de la destilacién, las proteinds pre
cipiten en copos, facilitendo la eliminacién de la propor-
¢idn supdrflua de ellas; mejora ademis la estebilidad de
la cerverze y afina su gusto; y, en fin, permite una fabri
cacibén continua slmamente rdpida, con una economia apre-
ciable,

NOTA

Descrito suficientemente el objeto de la presente
Patente de Intrqduccién, se declars que lo que constituye
la esencialidad de su objeto, nuevo y no conocido en Espa~
file, es 1o que se concreta en las siguientes reivindicacio
nes:

18,~ Procedimiento para le fabricacibn continua
de cerveza sin alcohol, caracterizado por procederse prime
ramente a una fermentacidn completa del mosto de cerveza,
destildndose despuds el excedente de alcohol contenido en

dicha cerveza.



10

20

30

- 316134

28.- Procedimiento para la Ffabricacibn continua
de cervesza sin alcohol segin lag reivindicacién anterior,
caracterizado por que, despuds de la fermentacidn y antes
de la degtilucidn, se procede a una maduracidn artificial
de ls cerveza sometiéndols, en delgadas cepas, a la accidn
de rayos ultravioleta del orden de 3.500 g 4.500 "Angs~
trémes",

38,~ Procedimiento para la fabricucién continua
de cerveza sin alcohol, seghn las reivindicsciocnes ante-
riores, caracterizado ademds por que se sgatura la cervesza
con G0% despuds de su destilacibne

g,~ Procedimierto pars la fabricaciln contfima
de cerveza gin alcohol, segin las reivindicsciones ante-
riores, caracterizado ademds por que la impregnacidn de
la cerveza con C0? eg precedids y seguida por uns opers~
cibn de filtrado.

58,~ Procedimiento para la fabricacibn continua
ie cervesa sin alcohol, segin las reivindicaciones ante-
riores, csracterizado ademds por que la madurscibn de la
cervezs es precedida por una operaciln de centrifugaocilbn.

62,~ Procedimicnto pers la fabricacibn continua
de cervezs gin alcohol, segin las reivindicaciones ante-
riores, caracterizmedo ademde por gque la destilacibn del
alcohol de la cerveza es segulda por un proceso de refri-
geracibn,

78 .~ Procediniento para le fabricacibén cont{nua
de cerveza sin alcohol, segin las reivindicaciones ante-
riores, caracterizado sdemds por proceder a la recuperacidn
del alcohol destilado.

88,— Procedimiento pare la fabricacidn continua
de cervezu sin alcofol,

Todo segin se describe y reivindica en la presen



te Memoria descriptiva que consta de cinco hojas, debidamen

te foliadas y escritas a miquina por una sola de sus caras
¥ se repregenta en la adjunita hoja de planog.

Madrid, 4 de agosto de 1.965
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