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HE MORIA DESCRIPITIVA
que se acompafia
a la solicitud de
registro de una PATREIITE DIE INTRODUCCION por diez
afios en ZHspaiia, a favor de SUMITOMO SHOJI KATISHA,
LTD., residente en OSAKA (Japén), 15,5, Chome,
Kitahama, Higashi-ku, de nacionalidad japonesa,
por:
"UHA TNSTALACION Y PROCEDIMIEHTO PARA LA PREPARA-
CION D2 COSERVAS IE FRUTOS CITRICOS".
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Ia Patente a que se refiere la presente memoria, consti-
tuye unc novedad industrial con caracteristicas y ventajas
gue la hacen merecedora del privilegio de explotacidn exclu-
siva que por clla se solicita, de acucrdo con las prescripcio-
nes del Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial de 26 de
Juiio de 1.929, texto refunéido, publicado el 30 de abril de
1.930.

Bl presente regilstro de Patente Ge Introduccién, concierne
como su enunciado indica, & una instalacién y procedimiento
para la preparacidn de conservas de Trutos citricos, de acuer-
do con la descripcién detallada que de los mismos se realiza,
debiendo interpretarse siempre este concepto en su ads amplio
sentidec y ammea en limitativo.

Liste resultado industrial mejora notablemente todo cuan-
to sobre el particular se conoce y utiliza actualmente, tanto
por su sencillez constructiva, como de aplicacién, funeciona-
miento, capacidad de produccidn y economia.

Ios principios de la Patente, recaen en una instalacidn
y procedimiento pera la preparacidn y conservacidn de frutos
citricos, noy particularmente naranjas y mandarinas no exis-
tiendo sobre el partienlar aninguna limitacidn.

Para la debiGa comprensibn de este objeto, se adjunta a
la presente memoria descriptiva, las necesarias hojas de pla-
nos, en los que a titulo de ejenplo, se representan todas y
cada una de las partes que lo forman y relacidn que guardan
entre si.

En la citada hoja de planos que representa una vista
separadanente de los elementos que componen la instalacidn
cuyo registro se preconiza, se apreclan las siguientes refe-

rencias:
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1.~ Mquina para escaldar el fruto a la temperatura ade-

cuada. Bsta mdquina podrd presentar las caracteristicas apro-
piadas a su finalidad.

2.~ Cinta transportadora del fruto escaldado, portadora
de wna lande sin fin, donde los operarios realizan el des-
cortezado o pelado del fruto ya escaldado.

3.~ Blstema de secado, constituido por una méquina, en
la cual estd instalada una banda sin fin, de malla convenien-
te al efecto, que permite el paso del agua. Dicha malla gira
por efecto de unos rodillos que engranan con la cinta trans-
portadora anterior.

En esta miquina o equipo estdn instalados, en disposi-
cidn racional, unos grupos de secadores, constituidos por
turbohelices, que en colaboracidn con dispositivos de calen—
tamiento apropiados, tal como calor Seco, de vapor, rayos
infrarrojos u otros més similares, determinan el secado ex-
terior del fruto ya escaldado ¥ mondado.

k.- Sistema de desgajado: Une vesz que el fruto, ya se-
cado, ha salido del equipo anterior, es reeibido en una banda
sin fin. Esta banda estd adosada, por lo menos, a uno de los
laterales del mencionado equipo, pero tambien puede estar
no adosada a ese equipo. Ia banda es lisa, y por ella se des-
plaza el fruto ya secado. Paralela a esta banda sin fin,
hay otra banda, no movible. Los operarios recogen el fruto
que pasa por la handa sin fin, y lo desgajan, depositando
los gajos en una canalizacidn con corriente de agua, tambien
paralela a las dos bandas mencionadas. Por empuje del agua
corriente, los gajos son arrastrados hacia una tolva, que
los deposita en una cubeta recolectora. En caso de que pase

mucho fruto por la henda sin fin, los operarios pueden re-
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coger dicho fruto y sitvarlo en la banda paralela inmovil,
para proceder a su desgajamiento.

5.~ Corresponde a la cubeta recolectora mencionada en
el anterior apartado.

Lo descrito corresponde en conjunto a la primera fase
de manipulacién, que comprende en sintesis:

A.~ Escaldado, descortezado o pelado, transporte, se-
cado, desgajado y reccleceidn.

6.~ Son el conjunto de cubetas o recipientes apropia~
Gos, que contienen una soluecidn apropiada de acido apropia-
Go y en cuyas cubetas son depositadas manual o mecanicamente
los gajos procedentes de la cubeta 0 cubetas recolectoras
-5,

Tanto en estas cubetas -6~ como en las anteriores -5-,
los gajos son mantenidos en una red de malla de material
inalterable.

wentenidas en la cubeta 1las frutas, son sacadas por el
proceso ms adecuado ¥ depositadas en unas canalizacicnes
~7-, donde por presidn de sgua corriente son desplazadas
antomaticamente hasta una cinta transportadora.

8.~ Cinta transportadora referida, de plano elevado y
de malla de accidn filtrante que envia automaticamente los
gajos hacia un bombo purificador.

9.~ Deposito de agua para clarificacién y desadifica-
cion de los gajos procedentes de las cubetas de acido, que
comporta un bombo giratorio y cuyo bombo estd perforado en
Toda su superficie para facilitar el lavado constante del
fruto.

En el interior de este bombo existe un plano helicoide

que Se encarga de desplazar el fruto hasta wna cinta de mo-



95

100

105

110

115

120

1la en posicién ascendente, por donde suben los gajos hasta
caer en wna canalizacidn.

Dicha canalizacidn enlaza el deposito =9- con el depo-
sito -10- de las mismas caracteristicas y el que comprende
una solucidn de sosa en concentracidn tecnicamente calculada.,
donde los gajos son totalmente desposeidos de la piel, des~
pues del primer tratamiento de écido, existiendo en el inte-
rior del bombo -10-, el mismo sistema de helice para el des-
plazamiento del fruto tratado.

Al final del colector y bombo -10- existe una combina-
cidn de transportadores, en forma de cinta de malla, unidos
por una canalizacidn, y en plano oblicuado ascendente. Ia
malla de estas cintas permite la caida y recuperacidn de la
solucidn de sosa a un colector de bandeja provisto en la par-
te inferior de las aludidas cintas transportadoras. De este
colector de bandeja, la disolucidn caustica va por una cana-
lizacidn inferior & un depbsito sito en el suelo. Este depo-
sito tiene una tapadera de malla metalica, a fin de que que-
den en cdicha tapadera los pellejos o pieles de los gajos de
los frutos citricos que han sufrido la inmersidn en la di-
solucidn caustica.

11.- Corresponde a otra canalizacidn, que por arrastre
de agua clara a la presién apropiada, arrastra el fruto por
las canalizaciones —10- hacia unas piletas para efectuar
otra operacidn de clarificado.

12.- Piletas citadas, instaladas en numero apropiado
en los que cae el fruto por tolvas acondicionadas en las ca-
nalizaciones de transporte.

En el fondo de las piletas se han adaptado, unos tubos

conductores de agua, dotados en toda su longitud de una se-
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rie de perforaciones que al actuar de surtidores limpian ¥
clarifican el fruto previamente depositados en mallas de las
anteriores descritas para evitar el deterioro del citrico.

13.~ Corresponden a las canalizaciones de salida, en
las cuales los gajos del fruto han de ser colocados en un
plano superior y gue tambien comportan medios de arrastre
por corrientes de agua hasta situarlo en el comienzo de
otra nueva cinta transportadora de elevacidn, de malla fil-
trante y dotada de bandeja colectora del liguido residual
de lawado, con destino a un sumidero propiamente instalado.

1.~ Bs la cinta transportadora de elevacidng que lle~
ve el fruto hasta el correspondiente dispositivo clasifica-
dor por dimensiones.

15.~ Corresponde a un grupo de perfiles angulares, en
los cuales los gajos son situados por la cinta -1k~ con des-
tino al correspondiente clasificador.

16.~ Clasificador de los gajos por tamafios, que estd
constituido por ma estructura elevada, situada en posicidn
coincidente con el terminal de la cinta —1k-.

Este clasificador, estd formado por un plano inelinado,
comportando una pluralidad de rodillos montados coaxilmente
sobre ejes de giro en el mismo sentido.

fstos rodillos estdn previstos bajo ma determinada
convergencia dlvergencia, lo que esitablece distintas Separa-
clones, gradualmente dispuestas entre cada parte de rodillos
solidarios y cuvos espaclos, permiten por gravedad la caida
Ge los gajos en relscidn & su propla dimension, con lo cual
la clasificacidn queda automaticamente efectuada, ya en sen-
tido transversal en la parte inferior del grupo de rodillos

de clasificacidn, existen unos perfiles preferentemente an—
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gulares, en los cuales se wan depositando en las fases de
clasificacibn, los distintos tawmeiios de los gajos.

17.- Son otras canalizaciones, en las cuales estédn dis-
puestos a todo lo largo unos planos de separacién, que fa-
cilitan el desplazamiento de los gajos una vez que estos
han sido debidamente clasificados por tamafios y con total
imposibilidad de mezclarse.

Cada canalizacidn mencionada es dirigida a una cinta
transportadora.

Estd previsto que mo o mas de los perfiles transver-
sales del clasificador, recoja los gajos fragmentados, los
que se consideran como residual es y por tantoc son elimi-
nados.

18.- Corresponde a todas y cada una de las cintas
transportadoras que recogen los distintos tamafios del fruto
clasificado.

19.— Son los elementos receptores de los proplos enva-

ses. acondicionados en los terminales de la cinta -18- y

?
gue facilitan la operacién automatica del envasado en late~
rio, frascos o analogos.

20,~ Indica una cinta transportadora con destino a
grupo de cerrado del envase, dosificadora de almibar, pa-
saje y operaciones ulteriores del proceso industrial sobre
el cual recaen los principios de la invencidn.

Hecha la descripcidn precedente, es preciso afladir que
los detalles de realizacidn de la idea expuesta, pueden va-
riar, sin que por ello cambie la esencia de la invencidn que
es la que se desprende de los parrafos que anteceden y se
reivindica en la siguiente

NOoTlAah
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in reswen: Ia Patente de Introduccidn que se solicita,

recacrd sobre las reivindicaciones siguientes:
- UHA IHSTALACION Y PROCEDIMIENTO PaRA IA PREPARACIGH

D CUNSLRVAS DB TFRUTOS CITRICOS, caracterizada esencialmente
porque comprende la disposicidn de una miquina escaldadora
del fruto, y una cinta transportadora dotada de una banda
sinfin en l& cual se realiza el pelado del lruto.

28 .~ Ulla INSTALACION Y PROCEDIHINIITIC PARA LA PLEPARACICH
Da COHSERVAS Di yRUTCS CITRICOS, segin la anterior reivindi-
cacién, caracterizada esencialmente porque comprende la dis~
posicién de un sistema de secado, constituido por una méqui—
na, en la cual esti instalada una cinta sinfin, de malla
apropiada, que permite el paso del 1{quido residual, giran-
do esta malla por efecto de unos grupos de rodillos que en-—
granan con la cinta transportadora instalados en este equi~
Po, unos grupos secadores formados por turbohellces gue co-
laboran con dispositivos de calentamiento apropiados para
determinar el secado del fruto mondado.

328.~ UA INSTALACION Y PROCEDIMIEITO PARA 1A FREPARACION
DE COIlSERVAS IE TRUT0S CITRICUS, segin las anteriores rei-
vindicaciones, caracterizada esencialmente, porque, una vez
que el fruto ha salido, ya secado, del equipo anteriormente
descrito, es recibido en una banda lisa, sin fin, adosada
a un lateral, a los dos laterales de la miquina anterior, o

; .

bien, puesta en otra disposicién, Paralelas a esta banda sin
fin, y en planos s bajos, hay otra banda no movible, ¥y
tambien, unas canalizaciones con corriente de ague continua.
Una vez desgajado el fruto que pasa por la banda sin fin,

os gajos son Gepositados en estas canalizaclones y arras-—

!_J

trados por el agua continua hacia una tolva, que los depo-
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sita en una cubeta recolectora.

he .- UNA INSTAIACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION
DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, segln las anteriores rei-
vindicaclones, caracterizada esencialmente porque comprende
la disposicion de mn conjunto de cubetas que contienen una
solucidn quimica apropiada y en las cuales son depositados
los gajos procedentes de una cubcta recolectora inicial,
presentando todas ellas, una malla por depésito y realizan-
dose la fase de despellejado del gajo, siendo enviados los
gajos por medio de unas canalizaciones de agua corriente has-
ta wa cinta transportadora.

58 .~ UiTh INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA T4 PREPARACION
IE COWSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, segfn las anteriores rei-
vindicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende
la disposicidn de una cinte transportadora de plano en ele—
vacién, provista de malla de efecto filtrante que envia auto-
maticamente los gajos hacia un bombo purificador, existien-
do un deposito de agua para clarificacion ¥ desadificacion
de los gajos procedentes de las cubetas de solucidn acida,
estando el bombo correspondiente perforado en toda su super-
ficle para facilitar esta operacidn de lavado, presentando
en su interlor un plano helicoidal acondicicnado para des-
plazar el fruto hasta la préxime canalizacidn.

~ UNA INSTALACION Y PROCEDIMINHTC PaRA LA PREPARACION

Dl CONSERVAS DE ¥RUTOS CITRICOS, segln las anteriores rei-
vindicaclones, caracterizada esencialmente porgue conprende
e canalizacidn para desplazamiento por 1iquide del Fruto
¥ due procedente del anterior bhombo desemboca en otro bombo
de las mismas caracteristicas constructivas y funcionales

¥y en el cuel se encuentra una solucidn alcalina en concen-
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tracion teenicanente caleuluda, donde los gojos son despo-
Seicos totalmente de la picl que hubiese guedado adherico
Gespues Gel trailumiento acico.

7.~ UHA THSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARA~
CICH DE COISERVAS IE FRUTOS CLTRICOS, seglin las anteriores

.

reivindicaclones, caracterizada esencialmente porque al fi-

nal del colcctor y bombo mencionados existe uns conthinacion

de tronsportadores ée plano oblicuo ascendonte, cuye malla
permite la caida y recuperacidn de la solucidn alealina =
un celector de bandeja, dispuesto en la parte inferior de
las cintas aludidas. De este colector de bandeja, la diso-
lucion alcalina va por una canalizacidn inferior a un depd-
sito sito en el suelo, provisto de una tapadera de malla pa-
ra retener los residuos de los frutos que contiene dicha
disolucion. Al final de los transportadores en plano obli~
cuo existe otra canalizacidn gque, por arrastire, lleva el
fruto hacia unas piletas en las cuales se realiza una ope-
racién de clarificado, presentando estas piletas unos tu-
bos conductores de agua, dotados de una serie de perfora-
ciones que al actuar de surtidores limpian y clarifican el
frutc, previamente depositado en otras mallas.

82.~ UNA INSTALaCION Y PROCEDLIENTC PARA LA PREPARA-
CICK L COISERVAS DB FRUTOS CITRICOS, segln las anteriores
relvindicaciones, caracterizada esencialmente porgue com-
prende la disposicibn de otras canalizaciones de salida, en
las cuales los gajos han de ser colocados en tn plano su=-
perior y que son desplazados por medios apropiados de arras-
tre hasta situarlo en el conienzo de otra cinta transporta-
dora de elevacidn, provista tambien de mella filtrante y

de handeja recolectora del lfguido residusl de lavado en—
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viado a un sumidero, presentando este ultimo transportador
un grupo de perfiles angulares, en los cuales los gajos son
situados por la cinta solidaria con destino al correspon-
diente clasificado:

9.~ UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA L& PREPARACION
DL CONSELRVAS DE FRUTOS CITRICOS, segin las anteriores rei-
vindicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende
un sistema clasificador de los gajos por distintos tamatios,
situado en posicidn coincidente con el terminal de la cinta
anterior, estando formado el clasificador por un plano in-
clinado, comportando una pluralidad de rodilles montados
coaxilmente sobre ejes de giro en el mismo sentido, estando
estos rodillos previstos bajo una determinada convergencila
por pares respectivos y cuyos espacios libres permiten la
caida por gravedad del fruto en relacidén a sus propias di-
mensiones, con lo cual la clasificacion queda automatica-
mente efectuada, existiendo en la parte inferior y trans-
versalmente, unos grupos de plezas angulares en las cuales
se depositan los gajos clasificados.

10.~ UHA INSTALACTION Y PROCEDIMIENTO PARA L& PREPARA-
CICH DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, seglin las anteriores
reivindicaciones, caracterizada esencialmente porque com-
prende un grupo de ultimas canalizaciones en las cuales
estdn dispuestas a lo largo unos planos de separacién del
fruto por tamafios y evitar su mezela, estando dirigida es-
ta canalizacidn a una cinta transportadora, recogiendo uno
de los perfiles transversales del clasificador los gajos
fragmentados los que se consideran residuos y que son to-
talmente eliminados, existiendo otras cintas transportado-

ras y elementos receptores del fruto clasificado acondi-
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clonados en los terminales de las cintas para realizar la

operacidn automitica del envesado adicion de almibar y pos-
terior cerrado.

1l.~ UNA INSTALACION Y PROCEDIMIRIITO PARA Li PREPARA-
CICH Db CUIISERVAS L2 FRUTOS CITRICOS, caracterizada esen-
cialmente, segﬁn las anteriores reivindicaciones, porque
los frutos citricos, una vez desgajados, son transportados,
ademds de por cintas de nalla, por las canalizaciones alu-
didas, por donde discurren continuas corrientes de agua
clara, aprovechando com medio mecdnico la misma gravedad
del agua y su empuje en corriente.

12,- "UNA INSTATACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARA-
CICI D& CUOIISERVAS DE FRUTOS CITRICOS!,

Todo ello tal y como se describe en la presente memo—
ria gue consta de doce piginas escritas a miquina y dibu~
Jjos que se acompafian.

Medrid, 47 JlL 1985
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