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HE MOR I A  D E S C R  I P  T I  VA 
que se acompaña 

a la  so lic ita d  de
re g is tro  de una PATENTE DE INTRODUCCIÓN por diez 
años en España, a favor de SUHITOMO SHOJI KAISHA, 
LTD., residen te  en OSAKA (Japón), 1?)?) Chome, 
Kitahama, Higashi-kn, de nacionalidad japonesa, 

por:
"UNA INSTALACIÓN Y PROCEDIINENTO PíñiA LA PREPARA­

CIÓN DE CONSERVAS IE ÍRUTOS CÍTRICOS".
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La Patente a que se re f ie re  la  presente memoria, co n sti­
tuye una novedad in d u s tr ia l  con c a ra c te r ís tic a s  y ventajas 
que la  hacen merecedora del p riv ileg io  de explotación exclu­
siva que por e l la  se s o l ic i ta ,  de acuerdo con las p rescrip c io ­
nes del E statu to  vigente sobre Propiedad In d u s tr ia l de 26 de 
Ju lio  de 1.929, texto  refundido, publicado e l  30 de A bril de 
1.930.

E l presente re g is tro  de Patente de Introducción, concierne 
como su enunciado in d ica , a una in s ta lac ió n  y procedimiento 
para la  preparación de conservas de fru to s  c í t r ic o s ,  de acuer­
do con la  descripción d e ta llad a  que de los mismos se r e a l iz a , 
debiendo in te rp re ta rse  siempre este concepto en su más amplio 
sentido y nunca en lim ita tiv o .

E ste  re su lta d o  in d u s t r i a l  mejora notablem ente todo cuan­
to  sobre e l  p a r t ic u la r  se conoce y u t i l i z a  ac tualm en te , ta n to  
por su s e n c il le z  c o n s tru c tiv a , como de a p lic a c ió n , funciona­
m iento, capacidad de producción y economía.

Los p r in c ip io s  de l a  P a te n te , recaen  en una in s ta la c ió n  
y procedim iento para  la  p reparación  y conservación de f ru to s  
c í t r i c o s ,  muy p a rticu la rm en te  n a ran jas  y mandarinas no e x is ­
tien do  sobre e l  p a r t ic u la r  ninguna lim ita c ió n .

Para la  debida comprensión de este  ob jeto , se adjunta a 
la  presente memoria d esc rip tiv a , las necesarias hojas de p la ­
nos, en los que a t í tu lo  de ejemplo, se representan todas y 
cada una de la s  partes que lo forman y re lac ió n  que guardan 
en tre s i .

En la  citada hoja de planos que represen ta una v is ta  
separadamente de los elementos que componen la  in s ta lac ió n  
cuyo re g is tro  se preconiza, se aprecian las sigu ien tes re fe ­
rencias:30
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3  ^  31 .-  i-hquina para esca ld ar e l  f ru to  a la  tem peratura ade­

cuada. E sta  máquina podrá p re sen ta r  la s  c a ra c te r ís t ic a s  apro­
piadas a su f in a lid a d .

2 . -  Cinta transportadora del fru to  escaldado, portadora 
de una banda s in  f in , donde los operarios rea lizan  e l  des­
cortezado o pelado del fru to  ya escaldado.

3 .  -  Sistema de secado, constituido por una máquina, en 
la  cual está  in sta lad a  una banda sin  f in , de malla convenien­
te  a l  e fec to , que permite e l  paso del agua. Dicha malla g ira 
por efecto  de unos ro d illo s  que engranan con la  cin ta  trans­
portadora a n te rio r .

En es ta  máquina o equipo están in sta lad o s, en disposi­
ción rac io n a l, unos grupos de secadores, constitu idos por 
tu rbohélices, que en colaboración con d ispositivos de calen­
tamiento apropiados, t a l  como calor seco, de vapor, rayos 
in fra rro jo s  u otros más s im ila res , determinan e l  secado ex­
te r io r  del fru to  ya escaldado y mondado.

4 .-  Sistema de desgajado: Una vez que e l f ru to , ya se­
cado, ha sa lido  del equipo an te r io r , es recibido en una banda 
s in  f in . Esta banda es tá  adosada, por lo menos, a uno de los 
la te ra le s  del mencionado equipo, pero también puede es ta r 
no adosada a ese equipo. La banda es l i s a ,  y por e lla  se des­
plaza e l  fru to  ya secado. Parale la a esta banda s in  f in , 
hay o tra  banda, no movible. Los operarios recogen e l  fru to  
que pasa por la  tanda s in  f in ,  y lo desgajan, depositando 
los gajos en una canalización con corrien te de agua, también 
p ara le la  a las  dos bandas mencionadas. Por empuje del agua 
co rrien te , los gajos son arrastrados hacia una to lv a , que 
los deposita en una cubeta reco lec to ra . En caso de que pase 
mucho fru to  por la banda s in  f in ,  los operarios pueden re -
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coger dicho fru to  y s itu a r lo  en la  banda p a ra le la  inmóvil, 
para proceder a su desgajamiento.

5. -  Corresponde a la  cubeta reco lec to ra  mencionada en 
e l  an te rio r apartado.

Lo descrito  corresponde en conjunto a la  primera fase 
de manipulación, que comprende en s ín te s is :

A.- Escaldado, descortezado o pelado, tran sp o rte , se­
cado, desgajado y reco lección .

6 . -  non e l  conjunto de cubetas o rec ip ien te s  apropía­
nos, que contienen una solución apropiada de acido apropia­
do y en cuyas cubetas son depositadas manual o mecánicamente 
los gajos procedentes de la  cubeta o cubetas re colectoras
-5 - .

Tanto en estas cubetas -6 - como en las  an te rio res  -5 - , 
los gajos son mantenidos en una red de malla de m aterial 
in a lte ra b le .

mantenidas en la  cubeta las f ru ta s , son sacadas por e l 
proceso mas adecuado y depositadas en unas canalizaciones 
-7 - ,  donde por presión de agua corrien te  son desplazadas 
automáticamente hasta una c in ta  transportadora.

8 .-  Cinta transportadora re fe r id a , de plano elevado y 
de malla de acción f i l t r a n te  que envía automáticamente los 
gajos hacia un bombo pu rificador.

Deposito de agua para c la r if ic a c ió n  y d esad ifica- 
cion de los gajos procedentes de las cubetas de acido, que 
comporta un bombo g ira to rio  y cuyo bombo es tá  perforado en 
toda su su p erfic ie  para f a c i l i t a r  e l  lavado constante del 
f ru to .

Ea e l  in te r io r  de este  bombo ex is te  un plano helico ide 
que se encarga de desplazar e l  fru to  hasta una c in ta  de ma-90
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l i a  en posición ascendente, por donde suben los gajos hasta 
caer en una canalización.

Dicha canalización enlaza e l  deposito -9 - con e l  depo­
s i to  -10- de las  mismas ca ra c te r ís tic a s  y e l  que comprende 
una solución de sosa en concentración técnicamente calcu lada., 
donde los gajos son totalm ente desposeídos de la  p ie l ,  des­
pués del primer tratam iento de ácido, existiendo en e l  in te ­
r io r  del bombo -10-, e l  mismo sistema de hélice para e l des­
plazamiento del fru to  tra tad o .

Al f in a l  del colector y bombo -10- ex iste  una combina­
ción de transportadores, en forma de c in ta  de malla, unidos 
por una canalización, y en plano oblicuado ascendente. La 
malla de estas cintas permite la  caída y recuperación de la 
solución de sosa a un colector de bandeja provisto  en la par­
te  in fe r io r  de las aludidas cin tas transportadoras. De este 
colector de bandeja, la  disolución caustica va por una cana­
lizac ió n  in fe r io r  a un depósito s i to  en e l  suelo. Este depo­
s i to  tien e  una tapadera de malla m etálica, a f in  de que que­
den en dicha tapadera los p e lle jo s  o p ie les de los gajos de 
los fru tos c ítr ic o s  que han sufrido la inmersión en la  d i­
solución caustica.

11. -  Corresponde a o tra  canalización, que por a rra s tre  
de agua clara a la  presión apropiada, a r ra s tra  e l  fru to  por 
la s  canalizaciones -10- hacia unas p ile ta s  para efectuar 
o tra  operación de c la rif ic ad o .

12. -  P ile ta s  c itad as , insta ladas en numero apropiado
en los que cae e l  fru to  por to lvas acondicionadas en las ca­
nalizaciones de transpo rte .

En e l  fondo de la s  p ile ta s  se han adaptado, unos tubos 
conductores de agua, dotados en toda su longitud de una se-



-  6 -

125

130

135

l4o

i45

150

Tie de perforaciones que a l  actuar de su rtido res limpian y 
c la r if ic a n  e l  fru to  previamente depositados en mallas de la s  
an te rio res  descrita s para ev ita r  e l  deterio ro  del c í tr ic o .

13*** Corresponden a las canalizaciones de sa lid a , en 
las cuales los gajos del fru to  han de se r colocados en un 
plano superior y que también comportan medios de a r ra s tre  
por corrien tes ae agua hasta s i tu a r lo  en e l  comienzo de 
o tra  nueva c in ta  transportadora de elevación, de malla f i l ­
tra n te  y dotada de bandeja colectora del liqu ido  re s id u a l 
de lavado, con destino a un sumidero propiamente in sta lad o .

14. — Es la  c in ta  transportadora de elevación!^ que l l e ­
va e l  fru to  hasta e l  correspondiente d ispositivo  c la s if ic a ­
dor por dimensiones.

15. ** Corresponde a un grupo de p e rf ile s  angulares, en 
los cuales los gajos son situados por la  c in ta  - l4 -  con des­
tino  a l  correspondiente c la s if ic a d o r.

16. -  C lasificador de los gajos por tamaños, que está  
constitu ido por una es tru c tu ra  elevada, situada en posición 
coincidonte con e l  term inal de la  c in ta  - l4 - .

Este c la s if ic a d o r , es ta  formado por un plano inclinado , 
comportando una p lu ralidad  de ro d illo s  montados coaxilmente 
sobre ejes de g iro  en e l  mismo sen tido .

Estos ro d illo s  están  p rev istos bajo una determinada 
convergencia divergencia, lo que establece d is tin ta s  separa­
ciones, gradualmente dispuestas en tre cada parte  de ro d illo s  
so lid a rio s  y cuyos espacios, permiten por gravedad la  caída 
de los gajos en re lac ión  a su propia dimensión, con lo cual 
la  c la s if ic ac ió n  queda automáticamente efectuada, ya en sen­
tid o  tran sv ersa l en la  parte  in fe r io r  del grupo de ro d illo s  
de c la s if ic a c ió n , ex isten  unos p e rf ile s  preferentemente an-
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.g u ia res, en los cuales se van depositando en la s  fases de 
c la s i f ic a c ió n , los d is t in to s  tamaños de lo s gajos.

1 7 . -  Son o tra s  can a lizac io n es , en la s  cuales e s tán  d is ­
puestos a todo lo  la rg o  unos planos de separac ión , que fa ­
c i l i t a n  e l  desplazam iento de lo s  gajos una vez que esto s 
han sido  debidamente c la s if ic a d o s  por tamaños y con to t a l  
im posib ilidad  de raezclarse.

Cada can a lizac ió n  mencionada es d ir ig id a  a una c in ta  
tra n sp o rtad o ra .

E stá  p re v is to  que uno o mas de los p e r f i le s  tra n sv e r­
sa le s  d e l c la s if ic a d o r ,  rec o ja  lo s  gajos fragm entados, los 
que se consideran como re s id u a l es y por tan to  son e lim i­
nados .

18. -  Corresponde a todas y cada una de la s  c in ta s  
tran sp o rtad o ra s  que recogen los d is t in to s  tamaños d e l f ru to  
c la s if ic a d o .

1 9 . -  Son los elementos recep to res  de lo s propios enva­
s e s ,  acondicionados en lo s term inales de la  c in ta  - l 8 -  y 
que f a c i l i t a n  la  operación autom ática del envasado en l a te -  
r i o ,  fra sco s  o análogos.

2 0 . -  Ind ica  una c in ta  tran sp o rtad o ra  con destino  a 
grupo de cerrado d e l envase, d o s ificad o ra  de a lm íbar, pa­
sa je  y operaciones u l te r io re s  d e l proceso in d u s t r ia l  sobre 
e l  cual recaen lo s p r in c ip io s  de la  invención.

Hecha la  descripc ión  p receden te , es p rec iso  añad ir que 
lo s  d e ta l le s  de re a liz a c ió n  de la  idea expuesta, pueden va­
r i a r ,  s in  que por e l lo  cambie la  esencia  de la  invención que 
es la  que se desprende de lo s p á rra fo s  que anteceden y se

180
re iv in d ic a  en la  s ig u ie n te

N O T A
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En resumen: La Patente de Introducción que se s o l ic i ta ,  
recaerá  sobre las  reivindicaciones sigu ien tes:

19.- UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACIÓN 
DE CONSERVAS DE ERUTOS CÍTRICOS, caracterizada esencialmente 
porque comprende la  disposición de una máquina escaldadora 
del fru to , y una c in ta  transportadora dotada de una banda 
s in f ín  en la  cual se re a liz a  e l  pelado del f ru to .

29.- una. INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 
1E CONSERVAS DE ERUTOS CITRICOS, según la  an te rio r re iv in d i­
cación, caracterizada esencialmente porque comprende la  d is­
posición de un sistema de secado, constitu ido  por una máqui­
na, en la  cual e s tá  in sta lad a  una c in ta  s in f ín , de malla 
apropiada, que permite e l  paso del líquido re s id u a l, g iran­
do e s ta  malla por efecto  de unos grupos de ro d illo s  que en­
granan con la  c in ta  transportadora insta lados en es te  equi­
po, unos grupos secadores formados por tu rbohélices que co­
laboran con d ispositivos de calentamiento apropiados para 
determinar e l  secado del fru to  mondado.

3 $ .- UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 
DE CONSERVAS DE ERUTOS CITRICOS, según la s  an te rio res r e i ­
v indicaciones, caracterizada esencialm ente, porque, una vez 
que e l  fru to  ha sa lid o , ya secado, del equipo anteriorm ente 
d e sc rito , es recib ido  en una banda l i s a ,  s in  f in ,  adosada 
a un la te r a l ,  a los dos la te ra le s  de la  máquina a n te r io r , o 
bien, puesta en o tra  d isposic ión , P arale las a e s ta  banda sin  
f in ,  y en planos más bajos, hay o tra  banda no movible, y 
también, unas canalizaciones con corrien te  de agua continua. 
Una vez desgajado e l  fru to  que pasa por la  banda s in  f in ,  
lo s gajos son depositados en es tas  canalizaciones y a r ra s ­
trados por e l  agua continua hacia una to lv a , que los depo-
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s i ta  en una cubeta reco lec to ra .
42 .- UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 

DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, según las  an terio res r e i ­
vindicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende 
la  disposición de un conjunto de cubetas que contienen una 
solución química apropiada y en la s  cuales son depositados 
los gajos procedentes de una cubeta reco lectora in ic ia l ,  
presentando todas e l la s ,  una malla por depósito y rea lizán ­
dose la  fase de despellejado del gajo, siendo enviados los 
gajos por medio de unas canalizaciones de agua corrien te has­
ta  una c in ta  transportadora.

?9 .- UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 
DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, según las  a n te r io r e s r e i -  
v inaicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende 
la  disposición de una c in ta  transportadora de plano en ele­
vación, p rov ista  de malla de efecto  f i l t r a n te  que envía auto­
máticamente los gajos hacia un bombo pu rificador, ex is tien ­
do un deposito de agua para c la rif ic ac ió n  y desadificacion 
de los gajos procedentes de las cubetas de solución acida, 
estanco e l  bombo correspondiente perforado en toda su super­
f ic ie  para f a c i l i t a r  e s ta  operación de lavado, presentando 
en su in te r io r  un plano h e lico id a l acondicionado para des­
plazar e l  fru to  hasta la  próxima canalización.

6 s .-  UNA INSTALACION Y PROCEDII-HEUTO PARA LA PREPARACION 
DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS, según las an terio res r e i ­
vindicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende 
una canalización para desplazamiento por líquido del fru to  
y que procedente del an te rio r bombo desemboca en otro bombo 
de la s  mismas c a ra c te r ís tic a s  constructivas y funcionales 
y en e l  cual se encuentra una solución a lca lin a  en concen-
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tin c ió n  tecnicaijien^e calculada, donde los gajos son despo­
seídos totalm ente de la  p ie l  que hubiese quedado adherido 
después del tratam iento acido.

7 .-  UNA DISTAIACION Y PROCEDIHIENTO PARA LA PREPARA-
CIOI; DE CONSERVAS IE ERUTOS CETRrCOS, según la s  an te rio res
re iv ind icaciones, caracterizada esencialmente porque a l  f i ­
n a l d s l colector y bombo mencionados ex is te  una combinación 
de transportadores de plano oblicuo ascendente, cuya malla 
permite la  caída y recuperación de la  solución a lca lin a  a 
un colector de bandeja, dispuesto en la  parte  in fe r io r  de 
las c in tas a lad ica s . De este  colector de bandeja, la  diso­
lución a lca lin a  va por una canalización in fe r io r  a un depó­
s i to  s i to  en e l  suelo , p rovisto  de una tapadera de malla pa­
ra  re tener los residuos de los fru to s que contiene dicha 
d isolución. Al f in a l  de los transportadores en plano o b li­
cuo ex is te  o tra  canalización que, por a r r a s t r e ,  lle v a  e l  
fru to  hacia unas p ile ta s  en las cuales se re a liz a  una ope­
ración de c la rif ic ad o , presentando estas p ile ta s  unos tu ­
bos conductores de agua, dotados de una se rie  de perfora­
ciones que a l  actuar de su rtido res limpian y c la r if ic a n  e l  
f ru te ,  previamente depositado en o tras  m allas.

8$ .- UNA INSTALACION Y PRGCEDINiEHTO PARA LA PREPARA­
CION Dm CONSERVAS DE ERUTOS CITRICOS, según las  an te rio res  
re iv ind icaciones, caracterizada esencialmente porque com­
prende la  d isposición de o tras canalizaciones de sa lid a , en 
la s  cuales los gajos han de ser colocados en un plano su­
perio r y qae son desplazados por medios apropiados de a rra s ­
tre  hasta s i tu a r lo  en e l  comienzo de o tra  c in ta  transp o rta ­
dora de elevación, p rov ista  también de malla f i l t r a n te  y 
de bandeja reco lec to ra del líquido residual de lavado en-270
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viado a un. sutnidero, presentando este  ultimo transportador 
un grupo de p e rf ile s  angulares, en los cuales los gajos son 
situados por la  c in ta  so lid a ria  con destino a l  correspon­
diente c lasificado :

9 . -  UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION 
DE CONSERVAS DE BRUTOS CITRICOS, según las  an terio res r e i ­
vindicaciones, caracterizada esencialmente porque comprende 
un sistem a c lasificad o r de los gajos por d is tin to s  tamaños, 
situado en posición coincidente con e l  term inal de la  cin ta 
a n te r io r , estando formado e l  c lasificado r por un plano in­
clinado, comportando una p lu ralidad  de ro d illo s  montados 
coaxilmente sobre ejes de giro en e l  mismo sen tido , estando 
estos ro d illo s  previstos bajo una determinada convergencia 
por pares respectivos y cuyos espacios lib re s  permiten la 
caída por gravedad del fru to  en re lac ión  a sus propias d i­
mensiones, con lo cual la  c lasificac ió n  queda automática­
mente efectuada, existiendo en la  parte in fe rio r y tran s­
versalmente, unos grupos de piezas angulares en las cuales 
se depositan los gajos c la sif icad o s .

10. -  UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARA- 
CION DE CONSERVAS DE ERUTOS CITRICOS, según las an terio res 
re iv ind icaciones, caracterizada esencialmente porque com­
prende un grupo de ultimas canalizaciones en las cuales 
están  dispuestas a lo largo unos planos de separación del 
fru to  por tamaños y ev ita r su mezcla, estando d irig id a  es­
ta  canalización a una c in ta  transportadora, recogiendo uno 
de los p e rf ile s  transversales del c lasificad o r los gajos 
fragmentados los que se consideran residuos y que son to­
talmente eliminados, existiendo o tras c in tas transportado­
ras y elementos receptores del fru to  clasificado  acondi-
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clonados en los term inales de la s  cin tas para re a liz a r  la  
operación automática del envasado adición de alm&bar y pos­
te r io r  cerrado.

11. -  UNA INSTALACION Y PR0CEDIME3IT0 PARA LA PREPARA­
CION̂ DE CONSERVAS DE IRUTOS CITRICOS, caracterizada esen­
cialm ente, según las an te rio res  re iv ind icaciones, porque 
los fru to s c í t r ic o s , una vez desgajados, son transportados, 
además de por cin tas de m alla, por las canalizaciones alu­
d idas, por donde discurren continuas corrien tes de agua 
c la ra , aprovechando como medio mecánico la  misma gravedad 
del agua y su empuje en co rrien te .

12. -  "UNA INSTALACION Y PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARA­
CION DE CONSERVAS DE FRUTOS CITRICOS".

Todo e llo  t a l  y como se describe en la  presente memo­
r ia  que consta de doce páginas e sc r ita s  a máquina y dibu­
jos que se acompañan.
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