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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se presenta para unir a la solicitud
de
PATENTE DE INVENCION
formulada el 16 de Junio de 1965 con el N2 314,253
en
ESPANA
por VEINTE afos
a nombre de CORNELIS JACQOBUS VAN GINNEKEN, de nacionalidad
holandesa, residente én Prinses Marijkestraat 5, Amsterdam,
Holanda, por:
"UN NETODO PARA PREPARAR UN PRODUCTO MEZCLADO, EN PARTICULAR
LECHE ARTIWICIAL CONCENTRADA PARA TERNERQOS".

El invento se refiere a un método para preparar un pro-
ducto de mezcla, en particular leche artificial concentrada
para terneros, en el que se mezclan en un mezclador un mabte-
rial en polvo y un liquido viscoso, tal como grasa fundida: y
ademis, al aparato en el que puede llevarse a cabo este método.

Los terneros son frecuentemente separados de las madres
poco después de su nacimiento y son posteriormente alimenta-
dos con un materialfglimenticio que puede sustituir a la leche

de vaca. Bste material alimenticio consiste en una cantidad de
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materia sece gue se disuelve en agua inmediabamente antes
de ser utllizeda y que, entonces, forma la leche artificial

para terneros. "

La mencionada materia seca, es decir, la leché.arti-
ficial concentrada para terneros es una mezcla de gfagé v
susbancias en polvo, que consisten principalmente en leche

desnatada, en polvo; el contenido de grasa de la mezcla es,

generalmente, del 22 %, o menos. - 5

En la produccibdn de la leche arificial conceﬁ%%gda
para berneros la adicibén de grasa consbituye la mayggjéar—
te de las veces la fltima operacibn. Primeramente se forma
una mezcla de todas las susbancias en polvo, después, se
aflade a esta mezcla de sustancias en polvo otra mezcla de
diferentes clases de grasa y un agente emulsionante en es-
tado fundido, y toda la masa se mezcla intimamente en un
mezclador. El material homogéneo que sale del mezcladox
tiene entonces la composicidn requerida para la leche arti-
ficial concentrada para terneros.

8in embargo, la grasa en este mabterial estl todavia
completa o por lo menos principalmente, en estado fundido,
de manera que si el mabterial se almacena a temperaturas ta-
les que la grasa se solidifique, se harf extremadamente duro
¥, por tanto, inadecuado para el empleo inmediato.

Como el campo de temperaturas a que se solidifica la
grasa dificilmente es més bajo que los 252C aproximadamente,
el endurecimiento del material se produce la mayor parte del
afio, por lo menos en Europa occidental, en donde la tempera-
tura de almacenado es la mayor parte de las veces inferior

a los 252C, especialmente durante la noche.

Por banto, hasta el presente, el material descargado
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del mezclador es almacenado por el manufacturero duraute
perlodos en los que va endureciéndose cada vez més.;ﬁé%e
periodo es por lo menos de 10 dias, mientras es freépépte
que se presenten periodos de almacenado de 2 a 3 semanas.
Después de este periodo de almacenaje el mabterial que:esté
endurecido por completo, es triturado y molido, con lo gue
gqueda dispuesto para el suministro.

En realidad ¢l periodo de almacenado antes menciona-
do es muy inconveniente para el manufacturero, mientras que
las operaciones de triturado y molido consumen mucho tiempo
¥y son costosas.

El primer objeto del presente invento es proporcio-
nar un nétodo para preparar un producto mezclado, en parti-
cular leche artificial concentrada, para terneros, en el
que pueds prescindirse del mencionado periodo de almacenado
y de las operaciones de trituracibén y molienda.

De acuerdo con el invento este método esti caracteri-
zado porque el material descargado del mezclador es introdu~
cido en una corriente de aire refrigerante, que btransporta
al material a través de un conducto, con lo que el material
recorre una trayectoria libre ¥y es Ifinalmente recogido en un
estado de polvo estable, en el que el liquido se encuentra
sustancialmente solidificado.

Es sorprendente el que se haya encontrado que median-~
te un ihtenso enfriamiento del material por aire inmediata-
mente después de que haya salido del mezclador, hasta que el
liquido viscoso ha sido completamente, o por lo menos, en su
mayor parte salidificado, se obltiene un producto pulverulento
que se encuentra dispuesto para el empleo inmediato, y que no

se endurece siquiera cuando se halla envasado en sacos y ex—
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puesto a presidn duraute periocos prolongacos dc aimacena-

<
-

do a baja temperatura. v .

hd - .

e s

Con objeto de permitir que el método de acugygq con
el invento sea llevado a cabo en un espacio relatiﬁq%epte
pequeiio, es preferible que el flujo de aire sople sobéé al
material hacia afuera del conducto, verticalmente hacia

arriba, come una fuente, con lo gque el material todavia re-

corre un camino hacia abajo antes de ser recogido.

- .

Otro objeto del presente invento es proporcidnar
un aparato para preparar un producto mezclado,en particu-
lar leche concentrada artificial para terneros, de acuerdo
con el método anterior: comprendiendo dicho aparato un mez-
clador provisto con elementos para alimentar un producto en
polvo y medios para alimentar un liquido viscoso tal como
grasa fundida, y ademis que comprenda medios para descargar
el material mezclado.

De acuerdo con el invento, este aparato estd caracte-
rizado porque el aire refrigerante es suministrado por un
compresor a un conducto unido a los medios de descarga del
mezclador, y en que el mabterial, después de haber salido
del condueto sigue una brayectoria libre al final de la cual
alcanza los elementos o medios de recogida, El conducto pue-
de comprender una porcién final, vertical.

En una realizacibén preferida del aparato, el conducto
desemboca centralmente en una chimara de separacifn en el la-
do inferior del mismo, bteniendo dicha cémara de separacidn
paredes laterales y una pared superior hechas de tela fil-
trante y que se encuentra conectada en su lado inferior a

los mencionados medios de recogida.

Se ha encontrado que se obtiene un producto mezclado
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excelente gi se ubtiliza un mezclador como el descrito 2n la
Memoria de patente espafiola 259.560. El material descargado
de este mezclador estf compuesto de particulas pequefiisimas
del tamailo de 100 a 500 micrones, de manera gue s& Dropor-
ciona uvna superficie de conbacto muy grande entre elimate—
rial y el aire refrigerante. .

El invento se explicarf ahora con relacifn a;los di~
bujos que representan al aparato de acuerdo con el invento,
explicacifn dada a menera de ejemplo: en el dibujo:

La figura 1 es une visba frontal de un aparato de
acuerdo con el invento, para la preparacidén de un producto
mezclado, en particular leche concentrada artificial para
terneros;

Ta figra 2 es una vista lateral del aparato de acuer-
do con la figura 1.

En los dibujos se representa un mezclador 1, preferi-
blemente construido en la forma descrite en la Memoria de
patente cespafiola 239.560. La grasa fundida se introduce en
finos chorros en el extremo superior de la clmara de mezcla-
do del mezclador 1. El maberial en polvo se introduce por el
mismo extremo de la chmara de mezclado a través de un cierre;
este material consistbe principalmente en leche desnatada en
polvo. Inmediatamente debajo del suministro de grasa liquida,
el maverial cn polvo se somebe a un fuerte movimiento dc ro-
tacién, perpendicular a la direccidn vertical del flujo del
liquido graso, por medio de conjuntos sucesivos de cuchillas
que giran répldamente. Por lo menos una parte de estas cuchi-
llas actfian como paletas y producen una intensa corriente de
aire dirigida hacia arriba, en la cimara de mezclado, con lo

que las particulas del material en polvo se mantienen en sus-

- 314253



10

15

20

25

pensiQn. La masa de mezcla resultante se mueve a lo largo
de un camino helicoidal en direceibn hacia abajo y}éé:cor—

tada por sucesivos conjuntos de cuchillas répidameﬁté'gira—

torias.

El material que es descargado desde el mezclador 1
a través del conducto de descarga 2, consiste en peqﬁeﬁas
rodeado por material en polvo. In general estas paé#%éﬁlas
son del tamafio de 100-500 micrones. J {E

El conducto de descarga 2, desemboca en un conducto
3, que se encuentra conectado al lado de alimentacibn de
un compresor 4, que suministra aire enfriado al conducto 3.
Este aire enfrfa al material y lo transporta a través del
codo 3%a, hasta el conducto vertical 3b.

Este conducto vertical 3b desemboca centralmente en
una camara vertical de separacitn Y al exbremo inferior do
la misma. La pavcd superior 5 7 las paredces  laterales 7 de
esta camara de separacidn 5, estain hechas de tela de filtro
con un bamaiio de malla de 50 micrones como miximo. La tela
de filtro est& constituida, preferiblemente de fibras avti-.
ficiales lisas, tales como fibras de nylon, y se conservan
suficientemente permeables al aire durante largo tiempo,
porque el material enfriado no se mantiene grasiento largo
tiempo.

Bl material descargado del conducte 5b forma una fuen-
te de pequefias particulas que, después de alcanzar su nivel
més elevado, caen libremente a manera de lluvia. De esta ma-
nera las particulas realizan un largo recorrido, durante el
cual se hallan sometidas a la accidén refrigeradora del aire.

El aire que es suministrado a la cémara de separacién
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5, por medio del conducto 3, se descarga de la cémara de
separacién 5 a través de la pared superior 6 y de 1las pa-
redes laterales ¥, de tela filtrante y alcanza a una céja
cerrada 8, que envuelve.a la cémara de separacidn 5;§Hh
conducto 9 conecta esta caja 8 con un refrigerador 10,-en
el gue el aire que se ha calentado durante su conbtanto con
las particulas es nuevamente refrigerado a la temperatura
inicial deseada. El aire refrigerado fluye deésde el‘feiri-
gerador 10 a través del conducto 11, al lado de aspiracién
del compresor 4, de manera que se obtiene un circuifo'ce«
rrado para la circulacidén del aire.

El producto mezclado, que es enfriado a tal extremo
que la grasa se solidifica sustancialmente, cae desde la
cémara de separacibén 5 en las tolvas de descarga 12, de
manera que el material sale de las tolvas 12 y es envasado
en sacos.

Como el aire circula en un circuito cerrado, en las
tolvas 12 predomina la presibén atmosférica, y el material
sale de las tolvas 12 por su parte inferior sin escape de
aire. De esta menera se simplifica considerablemente el en-
vasado del material en sacos. Ademés, se obtiene la ventaja
de que el aire refrigerador que circula llega a estar muy
seco, porque el liquido en &l presente se congela o es eli-
minado por las caracteristicas higroscédpicas del material
en polvo. Esto mejorard la calidad del producto mezclado;
ademés, el refrigerador 10 opera sin formacibn sustancial
de hielo, y, por tanto, con la mixima eficacia. Como circu-
la de manera permanente el mismo aire, el refrigerador 10
no tiene que suministrar calor alguno para condensar la hu-

medad adicional, de manera que puede ubtilizarse un refrige-
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Las paredes laterales 7 de la chmara de sepérééiﬁn

..,

5, que estgn hechas de tela filtrante, se hallan uq;ggs
exclusivamente a lo largo de sus bordes superiores_i?, de
manera que cuelgan libremente. Por esta causa, estas<§a~
redes laterales 7, poseen una gran movilidad y permanecen
en continuo movimiento debido a la corriente de aire. De
esta manera la tela filtrante es limplada autométicamente;
la accibn de limpleza puede auxiliarse periﬁdicameﬁpé:ha-
clendo vibrar la pared superior 6 y las paredes laéeréles
7 de la cémara de separacidn 5, por medio de un cable 15,
que pasa sobre las voleas 1li4.

Lo albura de la cémara de separaciQn 5 ‘tiene que sexr
determinada de tal manera gue el maberial que se mueve ha-
cia arriba en esta camara de separacidn 5 no establece con-
tacto con la pared superior 6, o solamente la alcanza a
una velocidad baja. De esta manera se evita que las parti-
culas se aglomeren. Se ha encontrado que la altura de la
cﬁmara de separacidn 5 debe ser de 2 1/2 metros, por lo
uenos, cuando el material sale del conducto 5 a una velo-
cldad de, aproximadamente, 15 metros por segundo. En la
préctica la albtura de la cémara de separacibn es de 6 me-
tros, aproximadsmente.

El aire refrigerante que penetra en el conducto 3
tlene que hallarse a tal temperatura que la grasa en el ma-
terial se encuentre solidificada, cuando menos sustancial-
mente cuando alcanza las tolvas 12. Lo méxima temperatura
inicial del aire de refrigeracidn depende de las btempera-
turas de los materiales secos y de la grasa; de la rela-

cién de mezclado de estos componentes; del punto de solidi-
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ficacibén o del campo de solidificacibn de la grasa y de la
relacién entre el peso del aire de refrigeracibén y el peso

del material que ha de ser refrigerado por unidad de {iempo.
Ejemplo.

Materia s6lida (principalmente polvo de leche desna-
tada) a 158C y grasa fundida a 452C se mezclaron en un” mez-
clador construido de acuerdo con la Memoria de Patente espa~
fiola 2%9.560. La mezcla fué conducida a un conducto ahélbgo
al conducto 3 de la figura 1, y desembocd en una chmara de
separacibén por el lado inferior de la misma. Las paredes la-
terales y la pared superior de e¢sta cfmara de separacifn
consistian en tela filtrante de fibras de nylon. Dos tolvas
se hallaban unidas al lado inferior de la chmara de separa-
cipn. Para la operacidn de cniriamiento se aplicaron al men-
cionado conducto 115 kilos de aire refrigerante a una bempe-
ratura de 22C por cada 50 kilos de mezela. XL proaucto mez-
clado que llegaba a las tolvas tenia una temperatura de 179C
¥ no contenia aglomerado alguno. Adenés, el producto mezclado
se envasgba en sacos ¥y fu§ almacenado a una temperatura media
de 89C y bajo una presidn media de, aproximadamente, 0,8 kg/cm2
apilando verios sacos. Después de 10 dias el producto mezclado
se hallaba perfectamente suelto y exento de aglomerados.

El invento no se limita a la realizacidn representada
en los dibujos, que puede modificarse en diversas formas den-
tro del alcance del mismo.

Bsta solicitud, que corresponde a la presentada en
Holanda el 17 de Junio de 1964, bajo el n2 64.06910 y 1l de
Septiembre de 1964, bajo el n2 64,10588, se acoge a los bene-
ficios del articulo 51 del vigente Hstatuto sobre Propiedad

-9 ; o~
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Industrial.

NOTA

Los puntos de invencidn propia y nueva que se ﬁfe-
gentan para que sean objeto de esta Patente de Invené;én

en Espafia, por VEINTE afios, son los sigulentes: et

UV.W

2, - Un método para preparar un producto meiclaﬂo,

en particular leche artificial concentrada para ternsros,

en el que se mezclan en un mezclador un material en polvo

¥ un l;quido viscoso, tal como una grasa fundida, caracteri-
zado porque el maberial descargado desde el mezclador es in-
troducido en una corriente de aire refrigerante, que trans-
porta el material a través de un conducto, después de lo cual
el material sigue una trayectoria libre y finalmente es re-
cogido en un estado en polvo estable, en el que el liquido
estd sustancialmente solidificado.

22. - Un método segfin la reivindicacibn 1, caracteri-
zado porque la corriente de aire refrigerante arrastra el
material del conducto verticalmente hacia arriba, como una
fuente, despufs de lo cual el material cubre todavia una tra-
yectoria hacia abajo antes de ser recogido.

32, - Un método segfin las reivindicaciones 1 § 2, ca~
recterizado porque el aire refrigerante es hecho circular en
un circuito cerrado.

42, - Un aparato para preparar un producto mezclado,
en particular leche artificial concentrada para terneros, se-
glin la reivindicacién 1, 2 § 3, que comprende un mezclador

provisto de medios para alimentar un material en polvo y me-
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dios para alimentar un liquido viscoso, tal como una grasa
fundida, y que comprende ademis medios para descargar 31
naterial mezclado, caracterizado porque un compresor sumi-
nistra aire refrigerante a un conducto conectado a los me~-
dios de descarga del mezclador y porque el material, después
de haber dejado el conducbo, sigue una trayectoria 1i§£e ¥y
alcanza despu§s unos medios de reomgida. _

2, - Un sparato segin la reivindicaciQn 4, caructe-
rizado porque el conducto comprende una parte extrema ver-
tical.

2. - Un aparato segfin la reivindicacibn 5, caracte-
rizado porque el conducto desemboca centralmente en una ch-
mara de separacibn, en su lado inferior, teniendo dicha cé-
mara de separacidén paredes laterales y una pared superior
hechas de tela filtrante y estando conectada en su lado in-~
ferior a dichos medios de recogida.

72, - Un aparato segfin la reivindicacibn 6, caracte-
rizado porque las paredes laterales de la clmera de separa-
cifn, que estén hechas de tela filtrante, estﬁh fijadas so-
lamente a lo largo de sus bordes superiores.

89, - Un aparato segln las reivindicaciones 6 § 7, ca-
racterizado porque la tela filtrante consta de fibras arti-
ficiales lisas, tales como fibras de nylon.

9, - Un aparato segflin una cualquiera de las reivin-
dicaciones 4-8, caracterizado porque el conducto, el compre-
sor y un dispositivo de enfriamiento estén dispuestos en un
circuito cerrado.

102, ~ Un aparato seglin la reivindicacién 9, caracteri-
zado porque la chmara de separacifn estd envuelta por una

caja conectada por un conducto al lado de aspiracibn del com-



presor, estando insertado el dispositivo de enfriamién§5 en
dicho conducto. . - “;
112, - Un método para preparar un producto mez%&ado,
en particular leche artificial concentrada para terﬁéro%.
Tal y como se ha descrito en la Memorla que an?ecede,
representade en los dibujos que se acompaﬁan ¥ con log fines
que se han especificado. '
Esta Memoria consta de doce hojas escritas a méﬁuina

por una sola cara.

Madrid, 2d JUL 1965
P. A.
A dg Elzabure
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