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PATENTE DE INVENCION

qQue por veinte afios pare Espafia y sus Posesiones, se solicite a fa-
Vor de la firme NORDISCHER MASCHINENBAU RUD. BAADER, entidad alema~
na , residente en LUBECK ( ALEMANIA) , Yeninerstrasse, 249, por:

"PERFECCICNAMIENTOS INTRODUCIDOS EN LASTMAQUINAS PARA FITETEAR PES-

CADO ",

Memoria Descriptiva
La invencidn se refiere a unos perfeccionemientos introduci-

dos en una maquina pars filetear pescado con un jueso de cuchillos
circulares para lomo y pares de eufa dispue:tos detrds de estos pa=
ra condueir los radios del lomo, un jueso de cuchillos circulares
para el vientre, un jueso de cuchillos circulares para el costado
con pares de suia dispuestos entre y detrds de estos para conducir
los radios del vientre asi como un espacio dejado libre entre las
gufas del lomo y vientre para el paso de las vértebras de la colum-
na vertebral y tiene por objeto un mejor ajuste de los WUtiles y
gufas a las dimensiones varibles de las vértebras de la propia uni=-
dad de pescado, asi como a los diferentes tamafios de pescado.

Es conocido desviar los Utiles de su posicidn operatoris,

por ejemplo, para el paso de una pinza para la cola; también es cow
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nocido conducir para una cerrera Util los dtiles y wsufas en o fuera
de su posicidn operatoria. Ademds es conocido el que por cambio de
la distancia de Gtiles y suias dispuestos por parejas ajustar estos

a los diferentes &ruesos del esqueleto del pescado en dependencia del
tamafio del mismo, asi como a su posicidn en el pescado. En ello log
Gtiles y sufas dispuestos en el lado de vientre y lomo dejan libre
tal espacio que la vértebra méé gorda de la mayor unidad de peacado
pueda pasar sin dificultads Més en esta disposicidén "nada" la unidad
de pescado mas pequefia con su columna vertebral en eéta pista de
guia.

Ahora se ha encontrado que se puede evitar también este "na-
dar" de las unidades de pescado més pequefias, perc por otro ladb com-
penéar mucho mejor lgs diferencias en el grueso de las espinas de
una unidad de pescado, cuando se disponen fijos los Gtiles y &uifas
situados debajo del espacio que deja pasar la columna vertebral y
movibles , con posibilidad de desviarse, los (tiles y sulas situedos
encima del c¢citado espacio, de modo que el volumen del espacio puede
ger ajustedo a los tayaﬁos correspondientes de la columna vertebral
del pescado . Ia diferencia fundamentel en relacidn con las instala-
ciones conocidas estriba asi pues en el hecho de que la presente in-
vencidén deja constante la distancia entre los cuchillos de una pare=
ja 0 las gufas de una pareja, cambiando en su posicidén en altura sbé-
lo los pares de cuchillos y de sufa superiores. Con el fin de adap-
tar le rendija dejada entre las gufas y los Gtiles del lado del vien=
tre y del lomo al g&rueso de las vértebras, que van ensanchindose
desde la cola hasta el extremo de la cabeza del pescado, se utili~-
zan unas curvas que giran sincronicamente con el drgano transporte-
dor y levantan los.ejes de los brazos porta=-cuchillos girables y las
guias unidas con ellos. Esto da por resultado no solaments un mejor
ajuste evitdndose el "nadar" de los pescados chicos, sino también
wna construccién més sencilla de tode la instalacidn, une excelente

conduceidn del pescado y as{ una capacidad de cortar el pescado ex
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laciones complicados.

Cuande se utiliza un 6rganc tramsportador, como por ejemplo,
un caballete corredizo, sirve el espacio entre los gulas pare los
lados del vientre y del lomo de paso para el Organo transportador
¥y los Utiles y gufas situados encima del Or&enc transportador reci-
ben su ajuste inicial en su posicidn en altura en dependencia de la
posicidn del Organo transportador. Bste ajuste inicial estd desti-
nado a las unidades de pescado mds pequefias de un grupo dimensionelh
Ia adaptacidn de este ajuste inicial a las mayores unidades de pegw
cado se realiza cada vez mediante la graduacidn de los Utiles ¥
guias en dependencia de la longitud del pescado con un valor obtenis-
do por el calibrado del pescados. Una vez fijada la posicibn inicial
para las unidades de pescado mAs pequefias estd dada claramente la
correceién de este ajuste inicial para todos los tamafios del res—-
pectivo grupo. El ajuste de la rendija al grueso de las vértebras
que van en aumento desde la cola hasta la cabeza se realiza también
nediante el empleo de un Organo transportador de la manera descrita
anteriormente.

Con esto regulas la mdquina graduada para el pescado mds pe-
quefio gracias a la posibilidad de desviacién de los Gtiles y gufas
superioresy asi como por el mando de los Utiles y gufas por unas
curvas , el ajuste a 1os gruesos de las vértebras de las mayores
unidades de pescado y al grueso de las vértebras de cada una de
las unidades de pescado que va en aumento desde la cola hasta la
cabeza. En algunos casos es sin embargo conveniente superponer a
cada graduscidn de los @tiles y gufas un valor obtenido por el
calibrado del tamefio del pescado que representa en cierto grado
un ajuste preciso de utiles y sufas, pdr ejemplo, en la adaptacidn
a propiedades especiales de determinados tipos de pescado. Esto
puede hacerse por ejemplo de tal manera que se regula en dependene

cia de la mayor eltura del lomo del pescado un Organo de calibrado,
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acciona los Utiles cortantes y guias.

En el plano estd ilustrada en esquema la disposicidn de Uti-
les , de gufas entre estos y de un Organo transportador para el pes—
cado. En bien de upna simplificacibn se han-suprimido los elementos
de impulsién , gufas y cadenas para el Organe transportadoer y los
guias delante de los pares de cuchillos fileteadores. Un caballete
corredizo 1 soportade por una gufa redonda 2 y conducide por entre
un par de rieles 3 lleva la unidad de pescado decapitado y con el
vientre abierto y metido el caballete en su cavidad sbdominal por
la maquina fileteadoras Un par de cuchillos circulares 5 girable
por un eje 4 corta los filetes a partir del lomo de la columna verte-
bral, cortando un par de ocuchillos circulares 6 montados fijos los
filetes desde el extremo de la cola, hasta la cavidad abdominal; un
par de cuchillos laterales 7 cortalos filetes en la zona de la ca=-
vidad abdominal de las prolongaciones de las vértebras y del costa—
do y una pareja de cuchillos circulares 8 separa los filetes defi-
nitivamente del esqueleto que entonces son evacuados por las cintas
trensportadoras 9. Entre 1os tiles del lado del vientre estd dis—
puesto un par de gufas 10 fijas y no desviables para los radios de
la cclumna vertebral, delante de los cuchillos laterales 7 unas pla-
cas con bisagra 1l que dirigen el corte del colgajo del vientre y
detrés de ellos las gufas 12 que desvian los filetea. Para la guia
de los radios dorsales estd dispuesto entre los pares de cuchillos
5y 8 un par de gufas 14 que igualmente deja libre una rendija es—
trecha. Para ajustar la rendija dejada libre entrs las guias del
lado del vientre y lomo y.los dtiles al grueso de las vértebras gque
va aumentdndose desde la cola del pescado hacia el extremo de su ca—
beza , estdn montadas wnas curvas 15 ¥ 16 que giran sincroénicamente
con el brgano transportador 2, Bstas levantan los brazos porta-cu-
chillos 5 y 8 &irables por sus ejes 4 y 13 y con ellos también los
pares de gulas 14 arrastrados por estose

Mediante una palanca calibradora 17 es medida la mayor altura
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del pescade y regulado as{ el organo do ajuste 18 que 1 evaﬂél eje
giratorio de una biela articulada 19.

Seglin 1la posicidn del érgeno de ajuste 18 varia la longitud
de la dividida biela de empuje 20, 21 y con ello también la pogi=
cidn inicial del par de cuchillos circulares 5 y del par de guias
1l4. Los medios para calibrar el pescado, la acumulacidn y transmi-
sidn de los valores del calibrado estan dibujados sbélo en esquemas
El retorno y la anulacibn pueden realizarse de una maners ya cono-
cidae=

Descrita suficientemente la naturaleza y alecance de la pre-
gsente invenciln se hace constar gue en la misma, podrén ser varia-
bles los materiales, dimensiones y en general aquellos otros deta=-
1lles accaesorios o secundarios que no alteren, cambien ni modifi-
quen la esencialidad propuestae

Los términos en que queda redactada ésta memoria son ciertos
Yy fiel reflejo del objeto descrito, debiendose tomar en un sentido

nds amplio y nunca en forma limitativae
REIVINDICACIONES

Se reivindica como de la propis y nueva invencién la propiedad y
explotacibén exclusiva de:

18.-Perfeccionamientos introducidos en las miquinas para filetear
pescado, con un juego de cuchillos circulares para el lomo y pares
de gufa dispuestos detrds para la conduccidn de los radios del lo~-
mo, un juego de cuchillos circulares para el vientre, un jusgo de
cuchillos circulares para el costado con pares de gufa dispuestos
detrés de estos para conducir los radios del vientre y con un espa=
clo dejado libre entre las gufas del lomo y del vientre para el
paso de las vértebras de la columna vertebral, caracterizados por-
gue log Utiles y las gufas dispuestos debajo de la rendija para el
paso de la columna ve:rtebral del pescado estan montados fijos,mien—
tras que los Wtiles y gufas dispuestos encima de dicha rendija son
desviables de manera que puede ajustarse cada vez el volumen corress

pondiente de dicho. espacio a las dimensiones de la columna verte—
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2a.~Perfeccionamientos introducidos en las mdquinas para filetear

bral del pescadoe

pescado,segun reivindicacidn 18 caracterizados porque el espacio
entre las gufas para el lado del vientre y las gufas para el lado
del lomo sirve de paso para el Organo transportador del pescado ,
recibiendo los Gtiles y gufas encima del érgano transportador su
graduacién inicial en su altura en dependencia de la posicidn del
Srgano transportadore

38,~Perfeccionamientos introducidos en las méquinas para filetear
pescado, segin reivindicaciones 18 o 28 caractepizados porque la
regulacidn de los Utiles y zulas es corregida en cada caso en de-—
pendencia de la longitud del pescado por un valor obtenido por el
calibrado de la respectiva unidad de pescados

48 .~Parfeccionamientos introducidos en las miquinas para filetear
pescado, segim reivindicacidén 3¢ ecaracterizados porque en dependen-
cia de la méxima altura del lomo de la unidad de pescado es regula-
do un brgano de ajuste, por el cual es variada la longitud del Orgae-
no de transmisidén que acciona los Utiles cortantes y las guias.

58 ,="PERFECCIONAKIENTOS INTRODUCIDOS EN TAS MAQUINAS PARA FILETBAR
PESCADOYw=

Consta la presente memorle descriptiva de seis hojas nu--

meradas y mecanografliadas en ung sola cara a las que se acompaila
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