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El presente invento se refiere a un soporte para ali-
mentos y, especialmente & un soporte.utilizéble en un asador
pare permitir le puesta en rotacidn de los alimentos gque sos
tiene para su asado, y exento de los inconvenientes propios
en los asadores conocidos.

Los asadores conocidos comprenden generalmente un -
espetén dnico que atraviese el ave y el cual se pone en rota
cion sobre si mismo con ayuda de la mano, con un sistema de
pesas, 0 con un accionamiento por motor, ciertos dispositivo
que comprenden eventualmente une pluralided de espetones parz
lelos para e} tratamiento simultdneo de varias aves.

En estos asadores, el espetén unico que mentiene el
ave durante la rotacion, qﬁe es el Unico que sostiene el ave
v el cual sirve igualmente de eje de rotagién, debe tener un
diametro relativamente importante considerando su longitud,
y el paso de este espetdn grueso a través del ave ceusa un
magullamiento sensible de éste, ademés de que el grosor y la
unicidad del espetén permiten solamente con dificultad y aun
en absoluto, el tratamiento simultdneo de los alimentos se-
cundarios, como son clertos frutos S legumbres, que aderezan
el ave en la confeccidn del plato y cuyo asado puede ser ne-
cesario igualmente. |

 Ademds del espetdn que pasa normalmente entre los -
miembros del ave, es necesario prever los medios accesorios
que aseguren el mantenimiento de estos'miembros en una posi-
cidn conveniente durante el agado, medios que son por ejemplo
un atado con ayuda de un bramante o de un hilo de cobre.

Los inconvenientes citados anteriormente se suprimen
cuando se utiliza para sostener los alimentos segun el inven

to en lugar de un espetén unico montado directamente en rota
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cién, una pluralidad de espetones montados de forma amovible .
en un merco-bastidor montado en rotacidn en el asador.

El montaje de los‘espetones en el merco-bastidor puede
realizarse de forma sencilla proveyendo el contorno del mar
co-bastidor con una multiplicidad de perforaciones, preferen
temente distribuidas, por lo menos en dos niveles, pudiendo
constituir cada perforaoi&n un paso de espetén.

Las perforaciones pueden presentarse en forme de orifi
cios o-de muescas, los espetones pueden tener una extremidad
ensartada en un orificio y/o una extremidad que se apoya en
el fondo de una muesca.

En un modo de realizacidn preferida del bastidor del
invento, las perfofaciones del bastidor son orificios alinea
dos de dos en dos, pudiendo ensartarse las dos extremidades
de un mismo espetdn respectivamente en une y en otra de dos
perforaciones alineadas., |

Un espetén, cuando se ensarta asi en dos perforaciones
alineadas del bastidor podrfa deslizarse axialmente y soltar
ge de éste cuando se pone en rotacidn, si el espetdn no se -
mentuviesge de forma apropiada.

El mentenimiento del espeton puede obtenerse por el so
lo efecto de los alimentos ensartadee sobre el espetdn que se
apoyan contra las paredes del bastidor cuando el espetdn tie
ne tendencia & deslizarse axialmente, pero el invento preve
que de forma general, los espetones pueden mantenerse sobre el
bastidor por todo medio apropiado, como por acufiemiento, por
convergencia, por atornillamiento, por encla#ijamiento, etc.

El bastidor del utensilio del invento puede tenexr toda
forme que se desee, ddndose 1a preferencia a los mercos de -

formes sencilla y regular, como la forma rectangular ¥y la for
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licas provistas con perforaciones y reunidas por un medio -

~ pero se comprueba ventajoso igualmente prever un bastidor de

b8
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El marco puede realizarse simplemente por tiras meté

cualquiera, como por soldadura, de manera para realizar un
bastidor de una forme definitive elegida para corresponder

& las necesidades de la mayorfa de los usuarios eventuales,

montable ' compuesto de piezas montables fdcilmente y que per
miten hacer varlar a voluntad la forme del bastidor por el
cambio de algunas de estas partes.

El. montaje del bastidor con rotacion en el asador pue
de obtenerse por un medio cualquiera; el invento prevé por
ejemplo proveer el bastidor con medios que determinen un eje
de rotacion pars éste ¥y de hacer cooperar estos medlios con -
los medios correspondientes del asador. Estqs medios pueden
comprender dos barrasg relativamente cortas y coaxiales monta
das sobre dos lados opuestos del bastidor, una barra que se
apoya sobre une armezon solidaria del asador, ls otra bérra
estd acoplada al eje motor de un motor de accionamiento en
rotacidn.

Ia primera véntaja de un dispositivo como el citado -
consiste en 1la separacién de la funcion del espetén y de la
funcidn del eje de rotacidn, se comprende en efecto que el
ele de rotacién, que es independiente de los espetones puede
tener todo tamafio necesario para su utilizac16n, los espeto-
nes pueden tener por el contrario la finura que exigen los
elimentos que ellos sustentardn en cooperacidn.

Ademds la realizacidn posible de un sistema de espetg
nes cruzados asegura toda puesta en lea posicién que se desee

del alimento que se va a asar. En el caso de un ave, por ejegL
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plo, es suficiente con traspasaf ésta por un espet6n paralelo
& un lado del bastidor y uno 1 otros dos espetones paralelos
a otro lado. Bien entendido después de colocada en su p081015
el ave el encargado de este trabajo tiene toda posibilidad de
fijar a sus lados sobre otros espetones sostenidos por el mismpo
bastidor, alimentos diversos, por ejemplo patatas, castafias,
picetostes, etc. deétinados a prepararse igualmente mediante
su asado. Importa poco por otra parte que sean diferentes los
tiempos necesarios para el asado de estos alimentos, & causa
de su colocacion sobre egspetones distintos que se retiran en
cualqulier momento que se desee.

El invento se refiere igualmente a2 los dispositivos
accesorios para la fijacidon al bastidor de los alimentos que
se prestan mal para ser traspasados directamente, ya en razon
de su poco grosor, como las tajades de carne, ya en razdn de
su naturaleza friable como los trozos de pan.

En fin el utensilio permite tembién la preparacién
de los alimentos en granos que basta con colocar dentro de un
recipiente provisto de parrilla que se mantiene en el basti-
dor con ayuda de algunos esgpetones. |

De forme general, el invento se refiere particular

mente a los asadores que comprenden une armazén, un bastidor

montados sobre el bastidor de forma amovible, medios de accig
nemiento en rotacidn del bastidor y medios de calentamiento
para los alimentos que se van a espetar.

Sin embargo se observard que el soporte para alimen
tos que comprehde segﬁn el invento un bastidor portaespetones
¥y espetones puede utilizarse en otros garatos como en un ase-

dor.
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Todag estas ventajag y otras més

vento se comprenderén mejor con ayude de los ejemplos de rea
1imoidn descritos & continuacién con referencia a los daibujos
eanexos en los cuales:

Ia figura 1 representa en plenta un espetdn de un ti
po conocido;

la figura 2 es una vista en perspectiva de un sopor-
te para alimentos conforme al invento, con algunos espetones
colocadog en su posicidn para ejemplo;

le figura 3 muestra esquemiticamente en vista de la
parte superior como el soporte para alimentos del invento pue
de servir para el asado de pequefios alimentos, como por ejem-
plo los granos, contenidos en un cesto provisto de parrilla.

Ia figura 4 representa en perspective un espetén de
un tipo especial para el soporte para alimentos del invento;

Ia figura 5 representa en perspectiva un montaje del
espetén de la figura 4 sobre un bastidor conforme al invento;

La figure 6 muestra en perspectiva las piezas accesg
riag para la fijacién él bastidor de los alimentos poco grue
s0s; -

Ia figura 7 representa en perspectiva con arranque -
parcial el montaje de las plezas de la figuré 6 en un marco
conforme al invento, y |

Ia figure 8 representa una veriante del bastidor por
taespetones del invento.

'Se vé en la figura 1 un espeton 1 de un tipo conocido
que comprende un mango la y una parte central 1c destinade a
sostener el ave que debe atravesar, las partes 1b y 1d del eg
petdn que sirven mds particularmente a la rotacidn de éste,

la pfimera por el hecho de su soporte por un cojinete (que no
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se representa) y la segunda por el hecho de su accionamiento

por un motor (que no se representa); la horquilla 2 con sus

ra el mantenimiento de leas partes laterales del ave durante
su rotacidn.

La figura 2 muestra en perspectiva un modo de reali
zacidn del soporte para alimentos conforme al invento y com
puesto en el caso presente por un bastidor rectangular cu-
yos cuatro lados 32, 3b, 3¢ y 3d llevan una multiplicidad de
perfoiaciones distribuidas al tresbolillo y alineadas de doé
en dos, que formen pares como pof ejeﬁplo los pares Hdalic,

6b-5d para el paso de los espetones como los egpetones 6 y 7

La forme de; bastidor Yy de los espetones, la forme
el nimero y la distribucidn de las perforaciones, asi como
todas las dimensiones del bastidor y de los espetones no es-
tén sometides a ninguna condicidn & priori, entendiéndose que
las formas mes simples y las distribuciones més mgulares se
adoptan preferentemente puesto que son las mds #6iles de rea
lizar; los espetones son pues preferentemente simples barras
cilfndricas afiladas en une extremidad o en las dos, y de lon
gitud adecuada para agegurar su mantenimiento en el bastidor’
la longitud de los espetones se elige preferentemente s la
serie 10-30 om, los esgpetones mes largos no son de aconsejar
en la medida en la que ellos no podrfan sostener mucho tiem-
pPo los alimentos sin doblarse.

Pare algunes utilizaciones, el invento prevé utili-
zar espetones de seccion oval 0, COmo se verd mas adelante
espetones afilados en una extremidad ¥y provistos con uﬁ sa-
liénte en la otra extremidad.

Ios espetones pueden también roscarse, especialmente
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vAderﬁ parrilla de le mayorfa de los alimentos, algunos de ~-

cuando sirven para sostener un objeto, gin atravesar directs
mente un alimento; en este caso, es fécil~fijarlos en posi-
cidn con ayude de tuercas, por ejemplo de tuercas de meripo-
sag como las tuercas 14 y 15 correspondientes al espetén 13
de la figura 3.

| La puesta en posioién de un espetén se realiza como
demente introduciendo éste en una primera perforacidn del bag
tidor, empujéndoio allf de forma que se le haga atravesar el
o los alimentos que debe sostener en el interior del merco -
determinado por el bastidor, luego hacerlo salir en la perfo
recion del bastidor que estd opuesta a la primera perforacidn
la retirada del espetén después del asado en la ﬁarrilla de
los alimentos se efectua por la maniobra contraria en el cuxr
so de la cual los alimentos colocados pera asarse en la parri
lla ensartaedos sobre el espetén se retiran moesariamente de
este dltimo pare poder seperar el espeton del bastidor.

S1 esta préotice conviene pars el tratamiento del asg

ellos se adaptan mejor para poder ensartarse sobre el espetén
antes de colocarse en su'poslcién este ultimo sobre el bastl_
dor del utensilio, ¥ quedar mantenidos sobre el espetén, du-
rante i después del asado en la parrilla, hasta el momento -
de su consumo; éste es el caso por ejemplo en la preparacidn
delos “"pinchitos" o broquetas para los trozos pequefios de cagr
ne asados & la parrilla, de rifiones por ejemplo, que se dehen
pregentar al consumidor siguienio un cierto ceremonial que im
plicae la presencia del espetdn. -
Ia citada préctica se hace posible con un bastidor

segun el invento, cuando €ste estd provisto con espetones que

tienen por lo menos dos longitudes diferentes, los espetones
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mds cortos estan provistos con une parte gque forme la base y

gensiblemente perpendicular a la parte perforante del espet6n|
el montaje de un espetén corto en el bastidor se hace por la

I
constriccidn de su base entre una parte del contorno 1nteriori

del bastidor y dos espetones largos perpendiculares al espe- |
tdn corto, situados a los dos lados de éste y pasando en Cé-
da extremidad por una perforacién del bastidor, la extremidad
del espetén corto qpuesta & su base pasa igualmente por una

perforacién del bastidor sobresaliendo ligeramente por fuera

de éste,

- Las figuras 4 y 5 representan respectivamente un mQ
do de realizacidn de un espetdn corto de base, y su montaje
en el bastidor del invento. |

Se ve en la‘figura L4 un espetdn 16 provisto de una
parte 1l6a que sirve de base & una parte 16b sobre la cual se
espetan los elimentos mostrados en 17. . |

La base 16a del espeton estd en este ejemplo en fo;~i
me de cruz pero se puede por lo demafs' darle una formedrcuesr o c}a;
éuier otra forme preferida méé especialmeﬁte ¥ que permita .
la colocacidn en su poslcién del espetén'sobre el basgtidor.

Es igualmente ventajoso, en algunos modos de realji
zacidn que esta base pueda servir de pequefio pedestal el es-
petén.

La figura 5 muestra como el espetdn 16 estd montadoi
gobre un bastidor 18 conforme al invento, colocando un prime
ro espeton largo 19 en dos perforaciones opuestes 19y 19°°
del bastidor, como se indica en la figura, se pasa entonces
la extremidad de la parte 16b del espeton 16 cargada de alimen
tos por una perforacién 2l del bastidor y se hace apoyar este‘

espeton 16 sobre el espetdn largo 19 de menera que la base léa
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del espeton 16 esté colocade entre el espeton 19 y el lado
22 del bastidor 18, y para terminar el montaje se hace pasar
un segundo espeton largo 20 por dos perforaciones opuestas 20(
y 20°° del bastidor 18, de forme que quede sujeto furtemente
el espeton 16 en su posicidn.

Le retirada del espeton 16 se efectua evidentemente !

por la maniobra contraria gue no necesita en ningﬁn momento

It
I

descargar este espeton.

Se comprenders que el montaje representado no es limi
tativo del alcance del invento, el espeton 16 puede por ejem
plo montarse paralelamenbe en el lado 22 del bastidor 18, y
los espetones 19 y 20 pueden cooperar diferentemente para la
sujecion del espeton 16.

Cuando los alimentos que se van a asar, Jos granos por
ejemplo, son demssiado pequefios para espetarlos, prevée el in-
vento colocarlos en el interlor de una cabida en las paredes
perforadas, estas‘perforaciones son demasiado estrechas para
dejar pasér los alimentos pero favorecen por el contrario la
evacuacion de sus constituyentes de poco valor; la citada ca_
bida por ejemplo es un c¢ilindro representado eSqueméticamente;
por 10, visto desde la parte superior, en la figura 3, y el
cual estd fijado &1 bagtidor 3 bor los espetones, por ejemplo
los espetones 11, 12 y 13 que atraviesan la cabida 10 cuyo =~
fondo 10a y ‘la tapa 10b estén perforados igualmente.

El montaje sobre el bastidor de los alimentos que no
se prestan a ensartarse puede realizarse tambiép segﬁn el in
vento con ayuda de dos paneles perforados amovibles situados
en el bastidor y los cuales determinan con el contorno de ég
te un espacio de retencidn para los alimentos, la separacién |

de los paneles estd 1limitada por una pluralidad de espetones
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tacidn de ésté.
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que pasan al contacto de los paneles y se ensartan en las per

T

foraciones del bastidor, se eligen estas perforaciones en -
funcvic;n del grosor de los alimentos de forma que estos Ulti-
mos ejercen sobre los paneles y & partir de los espetones una
presién suficiente para asegurar la fuerte sujecién o écuﬁg
mliento de los espetones en las citadas perforaciones del bag

tidor y el mentenimiento del conjunto en el curso de la rg

Estos paneles son por ejemplo dos enejados metdlicos
sujetados en el bastidor por la presién de los alimentos que!
contienen en su intervalo, por dos pares de espetones que pa
san por las perforaciones elegidas como se explica ésto a cogﬂ
tinuacion.

- Se ve asi en la figura 6, en perspectiva, los paneles
23y 23°, que en este ejemplo son de en-rejado metdlico, des
tinados para retener un alimento 24, los paneles y alimentos
deben ser mantenidos en un bastidor segﬁn el invento por dos
pares de espetones, como los espetones 25 y 26, 25  y 26°.

Le figura 7 muestre en perspectiva, con arranque par
cial, el montaje de las piezas de la figura 6 en un bastidor
26 segin el invento.

Se ve en esta figura como los paneles 23 y 23' coope
ran con el contorno del bastidor 27 pars former un espacio
apropiedo para la retencidn en el bastidor del alimento re-
presentado en 24; los paneles seflalados en 23 pueden ser cha
pas de hierro delgadas perforadas.

La rotacidn del bastidor puede realizarse por todo
medio apropiado, por ejemplo con ayuda de un motor (que no
se representa) el cual hace girar un eje 8 solidario del pe

quefio lado 3d del bastidor (fig. 2) y colooado siguiendo le
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mediana de éste, mientras que otro eje 9, solidario del lado
3b y situado en la prolongacidn del eje 8, se apoya por su
parte 9b sobre un cojinete (que nb se representa) y termina
por una parte 9a que sirve de mengo,

La figura 8, se refiere a una variante de realizecidn
del invento en la cual el bastidor porta-esfetones'es desmon
table, este bastidor comprende por lo menos dos juegos de
hierros perfilados longitudinales dispuestos paralelamente
al eje de rotacidn del bastidor, cada Juego de hierros perfi
lados forman una parte del contorno del bastidor y el inter-
valo entre dos hlerros perfilados contiguos de un juego cons
tituye uha de las perforaciones del bastidor.

Un asador segun el invento comprende esencialmente una
armazdn, un bastidor porta-espetones montado en rotacidn en
el bagtidor, espetohes fijados de forma amovible al bastidor,
¥ los medios de acclionamiento en rotacidn del bvastidor.

El calentamiento de los alimentos espetados puede rea
lizarse por cualquier medio apropiado incorporado © no en el
asador. Egste medio puede comprendenpor ejemplo una fuente de
radiciones calorfficas, por ejemplo unos tubos de cuarzo due
contiene elementos conductores atravesados por una corriente
eléctrica,

Ia rotacidn del bastidor puede accionarse por un motor
eléctrico o hidrdulico por un sistema de pesas o de muelle,

o0 por accionemiento a mano.

Cuando la cantidad de alimentos & tratar simulténea-
mente es muy grande, es necesario utilizar a la vez varios -
bastlidores porta-espetones, porque seria prdcticeamente difi-
cil utilizar bastidores muy largos lo que supondria el empleo

de espetones igualmente muy largos y por consiguiente sujetos
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a doblarse por el pesc de 1los alimentos espetados. El inven

to prevé entonces la utilizacidn de un solo medio motor pa-

ra accionar 108 varios bastidores al hacer obrar este medio
sobre un soporte al cual estdn fijados dos © mds de dos péé

tidores porta-~-espetones segin el invento. et

. Este soporte puede constltuirse por un marco &8 -

forma general rectengular capaz de contener un cierto fime-

r0 de bastidores porta-espetones dlspuestos cabeza conn@abg

za, es decir, afiadidos uno al otro y fijadds al marco.pox -

un medio cualquiera apropiado, por ejemplo por los espetRe-

e s

«® e,
.o

nes de fijacidn. .

e 0 .

Los mecanismos que determinan un eje de ro?aQiﬁn
para el soporte pueden comprender dos ejes fijados sob;é -
dos lados opueétos del soporte o pueden constituirse por dos
ejes que pertenecen respectivamente a uno y a otro de los -
dos bagtidores porta-espetones que se encuentran montados ca
da uno en una extremidad del soporte.

El bastidor porta-espetones y los espetones del in
vento pueden fabricarse con materiales cualesquierss apropia-
dos que satisfagan las condiciones de trabajo del bastidor.
A t{tulo indicativo estos materiales pueden ser metdlicos, -
como son las aleacliones de aluminio, de cobre, etc.; © sinté
ticos, como las materias pldsticas especiales.,

En resumen, la Patente de Invencidn que se solici-
ta recaerd sobre las siguientes:

REIVINDICACIONES

1. Mejoras introducidas en soportes para asado--
res, caracterizadas porque el soporte perfeccionado compren
de un bastidor y una pluralidad de espetones amovibles mon-

tados sobre el bastidor, estando fijados los alimentos o un
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recipiente que los contiene al citado bastidor por medio de
los citados espetones cooperantes.
2. Mejoras segin 1la reivindicacion 1, caracteriza

0.0.,

das porque el bastidor comprende un marco en los lados,e;;g

vesados por una multiplicidad de perforaciones que forhgn?-

*elve

los‘pases de espetones para los espetones del soportez :.

3. Mejoras segin la reivindicacidn 2, caracberfza
das porque las perforaciones estanAdistribufdas por lb?me--
nos en dos niveles diferentes y forman los pares de perfora

ciones alineados sensiblemente. PO

4. Mejoras segin la reivindicacidén 2 § la 3; ¢arac

o o .

terizadas porque el marco comprende por lo menos dos.’ 1ados

Yoo
. *

rectilfneos y paralelos constitufdos cada uno por lo menos
por dos hierros perfilados superpuestos con un intervalo de
separacidn que constituye una perforacidn del bastidor.

5. MeJoras segin una cualquiera de las reivindica
clones anteriores, caracterizadas porque el bastidor com~ -
prende los lados formados de partes ajustadas, lo que pérm;
te hacer variar las dimensiones del bastidor.

6. Mejoras segin una cualquiera de las reivindi--
caclones anteriores, caracterizadas porque el bastidor esti
formado de plezas amovibles.

T. Mejoras segin una cualquiera de las reivindi--
caclones anteriores, caracterizadas porque los espetones eg
tédn provistos de medios de fijacidn al.bastidor.

8. Mejoras segin la reivindicacidn 7, caracteriza
das porque los espetones presentan una extremidad roscada -
qQue coopera con una tuerca por lo menos para su fidacidén al
bastidor.

9.” Mejoras segin una cualquiera de las reivindica
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ciones anteriores caracterizadas porque los espetones tie--
nen dos longltudes diferentes, los espetones cortos compren
den en una extremidad una parte que se extiende transversal
mente en relacidn a la parte longitudinal perforante déI‘ég
petén, el montaje de un espetdn corto en el bastidor sé:ih-
ce por la constriccién de su parte transversal entre un?ma-
do del bastidor y dos espetones largos cruzados con.e£'3§p§
tén corto, situados en 1os dos lados de éste y ensartaggs -
en las perforﬁciones del bastidor, la extremidad pérfo;ante

tea s,

del espetdén corto para igualmente por una perforacibn del -

bastidor. N

. . @

10. Mejoras segin una cualquiera de las rqiﬁ}ﬁdi-
caciones 1 a 8, caracterizadas porque el soporte coﬁﬁfegde
ademds dos paneles perforados amovibles montadoé en el bas-
tidor y los cuales determinan con los lados de £ste una ca-
bida propia para retener los alimentos, cada panel se mantie
ne en su posicién por una fuerte sujecidn o acufiamiento en-
tre los alimentos colocados en la citada cabida y por 1o me
nos dos espetones ensartados en las perforacicnes del basti
dor y que pasan al contacto de la superficie del panel que
estd fuera de la cabida determinada de este modo.

1l1. Mejoras segin la reivindicacidén 10, caracteri
2adas porque 1los paneles son de enrejado metdlico.

12. Mejoras segin la reivindicacién 10, caracteri
zadas porque los paneles son de chapa de hierro delgada per
forada.

13. Mejoras segiin una cualquiera de las reivindi-
caciones anteriores, caracterizadas porque el bastidor estd
provisto de medios que determinan un eje de rotacidn para =
el bastidor.
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14, Mejoras segin la reivindicacidn 13, caracteri
zadas porque los medios que determinan un eje de rotacién -
pare el.bastidor comprenden dos ejes fljados cada uno a una
extremidad del bastidor, en su prolongacién rec{proca.’'*®**"

15, Mejoras introducidas en soportes para alié;h-
tos especlalmente para asadores, caracterizadas porque"éi -
citado asador comprende una armezén y por lo menos uniﬁbﬁog
te para alimentos segin una cualquiera de las reivindjdacio
nes anteriores montado en rotacidn en diche armazén.’.:'

16.. Mejoras segin 1la reivindicacidn 15, caracte-

rizadas porque el citedo asador comprende un medio de.Sécio

namiento en rotacién del soporte. . v,

17. Mejoras segin la reivindicacién 15, céiécter;
zadas porque el citado asador comprende un medlo de calenta
miento de los alimentos sustentados por el soporte.

18. Mejoras segin una cualquiera de las reivindi-
caciones 15 & 17, caracterizadas porque el citado asador -
comprende varios soportes para alimentos amovibles fijados
a un soporte comin montado en rotacién en el armazdn del -
asador.

19. 8e reivindica por dltimo como objeto sobre el
que ha de recaer la Patente de Invencidn que se solicite
“MEJORAS INTRODUCIDAS EN SOPORTES PARA ASADORES".

Todo conforme queda descrito.y reivindicado en la
presente memoria descriptiva qﬁe consta de dlecisels pégi-
nas mecgnografiadas ¥ dibujos adjuntos.

Madrid, 8 de febrero de 1.965
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