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Es cosa sabida que la miel tiene la tendencia de
espesarse por cristalizacidn, especialmente cuando se man-
tiene durente un tiempo prolongado a temperaturas bajas. En
este estado se manipula con dificultad., Con el fin de licuer J

5e la miel endurecida nuevamente se emplea calor que no debe pa
.sar de 502C pues a temperaturas meyores existe el peligro
de su destruccién por cambiomlecular. No existe ninguna
dificultad para calentar la miel para hacerla nuevamente 1i
quida, siempre y cuando se trate de cantidades reducidas ta
10. les como se almacenan en los hogares de los consumidores.
En estos casos es suficiente meter el pequefio recipiente
en un bafio Maria y la temperatura penetra fécilmente hasta
el interior de su masa,

En cambio cuando se trata de cantidades grandes

15. en negoclios de explotacidn de grandes grupos de colmenas,
el calentamiento desde fuera tiene muy poco efecto tenien
do en cuenta que la temperatura de 502C no debe sobrepasar
se, as{ que este calor bajo se transmitiria muy lentamente
hasta el centro de los grandes depdsitos y se tardarfa mu-

20, cho tiempo para que toda la masa adquiera un calor unifor-
me y una licuacidén deseada.

Por este motivo ya se han empleado aparatos de
calefaceidn eléctrica de inmersidn cuyas resistencias tie-
nen una forma circular cuyo didmetro exterior es algo in=-

25. ferior gl didmetro interior de los recipientes ¢ilindricos.
Estas resistencias eléctricas de inmersidn estdn montadas
en el extremo inferior de un mango hueco en cuya parte su-
perior se encuentra un termostato que regula la temperatura
¥y la mantiene siempre en el valor deseado, Tales aparatos

30, tienen sin embargo el inconveniente que solamente sirven
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para recipientes de una determinada medida, puesto que re-
sultan demasiado pequefios para recipientes grandes y que
no se pueden introducir en recipientes pequefios.

Ademds es un gran inconveniente la situacién del
termostato en la parie superior del mango porque la dis-
tancia de las resistencias inmergidas en la magsa de la miel
es demasiado grande para que los valores en temperaturs sean
los deseedos, y que la reaccidn del termostato venga muchas
veces demasiado tarde y la temperatura efectiva podrd sobre
pasar el limite superior admisible.

El presente invento tiene por f£in la eliminacién
de los inconvenientes que se acaban de enumerar, y, ademés,
introducir otros perfecelonamientos.

La nueva caracteristica principal del aparato ce-
lefactor mediante resistencias eléctricas consiste en que
son fdcilmente desmontables e intercambiables y que dichas
resistencias entonces podrén tener diferentes tamafios adap-
tables a diferentes recipientes de almacenaje de la miel.

A este efecto existe en la parte inferior del mango hueco
ya mencionado una caja con una serie de enchufes que reci-
ben la corriente eléetrica por cables en cuyos extremos se
encuentran enchufes hembra unipolares y en las cabezas de
las resistencias existen pivotes que son los machos del con
junto de cada enchufe. La caja citads es fécilmente de abrir
asi que en estado abierto de la caja se pueden soltar todos
los enchufes, retirar los extremos de las resistencias y
sustituirlas por otras de farma y tamafio deseado. Dentro

de la misma cafja se encuentra también el termostato que

ge podrd sumergir a 1a masa de le miel, al mismo tiempo que

las resistencias y de este modo la temperatura del termos-



tato se aproxima siempre a la temperatura de la miel y se
garantiza la interrupcidén de la corriente en el mismo ins=-
tante cuando se alcanza la temperatura mdxima admitida para
no estropear la composicidn molecular de la miel,

56 Otros detalles se pueden observer en los dibujos
adjuntos que constituyen un ejemplo de ejecucidn.

FPhgura 1 es un corte longitudinal del sparato con
la caja abierta. _

Pigura 2 es una vista en planta de las conexiones

10, de las resistencias térmicas con la placa de cierre de la
caje y con el termositato.

El cuerpo calefactor consiste de la o de las re-
sistencias y de la place de fondo que constituye el mismo
tiempo el cierre de la ocaja. EL elemento calefactor puede

15. ser uns Unica resistencia o puede estar subdividido en varias
resistencias parciales, En el dibujo del ejemplo existen dos
resistencias,

Los cuatro extremos 3, 3°, 4, 4 de la resisten-
cia desmontaﬁle e intercambiablé 1 estdn sujetos en la ple-

20. ca 2 con su borde circuler escalonado y roscado. Dos de los
extremos 3 y 4 tienen los pivotes macho 5, 5’ y 6, 6’ de
los enchufes sobre los cuales se enchufan las partes hembra
T, 7"y 8, 8’. Con el fin de poder reconocer con facilidad .
las parejas correspondientes a cada enchufe, estas se dis-
25, tinguen por colores asi que 5, 5° y 7, 7’ por una parte y
6, 6° y 8, 8’ tienen colores diferentes, por ejemplo el
primer grupo amerillo y el segundo grupo verde.

En el termostato 9 existen dos machos 10 y 11,

sobre los cuales se enchufan las partes hembra 12 y 13. Los

30, enchufes 10 y 12 pueden tener por ejemplo el color blanco
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y los enchufes 11 y 13 el color gris.

Un dltimo pivote macho 14 existe en la placa 2
y constituye el "cuerpo" de los enchufes, y sobre este ma=
cho se puede enchufar la pieza hembra 15. Estas dltimas dos
partes podrdn tener un color rojo.

Todos estos érganos incluyendo los cables con
las partes hembra en sus extremos se encierran en la cajs
16 que estd firmemente unida al mango hueco 17. Este mango
econ la caja 16 se podrd unir mediante roscado con ayuds de
una tuerca 18 a la place de fondo 2 y constituir una caja
estanca que se podrd sumergir g la masa de la miel junta-

mente con lag resistencias 3 y 4.
El montaje de una resistencia intercambiable 1

ge hace como se desdribe a continuacidn. La corriente eléc
trica trifdsica se recibe a través de un enchufe tripolar
19 mediante un cable 20 de tres conductores 21, 22, 23 que
terminan en las tres partes hembra 7, 12 y 15,

El conduector 21 conduce a tierra a través de la
pareja de enchufes 15, 14, Uno de los dds polos estéd conec
tado por el conductor 22 por el enchufe 5, 7 a la resis
temeia 1 y desde allf por el enchife 5, 7’ y por el con~
ductor 24 a la ldmpara de control 25, El segundo polo estd
conectado por el conductor 23 y por el enchufe 10, 12 al
termostato 9.

Desde el termostato 9 pasa la corriente por el
enchufe 11, 13 y por el conductor 26 y por el enchufe 6, 8
al otro extremo de la resistencia. A través del enchufe 67,
87 y por el segundo conductor del cable 24 se cierra el cir
cuito de la corriente para la limpara de control.

Una vez que el termostato esté montadghediante
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su tornilleo 27 en la tuerca 28 de la placa de fondo 2, ¥
cuando todos los enchufes estén conectados, la caja 16 con
el mango hueco 17 se hace descender hasta la placa de fondo

2 en tal forma que todcs los enchufes y cables queden en el

interior de la caja y el conjunto se cierra estancamente
al enroscar la tuerca 18 sobre el borde de la placa de fon=-
do 2,

Ahore basta con enchufar el enchufe macho tripo-
ler 19 en cualquier enchufe tripolar hembra para que empie-
ce el calentamiento de la resistencia. Queda entendido que
la caja cerrada en cuyo interior también se encuentra el ter
mostato se introduce en la masa de miel a calentar juntemen—
te con la o las resistencias calentadoras 1 que atraviesan
estancamente la placa de fondo, con sus tramos verticales
3y 4. EL calentamiento prosigue haste que la masa haya ale-
canzado la temperatura prevista de como mdximo 502C, o algo
menos., Entonces el termostato 9 interrumpe la corriente.
liientras el circuito eléctrico esté cerrado, la ldmpara de
control 25 estard encendide, de maners que se podrd saber
en cada nmomento si el apara%o calentador trabaja 0 no.

Otro perfeccionamiento del aparato calefactor
consiste en la posibilidad de intercambiar las resistencias
1 que podrén tener diferentes tamafios y diferentes formas
segin los recipientes de miel a que se destinan, También
podran tener las resistencias diferente potencial y alcan-
zar diferentes temperaturas, es decir producir mds o menos
calorias en un tiempo determinado, sin que podrén ocurrir
inconvenientes dado el hecho que el termostato siempre in-
terrumpird la corriente a la temperatura pregiste y deseada.

Pars el caso de que en una fébrica de miel existan
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recipientes de diferentes didmetros y de diferentes cabidas,
el aparsto desdrito se podrd emplear para cada uno de los
diferentes recipientes uno tras otro para cuyo fin basta éon
gbrir la caja 16, sacer todos los enchufes hembra de los

De machos en los cabezales de la resistencia, colocar las nuevas
resistenclas y volver a enchufar y cerrar nuevamente la caja.

Tembién es posible y previsto como formando parte
del invento, que las resisﬁehcias se encuentren formando
varios pisos con el fin de calentar foda la masa de miel

10, uniformemente en recipientes altos,

En el ejemplo de ejecucidn que hemos elegido,-la
resistencia estd subdividide en dos resistencias parciales
con los extremos 3, 37, 4, 4’, Esto posibilita el empleo
del aparato pars corrientes de diferente voltaje como por

15. ejemplo de 220 V o de 110 a 120 V, lo cual se realiza co-
nectando las dog resislencias en serie con corriente de
220 V (véase en figura 2 la linea continua que une los en-
chufes 3’ y 47,) o en el caso de corriente de 120 V se co-
nectan los enchufes 3’ con 4 (véanse las lineas de trazos),
20, obteniendo la conexidn en paralelo)

Naturalmente el aparato descrito especialmente
para la licuacidén de miel, también se podréd empleer para
otros productos como por ejemplo grasas o aceites y simila-
res en todos los casos en que un producto al, enfriarse se

25. espesa hasta un grado indeseado.

Lo descrito y dibujedo es solamente un ejemplo
de ejecucidn y no es limitativo sino se podrdn introducir
variaciones aconsejables para cada caso especial sin apar-

tarse del invento reivindicado en la nota siguiente.
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La Patente de Inveneién que se solicita en BEspafia,
por veinte afios, de acuerdo con la vigente Legislacibn, de-
berd recaer sobre: "APARATO ELECTRICO DE CALEFACCION POR

5e INMERSION, ESPECIAIMENTE PARA LICUACION DE MIEL", con prio-
ridad de la Patente francesa n® 1.381.712, de fecha 22 de
Enero de 1.964, segin las caracteristicas esenciales de
las siguientes:

REIVINDICACIONES

1d. 18,~ Aparato eléctrico de calefaccidn por inmer-

sibén, especialmente para licuamcidén de miel, caracterizado

porgue su o sus elementos calefactores respectivamente su o sv

sus resistencias eléctricas son fécilmente desmontables e

intercambiables y que estédn previstos elementos de calefac-
15. cibén de diferente forma y de diferente didmetro y tamafio,

gue corresponden a los diferentes recipientes de la masa

destinada a su licuacién.

28 ,- Aparato eléctrico de calefaccidn por inmer-
sidn, especizlmente para licuacidn de miel, segin reivindi-

20, cacidn 12, caracterizado porque en el extremo inferior de
un mango hueco estd montada una caja que contiene todos los
enchufes eléctricos para su conexidn con los cabezales de
las resistencias y quereciben la corriente preferentemente
por un ceble tripolar que pasa por el interior del manga hue-
25, CO.

38.- Aparato eléctrico de calefaccidn por inmer-
sidén, especialmente para licuacidén de miel, segin reivindi-
cacidn 28, caracterizado porque dentro de la caja montada
en la parte inferior-del mango hueco existe tambiép un ter-

30. nostado regulable de la temperatura.
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428,~ Aparato eléetrico de calefaccidn por inmer-
sidén, especialmenté para licuacidn de miel, seglin reivin-
dicacién 28, caracterizado porgue la caja montada en ls
parte inferior del mango y que contiene los enchufes y el
termostato, se puede abrir y volver a cerrar estancamente.

58,~ Aparato eléctrico de calefaccidn por immer-
sibn, especialmente para licuacidn de miel, segin reivin-
dicacidn 38, caracterizado borque el termostato dentro de
la caja se encuentra en conexidn térmica con la o con las
resistencias de calefaccidn.

68.~ Aparato eléetrico de calefaceién por inmer-
sidn, especialmente para liecuacidn de miel, segin reivin-
dicacidn 28, caracterizado porque los extremos de la o de
las resistencias eléctricas estdn sujetos en una placa que
preferentemente sirven igualmente de tapa o cierre de la
cajas

78 .= Aparato eléetrico de calefaceidn por inmer-
sibn, especialmente para licuacidén de miel, segin reivin-
dicacidén 12, caracterizado porque en cada enchufe la parte
hembra y la parte macho tienen un mismo color con el fin de
evitar enchufes equivocados.

88,- Aparato eléetrico de calefaccidn por inmers
sibn, especialmente para licuacidn de miel, ‘seglin reivin-
dicacidén 12, caracterizado por una ldmpara de control, pre-
ferentemente en el extremo superior del mango, que luce mien
tras el circuito eléctrico de las resistencias esté cerrado.

98¢ ,~ Aparato eléetrico de calefaceién por inmer—
sidn, especialmente para licuascidn de miel, segin las rei-
vindicaciones anteriores, caracterizado porque las resis—
tencias de calefaceidn se encuentran situadas en varios es
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calones o0 plsos una encima de la otra.

108,~ "APARATO ELECTRICO DE CALEFACCION POR INMER4
SION, ESPECIALMENTE PARA LICUACION DE MIEL".

Segin quede sustancialmente deserito en la pre-
sente memoria descriptiva, que consta de diez hojas escri-
tas a mdquina por una sola cara, scompafiada de sus corres-
pondientes dibujos.

Madrid, 21 de Enero de 1,965
D. GUSTAVE SCHOEN
P.P.
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