PATENTE DE INVENCION
Por VEINTE afios

en Espafla, a favor de D, JULIAN VILLASANTE ALONSO
de nacionalidad espafiola, residente en Dirsena -
SANTORA (Santander), cuya Patente tiene por objeto:

"PERFECCIONAMIENTOS EN INSTALACIONES PARA PRE
PARACION DE FILETES DE ANCHOA".
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MEMORTIA DESCRIPTIVA

E1l invento se refiere, como se sefiala en
su enunciado, a unos perfeccionamientos en la prepa
racién del filete de anchoa mediante el sobado del
mismo en frio.

En la actuwalidad esta operacidn se hace-
de la siguiente forma: o bién en frio mediante soba
do a mano o bidn en caliente mediante procedimientos
patentados.

Iz finalidad que se persigue mediante es—

te procedimiento es atendiendo a la siguiente cir-
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cunstancla: Una vez que se tlene la anchoa en sala
z6n, en el procedimiento manual, actualmente se pro
cede a ls operacidn que se llama "sobado de la an-~
choa", con el fin de lograr que se desprendan su
piel y escanmas, dejando completamente desnuds a la
citada anchog y separar los filetes para proceder

a su envasado.

Esta labor en el caso manual, adolece del
defecto que nunca se ha podido anular, aunque siem-
pre se ha traitado de disminuir, que es el siguiente:

La falta de higiene en la operacidn queda
supeditada al escripulo de la persona que hace la
manipulacibn, que no siempre es la que el fabrican-
te quisiera; la operacién de dejar limpia la anchoa
no siempre es uniforme, bien por desidia del opera
rio o porgue traténdose de lograr cifras lucrati-—-
vas se hace en perjulcioc de la bondad de la limpiezz;
no se puede hacer una mecanizacién racional de esta
operacidén y por ello el coste de la operacidén en si,
hace que sea enorme y desproporcionada con el resto
de las menipulaciones, (efecto que encarece notable-
mente el producto y en ocasiones hace que este coste
de mano de obra empleada haga prohibitiva la manu-
factura por el proceso manual que se conoce en la
actualidad.

Quedé claro, gque por el actual procedi-
miento manual, la higiene no quedas asegurada en mo-
do alguno, cosa gque por el procedimiento que se pre

coniza al no haber intervencién de las manos de per
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sonas, salvo ligeramente al colocar a veces la pesg
ca en el lugar conveniente, no existe.
Una idea mds completa del objeto gque cons-
tituye esta Patemte de Invencidn, la proporciona la
5. deseripeidn siguiente al hacer referencig a los di-
bujos que a ésta memoria se acompaflan en los que de
manera un tanto esquemédtica y exclusivamente por -
via de ejemplo se representan los conjuntos y deta-
lles més caracteristicos de la idea del invento, al
10.- hacer referencia a un posible caso de realizacibn
préctica.
En dichos dibujos:
Ia figura 18.- Es una vista del conjunto
de la méguina en forma esquemdtizada y con la serie
15 .~ de movimientos que se requieren para lograr el fin
deseado.
Ia figura 22.- Muestra el enrejillado que
estd al fondo de la tolva de recepcibén y también
en la mesa de colocacidén de la enchoa gque sera vi-
20.- gilada pér un operario que tiene que tener el cui-
dado de que la pesca entre bien distribuida en la
méquina,
Por tanto, el sobado de la anchoa se hace
por ambas caras, de forma continua ¥ sin intervenei
25.- cidén de la mano del hombre en el sobado propiamente
dicho.
Se ha de advertir que tambidn se garanti-
za una limpieza continua de la cinta y de los rodi-
1los sobadores con el fin de que no se vaya adherien

do, la suciedad en los mismos.
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Comentando los dibujos adjuntos, seguida
mente se hard una descripcidn de las partes més -
esenciales:

Mediante el nlmero -1- se sefiala tolva de
recepeidn; -2- pesca que se coloca en la tolva a
fin que sea sobada mediante el procedimiento de es
ta patente; procedimiento puramente mecanico; —3-
es enrejillado, constituido por unas pletinas ordl
neriamente de acero inoxidable, que llevan formeado
unas ranuras dentro de las cuales se colocan las
anchoas o bien de forma automatica, o de forma ma
nual. Gracias a este enrejillado se orienta perfec
temente la pesca para que vaya a la méquina perfec
tamente orientada; -4- son las paredes latersles -
de la mesa de orientacibn s fin de que no se caiga
la pesca; y -5- la pesca ya orientada e introduci-
da en la méquina de sobado; -6- lugar donde la pes
ca, se ve oprimida por la posicidén de la chapa y
por ello la citada pesca debe de alojarse en la -
masa esponjosa de la cinta transportadora; ~7- es
la placa metalica que hace que la pesca se intro-~
duzca en la masa esponjosa de la cinta transporta-
dora; -8~ es el lugar donde se verifica la primera
fase del scobado mecanico en frio; -9- el rodillo ~
de material esponjoso o similar que de forma efec—
tiva hace el desprendimiento de la piel y escama,
gracias al giro continuo del mismo; -10- es el -
peine o0 cepillo de limpieza continua del rodillo

de sobado; ~11- 1g materia. que se va depositando
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por la accién del cepillo limpiador -10- con 1o

que se logra el perfecto funcionamiento, y limpie-
za. adecuada. Es de advertir que ademas se debe de po
der efectuar una rapida sustitucién tanto del cepi-
1lo limpiador-10- como del rodillo sobador -9-.

Y -12- una ver de que ha sido sometida a
la primera fase de sobado la pesca, nuevamentey al
hacer la presién de la chapa -7-, la pesca asciende
sobre la planchs esponjosa por la accidn eldstica
de la misma; -13- zona o lugar donde la pesca que-
da entre las dos cintas a f;n de hacer la reversidén
de posicién de le misma a fin de que se vea someti-
de g la segunda fase de sobado; -14- es la chapa -
que en la segunda fase de sobado, oprime a la pesca
contra la masa esponjosa de la segunda cinta a fin
de que se vea sometida a la segunde fase del sobado;
-15- es la zona donde se verifica la segunda fase
del sobado; -16- el rodillo que hace la segunda fa-
se del sobado y es de las mismas caracteristicas que
el ~9-; -17- la anchoa ya sobada, que ha cublerto
todas las fases de trabajo; -18- la pesca acabada;
-19- el lugar de recogida de la pesca que puede ser
un recipiente o cualquier otro sistema de tramspor-—
te a los lugares de envasado; -20- ‘zona rigida de
la cinta transportadora; -21- zona esponjosa de la
cinta transportadora.

Siendo -22~ y ~-23~- respectivamente el ro-
dillo sobre el cual se desplaza la cinta de la pri-
mers. fase; -23- el rodillo, motriz que de movimien-

to 2 la primera cinta; -24-log rodilles intermedios
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para apoyo de la cinta primera en su retorno; -25~
el rodillo guia de la cinta segunda de trabajo; -
-26- el rodillo intermedio de la segunda cinta; -
=27~ el rodillo motriz de la segunda cinta; -28-
los cepillos limpiadores de las cintas de transporte;
-29- mesas de apoyo para la zona de preparacién del
sobado y para soportacién de la accidn del sobado.

Con -30- se seflala mesg de distribucibn
de la pesca; -31- tope que impide la entrada de la
pesca en el interior de la méquina sobadora.

Como aelaracidn del funcionamiento pricti-
co de la instalacién, seguidamente se describird el
mismo.

En un deposito -1- se coloca la pesca, -
segin viene del salazén y cae en un enrejillado, -
cuyo detalle se aprecia em la figura 22 de manera
que orients a todas 1as anchoas de forma longitudi-
nal, con el fin de que ademds no vaya més que una
sola capa de anchoas; por ello la rejilla tiene apro
ximadamente el grueso de una anchoa y todas quedan
superpuestas, con lo cual los operarios que contro-
lan la mesa de adaptacién sefialada con el -30-, -
separan la anchoa coleocandola en el alojamiento -
adecuado,

Lo cierto es que graciaes a esta disposi-
cibén, no puede pasar por la zona -31- sin antes ha
berse orientado perfectamente sobre la cinta trans
portadora y también con la garantia de que una -
anchoa no queds encima de otra.

Inmediatamente después esta cinta trans-

portadora es la gue va llevando a la anchoa por -
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las diferentes fases para efectuar el sobado de la
pesca, que como he dicho anteriormente, consiste en
la separacibén de piel y escamas del pescado.

Es de advertir la forma en que se encuen-
tra constituida la cinta:

Tiene una parte de goma dura, que es la
base de la cinta y la que por tanto ha de resistir
los efectos mecanicos del trabajo, y otra parte -
exterior que es esponjosa y sumemente eldstica.

De esta suerte la anchoa gqueda encima de
la cinta, sobre la parte esponjosa precisamente, ¥y
al llegar a la zona -7-, la anchoa se ve empujada
contra la parte esponjosa anteriormente citada y se
aloja en su masa, dgjando a la vigta la mitad de
su masa., Siendo esto posible gracias a la eldsti-
cidad del materizl de que se comstituye la cinta.

En estas condiclones sujeta la pesca, que
da enfrentada al rodillo de scobado -9- y sufre la -
primera fase de sobado, desprendiendo por frotamien-
to la piel y escamas. Este rodillo -9- es de mate-
ria esponjosa y gira a velocidad estudiada de acuer
do con el tamafio y clase de pesca, segin sea nds -
o menos fresca,

Claramente se ve que mieniras dura el so-
bado por frotamiento del rodillo -9-, la pesca se
encuentra perfectamente sujeta, por la accibn de la
plancha -7- y todo ello se hace sobre la mesa -29-
de suerte que la sujecién de la pesca se halla per-

fectamente garantizada.
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Por todas estas consideraciones, se ga-
rantiza el perfecto sobado por una de las caras -
del pescado, despues de esta primera'fase la pesca
continua por el lsdo -12- gue al no verse compri-
nida por la accidn de la plancha -7- de nuevo la
anchoa sube por la eldsticidad del elemento espon-
joso -21-, a la posicién citada.

Entonces hay otra cinta que se apoya en
la primera y por ello, queda la pesca entre dos cin
tas de iguales caracteristicas, y asi queda sujeta
la pesca entre las dos cintbas en la zonag -=13- de =
suerte que por fin la pesca quedaréd sobre la nueva
cinta pero en posicidn invertida a la que tuvo en
la primera cinta.

En estas condiciones al seguir la pesca
apoyada en la otra cinta de nuevo cubre un nuevo
sobado, segunda fase del sobado, para por fin con-
cluir la operacibn satisfactoriamente.

Es asi como se convierte en procedimiento
continuo, que con garantia trata a la pesca por sus
dos caras, con perfeccidn y con total'higiené..No
hay intervencién de la mano del hombre, los rendi-
mientos son optimos puesto gque depende de la anchura
de la cinta, y en resumen, el producto se logra con
econonia j total garantia.

Es en la zona -18- donde cae la pesca ya
concluida.
| Descrita convenientemente, la naturaleza

de la actual Patente de Invencibn, como asimismo la
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forma de poderla, llevar a la prédctica para conver-
tirla, en una realidad industrializable se hace -
constar que en la misma, serén susceptibles de intro
ducir fodas'aquellas modificaciones de detalle que
las circunstancias y la prédctica pudieran aconse-
jar, siempre y cuando que con las variantes que se
introduzcan no se cambie, altere o'modifique la -
esencialidad del objeto.
NOTA

Se declara como de novedad y propiedad
para todo el territorio espaliol el contenido de las
siguientes:

REIVINDICACIONES

18,- "Perfeccionamientos en instalacio-
nes para preparacion de filetes de anchoa", de -
acuerdo con cuyos perfeccionamientos, se constitu~-
ye una instalacidén para el fin interesado, que com-
prende una tolva de recepcién de la pesca en sala-
zén, que la conduce a un enrejillado de tabiquillos
paralelos, mediante el que se orienta el pescado -
en una direccién longitudinal, en cuya posicién es
arrastrado por una cinta transportadora cerrada -
sobre si misma, que estd recubierta de un acolchado
esponjoso y eldstico.

2&,. "Perfeccionamientos en instalacio-
nes para preparacidén de filetes de anchoa", carac-
terizados porque la cinta referida en el épartado
anterior, circula entre una plataforma inferior de

apoyo, y una superficie superior paralela, coloca-
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da 2 nmuy poca distancia y mediante la cual la -
pesca es empujada hacia el acolchado eléstico, alo-~
jéndose por lo menos parcialmente, en su seno, en
cuyas condiciones circula bajo un rodillo girato-
rio de naturaleza también esponjosa y similar, que
efectia el desprendimiento de escamas y piel del -
pescado, en el lado en que actia.

32,~ "Perfeccionamientos en instalacio-
nes para preparacion de filetes de anchog', carac-
terizados porque en el rodillo inversor del movi-
miento de la cinta transportadora referida en apar-
tados anteriores, se verifica ademds la incidencis
de una segunda cinta transportadora, de las mismas
caracteristicas, debido a circular entre fos rodi-
1llos respectivamente dispuestos encima y debajo del
citado, en posicién mds atrasada, entre cuyas dos
cintas circula el pescado, que continua siendo —-
transportado por la segunda, que al tomarlo por la
parte ya limpia, deja hacla el exberior la que aun
estd sim limpiar.

42,~ "Perfeccionamientos en instalacio-
nes para preparacion de filetes de anchoa", carac-
terizado porque la segunda cinta transportadora, -
conduce la pesca a un segundo rodillo giratorio, -
de naturaleza también esponjosa o similar, que -~
efectda el desprendimiento de escamas y piel del -
pescado, el cual, perfectamente limpio, cae sobre
un deposito o tolva de recepcidn.

8,~ "Perfeccionamientos en instalacio-

nes para preparacién de filetes de anchoa", carac-—
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terizados porque los rodillos que realizan el des-
prendimiento de piel y escamas sobre la primera y
segunda cinta transportadora, segln apartados 28y
49, tienen enfrentados, respectivamente, otros rodi
lios de limpieza, que extraen de los mismos las ma
terias que arrastran, para dejarlos en condicio-
nes de realizar su misién de modo contindo.

68 ,~ "PERFECCIONAMIENTOS EN INSTALACIO-
ﬁES PARA PREPARACION DE FILETES DE ANCHOAY,

Todo ello, conforme se describe y rei-
vindica en la presente memoria gue consta de ONCE
hojas, escritas a méquina por una sola de sus ca-
ras y dibujos que la ilustran.

Madrid 20 de Enero de 1.965.

& GONZALEZ VAGAY

'Pa
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