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MEMCRIA DESCRIPTIVA
para solicitar
PATENTE DE INTRODUCCION
en
ESPANA
por DIEZ  afios
a nombre de THE A.P.V. CUHMPANY LINITED, entidad briténica,
‘establecida en Manor Royal, Crawley, Sussex, Inglaterra,
por:
"UN APARATO PARA EFZCIUAR LA ETAPA DE CONVEZSICE EN UN
PRUOCEDILIENTC CONTINUC DE BEXTRACCION PARA PRODUCIR MOSTO

DE CERVECEIAM

La presente invencibén se refiere a un procedi-
miento y aparato para preparar mosto de cerveceria, y
trata de la operacidn de extraccidn de grano hecho malta
y molido (llamado corrientemente "grano molido" en la in-
dustria cervecera) con agua caliente, conversibn y poste-
rior filtracidén y separacidén del mosto.

El procedimiento tradicional de infusidn, lla-
mado normalmente "procedimiento de extraccidn", implica,
en términos generales, mezclar malta molida con agua ca-

liente, para producir una mezcla tipo gachas, o mezcla
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para infusibén, que se introduce en unos recipientes gran-
des llamados calderas de infusidén. Estas calderas ge hacen
funcionar de forma intermitente, es decir, se introduce
una tanda de mezcla para infusibn en una caldera de in-
fusibn y, después de un periodo de conversidn adecuado,
durante el cual se mantiene & la caldera de infusidn a
una o més temperaturas adecuadas para convertir en azl-
cares los almidones de la mezcla para infusibn, el 1liqui-
do o mosto dulce resultante se vacia del fondo de ia cal-
dera de infusidn. Cuando comienza el vaciado los gramos
estfn en suspensibén en la mezcla para infusibn, pero la
accibén del vaciado a través del suelo perforado de la cal-
dera de infusidn hace sedimentar los granos sobre este
suelo, de tal forma que, finalmente, forman un lecho fil-
trante que puede tener una profundidad tan grande como
183 cm en una caldera de infusibn normal, f a través del
cual pasa el liquido restante. Dado que el producto va-
ciado inicialmente est& inevitablemente turbio, se puede
hacer circular de nuevo, de tal forma que pase otra vez
a través del lecho filtrante. Un lecho filtfante profun-
do de este tipo hace que la filtracidn sea un procedi-
miento lento y, ademls, después de haberse sacado el mos=
to, eBR necesario regar con agua el lecho de granos gasta=-
dos de la caldera de infusidn, en algunos casos durante
un periodo de varias horas, para asegurar unu eficacia de
extraccidén grande. La limpieza de estas grandes calderas
de infusibn, que ha de realizarse entre cada tanda, es un
procedimiento dificil y laborioso que se ariade al lapso
de tiempo entre el tratamiento de tandas sucesivas.

Se ha propuesto también un procedimiento con-

tinuo de extraccibén, en el cual la mezcla para infusidn

=T oy £7
ib ég & D



10

15

20

25

30

se hace pasar a velocidad controlada a través de una torre,
dejéndole que permanezca en esta torre durante un periodo
de conversidén adecuado, y manteniéndosele a una tempera-
tura o intervalo de tewmperaturas adecuados durante el
procedimiento. La separacibén tiene lugar a medida que

los granos gastados salen por la parte superior e infe-
rior de la torre. Las velocidades de introduccidn de agua
Y grano hecho malta, y las velocidades de salida, sc¢ pue-
den controlar por separado o conjuntamente, Se ha Gescu-
bierto que un procedimiento continuo de esta clase *ti2nde
a producir un mosto turbio, debido a que los graneos se
mantienen en suspensidén durante todo el procedimiento,

y estén inevitamente sujetos a un movimiento y agitecidn

que tiene como resultado el hecho de que las particulas

‘finag formen una suspensibn en el mosto, huciéndolo tur-

bio. De esta forma se requiere otra etapa de filtracién,
lo cual tiende a haceér mAs caro el procedimiento.

Se ha sugerido otro procedimiento de extraccidn
en el que la preparacidn de mosto comprende introducir
mezcla para infugidn, en cantidades separadas, en compar-
timentos separados definidos en un recipiente circular
mediante una pluralidad de miembros espaciados de forma
angular, que giran alrededor del eje de dicho recipiente;
mantener la mezcla para infusidn sucesivamente sobre una
seccibén no perforada, durante el periodo necesario para
acondicionar la mezcla para infusién (es decir, durante
la conversidn) y para que los granos gastados sedimenten
formando un lecho filtrante; llevar la mezcla para infu-
sidn sobre una seccién perforada del suelo del recipiente,

durante un tiempo suficiente para permitir la separacién
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adecuada entre el mosto y los granos; recoger el mosto
separado; y llevar los granos gastados sobre una seccibn
de descarga del suelo del recipiente, para eliminar los
zranos del recipiente. Este procedimiento puede implicar
también una recirculacidn del mosto cuando se vacfa de
los diversos compartimentos.

Con el término "recirculacidn de mosto" se
pretende indicar en esta Memoria descriptiva el hecno de
regar alguna parte del lecho con mosto vaciado de debajo
de la misma parte, o de debajo de alguna otra parie del
lecho,

Los solicitantes han descubierto que el movi-
miento gradual de la mezcla para infusidén, lateralmente,
sobre el suelo del recipiente, tiende a perturbar al
lecho filtrante después de haber sedimentado y, de esta
forma, a menoscabar la transparencia del mosto filtrado.
Ademfs, aunque es posible descargar una parte sustancial
de los granos gastados a través de una abertura del suelo
del recipiente, se necesitan dispositivos relativamente
complicados de cierre hermético, para evitar que haya
pérdidas de mosto a través de la abertura de descarga.

En la etapa real de conversibn del procedi-
miento de extraccidn, puede ser beneficioso agitar la
mezcla para infusidn, pero tal agitacibn no es benefi-
ciosa en la mayoria de los procedimientos de extraccidn,
en los que la conversidn y filtracidén tienen lugar en el
mismo recipiente. Se observari que en los procedimientos
discontinuos tradicionales, y en los procedimientos an-
teriormente descritos, existe una tendencia a producir
un mosto turbio, al menos inicialmente. Esto no es con-
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veniente para muchas cervezas,

La presente invencidén trata de una etapa de
conversién en un procedimiento continuo de extraccidn,
la cual se pretende usar en unidn con una etapa de fil-
tracibn que sigue por separado. Asf, la agitacidn de la
mezcla para infusidn durante la conversidén no tiene
efecto adverso sobre la transparencia del mosto resul-
tante.

Un objeto de la presente invencidn es propor-
cionar un método mejorado para, asi como medios para efec-
tuar de forma continua la conversibn de mezcla para infu-
8idn, a una velocidad controlada y bajo condiciones va-
riables de temperatura, de tal forma que, usando el mis=

mo equipo sin cambios sutanciales, se puede efectuar la

‘conversibén adecuada para los diferentes requisitos del

fabricante de cervezas tipo fuerte (stout), oscura (por-
ter) o "ale", y del fabricante de cerveza lager.

Este procedimiento de conversidn puede compren-
der la operacidn de hacer pasar la mezcla para infusién,
en flujo controlado, al interior y a través de al menos
una zona de conversidn calentada, definida por las pare-
des interiores de un cilindro hueco rotatorio que tiene
aspas y placas deflectoras unidas en su interior, estando
el eje del cilindro sustancialmente horizontai o ligera-
mente inclinado, estando el nivel de entrada a esta zona
mis alto que el nivel de salida de la misma; sirviendo
continuamente la rotacidn del cilindro para agitar mecé-
nicamente la mezcla para infusidén dentro de la zona de
conversidn, con lo que se evita que se separen los com-

ponentes de la mezcla para infusibdn; y, flnalmente,
gﬂ
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4
haciendo salir la mezcla para infusién de la zona de

conversidn, hacia una zona de filtracidn, sin extraer
mosto de la misma.

El término "cilindro® aqui usado puede sig-
nificar un cilindro recto regular, o un cilindro con co-
nicidad.

M&s en particular, el cilindro rotatorio lle-
va aspas y placas deflectoras fijas en sus paredes, ¥
gue se extienden hacia dentro desde las mismas, y entre
las cuales se deja que fluya la mezcla para infusibn.

Para la operacién de extraccidn por decoccibn,
tal como la que se emplea corrientemente por los fabri-
cantes de cervezas lager, el aparato anteriormente masn-~
cionado se puede modificar de varias formas. Por ejemplo,
se pueden emplear en serie dos o mls convertidores ci-
li{ndricos, y algo de la mezcla para infusiéﬁ que sale
del primer cilindro se puede tomar por separado, "tratar
térmicamente", y devolver después al flujo principal.

Cuando se usan en la presente Memoria descrip-
tiva las expresiones "tratado térmicamente", "tratar tér-
micamente", y "tratamiento térmico", en relacién con aque-
lia fraccidn de la mezcla para infusidén que se separa
del flujo principal, con objeto de realizar una operacidn
de extraccidén con decoccidn, se quiere decir el calenta-
miento de la fraccidén separada de mezcla para infusibn,
de tal forma que tengan lugar las reacciones enzimicas
requeridas, por ejemplo sacarificacibén y, cuando sea ne-
cesario, hervir finalmente tal mezcla para infusibn. Se
puede devolver a la zona de conversidén de la que se sepa-
rb, o bien a una zona de conversidn posterior. Como alter-
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nativa, cuando se usa un convertidor cilindric;'rotato—
rio Gnico, se puede disponer una salida en determinado
punto de su longitud, y en este punto se puede sacar una
proporcién de mezcla para infusifn, para su tratamiento
térmico y devolucibn al cilindro.

Un objeto principal del presente métodv y apa-
rato consiste en conseguir una elevada eficacia de re-
tencidn en la zona de conversibn, a pesar del hecho de
que el flujo de mezcla para infusibn a su través es con-

tinuo. Se pretende asegurar que todas las particulas de

la mezcla para infusién permanecen en la zona de conver-

gibén sustancialmente durante el mismo lapso de tiempo.
En el presente método y aparato, la dicposicidn

preferida es tal que se dispone que la mezcla para infu-

"sibn pase a través de la zona de conversidén solamente ba-

Jjo la influendia de la gravedad, y que no se impulse me-
chnicamente. Adem&s, toda la agitacién que tiene lugar en

la mezcla para infusibén, dentro de la zona de conversibn,

es sustancialmente en planos normales al eje del cilindro.

Si se efectuara un tipo usual de agitacibn, en
el que la agitacidén de la mezcla para infusién la induce
a moverse en direcciones al azar por todo el cilindro, o
con una componente sustancial de movimiento a lo largo
del eje del cilindro, habria cierta tendencia a que al~
gunas particulas de mezcla para infusidn pasaran a través
de la zona de conversidn mucho mls répidamente que otras.
Con objeto de introducir los ingredientes de la mezcla

para infusibn continuamente y con limpieza en la, o en

la primera zona de conversifn, bajo condiciones controla-

bles, se prefiere operar de la forma siguiente. El grano
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hecho malta, con cualquier adicibn que se desee, se in-
troduce continua o intermitentemente en una zona de su-
ministro constituida por una tolva que se mantiene con, o
aproximadamente con un nivel constante, y desde la cual
se transfiere continua o mecénicamente el grano a un ti-
po usual de molino, a través de un pasaje cerrado y en
cantidad previamente determinada, mediante un mecanismo
variable de introduccibn. Desde este molino, a través de
un pasaje cerrado, el grano molido se introduce, mediante
un tornillo u otro dispositivo que trabaja continuameate
a una velocidad previamente determinada y controlable,
algo mayor que la velocidad de introduccidén del mecanis~
mo de introduccién que suministra el grano al molino, en
una zona de mezclado en la que se afiade agua al grano mo=-
lido, en cantidad previamente determinada y variable, y
tiene lugar una gitacidn mechnica para producir una mez-
cla para infusidn ligeramente mezclada.

Preferiblemente, el grano molido se introduce
en la zona de mezclado por debajo del nivel de la mezcla
para infusibén allf presente, mientras que el agua, calen-
tada a la temperatura ddecuada que se desee, se puede in—
troducir en la zona de mezclado por encima o por debajo
de la superficie de la mezcla para infusidén. Para hacer
pasar la mezcla para infusidn ligeramente mezclada desde
la zona de mezclado hasta la zona de conversidn se emplea
una introduccibén variable y controlable, tal como una dis-—
posicibén de vertedero, En algunos casos puede ser conve-
niente suprimir completamente la etapa de mezclado, e in-

troducir directamente el grano molido y agua en lé zona

de conversidn. ;? 22 Eg g‘
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Si se desea moler el grano en himero, se puede
hacer macerar primeramente el grano en agua, la cual se
vacia después, y el grano himero se hace parar a conti-
nuacibén al molino,

La inclusidn de los pasajes de introduccibén al
y desde el molino, y la introduccidén sumergida en la zona
de mezclado, cuando se emplee, contribuyen a la limpieza
del procedimiento y evitan que se disemine polvo y par-
tfculas sueltas de grano molido, como sucede a menudo en
los métodos tradicionales de introduccidn abierta. Us
provisidn de un mecanismo que separa grano molido del mo-
lino, el cual mecanismo es capaz de funcionar més depri-
sa que el mecanismo gue introduce grano en el molino, per=-

mite evitar cualquier tendencia a que se formen obstruc-

‘ciones en el molino,

Un procedimiento de extraccidn continuo que
utilice la etapa de conversidn de la presente invencidn,
junto con una etapa de filtracibn adecuada, tiene varias
ventajas sobre el mbtodo tradiciomal de extraccibn. Es
un procedimiento continuo, en lugar de discontinuo, y se
puede realizar con mls exactitud el control de las velo-
cidades de introduccién, temperaturas, y otros factores
variables. Cualquier cambio del mosto gue se gsté pro=
duciendo se puede corregir répidamente, controlando estas
variables en conjunto o independientemente; ademfs, hacien-
do uso de un dispositivo automitico de muestreo y ensayo,
tales cambios se pueden efectuar automdticamente, en gran
parte, uniendo los mecanismos de muestreo y ensayd con
los mecanismos que actlan sobre los coniroles de las va=
riables., Mis alin, la separacidn lineal enire la etapa
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de conversidén y la etapa de filtracidn en el presente
procedimiento, permite variar las condiciones de conver-—
sibn, tal como la agitacibén de la mezcla para infusidn,
Y los tiempos y temperaturas de conversibn, segln el ti-
po de mosto requerido, sin afectar al resto del proce-
dimiento,.

A continuacibén se describird una forma de rea-
lizacidén de la presente invencibn, en relacibn con las
figs. 1 y 2 de los dibujos diagramlticos, las cuales dos
figuras ilustran la etapa de conversidn, y en las cua-
les:

La figura 1 es una disposicidn general c&iagra-
mitica del equipo para la operacibén de extraccidn, para
mostrar la relacidén entre los diversos componentes.

La figura 2 es unu vista en perspectiva, par-
cialmente seccionada, del cilindro de conversidén y mez-
clado de la figura 1.

Haciendo referencia a la figura l,se introduce
grano en una tolva 1. Después se introduce el grano, me-
diante un transportador 2, en una tolva 3 y, desde allf,
en un molino 6. El grano molido se extruye desde la cémara
9 mediante un transportador 10. El transportador 10 se
dispone de tal manera que pueda funcionar més deprisa
que el transportador 2, Esto evita cualquier obturacidn,
impide que se formen ciertas cantidades de polvo, y evita
también cualquier tendencia a que la humedad rezume hacia
atrés desde el recipiente de mezclado 12,

El grano molido pasa a un recipiente de mezcla
para infusidn 12, donde se mezcla con licor caliente de

extraccién procedente de la tuberia 13, se amasa la mezcla
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para infusibn rebosa gradualmente por un tubo 16 hasta

un tambor rotatorio 17. ELl tambor estd soportado mediante
rodillos 18, y bate en su interior la mezcla para infu-
sidn. Eventualmente, la mezcla para infusidn rebosa del
tambor por el tubo 19, y se hace pasar a cualquier apara-
to adecuado de filtracibn continua.

En la operacibén de conversibn, que se descri-
be con mhs detalle de la forma siguiente, el grano de la
tolva se introduce en una tolva cerrada 3 mediante un
transportador cerrado de tornillo 2. El transportador
estd accionado por un motor 4, y estd conectado al motor
por un variador 5. Asf se puede regular la velocicad de
introduccibén de grano en la tolva 3.

El grano pasa desde la tolva 3 a un molino 6,

accionado por unm motor 7 a través de un reductor de ve-

locidad 8. El grano, cuando estd molido, pasa a otro
transportador cerrado de tornillo 10, accionado por un
motor 1li,

El grano molido se transporta hasta el reci-
piente de mezcla para infusidn 12, en el que se mezcla con
agua caliente introducida por una tuberia 13. La mezcla
se agita suavemente mediante la paleta 14 del mezclador
15 vy, de esta manera se forma una mezcla para infusibn.

A medida que lé mezcla para infusidn rebosa
del recipiente de mezcla para infusibén, fluye a lo largo
de un tubo 16 hasta el interior de un tambor rotatorio 17.
Dentro del tambor se bate la mezcla para infusidn, a me-
dida que se hace girar el tambor sobre los rodillos 18,
accionados por medios conocidos.

La figura 2 muestra el interior del tambor ro-
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tatorio que se muestra en la figura 1, en general, me~
diante el nlmero de referencia 17. ELl tambor rotatorio
contiene una serie de placas deflectoras 33 y guias 34,
mediante las cuales se mezcla {ntimamente la mezcla para
infusibén, a medida que pasa a través del tambor.

Hay una ligera caida entre los niveles de en-
trada y salida del tambor, lo cual asegura un flujo uni-
forme por gravedad a través del convertidor.

Para efectuar la conversidén se ha de apiicar
calor a la mezcla para infusidén. Esto se realiza mediante
cualquier dispositivo usual adecuado de calentamiento
aplicado al tambor, y se ilustra diagramiticamente me-
diante una camisa de calentamiento 21, en la figura I,

Eventuaimente, la mezcla para infusidn sale
del tambor a través de la salida 19, El tambor que se
puede hacer gihar contiene una pluralidad de éspas 34 di-
rigidas sustancialmente en sentido radial y que se extien-
den longitudinalmente, unidas al interior de la pared del
tambor, y espacidas circunferencialmente unas de otras.
Las aspas 34 se extienden hacia dentro, hacié el eje del
tambor, en una distancia que, preferiblemente, est& com-
prendida aproximadamente entre un cuarto y un tercio del
radio del tambor. El objeto de las aspas 34 es retener
algo de la mezcla para infusidn mientras est& girando el
tambor, y evitar que la mezcla para infusidén quede forman-
do un estanque en la mitad inferior del tambor. Las aspas
recogen la mezcla para infusidén y la llevan durante parte
de una revolucidn, hasta el momento en el que la super-
ficie superior del aspa presenta una pendiente en sentido

descendente, cayendo entonces la mezcla para infusién a
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la base del tambor.

Con objeto de iwpedir que la mezcla para infu-
sibén pase rfpidamente a través del tambor, desde uno a
otro extremo, se dispone una serie de placas deflectora
tal como en 33a, para proporcionar una abertura en forma
de segmento que permita el flujo longitudinal restringi-
do de la mezcla para infusidén a través del tambor, cuando,
durante la rotacién, la abertura esti en la parte infe-
rior del tambor. Cada una de estas aberturas esti esca-
lonada radialmente, respecto a las aberturas adyacentes
de las placas deflectoras precedente y siguiente, de tal
forma que la mezcla para infusibén no puede fluir direc-—

tamente a través del tambor ni siquiera en el caso de que

el tambor estd estético y moviéndose despacio, Cuando el

tambor esté girando a velocidad normal, las placas de=

flectoras actlian restringiendo parcialmente el flujo de
mezcla para infusidn a su través, y la accidn combinada
de las aspas y placas deflectoras consiste en mezclar in-
timamente la mezcla para infusidén durante su paso a tra-

vés del tauwbor,

- NOTA -

Los puntos de invencibn propia, no nueva, pero
no establecida practicada ni divulgada en Estapa que se
presentan para que sean objeto de esta solicitud de Paten-
te de Introduccibén, por DIEZ afios, son los sigunientes:

l.- Aparato para efectuar-;a etapa de conver-
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sidén en un procedimiento continuo de extraccibn mara produ-
cir mosto de cerveceria, incluyendo por lo menos un tambor
o cilindro hueco que puede girar, cuyo eje estd sustancial-
mente horizontal; medios para hacer girar el cilindro de
foruma continua; mwedios para azitar mecénicamente la mezcla
para infusidn dentro del, o dentro de cada cilincros me-
dios para calentar el, o cada cilindro hasta una tempera-
tura variable, pero previamente determinada; medios para
introducir de forma continua la mezcla para infusidn en
€l o en cada cilindro, y medios para introducir la mezcla
para infusidn desde el, o desde cada cilindro, a un nivel
mhs bajo gue el nivel a que se introduce la mezcla pura
infusidn en aquel cilindro.

2.~ Aparato sezgln el punto 1 en el que 21, o
cada cilindro, incluye aspas que se extienden longitudi-
nalmente, dirigidas radialmente, fijadas a, y que se ex-
tienden hacia dentro desde las paredes del cilindro.,

3.~ Aparato segln el punto 1 o 2 en el que
el, o cada cilinaro, incluye unas placas deflectoras trans-
versales gue se extienden parcialmente a través del cilin-
dro, para interrumpir el flujo directo de la mezcla para
infusibn a través del cilindro.

4.~ Aparato seglin los puntos 1, 2 y 3, inclusi-
ve, en el que el, o cada cilindro, inciuye placas deflec-
toras y aspas.

Je

Aparato segin cualquiera de los preceden-
tes puntos 1 a 4, en el gue el cilindro rotatorio incluye
una pluralidaa de aspas dirigidas sustancialmente en senw
tide radial, gue sc¢ extienden longitudinalmente, unidas

a la pared interior del cilindro, y espaciadas circunfe-
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rencialmente unas de otras, extendiéndose estas aspas
hacia dentro, hacia el eje del cilindro, en parte del
radio del mismo, con lo que se impide parcialmente que
la mezcla para infusibn, durante la rotacibn del cilin-
dro, fluya directamente en sentido descendente por el
interior de la pared del cilindro hacia el fondo del ci-
lindro; y una pluralidad de placas deflectoras transver-
sales, dispuestas en un plano diametral a través del ci-
lindro, y espaciadas una de otra, estando recortade cada
una de las placas deflectoras, para proporcionar nnz aber-
tura en forma de segmento entre su borde y la pared del
cilindro, para permitir el flujo longitudinal restringi-
do de la mezcla para infusidn a través del cilindro, y

estando escalonada cada abertura en el plano radial, res-

pecto a las aberturas adyacentes de las placas deflecto-

ras inmediatamente procedente y siguiente, con lo que se
restringe el flujo directo longitudinal de la mezcla para
infusidn; siendo tal la combinacidn que las aspas y pla-
cas deflectoras actlan, en combinacibn con el movimiento
rotatorio del cilindro, para permitir el mezclado fntimo
de la mezcla para infusidén durante su paso a través del
cilindro.

6.~ Aparato seglin cualquiera de los preceden-
tes puntos 1 a 5 que incluye una serie de cilindros, cada
uno de ellos a un nivel mis bajo que el precedente, a tra-
vés de los cuales fluye la mezcla para infusién durante
la conversibn,

7.~ Aparato para extraccibén continua por de-
coccidn, seglin cualguiera de los precedentes puntos 1 a
5 que incluye un cilindro finico que tiene orificidos de
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entrada y salida en los extremos opuestos; medios para
separar del flujo principal una fraceidn de mezcla para
infusibn; medios para tratar térmicamente la fraccidn
de mezcla para infusibén as{ separada; y medios para de-
volver al flujo principal la mezcla para infusién tra-
tada térmicamente,

8.~ Aparato para extraccidén continua por de-
coccifn, seglin el punto 6, que incluye medios para sepa-
rar una fraccidén de la mezcla para infusibn que sale del
primer cilindro de la serie; medios para tratar térmica-
mente la fraccidn de mezcla para infusidn asi separada;
Y medios para devolver al flujo principal la mezcla para
infusidn tratada térmicamente.

9.~ Aparato seglin cualquiera de los preceden-
tes puntos 1 a 8, para efectuar la etapa de conversidn
de un procedimiento continuo de extraccibén, incluyendo:
una tolva de grano; medios para suministrar grano a la
tolva, de forma continua o intermitente; medios para man-
tener el grano en un nivel sustancialmente constante en
la telva; un molino gue puede funcionar continuamente;
medios para transferir continua y mecénicamente el gra-
no desde la tolva hasta el molino; y medios para trans-
ferir continua y meclnicamente el grano molido, desde el
molino hasta el, o hasta el primer cilindro de conversidn.

10.- Aparato seglin el punto 9, en el que los
medios para transferir grano molido desde el molino son
capaces de funcionar a una velocidad de introduccidén ma=-
yor que los medios para hacer entrar grano en el molino,
con objeto de evitar la formacidn de obturaciones en el
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11.~ Aparato segln los puntos 9 o 10, en el
que los pasajes de introduccidn a y desde el molino estén
cerrados, para evitar la diseminacibn de polve y parti-
culas de grano molido.

12.~ Aparato segfin cualquiera de los puntos
9 a 11, incluyendo medios para introducir grano molido
y agua al, o al primer cilindro de conversidn.

13.~ Aparado segln cualquiera de los puntos
9 a 114 que incluye un recipiente de mezclado previos
medios para introducir grano molido y agua en el reci-
piente; medios para agitar suavemente el grano molido
Yy agua, para mezclarlos ligeramente en el recipienie, en
forma de mezcla para infusibn; y medios para intrcducir

la mezcla para infusibén en el, o en el primer cilindro

de conversibn.

14.- Aparato segln los puntos 12 o 13, inclu-
yendo medios para calentar el agua hasta una temperatura
variable, pero previamente determinada.

15.- Aparato segln el punto 13, incluyendo
medios para introducir el grano molido, en el recipiente
de mezclado previo, por debajo del nivel de la mezcla para
infusibn.

16.- Aparato seglin cualquiera de los prece-
dentes puntos 9 a 15, incluyendo medios para macerar el
grano en agua, para humedecerlo; medios para vaciar el
agua del grano; y medios para hacer pasar el grano hiimedo
al molino,

17.- Aparato para extraccidén continua, que
incluye un aparato de conversidn seglin cualquiera de los

precedentes puntos 1 a 16, en unidén con un aparato para
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filtrar continuamente el mosto de la wezcla vara infusidn
convertida.

18.~ Un aparato para efectuar la etapa de con-
versifén en un procedimiento cuntinuo de extraccidn para
producir mosto de cerveceria.

Tal y como se ha descrito en la iiemoria que
antecede, representado en el dibujo que se acompada ¥y
para los fines que se han especificado.

mgta lMemoria consia de dieciocho hojas escri-

tas a mbquina por una scla cara,

-3 FEB. 1965 .
W]

Madrid, S,
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