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MEMORIA DESCRIPTIVA
500rrespondiente al registro de Patente de Introduccién gue,
;por diez afios, se solicita para Espafia y sus Colonias, a fa-
;vor de Don Ignacio MIRG ARGELAGA, de nacionalidad espaiiola,
?residente en Barcelona, calle de Navas de Tolosa, n? 296, ba-
%jos ---------------------------- -
; p or
E"PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE APARATOS ASADORES
DE VIANDAS"
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_ Gracias a los perfeccionamientos de esta Patente, se
;logran obtener aparatos asadores de viandas que al propio
tiempo son armarios termos para conservar, calientes, los
alimentos condimentados.

Para una perfecta interpretacidén, se describe a contie-

nuacién, un caso de realizacibén préctica, a titulo de ejem-
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plo, no limitetivo, de un aparato construfdo segin estos per-
feccionamientos, acompaiifndose de una hoja de dibujos en la
que:
‘ En la figura 1, se vé en alzado y seccién frontal un
aparato segln estos perfeccionamientos.
i En la figura 2, es una seccidn de una proyeccidn ortogos
pal de la figura 1.
| En la figura 3, un detalle de la base y del ammazén del
laparato.
| En la figura 4, es tambien un detalle del eje telescé-
iico ¥y @iscos del elemento asador.
En la figura 5, solo los discos y varillas asadores.
En la figura 6, un disco con canjilones.
| Y en la figura 7, el detalle de unién del disco y los
§oportes de las varillas espada.
% Consiste la invencién en que el cuerpo del aparato tie-
he un tabique transversal (1) que subdivide el interior del
mismo, en dos compartimientos (2) y (3), siendo el superior
kz), el destinado a asar los voldtiles y condimentar las viang
?as en §1 dispuestas, mientras que el inferior estd destinado
i; armario-expositor-termo para mantener calientes los voldti-
;es y alimentos cocinados.
| El tabique transversal (1) estd formado por dos planos
(4) y (5), inclinados hacia el centro del aparato, cuales ta-
Eiqnes estédn yuxtapuestos y sepqrados entre s{, determinando
J?e esta forma, una regata transversal (6) entre ambos planos,
;a cual es para permitir el paso de las grasas y jugos que se
hesprenden de los volétiles, haciendo los planos inclinados

ias veces de tolva.

Debajo de la regata (6) constitufda por la separacidén




5.

10.

15.

20.

25.

20.

nea reciban el impacto directo del frio del exterior del apa-

reato.

5terior, los mismos elementos de mando (16) de accionamiento

‘del motor (17) del dispositivo asador (18) y de los elementos

‘trabajarse con el mismo por una cara como por la otra.

305058

! 7 i
de los dos plapos (4) y (5) inclinados, transversales, se dis-

pone un cajén deslizante, a voluntad, el cual es el colector
de los jugos y grasas que se vierten por la regata transver-
sal teniendo el cajén en cada uno de sus frentes, delanterc y
trasero, un pomo de asido que permite que el cajém (7) pueda
ser abierto y retirado desde el exterior del aparato, tamnto
por uno u otro frontal del mismo.

: Tanto el compartimienmto superior (2) como el departamen-
to inferior (3) del aparato estén provistos de cristales (8)
y (9) resistentes a temperaturas elevadas para poder observar,
aesde el exterior del aparato, la marcha de la condimentacién
de las viandas actuando &l propio tiempo de puertas de apertus
Ea y cerrado para el acceso a dichos compartimientos.

‘ En €l compartimiento superior (2) del aparato hay dos
:planos (10) y (11) inclinados, hacia arriba, y tambien separaf
@oseenﬁre si, formando una chimenea (12) y encima de estos
ilanos inclinsdos y separados de los mismos figura una tapa
ﬁorizontal (13), provista de orifieios (14) para el escepe de
AOS humos y olores del asado, teniendo en cuenta que el espa~
cio (15) existente entre la tapa externa superior (13) y los
hos planos inclinados (10) y (11) formando chimenea, consti-

r

— o

%uye una cdmera de recoglda de humos y almacenamiento del cal

que impide que la pared de los planos formativos de la chime-

El aparato presenta, tento en su cara anterior como pos

callricos (19),.para que sin mover el aparato de sitio pueda
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En el compartimiento inferior (3) del armarioc témico

hay dispuestos los elementos caléricos (20), en lugar conve-
niente, para incrementar el calor que pueda entrar por la re-
gata transversal (6) del tabique tiansversel (1) de separacié:
del cuerpo del aparato as{ como por conveccién de los tabiques
transwrsales (4) y (5), haebiendo igualmente una pluralided de
soportes laterales (21) para que entre los mismos se dispon-
éan estentes o bandejas (22) para la colocacidn de platos y
cazuelas con alimentos.

Los elementos caléricos (19) del compartimiento supe-
rior (2) estén eolocados inmediatamente debajo de los planos
inelinados (10) y (11) de la chimenea (12).

En el interior de cada compartimiento hay las lémparas
oportunas (23) para la iluminaseién de los mismos, preferible-
mente en disposicidén de luz indirecta.

El aparato estéd constitufdo por unma base (24) formada
bor una bandeja invertida que sobre de dos de sus lados hay,
respectivamente, una viga en "U" (25), las cueles gquedan as{
faralelas y separadas entre si, sobre de cuales vigas y en
;sus extremos, se disponen otras vigas verticales (26), tam-
Ebien en "U" en las cuales hay unidos los tableros (27) de las
?aredes internas del aparato, determinando dicha posicién que
entre la cara externa de dichas paredes internas y la pared
(28) de los montantes en "U" verticales, se cree una separa-
Icién suficiente (29) para que en ella se dispongen los drga-
nos de transmisién (30) del movimiento del motor (17) y que~
den tapados por un tablero vertical (28) que queda alojado
entre uno y otro montante y con la particularidad de que sus
bordes se apoyen sobre de los bordes internos de los monten-

tes externos.
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| Entre el fondo del compartimiento del fondo inferior
(31) y la bandeja invertida (24) de la base del aparato ee
forma un compartimiento (32) de paredes, no transparentes, en
el que se encuentra alojado el motor (17) de accionamiento
del .asador (18).

El asador (16) estd formado por dos discos (18) y (18')
pno, en la superffcie intema de cada lado (27) o (28) del
EOmpartimiento superior (2) del aparato, enfrentados entre si|

cuya unién es giratoria y estando vinculados por medio de un

eje teleseépico (33) con un muelle helicoidal (34) ensartado
}gn su interior y una funda de cubricién (35) del muelle, tam-
bién telescépica, para permitir que uno u otro disco (18) y
fla') pueda separarse de la vinoculacién giratoria y en conse-
éuencia de la pared (27) 6 (28) y asf{ pemitir la limpieza de
ia cara interna de dicha pared de cada lado, cubierts, parcia}
&ente, por la presencia del disco (18) 6 (18') a ella vincula+
o,

% Cada disco (18) y (18') presenta uma pluralidad de ori-
&icios (36) dispuestos circularmente alrededor de su borde,en
ios que se ensarta el tetdén (37) de sujecién que emerge de ca-
da manguito (38) de soporte de la varilla (39) doblada en "U"

7 de brazos largos que forman la espada y terminados en punta
éguzada.

Cada varilla (39) doblada en "U", formativa de dos as-
ﬁas, paralelas y separadas emtre si, estdn ensartadas y rete-
nidas por su base, en un orificio diametral (40) practicado
perca del extremo libre del manguito (38) de sujecidén de las
éarillas (29) de las espadas.

Cada uno de los orificios (36) practicados alrededor del

porde de los discos hay otros dos (41l) y (42) que dejan situa-
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do el del manguito entre los mismos y en cuales otros dos oris

ficios (41) y (42) se imtroducen los extremos libres de las
varillas (39) dobladas en "U" del manguito (38) situado en el
disco opuesto y de esta manera las puntas de las varillas se
apoyan, & volumtad, por introduccién en los dos orificios (41
vy (42) secundarios situados a uno y otro lado del manguito
(38) de la varilla opuesta.

’ intes de ensartar, atravesados, los woldtiles (43), se
dispone ensartado un extractor (44) de los mismos cuando las
aves se han cocinado, cuales extractores (44} estdn formados
por una barra transversal, con mango de asido, la cual presen-
ta dos orificios transversales (45), separados entre sf, a
igual distancia que la separacidén exlstente entre uno y otro
brazo de cada varilla (39) doblada en "U"™ formativa de las es-
Padas ¥ la extraccién de los voldtiles se logra, por desliza-
do lateral, de la barra (44), con lo cual se empuja, lateral-
ﬁente, a las aves que estén ensartadas y se separan de las va-
?111as (39) en que se encuentran clavadas, transversalmente.
1 Los orificios secundarios (41) y (42) de cada disco (18)
(18'), hay unido, articuladamente, los soportes de unos canji-
lones (46) gque cuelgan de los sludidos discos (18) y (18'),
guales canjilones (46) tienen por misidn la de que en los misd
ﬁos se disporgan viendas que en la propia rotacién de los dis+
gos (18) y (18') para el asado de los voldtiles se cocinen di-
§hos condimentos, actuando entonces cada disco (18) y (18'),
Fdemés de soporte de las espadas (39) del asador, de noria,
bara el cocinado de alimentos.

Debajo de la bandeja invertida (24) formativa de la base
ael aparato hay emplazadas unas ruedas, locas (40), para facid

;itar el traslado de un lugar & otro del aparato.
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Habiéndose descrito ampliemente la naturaleza del invent
fo, as{ como su realizacién en la préctica, se hace constar

que el mismo es susceptible de variaciones de detalle, sin qug
For ello se dltere su prinecipio fundamental que constituye la

lesencia de la invencién.
| N o T A

Deserito el objeto de la invencidn, lo que se declara
como no divulgado, practicado, ni puesto en e jecucién en Espafia,
éomprende las siguientes reivindicaciones:

12,~ Perfecclonamientos en la construccién de aparatos
fsadores de viandas, caracterizados por el hecho de que el
cuerpo del aparato tiene un tabique transversal que subdivide
gl interior del mismo, en dos compartimientos, siendo el supe-
Qior, el destinado a asar los voldtiles y condimentar las vian
?as en é1 dispuestas, mientras que el inferior esté destinado
é armario-expositor-termo para mantener calientes los voldti-
les y alimentos eoeinados.

; 28,- Perfeccionamientos en la construseibn de aparatos
hsadores de viandas, segln la anterior reivindicacién, en los
éue el tabique transversal estd formado por dos planos, inecli-
ﬁados hacia el centro del aparato, cuales tabiques estén yux-
}apuestos y separados entre s{, determinando de esta forma,
Fna regata transversal entre ambos planos, la cuel es para
permitir el paso de las grasas y jJugos que se desprenden de
ios voldtiles, haciendo los planos inclinados las veces de
éolva.

3%,. Perfeccionamientos en la construceién de aparatos
#sadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones, en

los que debajo de la regata constitufda por la separacién de
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1o0s dos planos inclinados, trensverseles, se dispone un cajén
deslizente, a voluntad, el cudl es el colector de los jugos y
grasas que se vierten por la regata transversal teniendo el
cajén en cada uno de sus frentes delantero y trasero, un pomo
de asido que permite que el cajdén pueda ser abierto y retira-
do desde el exterior del aparato, tanto por uno u otro fron-
tal del mismo.

| 4%,- Perfeccionamientos en la construccién de saparatos
asadores de viendas, segln las anteriores reivindicaciones, |
en los que tanto el compartimiento superior como el departa-
mento inferior del aparato estén provistos de eristales resise
tentes a temperaturas elevadas para poder observar, desde el
exterior del aparato, la marcha de la condimentacién de las
viandas actuando al propio tiempo de puertas de apertura y
cerrado para el acoeso a dichos compartimientos.

é 5%,- Perfeccionemientos en la construecidén de aparatos
asadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
?n los que en el compartimiento superior del aparato hay dos
?lanos inclinados, hacia arriba, y tambien separados entre si;
?ormando una chimenea y encime de estos planos inclinados ¥y
%eparados de los mismos figura una tapa horizontal, provista
?e orificios para el escape de los humos y olores del asado,
%eniendo en cuenta que el espacio existente entre la tapa ex-
ferna superior y los dos planos inelinados formando chimenea,
?onstituye una cdmara de recogida de humos y almacenamiento
@el calor que implde que la pared de los planos formativos de
1a chimenea reciban el impacto directo del frfo del exterior
Hel aparato.

68,- Perfeccionamientos en la construccidén de aparatos

asadores de viandas, seglin las anteriores reivindicaciones,
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en los que el aparato presenta, tanto en su cara anterior co-
mo posterior, los mismos elementos de mando de acclonamiento
del motor del dispositivo asador y de los elementos caldricos)
para que sin mover el aparato de sitio pueda trabajarse con
‘el mismo por una caera como por la otra.

7%,~ Perfeccionamientos en la econstruccidén de aparatos
iasadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
ien los que en el compartimiento inferior del armario térmico
hay dispuestos los elementos caléricos, en lugar conveniente,
pare incrementar el calor que pueda entrar por la regata,
‘transversal del tabique tramsversal de separacién del cuerpo
del aparato asf{ como por conveccidén de los tabiques transver-
§sa1es, habiendo igualmente una pluralidad de soportes latera~
gles para que entre los misnos se dispongan estantes o bande-

jas pars la colocacidén de platos y cazuelas con alimentos.
|

i 82,- Perfeccionamientos en la construceién de aparatos
Easadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
fen los que los elementos caléricos del compartimiento supe-
;rior estén colocados inmediatamente debajo de los planos in-
‘clinados de la chimenea.

: 92,- Perfeccionamientos en la construceién de aparatos
asadores de viandas, segin las anteriores reivindicaciones,
‘en los que en el interior de cada compartimiento hay las
;lémparas oportunas para la iluminacién de los mismos, prefe-
riblemente en disposicién de luz indirecta.

‘ 10.- Perfeccionamientos en la construcclén de aparatos
éEas«adores de viandas, seglin las anteriores relvindicaciones,
‘en los que el aparato estd constitufdo por una base formada

por una bendeja invertida que sobre de dos de sus lados hay,

‘respectivamente, una viga en "U", las cuales quedan as{ para~-
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lelas y separadas entre sf, sobre de cuales vigas y en sus

extremos, se disponen otras vigas verticales, tambien en "U",
en las cudles hay unidos los tableros de las paredes internas
del aparato, determinando dicha posicién que entre la oara
externa de dichas paredes internas y 1la pared de los montan-
tes en "U" verticales, se cree una separacién suficiente para
Fue en ella se dispongan los érgenos de transmisibén del movi-:
miento del motor y queden tapados por un tablero vertical que
queda alojado entre uno y otro montante y con la particulari-
dad de gque sus bordes se apoyan sobre de los bordes internos
de los montantes externos.

112.- Perfeccionamientos en la construccién de aparatos
gsadores de viandas, seglin las anteriores reivindicaciones,
len los que entre el fondo del compartimiento del fondo infe-

rior y 1la bandeja invertida de la base del aparato se forma

un compartimiento de paredes, no transparentes, en el que se
;ncuentra alojado el motor de accionamiento del asador,

12%.- Perfeccionamientos en la construccibén de aparatos
;sadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
Fn los que el asador estd formado por dos discos, uno en la
?uperficie interna de cada lado del compartimiento superior
hel aparato, enfrentados entre s{, cuya unién es giratoria y
Estando vinoulados por medio de un eje telescépico con un mue-
;le helicoldal ensartado en su interior y una funda de cubri-
;i6n del muelle, tembien telescédpica, para permitir que ume u
otro dlsco pueda separarse de la vinculacién giratorie y, en
consecuencia, de la pared y as{ permitir la limpieza de la ca
}a interna de dicha pared de cada lado, cubierta, parcialmen-

te, por la presencia del disco a eXla vinculado.

138,- Perfecoionamientos en la construccién de aparatos
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'asadores de viandas, segin las anteriores reivindicaciones,
en los que cada disco presenta une pluralidad de orificios
dispuestos eircularmente alrededor de su borde, en los que
se ensarta el tetén de sujecién que emerge de cada manguito
.de soporte de la varilla doblada en "U" y de brazos largos
que forman la espada y terminados en punta aguzada.
148,~ Perfeccionamientosnen la construscién de aparatos
Esadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
en los que cada varilla doblada en "U", formativa de dos as-
pas, paralelas y separadas entre sf, estén ensartadas y rete-
ﬁidas por su base, en un orificlo diaemetral practicado cerca
del extremo libre del manguito de sujecién de las varillas de
las espadas.

15%,~ Perfecclionamientos en la comstruccién de aparatos
asadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
?n los que cada uno de los orificios practicados alrededor
del borde de los discos hay otros dos que dejan situado el
del mangulto entre los mismos y en cuales otros dos orificios
se introducen los extremos libres de las varillas dobladas en
"U" del manguito situado en el disco opuesto y de esta manera
ias puntas de las varillas se apoyan, a voluntad, por intro-
huccién en los dos orificios secundarios situados a uno y
Btro lado del manguito de la varilla opuesta.
i 162.~- Perfeccionamientos en la construccién de aparatos
asadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
én los que antes de emsartar, atraevesados, los voldtiles, se
;’dispone ensartado un extractor de los mismos cuando las aves
se han cocinado, cuales extractores estédn formados por una
barra transversal, con mango de asido, la cual presenta dos

forificios transversales, separados entre sf, & igual disten-
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cia que la separacidén existente entre uno y otro brazo de ca-
da varilla doblada en "U" forretiva de las espadas y la ex-
tracelén de los voldtiles se logra, por deslizado lateral, de
la barrs, con lo cual se empuja, lateralmente, a las aves que
estén ensartadas y se separan de las varillas en que se en-
cuentran clavadas, transverselmente.

172~ Perfeccionamientos en la comstruceidn de aparatos
psadores de viandas, segln las anteriores reivindicaciones,
en los que los orificios secundarios de cade disco hay unido,
@rticuladamente, los soportes de unos canjilones que cuelgan
de los aludidos discos, cuales canjilones tienen por misién
la de que en los mismos se dispongen viandas que en la propia
rotacién de los discos para el asado de los voldtiles se cocid
nen dichos condimentos, actuando entonces cada disco, ademds
de soporte de las espadas del asador, de noria, para el coci-
iado de alimentos.
182.- Perfeccionamientos en la construceién de aparatos
gsadores de viandas, segin las enteriores reivindicaciones,en
ios que debasjo de la bandeja invertida formativa de la base
@el aparato hay emplazadas unas ruedes, locas, para facilitar
él traslado de un lugar a otro del aparato.
: 192,~ PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE APARATOS
ASADCRES DTE VIAWDAS,.
. Seglin se describe y reivindica en la presente Memoria
ﬁescriptiva, que consta de doce hojas folladas y eseritas por
una sola cara y acompafiade de una hoja de dibujos,
| Barcelona para Madrid, a seis de Noviembre de mil nove-
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