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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios
por "UNOS PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS PARA DESENFUN
DADO DF EMBUTIDOS", g favor de D. Mirko BIilicevic Popovic,
de naclionglidad inglesa, domiciligdo en Barcelons, Teodo=

ro Roviralta, 33.'

VIMORIA DESCRIPTIVA

La presente Patente de invencién se refiere a unos
perfeccionamientos introducidos en las miquinas de tipo
automftico, cuya misién consiste en efectuar el desenfun-
dado de los embutidos en fases intermedias de fabricacidn,
gportando notgbles mejoras sobre los tipos actuglmente co-
nocidos, especlalmente en lo que se refiere a su simplici-

dad constructive y alto rendimientoy
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Como es sgbido, en la f;bri’éaéiéﬁ' de cierto tipo de
embutidos, tiene lugar una fase de desenfundsdo de los mis-
mos, separéndoles de lgs fundgs o envolventes, gque siendo de
modo tradicional de trips animal, se han sustituldo en los
Wltimos tiempos por productos sintéticos de tipo celuldsi-
co 0 pléstico. Egta 6peracidn es necesarig puesto que ls
conformgeién de embutido debe sufrir algunas operaciones que
requieren una fundg exbterior o envolvente que le confiera
la formg definide gue se desea tenga una vez terminado.Sin
enbargo, dichg funda o envolvente no dehe vénderse Jjuntamens
te con el embutido, por 1o que debe procederse g su extrge-
cibén después de hagber pasado por la fase de conformacién
dicha, la cual se sfectia normalmente en cgliente,

En le actua;!.idad se conocen diversos tipos de mégqui~
nas para efectuar el desenfundado de embutidos de modo guto-
m&tico o semigutomitico, e incluso manual, constituyendo
inconveniente en todos estos sistemas, o bien 8l rendimien-
to muy 'bajo, por lo que su industriaglizacidén es defectuosa,
o bien un funcionagmiento poco satisfactorio en cuanto que
ocurren rgyadurss en la superficie exterior de la masa de
cada wno de los embutidos, siendo estas royaduras o peque-
flas averias superficigles las que después, al efectuar la
coccibn del embutido, pera su consumo, ocasionan la abertu-
re del embutido por dichg reyaduras, lo cuzl debe ser evitg-
do pare conservar una buena presentacién.

Los perfecciongmientos objeto de lg presente Pgtente
gsolucionan de un modo sabisfactorio los inconvenientes di-
chos, permitiendo efectuar el desenfundado de embubtidos del
tipo de salchichgs llamadas de Frarkfort y similgres, de wmn
modo automético con gren rendimiento horario y sin que ten-

gan lugar ninguna clese rgysduras o pequefias gverlas super-
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ficigles en el embubidos ¢!

De wn modo esencigl, los perfeccionamientos objeto
de la presente Patente estriben en constituir un cabezal
de gpertura que posee una larga boquilla psra su intro-
duccién entre lg mass constituyente de cads uno de los em-—
butidos o sslchichas, y su envolvente respectiva, reclibien-
do dicha boquille una cierta cantided de sire a presién que
provoca la Separacién locel entre la mase 4o carne gque cond-
tituye 1ls salchichg y diche envolvente, siendo ello paso
previo y esencial para permitir el corte de la envolvente
e 10 largo de uns genergbriz, por medlo de una pequeila cu~-
chilla fijada al extremo de la boquilla dicha. El conjunto
de sglchichas formen ristra y quedan unidas por zonss de
estrengulaniento, de modo gue le méquing puede trabajar de
un modo continuo provocendo la separscién de las fundas de
los embutidos, al introducirse de un modo sucesivo el extre-
mo de la boquilla de trabajo en las sucesivas sglehichas que
constituyen la ristra.

Los presentes perfecciongmientos comprenden ademés
la disposicién de un soporte eléstico para la salchicha que
ests sometidae g la accién de la boquilla de gperture,abar-
cando dicho soporte a la salchichg en toda su longitud y
quedendo compensada su accidén por medio de un resorte heli~
coidal montado en el pie de guiado de dicho soporte:,

De ignal modo, los presentes perfeccionamientos pre-
vén la disposicién de un dispositivo celentador en la zo- -
na de entreda del conjunto continuo de embutidos, teniendo
por misién, preferentemente en colgboracién con un cierto
gredo de humedad que puede poseer el embutido por eccién
previg o bien en lg mismg zona, reblandecer dichg envolven-
te 0 funda pave facilitar la accién posterior de la cuchifls

de corte,
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Lg ristra de selchichas es guiada hacig el exterior
por medio de una rempa extrema, efectuindose lg extraccién
de lg funda continua, por medio de un rodillo horizontal
dispuesto en la zong correslzondiente' g la boquillg de gper-
ture de las sglchichas,

Para su mejor comprensidn, se adjunts, g titulo de
ejemplo, un dibujo explicativo de los perfecciongmientos ob-
Jeto de la presente Pgtente.

Lg figure 1 corresponde g una vista en glzado repre-
sentativa del conjunto de mecgnismos efectzados por los pre-
sentes perfeccionamientos,

Lg figure 2 es ung vists en plants correspondiente a
lg figura ls

Lg, figurs 3 muestrs en seccibn y en plenta, dos vis-
tas del extremo de lg boquilla de trabajo.

Seglin se gprecig en tales figurss, los perfecciong-
mientos objeto de la- presente Pgtente, comprenden la dispo-
sicién de un cabezal de trabajo compuesto de ung tuberig de
entradg de aire -l-, ung pieza de unién -2-, preferentemen-
te desmonteble, y una largs boquilla =3-, le cugl insufla
aire g presidn y efectia propiasmente lag lgbor de corte, exig
tiendo un grifo intermedio de mando ~4- pars el control del
gire comprimido hacig la boquilla. Ia tuberle -l- gueda mon
tada sobre un soporte —5-; de alturs gradugble, quedando fi-
jade por medio de una palomilla -6~ u otros medios idéneos,

disponiéndose asimismo medios pars fijar longitudingimente

el tubo -l~, igualmente por medio de otra palomilla supe-

rior -7~ o similar.
Los presentes perfeccionamientos comprenden asimismo
la disposicién de un canal de gulg . pare el 'con;}unto de

embutidos, preferentemente en forma de ristrg de saglchiches
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=-9-, cuyo canal gqueda soportado: por un pie -10- y posee en

un extremo ung pequefia rampa de gula -1l-, pudiéndose dis-
poner-de modo preferente en la zona de unidén de dicho so-
porte =10- y el cengl -8-, un conjunto cglefactor =12~ de
tipo eldetrico, de vgpor de ggus 0 similar, el cugl tiens
por misidn efectuar un reblandecimiento de la parte exter-
na del embutido, o sea de la' envolvente del mismo, en co-
laboracién de unag cierts proporcién de humedad que se puede
afiadir en lg mismg zona o bien llevarla previamente lg en-
volvente del embutido.

La ristrg de embutidos o sglchichgs es soportads
a la sglidg de la conduccidn -8~ por medio de una canal
partida, o pleza en forma de mediacafla ~13-, de longitud
sensiblemente equivalente a ung de les piezas individue~
les de lg ristra de embutidos y que estd soportads por um
pie o tubo ~l4- que desliza en el interior de otro tubo de
soporte ~15-, recibiendo ademds la accidn de un resorte in-
terno =16~ que tiende g mantener g lg pieza -13- g su gl-
tura debida, contrarrestando el paso de lg piezg indivie
dual de embutido que se estd trabajando.

Estos perfeccionamientos'tiena como caracteristi-
cg esenclal, la disposicién en el extremo de la boquilla
-3- 3 la cual es huecag interiormente, figﬁra 3y de un ori-
ficio de salidg -17- para el ailre comprimido, el cual que-
da dispuesto en una parte frontal -18- gensiblemente ghu-
sada, a ofectos de permitir la mejor penetrgcién, llevando
montada la boquills -3- en su extremo, una pequefie cuchillg
-]19~- parg efectuar el cortes
| Lg aceidn de los dispositivos dichos se gprecia cla-
ramente en la figuras 1, viéndose que el extremo de la bogqui

lla -3~ debe pene'_‘arar entre lg envolvente ~20~ de ung piezg
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individusl de embubido —-9= ¥ la masa ik gue integra la
propla plezg de embutido, de modo gque gl insuflar aire en
Gichg zona, se forma una pequefia bolsg en la que lg fundg
o envolvente se hs despegado de la masa -21-, actuando en

5. aquel momento lg cuchilla -19- para el corfe de lg envol=-
vente de un modo continuado.

La envolvente -20- eg guiada hacia el exterior
por medio de un rodillo de eje vertical -22-, figura 2,
mientras que las piezgs individuales de embutido -9- pasan

10. a ung rampg de vertido -23-, de la cual son extraidas de
la nméquina.

Se gprecia pués que medisnte la disposicién dicha,
se puede conseguir ung elevada velocidad en el trabsjo de
la néquina, la cugl funciona ademis de un modo completzmen-—

15. te automitico en el caso en que se efectie el arrastre de
la funda cortada de modo mecénico, siendo el funciongmisnto
semiautomético cuando, como en la mayorig de los casos, se
efectde lg extraccién de dicha funda por medios manuzles.

Todo cuanto no afecte, albtere, cambie o modifique

20. la esencia de los perfecciongmientos descritos, sers varig—
ble g los efectos de la actual Patente,

NOT A '

Se reivindica como objeto de esta Patente de invan-
cidne 77

25. 1.~ Unos perfecciongmientos en las mAquinag para desenfun-
dado de embutidos, caracterizados por comprender lg disposi-
cién en el extremo de la boquilla de insuflacién de aire
comprimido, de ung péqpeﬁa cuchillg superior solidaria g
dichg boquilla, la cual posee en dicha zona, estructurs in-

30, ferior shusgda g modo de pexrmitir wma f4ecil penetracién en-
tre la masa del embutido y su envolvente sin provocar rotu-

ras en el primero.
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2.~ Lios propios perfecciongnientos,segin la reivindicacién

anterior, caracterizados porque la boguilla de insuflacién
de gire comprimido queda montade de modo recambigble en el
extremo de una tuberis dotada de un grifo de paso interme-
dio y cuys al’cura. y pdsicién longitudingl pueden ser varia-
das y fijadas con respecto al soporie de dicha tuberia.
3.~ Los propios perfeccionamientos, segun las reivindica~-
ciones anteriores, carac’ﬁerizados por la disposicidn en el
canal de gula de los embutidos hacia la boquills de insu-
flacién de gire, de un dispositivo calefactor que provocs
el reblandecimiento de. lg envolvente de los embutidos, en
colaboracién con una pequeila proporcifn de humedad.

4.~ Los propios perfecciongmientos, segun las reivindica~
ciones gnteriores, caracterizados por la disposicién de un
soporte intermedio en formg de pie.za lapingr en medig co-
fia que recibe la pieza de embutido individual a la salida
del cangl de gula y la soporta durente la operacién de se-
paracién de la funda, descansendo diche pleza lemingr con'
intermedio de un véstago vertical, en el interior de un
tubo de guls en el cusl existe un resorte antagonista.

5.— Lios propios perfecciongmientos segin las reivindica~
ciones anteriores, caracterizados por la disposicidn de
wn rodillo de eje verbticel en la zona adyacente a la boqui-
1la de trgbajo, el cual sirve para guledo lateral de la
envolvente continug separada de la masg de los embutidos,

complementsndose con wna rampa plana dispuests asimismo

_en zong adyacente, para la sSalida de las piezes indivie

dugles de embutido,
Sean cuales fueren las circumstancias que concurren
en la esenciglidad de la Patente de invencidn definida en

las anteriores reivindicgciones, cuyo objeto es:
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6,- "UNOS PERFECCIONAMIENTOS EN LAS lmaUINAS PARA DESENFUN
DADO DE REMBUEZIDOS", .

Consta lg présente memorie ds ocho hojas foliadas, me-~
canografiadas por una sola cara y de los dibujos unidos g
la migmg,

Barcelona, 97 oct 1264

P.A. de Mirko Milicevic Popovie,



FIIGVIIVA VIVISs3

Oy =z a
- R 1/
, v\ 4 e
emmvl..m zoﬁ%««h 7 ] vy
T = % _ &
. . — & =bh ————J——
== <~ %ﬂ \,
e ™
& mv.%\.\ £ /& &F w\.
“ L .;r ¥ m "
..m.\\, \\w\\\; _“ m\\\.h.
i N
AH—— T | |
I o | | L
&/ & “ ] 1
e 2 1|\ S
/» /r/ j ,
. . . ".{uuwﬁwlli, :::::: . III .
C & s s g ) H %\\ y

S IOV NN TN IO 7



I MKO MLILEIIE 200008

!

N\

/:}-g' 2 1

\
z2z2

/]
7

ESCALA VARIABLE




Ao I

7 /2
/
=
; [
-
?
A ——0

& -2
==

——— 7 /___//

"] BARCELON T 1964

\ @ﬁ\/ﬂ . A ‘
S -




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



