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. PATENRTE DE INVENCION

o

a favor de
BATANIA, Socidtd Anonyme - de nacionglidad francesa-
domiciliada en COURBEVOIE, Seine, (francia), 4 a 10 Hue
Lanbrechts,
pors
"Perfecclonanientos en la preparacidn de conservas (e

cremas alimenticias y productos similares."
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Memor ias Descriptiva

Hace mucho Tiempo que se viene buscando la
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manera de obtener una crema alimenticia, del tipo de

las cremas de pasteleria, gue pueda expenderse en botes
metdlicos esterilizados ¥y que sea susceptible de con-
servarse sin riesgo de alteracidn y de poderse transfor-
mar directamente en un helado alimenticlo, sin necesidad
de ninguna manipulacidn, congeléndola por ejemplo en un
refrigerador doméstico, ya sea colocdndols en el conge=~
lador, ya vertidndola en la cubeta dectinads & la forma-
cidén de los cubitos de hielo,

Hasta el presente no ha podido obienerse
alugin resultado satisfactorio denido a que, al congelar-
3¢ las cremas, se farman cristales de hielo que perjudi-
can la cualidad esencilal de los helados alimenticios, que
es la de ser honmogéneos y untuosos al ser degustados,
para conseguir lo cual los helados alinenticios se han
de preparar, en generel, en una heladora en la ¢ue los
componentes se agitan durente todo el periodo de congela=-
cidn, con el fin de que esta agitacidn continua impida
la formacidn de cristales.

Se ha encontrado, segin la presente invencidn,
que es posible obtener wna creme alimenticia susceptible
de helarse directamente gin agitacldn, incorporanio a
la misma durente su preparacidn y entes de su envasado,
la cantidad necesaria y suficiente de basorina, que es
un producto incristilizable, insipido e inodoro, que se
encuentra en los tubdreuvlos de diversas orquldeas de
Buropa y de Oriente, asl como en lag gomas de ciertos
drvoles frutales,

La presente patente tiene por objeto unos

perfecclionanientos en la preperacidn de conservag de
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cremas alimenticias ¥ p%éﬁECtos;é%aiiares, que consisten
en incorporar a los componentes de la crema, o de cual-
guier otro producto de resultados andlogos a los de la
crema, durante la preparacidn de la misma, una proporc;dn
de basorina del frden de 2 a 4 gr. por litro de crema o

de producto andlogo, pudidndose emplear la basorina en
forma de elemento alslado, en forma de polvo de tubércules

de orquldeas, o en forma de gomas que conbtengan una pro-

poreidn importente-de basorina.
Gon ello se consigue obbener una crema ali-

menticia que puede envasarse en botes de conserve esteri-
ligados, y que es susceptible de helarse gin cristaligzar,
congeldndola por ejemplo en wn refrigerador doméstico,

sin necesidad de ninguna agitacidn.
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Se reivindica como objeto de esta patente:

1.~ Perfeccionamientos en la preparacidn de
conservas de cremas alimenticias y productos similares,
gue consisten en incorporar a los componentes de la creja
o producto andlogo, durante la preparacidén de la misma,
una cantidad de basorina del drden de 2 a 4 gr. por litro
de crema, pudiéndo la crema asi preparada ser envasada
en botes de conserva esteriligados, y ser helada luego
directamente sin que cristalice, mediante su congelacidn
en un aparato refrigerador apropiado, sin necesidad de
agitacidén alguna.

2.~ Perfecclionamientos en la reparacidn de
conservas de cremas alimenticias y productos similares,
segin la reivindicacidn 18, caracterizados porque la

basorina se incorpora a la crema en forma de elemento
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% .~ Perfeccionamientos en le prepavacidn de con-
servas de cremas glimenticias y productos similares segin
la relvindicacidn 12, caracterizados porque la basorina
ge iancorpora a la creme en forma de polvo de tubdrevlos
de orgufdeas gue contengan unag proporcidn importante de
basorina,

4.~ Perfeccionamientos en la preparacidn de con~-
servas de cremas slimenticias y productos similares segin
la reivindicacidén 12, caracterizados porgue la basorina
ge incorpora a la crema en forma de goma de #drboles fru-
tales gue contengan una proporcidén importante de baso-
rina.

5.~ perfeccionamientos en la preparacién de con-
servag de cremas alimenticias y productos similares,

Bsta memoria consta de cuatro pdginas escritas

por una sola cara.

DARCELOKA, 2 de Octubre dg 1964

PuA.
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