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. P A T E E T E  DE I N V E N C I O N

a favor de

BANANIA, Socidtd Anonyme - de nacionalidad francesa- 

domiciliada en COUEBEVOIE, Sainé, (Francia), 4 a 10 Rué 

Lambrechts.
por:

"Perfeccionamientos en la  preparación de conservas de 

cremas alimenticias y productos sim ilares."

M e m o r i a  D e s c r i p t i v a

Hace mucho tiempo que se viene buscando la
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manera de obtener una crema alimenticia, del tipo de 

la s  cremas de pastelería, que pueda expenderse en botes 

metálicos esterilizados y que sea susceptible de con­

servarse sin riesgo de alteración y de poderse transfor­

mar directamente en un helado alimenticio, sin necesidad 

de ninguna manipulación, congelándola por ejemplo en un 

refrigerador doméstico, ya sea colocándola en e l conge­

lador, ya vertiéndola en la  cubeta destinada a la  forma­
ción de los cubitos de hielo.

Hasta el presente no ha podido obtenerse 
ningún resultado satisfactorio  debido a que, al congelar­

se las cremas, se forman crista le s de hielo que perjudi­

can la  cualidad esencial de los helados alimenticios, que 

es la  de ser homogéneos y untuosos a l ser degustados, 

para conseguir lo cual los helados alimenticios se han 

de preparar, en general, en una heladora en la  que lo s 

componentes se agitan durante todo el período de congela­

ción, oon el fin  de que esta agitación continua impida 

la  formación de c r ista le s .

Se ha encontrado, según la  presente invención, 

que es posible obtener una crema alimenticia susceptible 

de helarse directamente sin agitación, incorporando a 

la  misma durante su preparación y antes de su envasado, 

la  cantidad necesaria y suficiente de basorina, que es 

un producto in crista lizab le , insípido e inodoro, que se 

encuentra en los tubérculos de diversas orquídeas de 

Europa y de Oriente, a s í como en las gomas de ciertos 

árboles fru tales.

La presente patente tiene por objeto míos 

perfeccionamientos en l a  preparación de conservas de
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cremas alimenticias y productos similares, que consisten 

en incorporar a los componentes de la  crema, o de cual­

quier otro producto de resultados análogos a los de la  

crema, durante la  preparación de la  misma, una proporción 

de basorina del órden de 2 a 4 gr. por litro  de crema o 

de producto análogo, pudiéndose emplear la  basorina en 

forma de elemento aislado, en forma de polvo de tubérculos 
de orquídeas, o en forma de gomas que contengan una pro­
porción importante de basorina.

Con ello se consigue obtener una crema a l i­

menticia que puede envasarse en botes de conserva esteri­

lizados, y que es susceptible de helarse sin crista lizar , 

congelándola por ejemplo en un refrigerador doméstico, 

sin necesidad de ninguna agitación.

--------N O T A  :===-------------------

Se reivindica como objeto de esta patente:
1 . -  Perfeccionamientos en la  preparación de 

conservas de cremas alimenticias y productos similares, 

que consisten en incorporar a los componentes de la  cregta 

o producto anólogo, durante la  preparación de la  misma, 

una cantidad de basorina del órden de 2 a 4 gr. por litro  

de crema, pudiándo la  crema así preparada ser envasada 

en botes de conserva esterilizados, y ser helada luego 

directamente sin que c rista lice , mediante su congelación 

en un aparato refrigerador apropiado, sin necesidad de 

agitación alguna.
2. -  Perfeccionamientos en la  preparación de 

conservas de cremas alimenticias y productos similares, 
segán la  reivindicación 13, caracterizados porque la  

basorina se incorpora a la  crema en forma de elemento
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3 . - Perfeccionamientos en la  preparación de con­

servas de cremas alimenticias y productos similares según 

la  reivindicación 13, caracterizados porque la  b as orina 

se incorpora a la  crema en forma de polvo de tubérculos 

de orquídeas que contengan una proporción importante de 

b as orina.

4 . - Perfeccionamientos en la  preparación de con­

servas de cremas alimenticias y productos similares según

10 la  reivindicación 13, caracterizados porque la  basorina

se incorpora a la  crema en forma de goma de árboles fru­

ta le s que contengan una proporción importante de baso­

rina.

5 . -  perfeccionamientos en la  preparación de con-
15 servas de cremas alimenticias y productos sim ilares.

Esta memoria consta de cuatro páginas escritas 

por una sola cara.
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