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por 20 años
a favor ge Don Jesús P'OAA FAS 
de nacionalidad española
residente en Barcelona, calle Felipe I I ,  n.s 1$9 
por:

"EE^Fj^OIomm^TOS LAS I.A<!UINAS y^lDOlAS" 
I-.3L0RIA D3SCRIPTIVA

Esta Patente de Invención se refiere a unos.per­
feccionamientos en la s  máquinas freidoras, con los cuales se 
consigue un rendimiento de trabajo y un ahorro de consumo de 
aceite no alcanzados con máquinas de índole similar conoci­
das actualmente en el mercado.

Pera la  adecuada comprensión de la  presente memo­
r ia , se describe seguidamente un ejemplo ilustrativo no limi­
tativo de realización de la  máquina segiin los perfcccionanien 
tos de la  invención, para lo cual se acompasan además cuatro 
láminas de dibujos en la s  que:

11 g. 1 , representa una vista en perspectiva general 
de la  máouina.
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KLg. 2, constituye una vista en sección vertical

de la  misma máquina.
Fig. 3, representa otra vista en perspectiva simi­

la r  a la  1, pero con la s  distintas tapas separadas del mueble 
que constituye la  máquina.

Fig. 4, muestra otra perspectiva de la  máquina con 
buena parte de sus paredes suprimidas para fac ilita r  la  vi­
sión de sus partes internas.

Fig. 5, es un detalle también en perspectiva de la  
parte posterior de la  máquina.

Figs. 6 y 7, corresponden a sendos detalles en 
perspectiva y en planta del dispositivo de retención de la  
puerta frontal de la  máquina.

Fig. 8, constituye una v ista  en perspectiva del re­
cipiente interior contenedor del aceite.

Fig. 9, representa un detalle del termostato que 
lleva instalado la  máquina , y

Fig. 10, es la  representación del esquema eléctri­
co de la  propia máquina.

En dichas figuras se ha representado por (1) la  
oaja-mueble paralelepipédioa metálica con la  superficie ex­
terior matizada formando lo s dibujos (2). lista caja ( l)  está 
provista de una tapa superior articulada (3) y de un recipien 
te interior cilindrico-cónico vertical de quita y pon (4) pa­
ra la  contención del aceite destinado a la  cocción. Este re­
cipiente (4) queda colocado en el mueble (1) con el borde 
(5) a flor de su bese superior (6), yendo provisto el mismo, 
además de la s  correspondientes bisagras (7) para su manejo, y 
conteniendo, por su parte, interiormente, dentro de la  zona 
media inmediatamente anterior al inicio de su fondo cónico
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(8 )  , unas resistencias eléctricas blindadas e intercambiables
(9 ) y la s  cuales quedan dispuestas en el interior de los ani­
llo s  tubulares (10) que son lo s que resultan directamente 
inmersos en el aceite. B1 fondo del depósito (4 ) posee, por 
su parte, un grifo de purga (11) del aceite, adentras que 
frontalmente la  caja (l)  está ¿otada de una puerta articulada 
(12) que permite la  colocación y extracción del cubo recolec­
tor del aceite de purga (13), viniendo equipada esta puerta 
(12), a suvez, junto a una de la s  bisagras de pivotado verti­
cal (14), con un dispositivo de percusión integrado por la  
v arilla  (15) y el resorte (16) convenientemente bloqueados, 
gracias a l cual la  puerta (12) adopta dos únicas posiciones 
establos, una de cierre total (12') y otra de máxima abertu­
ra (1 2 " ) .

El calentamiento del aceite de cocción mediante los 
tubos circulares calefactores (10 ) inmersos en é l , se regu­
la  en cada caso a voluntad por medio del termostato (17) de 
acuerdo con la  clase del producto a fre ír  y del grado de coc­
ción deseable, quedando para ello dispuesto el elemento sen­
sible (1 7 ')  del termostato (17), dentro ¿el fondo cónico (8) 
del recipiente (4 ) , con la  particularidad de que la  toma de 
corriente (18 ) de la s  resistencias eléctricas (9 ), se v erifi­
ca a través del conductor (19) con la  clav ija  (20) enchufable 
desde el exterior del mueble (1). La caja de éste presenta 
frontalmente, además, por encima de la  puerta articulada (12 ), 
una panel (21) fijado por tornillos en la s  aletas (22), en 
cuyo panel se hallan dispuestos los mandos correspondientes 
al interruptor (24) y regulador (2?) del termostato (17), a si 
como lo s pilotos (26) y (25) indicadores respectivamente de la  
conexión del aparato a la  red y funcionamiento de la s  resis-
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tencias eléctricas.
Por otra oarte el repetido recipiente contenedor 

del aceite (4)* se f i j a  en el mueble (1) por medio de lo s t i ­
rantes inferiores (27) anclados con tuercas (28) en la  base 
(29) de la  máquina, conteniendo ésta posteriormente, además, 
una tana (30) convenientemente atornillada la  cual abarca 
algo más de la  mitad superior de la  cara correspondiente, 
existiendo interiormente por debajo,de dicha tapa (30) un re­
cinto (31) qúe da a l exterior del mueble aislado, de su oarte 
interna, en el cual se halla ubicado a la  v ista  y alcance 
de la  mano, la  caja (32) del contactor eléctrico ralcionado 
con el termostato (17) y resistencias (9) del circuito corres­
pondiente .

Serán inf mi endientes del objeto a que se contrae 
la  presente Patente de Invención, la  torna, dimensiones y ma­
teriales empleados para la  fabricación de la  máquina freidora 
segdn lo s Perfeccionamientos descritos siempre que con ello 
permanezca inalterada la  esencialidad de la  idea que es la  
que se resume y concreta en los términos de la  sirutante

N O T ¿
R E I V I N D I C A C I O N E S

Se reivindica como objeto de la  ^rásente Patente 
de Invención:

18.-Perfeccionamientos en la s  máquinas freidoras, 
que se carao¿erizan esencialmente por el hecho de estructu­
rarse la s  mismas dotándolas de una caja-? "reble paraleleni**'é- 
d.icariaetálica convenientemente configurada y con la  superfi­
cie exterior i-atizada, estando provista asta caja de una tapa 
superior articulada y de un recipiente interior cilindrico- 
cónico vertical de quita y pon para la  contención del aceite
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destinado c la  cocción, cayo recipiente q'*eda colocado en el 
mueble con el borde establecido a flor de su. basa superior, 
yendo provisto, además de la s  corra s*-*sondientes asas para su. 
manejo y conteniendo por su parte interiormente, dentro de la  
zona in¡ ediatanente anterior al inicio de sa fondo conloo , 
unas resistencias eléctricas blindadas e intercambiables, la s  
cuales quedan dispuestas en el interior de unos anillos tabu­
lares que son lo s que resaltan directamente inmersos en el 
aceite, hallándose conectadas taíes resistencias en paralelo 
con el conductor de alimentación y con la  particularidad de 
que el fondo del depósito posee una llave o grifo que sirve 
para la  purga del aceite cuando ello interesa, mientras que 
frontalmente la  caja-mueble se halla dotada de una puerta fron­
tal articulada para posib ilitar la  introducción y extracción de 
un cubo o recipiente recolector del aceite de purga, viniendo 
equipada esta puerta, a su vez, junto a una de sus bisagras 
de pivotado v ertica l, con un dispositivo de percusión forma­
do por una v arilla  convenientemente guiada y bloqueada con­
juntamente con un ¡mélle adecuado que la  envuelve, racias a 
cuyo dispositivo la  puerta adopta siempre dos posiciones esta­
bles, una de cierre total y otra de ¡aírlna abertura.

2§.-Perfeccionamientos en la s  Equinas freidoras, 
según la  reivindicación anterior, caracterizados también por­
que el calentamiento del aceite de cocción mediante los tubos 
circulares calefactores inmersos en é l ,  se regula en cada ca­
so a voluntad por medio de un termostato de acuerdo con la  cía 
se del Y-roducto a fre ír  y del ¿-rado de cocción deseable, que­
dando para ello dispuesto el elemento sensible del termostato 
dentro del fondo cónico del recipiente, con la  particularidad 
de que la  tona de corriente de la s  resistencias eléctricas se30
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verifica en paralelo a través de un conductor con la  clavija 
enchufable desde el exterior del mueble, presentando, además, 
la  caja de éste frontalmente y por encima de la  nu.erta articu­
lada in ferior, un panel fijado por tornillos a unas correspon­
dientes a le tas, en el que se hallan dispiestos lo s  mandos 
correspondientes al interruptor de corriente y regulador del 
termostato, asi oomo lo s pilotos indicadores de la  conexión 
del abarato a la  red y el funcionamiento de la s  resistencias 
eléctricas respectivamente.

33.-Perfeccionamientos en l " s  máquinas freidoras, se- 
ydn la s  anteriores reivindicaciones, caracterizados finalmente 
porque el recipiente contenedor del aceite va fijado en el mue­
ble por medio de tirantes inferiores anclados convenientemente 
por tuerca en la  base del mismo, conteniendo éste posteriormen­
te , en definitiva, una tapa convenientemente atornillada, la  
cual abarca algo más de la  mitad superior de la  cara correspon­
diente, existiendo inferiormente debajo de dicha tapa un recin­
to que ¿a a l exterior del mueble con independencia de su parte 
interna, en el cual se halla ubicado a la  v ista y alcance de la  
mano, la  o na del contactor relacionado con el termostato y re­
sistencias del circuito eléctrico del abarato.

4&.-PRRF3C0I0K^.niN.:;CS 3N LAS ..fUlUIHAS FEEIDC1AS.

Sean cuales fueren la s  circunstancias que concurran 
con la  esencialidad propia de la  misma.

Consta la  presente IJemoria descriptiva de seis pági­
nas foliadas y mecanografiadas por una sola cara y va acompaña­
da de cuatro hojas de dibujos aclarativos.

Fadrid,̂ 9s: de 1964
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