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Ve este Torme, sc elimina, o vor 10 nunos se roiu—
ce miy congicersblenente la nrecipitocidn rosterior cusndo
¢l mosto cntrr en conbacio con superiicics crleniours, co-
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Tfalo. Cuerndo pe c¥octun sobre mosto Jurulado, Lo ento-
bilineeidn ineluye texbidn los reocelones requorides de
temdno Gel fpulo ¥ proteinn del mosto.

Le presente invencidn se puede llever a la pricti-
ea de diversas formas. Asi, se puede meszclar un mosto de
Ilegada sin tratar con un nosto que ya ha sido estabiliza-
do y tratado térmicamente. ¥l procedimiento de ectabiliza-
cién se puede efectuar elevando la temperaturs del mosto
crudo medlante un vapor sepsrado de un procedimiento NOg-
terior de ebullicidn corprencido en el trofaniento normoal
del nosto. Ctro método comprende lo inyeceidn dircctn de
veror de cgue on el mooto. wl perdodo de eotobilizcacidn
miede estor corn pouncido entbre 10 ¥y 120 min, ¥ @e vucde o—
feotuer cn un recipiente de renceidn o tancuc ac reroco
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lg fig. 3 es un disgrama similsr de une instalacidn
de estabilizaeidn de dog etapas segin le presente inven—
cibn, en la que se hacen previsiones pera reolizmar ¢l lu-
pulado en dos etapas, v la estabilizacidn tiene lugor an—
tes de lo primera etapa de lupulado y entre las dog etom
pas de lupulado; y

lo fige 4 og vn dlograme similar de uns esbabili-~
zmoeidn en tres etepos segin la vresente invencidn, en la
que ge preven medios para reallzar el lupulado en dog e—
tepas, ¥ en lo que la estabilizacidn tiene lugsr entes de
la vrimere ebapa de lupulado, entre las dos ebapas de lu-
puledo, ¥ despuds de lo segunda etapa de lupulado.

&n la realizacidn prdetica de la presente invencidn
gegin wna forme, a titulo de ejemplo, se muestra en lo fig.
1 una instelacidén de estabilizacidn de etapa unica, en la
que se estabilima y esteriliza mosto erudo sometiéndolo s
dos operaciones independientes de calentamiento, que com—
prenden juntas uns ebtapa de tratamiento.

Se suministra mosto sin tratar por la tuberia 1 y
una bomba 2, si es necesario, a un recipiente de estabi-
lizacidn 3 que tiene un tubo de inyeecidn de vapor de a—
gua o vapor 4, slimentado por una tuberfa 5 desde una fuen-
exterior. Bl reeiviente 3 ticne uno tuberfa de salide 6 co—
nectada al lado de succidn de ung bomba 7 cuye solida &
estd concetada con log tuberios 9 y 10, condueciendo la tu—
berfa 9 a la tuberfa de entrada de mosto 1, de tal farma
que el mosto del recipiente 1 se puede reciroulor median—
te la bomba 7, desde la tuberie de salida 6 hasta lo tu—
berin de entrada 1. Le tuberfa 10, a la que tembién estd

conectada la salida 8 de la bombz 7, conduce & un disposi-



15

20

25

30

ivo de vélvule 11 controlado nor unos medios, indicados
en 12, regidos mor el nivel de mosto en el recivicnite 3,
Ge tal forme gue si desciende gl nivel en el reciniente
3 se cierra el dispositivo de vdlvulas 11 nave evitar que
salze mogto del recipiente 1, ¥ que si se eleve el aivel
de nosto en el recipiente 3 ge a2bre el dispositivo de
vdlvule pars ﬂeﬂ*m:r.tw gue salgo mosto del reciniente 1,
0. trevés de le tuberia de salide 6, bamba 7, salida de
borbe 8 y tuberie 10 2l siguiente dispositivo Ge calen—
taniento, 2l como se describird.

La tuberfa 10 estd concetodn a dravds del dispo-
sitivo de vélvula 11 con una tuberia 13 que conduce 2l
lado de succidn de unz sesunda bombs 14, cuys salida 15
entd conectads con los tuberiss 16 y 17. La tuberia 16
conduce a un calentsdor 18, que puede zer cuslouier bipo
ds calentedor adecuado pera elevar la temperatura del
nogto que ness o travds del nismo hegta un nivel en el
que se eveporard instantdnesmente al entrer en uns cd-
nare de eveporacidn inglbantdnes de tipo conccido 19, g
la que se conecta lo sz2lida 20 del calentador 18. Bl voe
nor desprendido del mosto en la cdmere de evaporseidn
instentdinea 19 se hace pasar hacis otrds, nediante ung
tuberia 21, & la tuberia de entrada de vepor o vapor de

aons 5 del recipichte de estabilizacidn 3, teniendo 1g

tuberis de vepor 21 un sistema de expulsidn a lo atmbg-
fera controlado por vdlvula, 22, en un punto adecuado de
lo misma. Asi, ¢l vopor inyectaode en el mogio en el e
eciniente 3 se puede deriver tanto de la fuente a 1s Que
eshd conectads la tuberfa 5 como de la cfmara de eveopo-

recibn instontdnes 19 2 trevés de lo Guberls 21, o de

‘—“\
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embags, por menipulacidn de las vdlvulas de econtrol del
sigtema de tuberias. El mosto que se ha seperado del vo-
por en la cdmara de eveporacidn instantdnen 19 se trans—
porta mediante una tuberia 23 otra vez o la entroda de
la Dbouba 14, de tal forme que se bombea mediante la mig-—
ma, bién otra vez 2 través del calentador 18, o bidn o
través de la enteriormente mencionada tuberia 17 & la que
también estd conectoda la salida 15 de la bomba 14. Ie
tuberis 17 estd acoploda con un dispositivo de vdlvula
24, ginilor al dispositivo de vdlvula 11 asociado con el
recipiente de estobilizacidn 3, que tiene medios de con~
trol 25 aecionados por el nivel de mosto en la cdmera de
evaporacidén instanténea 19, de tal forma que si se eleva
el nivel de mosto en la cdmara de evaporacidn instantd-
nes 19 se abre el dispositivo de vdlvula 24 pars permi-
tir que el mosto tratado sea bombeado & través de la tu~—
berfa 23, bomba 14 y tuberias 17 hasta una tuberfa 26 que
transporta el mosto a la siguiente etapa del procedimien—
%0, 51 desciende el nivel en la edmars de evaporacidn ins-
tantdnea 19 se cierra el dispositivo de wdlvula 24, pro-
vocondo la reccirculocidén del mosto.

Dado que pucde ser conveniente mezclar mosto ra

tratado térmicemente y estebilizedo con el mosto sin tre-

2

tar que se Introduce en el recipiente de estabilizacidn
3
tre la tuberia 23, que sale de la cdmara de eveporacidn

o

través de la tuberia 1, se dispone una tuberia 27 en~

instontdnea 19, y la tuberia 1.
in el caso de gue se desease tratar el mosto en el
recipiente de estabilizacidn 3 bajo condiciones de presidn,

el recipiente 3 cstd provieto de un dispositivo de ex~

o Y P
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pulaidn a lo atmdsfera controlado por vdlvula, 28. Tal
tratomiento o nresidn clevoeds no forme warbe de Lo pre—
scibe invencibne.

Sometiendo el nosto o trotamiento hérmico en el re—~
eiriente de esbabilizmacidn 3, nor inyeccidn de vepor de
ague. 0 vapor calentodo ol mismo, contrarismentec ol co—~
lenteniento nor contocto con naredes u obras sunerficies
calantadas del recipiente 3, une narte princinal de los
productos de degrocidn coagulon v permenceen en suspen-
sifn en el mogto y, por tanto, son srrasgtrados con el
mogto gue cirvcula ¥, eventualmente, se peparen nor Iilire-
cidn, de tal forme que sc cvite en gren parte lo de po-
gslcidu. En los dibujos que se sccompaiion N0 se ha mos—
tredo especificomente ningdn diopositivo de filtracidn
especdfico, puesto que puede ser de un tipo usunl; cono
alternativa, las etapas de lupuloado (que se muestran en
los figse. 2 a2 4) incluirdn, code una, una cuba de lipu—
lo u otro colador de lUpulo que rebendrdn la mayoria de
los productos de desrodacidn susrendidos, o turbidez.

Bn virtud del epercto snteriormente descrito (¥
0 que se ha de describir con referen—
¢ia o log Tigse. 2 a 4), se pueden realizer los siguien—
tes controles:

(1) Tiempo de csbebilizeeidn del mosto bajo condi~
ciones de ebullicibn abierte.

(2) Cantided de eveporocidn, yo sea en el recipien—
te de estabiliszacidn y/o en el calentador posterior.

(3) Imbensidod de la aeccibn de ebullicidn, esto es,
formacidn de micleos y de burbujes, independientemente
de lo centidnd de material eveporado, esto es, indevendien—

—
fa 'Q‘_.; %
‘-.,
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temente de la concentracidn final del mosto. kEsto se con—
sigue condensando en el tanque de .estabilizacidn los va-
pores que se forman en la cdmora de evaporceidn inston~
tdnea, y tombidn haciendo que el vapor de agua que sale
del tongue de estabilizacidn no se evapore de la masa del
OSTO0w

(4) Composicién del mosto que se introduce en la zo-
na de calentamiento, mediante las condiciones controlades
del recipiente de estabilizacidn. Por ejemplo, la ebulli-~
eidn en este recipiente usando una inyeceidn directa de
vapor de agua vivo puede tener la intensidad y durecidn
suficientes pora elininar congtituyentes primarios o con-
puestos de sabor de lo malta que no se deseen, toles como
aldehidos o ésteres de la malta, que, en caso controrio,
reeceionarian en cuslquier procedimiento posterior de ca—
lentamiento, y formerfan sabores u olores extrafios al pro-
ducto.

(5) Para mayor comtrol de la composicidn del mosto
es eonveniente algunas veces expulsar a la atmésfera algo
del vapor que se saca de la cdmara de evaporacién instan—
tdnea 19, por si hubiera una resolucidn preferente de es—
tos constituyentes en el recipiente de estabilizacidn. Hs-
te estado se presentaria si no hubiese, o hubiese poca c~
bullieidn en el recipiente de estabilizacién,.

(6) El tiempo de residencia dentro del aparsto com-
pleto, ye sea con alimentacién de momto congltonte 0 vario-
ble, se.regulae, tanto en la seccidn de estabilizacidén como
en le de calentomiento, mediante controles de nivel.

(7) La floculecidn de la nrotelna desnsburelizodn o

complejos de proteine~tanino se controla por la temperatura,

343333

s R



U1

15

20

25

veloceldad de colentamiento y veiociﬂz?,d de sgitoeidn den~
tro del reeipiente de estobilizaeidn.

(8) La ngitecidn ¥ el grado de Floculacidén pro-
porclionon tombidn un control sobre la contidad de deno~
gicidn que tiene lugdr dentro del tenque de estebiliza~
cidn. Hsbo es una caracteristica imnortente, ya que lo
Gerogleidn puede:

a) reguler el tiempo de Funcionamiento entes de
que ee6 necesaric une limpieza.

b) puede formor mds productos inconvenientes oi

132
(9]

deja permenecer en clierte cantidad dentro del reciplien—

ch
®

durente periodos largos.

Al efectusr le nresente invencidn semin un siste-

3

ne aldernativo y preferido tal como se muestrs en la

s

fig. 2, lo cusl estd on formo de disgrams de flujo siw-
plificado, quedendo entendido que con cada recipiente de
estobilizacidn, calentador y cdmars de evaporacidn ing-
tantdnes estd asociado un sisteme de tuberios vy vélvu—
les tal como se muestra en la fig. 1, se hace »Haser mos—
t0 Gulce procedente de un ftenque de nroducto de coccidn
de la malta 30 (o ZFuente equivalente de mosto dulce) &
vn priner recipiente de estabilizacién'Bl, donde se oo~
lienta por introduccidn de vepor en el recipiente, vor
1z tuberfs 32. El recipiente 31 estd provisto de une sa—~
lida para el mosto tratado, que pasa por la tuberia 33
a través de un dispositivo de calentamiento 344 hasta
una cdmera de eveporacién instantdnea 35 en la que el vo~
lor del mosto calentado se separa del liguido y se con—
duce de nmevo, por la tuberia-36, hasta conectar con la

tuberia de entrada de vapor 32 del recipiente de esta-

303333
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bilizacidn 31, pars sumentar el suministro del vapor de ca—
lentaniento anteriormente mencionado.

Bl mosto pasa desde la edmare de evaporacidn ing—
tantdnes 35 hogta un sistena de lupulado 37 de cualgquier
tino adecuado conocido, despuds de lo cual el mosto lupu~
lado pass @ un segundo recipiente de estebilizacidn 38 al
que, ilgual que en el recipiente 31, se suministra vopor
de calentomiento nor una tuberis 39. Igual que en la pri-
nera etapa de egtabilizacibn, la salido 40 del reciniente
30 pesa o travée de un dispositivo de calentemiento 41
hagte uno cémara de evaporacidn instontdnea 42, desde la
cque el producto liguido pasa a las etopes de enfriomiento
del mosto y fermentacidn, y el vapor se conduce de nuevo,
a través de la tuberia 43, hasta conectar con lo tuberia
de vopor de ealentamiento 39 del segundo recipiente de

estebilizacibén 38.

=

o disposicidn anterior, y tembidn los que ce mues—
tran en las figs. 3 ¥ 4, implice la ebullicidén libre del
rosto dulce en la primero ebapa de estebilizacidén (que
comprende el tratomiento en el primer recipiente de eoto~
bilizacibn 31, celentador 34 y cémara de evaporacidn ing—
tanténea 35), siendo ol tiempo de residencia del mosto,
por ejemplo, de 30 a 40 mimutos, después de lo cunl el
nosto pasa 8 uno o mds etapas de lupulado y estabiliza~
eidén, tal como se ha descrito anteriormente com rcferen—
cla a la fig. 2 o como se describird mfs adelonte con re=-
Terencia a log Tigs. 3 T 4.

In lo fig. 3 de los dibujos, se hace nasar monto
dulce procedente de un tenque de producto de coccidn 50

(o fuente equivalente de mosto dulee) o un primer roci-

AT CRER
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piente de estobilizacidn 51, en el cue se caliente infro—
duclendo vapor en el reciplente a travéds de Lo tuberis 52.

51 recipiente 5L estd vrovisto de unn salida oxterior Do~

o

-

ro mosto tratadoy el cuel poce o trovés de un dispositi-~
vo do colentoniento en tuberic 54 hesto un sisbene de Iu~
pulaco en »rimers etapo 5H. 41 dispositivo de celentomion—
t0 en tuberin 54 sirve simonlemente »ara montener lo heme

peroturs cel mosto que fluye desde el primer reciniente

2

de estabilizoeidn 51, y puede comprender un colentador de
elevecibn o bonor lo forme de un encamisado celentndo Pa~-
ro la tuberis que ve del recipiente 51 al sistene de lu—
puledo 555 ¢l dispositivo de calentamicnto en tuberia 54
(7 el que se muestra en la fig.4) sirve pera unc Tuncidén
diferente que los dispositivos de calentamiento gque se
describirdn nfs edelonte con referencia a las figs. 3 vy

4, los cuoles, andlogomente a los dilspositivos de calen—
tomiento 18 de la fige 1 y 34 y 41 de lo fig. 2, sirven
peva calentor el mosto haste la tempercture de evaporscidn

ingtantdnes, para suministrerlo = les cdwmares de evapors—

-
'

c¢ibn instantines posteriores.

EL mosto Iupulado procedente de lo primere ebope de
sistena de lupulado 55 se suministre o un scagundo recipien-
te de estabilizacidn 56, en el que se calients ror inmbro-
duccidn de anor.en el recipiente 56 medisnte lo “uberia
57. &l mooto vase despuds 2 un dispositive de calentamien—
t0 58 y cdmars de evenoracidn instantdnes 59, donde el
vepor se sepers del liquido y se hace pasar, por lag tu—
berias 60 61, hasta conectar con uns u otra, o ambas tu-
beries de entrada de wapor 52 o 57 de los recipientes de
estabilizacién 51 o 56, E1 mosto de la cdmara de evapora~

-12 =
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cidn instantdnea 59 pass luego a una segunde etapa de sis-
teme de lupulado 62 y desde alli, mediante la tuberia 63,

econtimia para tratamientos'posteriores, por ejemplo, en-—
friemiento y fementacidn del mosto.

In le fig. 4 de los dibujos, el mosto dulce de un
tanque de producto de coceidn 70 (o fuente equivelente
de mogto dulce) pasa o un primer recipiente de estobili-
zacidn 71, desde allf a un calentedor 72 y a una cdmora
de evaporecidn instentdnea 73. EL mosto de la cdmara de
évaporacidn instentdinea 73 pasa a una primera etapa de
lupulado 74, ¥ el mosto lupulado de la misma se euvia a
un sesundo recipiente de estebilizacidn 75, mientres que
el vapor separsdo en la cdmara de evaporacidn instentdnes
73 se haoce pasar a través de les tuberias 76 y 77, res—
pectivamente, a una tuberia 78 para inyectar vapor calen-—
tado en el primer recipiente de estabilizacidn 71, o a
una tuberia 79 pare inyectar vapor calentodo en el segundo
recipiente de cetobilizacidn 75, o g ambas.

#1 mosto del segundo recipiente de estobilizacidn
75 pese o trovés de un calentodor de tuberds 80 (andlo-
zsemente ol calentador de tuberla 54 de la fig. 3) hasto
la sesunde etopc de lupulado 61, desde donde el mosto pa-
ge o wn tercer recipiente de egtabilizacidn 82 en el que
se caliente por inyeccidn de vapor de calentamiento por
la tuberia 83. Bl tercer recipiente de estabilizacidn 82
suministra a un colentador 84 y cdmora de eveporacidn ine—
tontdnea 85, desde donde el mosto contimia para su trate-
miento pogterior, por ejemplo enfriswiento y fermentscidn
del mosto, mientras que el vapor separado del mismo en la

cdnare de evoporacidn instontdnea 85 so utiliza pora ealon—

- 13- JUGIId
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tor ¢l mosto en el tercer reciplente de estobilisacidn 82,
por conexidn con le tuberis de vepor de calentomiento 83

)

madiente une +tuberis 86.

I 0 T &

Tos puntos Ge invencidn propia, no nueva, peroc no

g
establecida, prreticada ni divulgeds en BEspafin, aue se
precentan pare que sean objeto de esta Patente de Intro~
duccidn, por DILZ alios, gon log siguientes:

le— Un proecedimiento pare el tratemiento de nosto
dulece o mogto lupulado de cerveeerio, aue comprende celen—
tar el mosto o vresidn sutancialmente clmosidrien uvnice~
menie por inyeceidn de vepor de asue en ls mosa de mosto
pers efectuar su ebullicibn y estebilizaecidn por desnatu—~
ralicacibfn de su contenido de proteines y precivitacidn de

los productos de le desnaturalizacibn.

2.~ Un procediniento semin el punto 1 en el cunl el

<4
S
2
[EN

nyectado comprende en perte o en su totalidad vepor
de asue produeido hacicndo cocer el mosito en una ebteps de
caldeo subgiguiente a la ebapa o a uno etapa de caldeo por
inyeceidn de vapor.

3.~ Un procedimiento sesgin los puntos 1L § 2 en el
ounl la estabilizacidn del mosto se lleva a cabo antes de
la etepa dsl lupulado o de cada etopa de lupulado.

A=~ Un procedimiento semin ecunlquiera de los nunios

o~
B

3i3aos
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la 3 en el cual el troetomiento del mosto ze lleva o cobo
en uno o mds recipientes de tratamiento de estebilizacidn
en los ecuales se evita o se reduce al minimo la nuevo mez—
cla del mosto.

5.~ Un procediniento segun cualquiera de los puntos
124 en el cual la intensidad de lo accibn de ebullicidn

en el nosto en el recipienie o recipientes de establlize-

‘eibn se controls con independencis de su evaporacibn to-

tal.

6.~ Un procedimiento segin el punto 3 en el cual el
grado de evaporizacién es por lo menos el neceserio pare
elininar los compuestos saporiferos de la maltz, con in-
clusidn de aldehidos y ésteres que, de otro modo, podrizn
combinarse en posteriores fases de caldeo con otros cong—
tituyentes del mogto y formoer compuestos saporiferos in—
deseahlese.

T.— Un procedimiento segin cualquiers de los puntos
anteriores, en el cual la composicidn esencial del mosto
producido final se controle por: a) la recirculscidn y
condensacidn en el rccipiente o recipientes de estabili~
cacién del vepor producido de una etepa de ebullicidn o
evaporacidn sibita reclizada por separado del reciniente
estabilizador, o b) la recirculscidn de uns mezcla de
nosto calentado dulce y/o lupulado con el mosto alimen-—
tado al o a cada reciniente estabilizador, aleanzando la
mezclo en &1 una temperatura suflclente pars que se ren—
lice la egtabilizacidén de las proteinas, o ¢) uns com-
binneidn de la eitada recirculacidn de mosto y de vanor.

8-Un procedimiento para el trotamiento de mosto Gul-

ce 0 mosto lupulado de cerveceria.

3 3333
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Tal ¥ cono se ha descrito en la Hemoria que antece~
de, representado en los dibujos que se acompaiion y con log
fines que se hon especiiicadoe

SBgba Memorin consta de dieciseis hojeog escritas o
nigquina por uno sola carag.

Hodrid, 4 6 SE e

P. -A..

303333
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