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"Prodedimiento de preparacibn de un aditivo

para piensos de animales"

é;§4%dhﬁ£¢ TECHINION RESEARCH AND DEVELOFLENT FOUITDATICN LII.ITED,

entidad israelita, residente en Haifa, Israel.

Este invento se refiere a un aditivo pa
va piensos animales y e nuevas mezclas para los
wismos que contienen el aditivo mencionado. B1 adi
tivo que este ilavento se refiere se destina  espe-

5e cialmente a lzs aves de corral especialmeunte vola—

Mod. 113



5e

10,

15,

2C.

25.

30.

-2 -

302907

terfe tal como pollos, para sumentar el color de las

yemas de los huevos y oscurecer las patas, picos, -
plumes, grasa y carne. Sin embargo, dicho aditivoe -
puede emplearse pars obscurecer carunes distintas de
les de aves de corral. Consiguientemeunte, puede sumi
nistrarse con buen efecto a otros esnimales de la -
granja en la gue sea convenlente un color nds oscuro
en la carne,

El objeto principal de este iuventc es -
proporcicnar un medio seacillo, eficiente y ecoudmi~
co para tratar las aves ponedoras con objeto de comu
nicar un color mls elevado a las yemas de los huevos
¥y der a la carne un color més oscuro. Otro objeto de
este iavento es proporcionar nuevas mezclas para el
alimento de la volateria que no solo eleven el color
de las yemas de los huevos sino gue ademés se utili-
cen eficientemente por las aves de corral. Todavia -
otrc objeto de este invento es proporcicner ua aditl
vo para los piensos de las aves de corral que produz
ca eficientemente un coler més pronunciedo en las ye
mas de los hueves sin efectc perjudicial. Otro nuevo
objeto todavia es proporcionar un pienso animal que
oscurezca el color de la carne de los animales de la
granja distintos de la volaterfa. Otros objetos, ca~
racter{sticas y ventajas de este invento resuliarén
evidentes de la descripcibu siguiente leida en combi
nacién con las reivindicaciones adjuntas.

Es bien sabido que el color de las yemas
de loa huevos y de la carne de las aves, es afectado

por la naturaleza de los piensos que sirven de ali -
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mentacibn para la volateria, Por ejempio, los po =
lluelos crisdos con piensos formulados, sin mate -
rial verde o fresco o con muy poca cantidad del wis
mo produce huevos con yemas de color pilido en ma -
yor cantidad que el color amarillo intenso desesdo,
Se ha comprobado que esta falta de colcr se debe a
la deficiencia de xentofile.

En los distintos remedios enteriores, pa
ra este inconveniente de pastos formulados,

Con anterioridad se hablian propuesto va-
rios remedios para este inconveniente de los pastos
fornulados, Asi, se han afiadido 2 los pastos, para
mejorar el color de las yemas de huevo y de la car-
ne, alfalfa y harina de gluten de cereales, pigmen-
tos de plantas naturales, pigmentos siantéticos ta -
les como f-spo-8'~carotenal y hongos productores —
de xantofilsa.

Sin embargo, uinguno de estos remedios -

he sido completamente satisfactorio. Ia alimenta -

¢ién con alfalfa, ha demogstrado ser relativamente
inestable y opcherse a le eficiencia de los pastos.
Lz harina de gluten de cereales no es satisfactorisa
causa de la gran variacidn de su contenido de xantc
file. Los councentrados comerciales de xantofila se
consideran demasiado caros para el uso en alto gra-
do, y los hongos productcres de xantofila son difi-
ciles de producir,

De acuerdo ccn este inventc, las aves de
corral u otros esnimseles de granja, se alimentan con

un cultivo seco de fermento que tiene caracteristi-

ju
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cas carotenbgenas. Las formentcs carotendgenos de
este inventc, son ficilmente ssequibles, econfmi -
cos y preducidos con relativa facilidad. Adicional
mente, suninistran el denominado "factor no identi
ficable de crecimiento" y constituyen una excelen-
te fuente de vitaminas. A causa de estes factores,
los aditives a base de fermento carotepbgeno de es
te iavento constituyen un avance significative en
le técnica. Los fermentos carotendgenos preferidos
de este invenic pertenecen a la fémilis Crypioccca

céas, sub-familie Rhodotoruloideas. Otros fermen -

tos carotendgenos desde luego previstos por este

invento, pertenecen a la familia Sporcbolomyceta =

ceas. Debe tenerse preseate adewds, gue este in -
vento 10 se limita a los fermentos taxonowicamente
fesignados sino gue comprende en general todos los
fermentos carotenbgenos. Ninguno de los alimentos
conocidos o de las preparaciones a base de fermen—
tos, se ha mencionado en ningln caso gue produzca
algln efecto sobre el color de las yemas de huevo
y/o la carne. Bste efecto se realiza por primera -
vez de acuerdo con este iauvento.

la taxonom{a de la familia de Cryptoco-
caceas (Asporogenos) fermento sub-familia Rhodoto-
ruloideas se describe por completo en muchos manua
les cient{ficos, por ejemplo en Lodder, los fermen
tos, estudio taxounbmico (North Holland Pudbl. Co.,
Amsterdan) 1.952, La sub-familia Rhodotoruloideas,
género Rhodotorula, se prevé especialmente Por B8s-

te iavento. En la femilia Sporobolomycetas, que se
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descrive tambiéa en manuales corriente éobre fermen~
tos, los géneros Sporobolomyces y Bullera, soun los -
mds importantes para los fines de este invento.

Los cultivos secos de fermentos carotenége
nos de este invento se obtienen despuds de la fermen
tacibn de un nutritivo acuoso gue contenga origenes
de carbtbno y nitrbgeno, un suplemento mineral y, soi
se desea un suplemento vitamfnico. Después de fermen

tacidn, solo siguifica que el fermento ha producido

alguna fermentacibn antes de su recogzida. Esta fer

mentacidn, sin embargo, puede haberse interruwspido
arbitrariamente y no heber llegado necesariamente &

un descanso natural,

El fermento recogido, si se desea, puede
someterse a un tratamiento de hidrdlisis antes de se
carse y usarse. De ¢ste modo, la pigmentacibn poten-
cial avmenta dado que el pigmento se absorbe més fi-

cilmente por la sangre. La autolisis, 0 sea el proce
dimiento de descomponer células por incubacibn a una

temperatura elevada, es también susceptible de uso -
para aumeuntar la sbsorcidn en la sangre. Incluso sin
hidrflisis ni autolisis la coloracibn de la yema de
huevo se consigue por el empleo de este invento.

Los fermento carotenbgenos, de este inven
t0 pueden usarse de cualquier modo convenieate. Si
el fermeanto se suministra en forma de nédulo, polvo,
suspensidn en ague o similar, sian formulecidn, la do
sis ha de ser aproximadamente de 1 a 6 gramos por -
dia para las aves de corral. Es evidente, sin embar-

g0, que la dosificacidn variaré considerablemente -
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con la naturaleza y tamatio de la alimentacidn ani -
ual sin separarse del alcance de este invento.

Se prefiere emplear estos ferwentos caro-
tendgenos como aditivos de las composiciones alimeg
ticias para los animales. Cuando se emplean como =
aditivo, los fermentos deben coustituir aproximada-
mente de 0,5 a 5% en peso de la mezcla alimenticia.
Para los peritos en la materia resultard evidente -
que las cantidades por encima y por debajo de esta
proporcidn sou tambidn de uso posible. En +tévminos
generales, sin embargo, las concentraciones inferio
res a 0,5 % eh peso dan por resultado un obscureci-
mlento lasuficiente del color de la yema cuando la
mezcle elimenticia se suminiatra a las aves de co -
rral. Por eucima del 5% en peso, el color de la ye-
ma puede resultar demasiado oscuro para ser admiti-
do por el plblico. Précticamente, la centided de =
fermento se varia de acuerdo con las exigencias pPoO-
pulares, sin separarse del alcance de este iaveuato.
Bn todos los casos, sin embargo, una pro§0rcién mé—
xima del alimento animel counstituird la recibn bési
ca, y una proporcidn pegueiia estard counstituida por
el fermento carotendzeno. Si se desea, puede em -
plearse en uaa férmula Guica, més de un fermento ca
rotenbgeno.

Los fermentos carotenlgenos de este in -
vento pueden incorporarse en uha gran variedad de
mezclas para el alimento de las aves de corral, si
o se limitan a ninguna férmula. La tabla siguiente

indica algunos de los muchos pieusos a gue pueden -
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afiadirse los fermentos carotenlgenos de esve laven-

to, como sustituto para los suministrados de xanto-

fila, tales como cereal amarillo y harins de alfal-

fa., Debe tenerse presente gue las proporciones de

5. los ingredientes pueden variarse y utilizer ingre -

dientes eguivalentes en piensos a los que estos fer

mentos se afiaden, sin separarse del alcance de este

iavento.

EJENPIOS DE MEZCLAS DE ALIEENTACION

Pollos hag Pollos has Pollas Pollos - Pollos de

ta 7-8 se- ta la pos~- en - tiernos mis de 7

Dl-Ketionina

manas, bura. puesta hasta 7 gepanas
semanas

% peso % peso % peso % peso % peso
Polvo de lsche
descremada 2.0 - - 2.0 2.0
Harina de pes-
cado 3.0 2.0 2.5 3.0 2.0
Haerina de gi -
miente de s0ja el.0 10.0 16.0 23.0 16.0
Harina de alfal
fa 2.5 24 5.0 2¢5 2.5
Salvado de trigo 5.0 10.0 5.0 - -
Sorbo 63.3 71.8 27.2 66.2 66.2
Cereal amarillo - - 35.0 - -
"Shell/stone" 1.5 1.8 6.5 1.5 1.5
D.C.P. 1.4 1.6 2.5 1.5 1.5
Cloruro de sodio 0.04 0.3 0.3 0.3 C.3

- - 0.04 0.04
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A esto se afiaden mezcla de sal mineral 7

mezcla de vitaminas
antioxidante (BHT)
antibidticos

Ios medios nutritivos utilizados para 1la
propagacibn y fermeatacibén con objeto de obtener los
cultivos de fermentos en un estado de post-fermenta -
cidn, son de tipo convencional. Bl origen de carbouo
puede ser, por ejemplo, dextrosa, sucrosa, azGcar, me
laza y similares. Como origea de uitrdgeno pueden ci-
tarse sulfato amdnico, nitrato ambnico, carbonato amd
nico, nitrato potdsico y urea, asi como material orgd
nico ricc en nitrégeno tal como peptona, lfgquido de
maceracién del maiz, harina de soja, extractos de fer
mentos y similares. Como suplemento mineral pueden ci
tarse fosfato pothsico, sulfato magnésico, carbonato
cdleico, cloruro férrico, sulfato de manganeso, sulfa
to de cine o cualquier combinacibn de estas sales. Co
mo suplemento vitemfnico, puedea indicarse tiamina -~
gque es esencial para la propsgacibu de la Rhodotorula
nucilagonosa,

Los fermentos del género Rhodotorula pue -
den cultivarse fhcilmente en condiciones de lsborato-
rio y las variaciones y mutaciones de cualquier espe-
cie de la misma pueden prepararse por procedimientos
couvencionales. El cultivo puede realizarse bien por

el método de crecimicuto en superficie o por creci

miento sumergido,

Ia recuperacidn de los cultivos despubs de

la feruentacidn, puede realizarse de cualguier modo -

[ 'fj-_.’u .u- ce.;
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adecuado tal como por centrifugado, filtracidn a través

de un filtro~prensa, secado por pulverizacidn y andlo -

£08.

Zste invento se aclara por loa ejemplos si -
guientes que no son limitativos; todas las indicaciones

de composicidn son en peso/peso %.

EJEMPLO 1.

Se inoculd un cultivo de R.mucilaginosa en

un frasco de sacudida de 500 cc, gque conte -
afa 10C cc de medio de siembra constitufdo por una solu
cibn en agua corriente de pH 6 y que conten{s 5 % de
glucosa, 1,3 % de peptona y 0,2 % de extracto de fermen
%0, Después de 48 horas de crecimiento eu una wiquina -
de sacudir a 3002C, el cultivo se trasladd a unz segun—
da etapa que consistia en 4 frascos de sacudida de -
2.000 cc. gue contenian 500 cc de medio de siembra cada
uno. Despus del crecimiento adicional de 48 horas, el
cultivo se introdujo en un propagador de fermentos de
acero inoxidable, con 8 litros de wedio coustituido por
una solucién de agua corriente gue contenia 4,6 % de su
crosa, 1,2 % de lactato amdnico preparado de 4cido lac-
tico de grado comestible, 0,5 ¢% de fosfato monodcido de
potasio, 0,5 ¢ de sulfato magnésico bihidratado, G,001%
de cloruro de hierro hexshidratado y 0,0001% de cloro -
de tiamina. El pH se ajustd con Acido clorhidrico 10N,
gl 5 %. La fermentacibn se realizd a 202 y la aireacién,
a razbn de 1,5 1/1 medio/minute. Después de 30 a 35 ho-
rag de crecimiento, se inocularon 4 1 del cultivo en ua
propagador anélogo que coutenfa 16 1. del medio ante -

rior con adicibn de C,l % del agente de superficie acti
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va TVEEN 80 (nombre comerciel de una mezcla de éteres -
de polioxietileno. Ia fermentacibn se condujo en condi-
ciones anflogas a las anteriores durante otras 30-32 ho
ras. Al final de la fermeuntacibn, todo el azfcar se he-
bia consumido; el pH ere de 4,3 2 4,5. No se precisé -
ajuste del pH durante ninguna de las dos etapas en el
propagador de fermentos. En este momento, se obtuvo una
cerveza con un peso en seco de 2,8 a 3% y un contenido
total de carctenoides de 1.80C a 2.000 u g/g de sblidos
secos (expresados como equivalentes de caroteno).

El cultivo se recogié retirando el 1fguido en
exceso por decantacibén y concentracidn por medio de una
centr{fuga de cesta. La suspensibn espesa restante de
células de fermento, se secd por pulverizszcibu ea un -
atomizador. Fl polvo de fermento as{ obtenido contenis
8% de agua. Se incorporé en la mezcla alimenticia si -
guiente.

Siniente de sorgo 67.5%

Harina de soja desgrasada 21.0%

Harina de pescado 2.0%
Granos de piedra caliza 6.5%
Fosfato bicaleico 2.5%
Sales minerales C.5%

A 100 kg de la mezcla alimenticia anterior,
se agregarcn 300 g de una preparacidén vitaminica comepr
cial, junto con algunos graunos de basalto y "aureofac".
Ba seis difereutes ensayos, sl polve de fermento se in
corporb 21 nivel de 0,5, 1,0, 2,0, 3,0, 4,0, 5,0 %.

Bl eusayo en el gallinero se realizd del mo

do siguiente: se separaron 7 grupos de 12 aves cada -



10,

- 11 -

302907

una (4 Rock ¥ 8 Rock x Leghorn por grupe) en un sistema

de cajas de 2 aves cada una. La alimentacibn era "ed 1i
bitum". Ia duracién del experimento fué de 28 dlas. Du-
rante la primera semansa las aves no recibieron suplemen

to alguno de fermento con objeto de suprimirles los pig

mentos carotenoides. En cuanto a la segunda semana, Ca-
da uno de los grupcs 2 a T reclbieron uno de una de las
seis mezclas anteriores mientras que el grupo 1 se uti-
1izé como testizo. Cada dfa se abrieron 4 huevos por -
grupo y el color de la yema se determind utilizando la
escala YRoche" para la evaluascibn del color de los hue-

vog., Los resultados figuran en ls tabla 1.

IABLA N2 3

Grupo |% de fermen |Huevos en |Media n? de la escala Roche obtenido

nd $0 rojo afia | total ob- despubs de dias

dido. tenidos

(28 dies) | T 14 21 28
1 0 268 3.5 3.0 3.3 3.5
2 0.5 265 4.0 5.8 5.8 6.0
3 1.0 257 | 4.5 6.0 6.3 6.8
4 2.0 | 26T 4.3 6.0 6.5 7.0
5 3.0 § 212 | 42 | 6.0 6.5 6.8
: 40 | 260 | 45 | 6.3 7.0 7.3
7 5.0 | 287 | 3.5 | 6.0 7.3 7.5




5.

10.

15,

20,

25.

30.

EJELMPIO 2. 352@@7%

I
p)
ny

I

Se propagé andlogamente al ejemplo 1 un cul

tivo de R. mucilagineoasa, excepto que laa -
Gltimas etapas de fermentacibn se realizaron ea una ~
solucibn eu sgua corriente como medio que contenia -
4,6 % de sucrosa sulfato ambuicc 0,7 %, fosfato mono-
bcido de potasio C,5%, sulfato meguésico heptahidrats
do C,5 %, vy cloruro de hierro hexahidratado 0,005 % e
hidrocloruro de tiamina 0,0001%, Bl pH se ajusté con
&cido clorhfdrico 10N a 5,5. Durante la fermeutacibn,
el pH se conservé a 4,5-4,8 por adiciones sucesivas -
de hidrato sbédico al 10%. La fermentacibn se termind
despuds de 16~18 horas proporcionando un 2,5-2,8 % de
células de Rhodotorula y un contenido total de carote
noides de 1.700-1.800 u g/g de materia sélida. El cul
tivo se recogil, se conceuntrS en un filtro preusa ¥y
se efiadid a le mezcla alimenticia, sl nivel del 1£.
las yemas obtenidas después de ensayos de alimenta -
cibn andlogos a los del ejemplo 1, tenfan ua color de

valor 6-7.

BJEMPLO 3.
Se propagé un cultivo de R.glutinis, andlo
gauente al ejemplo 1, excepto que las eta-

pas de fermentacibn se realizaron con una solucibn de

agua corrisnte como medio y contenian 5 % de dextro -
sa, 1,1% de nitrato potésico, 0,1 % de fosfato mono -
&cido de potasio, 0,1 % de sulfato magudsico heptahi-
dratado, 0,0001 % de cloruro de hierro hexahidratado,
0,0001 % de sulfato de ciuc heptahidratado, 0,0001 ¥

de sulfato de magnesio hidratado, 0,1 % de Tween 40
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(marca comercial de una mezcle de &teres de polioxie-
tileno). El pH se ajustd a 5 y se mantuvo de 4,8 a -
5,2 durante la fermentacidn.,

Se obtuvo ua caldeo de cultivo que contenia
de 2,5 a 2,8 ¢ de materia s6lida, con un contenido to
tal de carotenoides de 1.600-1.700 u g/g de materia -
seca. Las células de fermentos se recuperaron de modo
andlogo al del ejemplo 2 y se incorporaron en una mez
cla de alimentacidn a un uivel de 1%. Las yemas obte-
nidas después de un eusayo de alimentacién andlogo al
del ejemplo 1, tenfan un valor de color de 6~7.
EJEMEIO 4.

Se examiné la posibilidad de emplear agua
del mar para la propagecidn de segmentos -
pigmentados. Se preparé un cultivo de R.mucilaginosea
en frascos de sacudida en una solucién de agua de mar
cono medio, ajustada al pH de 7 y que contenia: dex -

tresa 5 %, sulfato awmbnico, 7 %; fosfato monoicido de

potasio 0,05%, sulfato magnésico heptahidratado, 0,05%,

carbonato cilcico 1,5 %; (el agua del mer sB obtuvo -

de la bahia de Haifa). Al cabo de 6 dias de crecimien
to se obtuvo un caldo que conteafa 2,5% de materia s
lida con un coatenido total de carotencides de unos -
1.500 u g/g de materia seca.
BJELPLIO 5.
Se obtuvo una mase de fermeato de Phodotr
rula, andlogemente al ejemplo 1 y luego -
ge re-suspendid en una pequeiia cantidad de Acido di -
lufdo (1 g de peso eun seco en 10 cc de NHC1 0,5). Se

realizd la hidrélisis a 1002C durante 30 minutos en
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un baiio de agua. Bl exceso de fcido se neutralizbd -
con unas gotas de hidraeto sbédico councentradc, Ias

células se recuperaron por decantacién y filtracida.

El fermento hidrolizado de rhodotorula se afiedid =a

5. la mezcla de alimentacidn, & una concentraciln de -~
0,0, 0,5, 1,0, 2,0, 4,0 4. Los resultados figuran en
la taebla n¢ II.
TABLA N2 2
Grupo % de fermento rojo | Nimero medio de la escala Roche -
ne afiadido hidrolizado después de dfas
7 (2) 14 21
1 0 3.5 3.5 3.5
2 0.5 3.8 6.2 Te5
3 1.0 4.0 6.5 8.0
4 2.0 4.3 7.3 8.5
5 4.0 3.5 8.6 16.0(22)
J

(¢) El agotamiento del contenido de ca
rotenoide se realizd durante 7
dias.

(28) Rojo pigmentacién no-natural
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BJELPIO 6.

Se inoculd un cultivo de Sporobolomyces sal-

monicolor en un frasco de sacudida de 5C0 mli
gue conteafs 100 ml de medio de siewbra, dextrosa 5 ¢,
peptona C,5 & extracto de fermento 0,2 %; pH, 6,8, Dez
pués de 40 horas de crecimiento en una méquina de sacy
dir a 252, el cultivo se traspasb a la sezunda etapa ~
constituida por medio de siembra con 5 % de iunbculo de
la primera etapa. Al cabo de 48 hores de crecimiento a
258C, el cultivo de la siembra se trasladd a2 un nivel
de 5 % a un propagador de fermento que contenia el me-
dio siguiente; dextrosa 5 %, sulfato ambnico 0,5 4, ex
tracto de fermento C,l %, fosfato monohcido de potasio
0,05%, sulfato magnésico heptahidratado, 0,05 %, cloru
~-r0 de hierro hexahidratado 0,000l %. Le fermentacidn
se realizd a2 una temperatura de 2723 airescibn 2 1/1 -
minuto. E1 pH se conservé alrededor de 5 por adicibn -
manual de écido sulflrico o hidrdxido potdsico 10N,

El cultivo se recogid después de 60 horas
con uha concentracidn poaderal en seco de 2,74 y ge
concentrd por ceatrifugaciba. Se obtuvo un polvo geco
de fermento de la suspensibn espesa por secado median-
te pulverizscibn., El polvo de fermento se incorpord en

la mezcla de comidas siguiente.

Granos de sorgo 71.8 ¢
Harina de soja 10,0 4%
Salvedo de trigo 10,0 %
Harina de pescado 2.0 %

Ferueuto de Sporobolo

myces 2.5 %



10.

15.

2C.

25.

3G,

- 16 -

&
.{; -
s
Piedra caliza
D.C.P.
NaCl 0.3 %

Se afiadieron granos de basalto y "aureo -
fac" como en el ejemplo 1. Despuds de un experimento
anflogo de alimentacibn, el color de la yema de 1o0s
huevos tenfz un valor de 6,5 a 7.5,

EJEKPIO 7.

Se imoculd un cultivo de rhodotorula -

aurantiacea en un frasco de sacudida de
500 ecc que contenla 100 cc de medio de siembra: mal-
tosa 0,5 %, Casitona (digesto pancredtico de casef -
na) 0,5 %, hidrolizato de caseina (4cido) 0,1 %, =
autolizado de fermeuto de pauader@s C,15 % en sague
corriente, pH, 6,8. Después de 48 horas de crecimien
to en una mAguina sacudidora a 302C, el cultive se
trasladd 2 le segunda etapa constitufde por un medio
de siembra con 5 % de inéculo de le primers etepa.

Después de otras 60 horas de crecimiento
a 308C, el cultivo de siembra se trasladd 2 un nivel
de 7 %, al interior de un propegedor de fermentos -
gue contenfe el medio siguiette: sucrosa comercisl,
5 %; sulfato amloico 0,4 %; glutemato monosédico, -
0,05 %, 2utolizado de fermeuto, 0,2 %; fosfato mono-
fcido de potasio, 0,05%; sulfato megnésico heptahi -
dratedo, 0,05 %3 clorurc de hierro hexshidretado, -
0,0001 %, Tween 80, 0,1 %.

La fermentacidn se realizd a una tempera
tura de 308C; aireacidn 1,5 1/1/minuto. El pH se con

servé alrededor de 5 por adiciéu manial de Acido o
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dlcali. El cultivo se recogibé después de 48 horas o~

una concentracién pounderal en seco de 2,5 % y se con
centrd por centrifugacidén. Se obtuve un polvo secc —
de fermento, por secado mediante pulverizecibu.

Se incorporaron células secas de Rhodotoru
la aurantiacea en una mezcla de alimentacién (ejem -
ple 1), 2 una concentracidn de 2 % peso/peso. Las ye
mas de los huevos tenian un valor de color de 7 — 8.

FOTA

Descrita suficientemente la naturasleza -
del ianvento, asi como la wasnera de realizarlo en la
préctica, debe hacerse constar que las disposiciones
anterioruente indicadas son susceptibles de modifica
clones de detalle, eu cuznto no alteren su principio
fundamental, También se hace constar que el invento—
carreaponde a una solicitud de patente presentads en
Israel =cogiéndose, por lo tanto, 2 los beneficios -
gue ccnceden los Convenios Internacionales en vijor-
v siende lo yue constituye la esencia del referido -
invento y por lo yue se solicita Patente de Inven -
cibn por U anos, en Bspaia “"Irocedimiento de prepe—
racibn de un aditivo pera piensos de animeles", ce -
racterizdndose por lo siguieunte:

12,- "Procedimiento de preparaciln de -
un aditivo pera piensos de animales", especialmente-
aves, caracterizgado por comprender un cultivo seco -
de feruento carotendgeno recogidc después de fermen-
taeibn de un medio nutritivo acuoso gue conticne ori
zenes de carbono y Nitrbgeno, un suplewento mineral-

¥y vitaminico.
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28 ,- Procedimiento, seghn reiviundicacibn-

12, caracterizada, poryue el cultivo de fermentes se
ha sometido a un tratemieanto de hidrblisis.

38,- Procedimiento, sezin veivindieacibn -
12, caracterizada, porque el cultivo de fermentos se
ha sometido g un trataniento de sutoligis.

42 .-~ Irocedimiento, sesfin cualguiera de
las reivindicaciones anteriores, caracterizado, por-
que el fermanto carotendgeno pertenece a la familia -
Cryptococaceas, sub-familia Rhodotorulaideas, zenero-
Photorulas,

58 ,— Ivocedimiento de pregparacidm 3e un -
2ad1tivo para pienscs de animeles, segun reivindicacio
nea 12 a 32, caracterizedo, sorgue el fermeunto carote
nbzeno pertenece o la femili= Sporobolouycetaceas.

6&,— ¥rocedimiento de preparacibn de un
2ditivo pare piensos de snimales, con un readiuwiento-
eu disolucibn gue oscila entre Z a 3 % cu peso,

72 .~ "Procedimiento de preparacibn de yp

aditivo para pieusos de snimales"; tal y como queda —

substancizlmente \elgrito en la ygresente MHemoria,

Beta mekor dieciocho hojas es

-
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