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PATENT & DE INVENCION

Por "HORNO DE PASTELJARIA DE CALDMAMIBNTO HLECTRICY, a fa«
vor de Doun André Carrier, de nacionalidad francesa, residen~

te en Nimes Gard (Francia), Rue des Marroniers, 1n2 23.« « « =

MEHORIA DESCRIPIIVA

I objeto de la invencién consiste en la realizacibn de
un horno de pastelerfa o panaderfa, de funcionamiento eléc-
trico.

fstéd ceracterizado por los nedios puestos emn préctica,
tomados, tanto en su conjunto como separadamente y més en par-
ticular porque los elementos de béveda y suelo llevan una en~
volvente exterior que contiene las resistencias mantenidas en
Posicibén por una masa pulverulemnta, tal como de arens, que
congbituye un acumulador del calor, llevando cada resistencia
un reostato y un interrupbtor que aseguran su marcha indepen~
diente o conjunta a una determinade temperatura, por colibing
cién con un termostato, siendo preciso que cada horno aislado
pueda funcionar de un modo apropiado y que su voldmen y di~
mensién corresponda a la potencia de las resistencias.

@n los ditmjos adjuntos, se representa una de las formas de

realizacién del objeto de la invencidn, dada a titulo de ejem
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plo no limitativo.

La Fig. 1, muestra vista en perspectiva unre placa del
horno.

Las Figuras 2, 3, representan en distintas dimensiones
la colocacién de las resistencias y de los absorvedores de
vapore

La Fge. 4, represemta el esquema eléctrico de los man
doso

La IMig. b, es una vista en alzado y en seccién de un
horno.

Bl suelo estd constitufdo de materia conductora, fore
mando la envolvente ~l~ (Fige 1).

Las resistencias en grupo de tres ~2«, =3~ ¥y =4~, estdn
empotradas en la arena ~b~, que constituye a la vez un espe-
ciador y un acumulador de caloxs

Dstas resistencias ~6«, ~7- (Mg. 2), estdn situadas lo
nds cerca posible de la envolverte ~8~, con el f£in de que
la radiacién sea més rdpida y las pérdidas reducidas.

Iag placas ~be (Fig. 5), estdn situadas de modo que
formen los suelog =9, ~10~ ¥y las bévedas =ll~, «l2~,

Las bévedas ~ll~ (Fig.3), llevan unas cavidades -13-,
=14~y en las cuales se sitdan eventualmente absorventes
anti-vapor o un colector cualquiera.

Las resistencias «lb«, ~l6~, ~17~, estdn provistas cada
una de interrupbtores «l8e,; «l9=, =20«, y de reostatos ~21,
«22n, ~23 (Tig. 4).

Lo s hornos =24-, <25+ (Fige B), son de dimensiones es~
trictamente proporcionales a la fuerza e las resisbencias,
estando prevista una estufa ~26~, asl como un aislaniento
~27~, entre los hornos.

Al funcionamierto de este dispositivo se comprende asi

f4.cllment e,
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La puesta en marcha se efectda por los interruptores
=18~y ~19«, 20+, y la temperatura se regula por los reostatos
~2l~y =28, ~23~, combinados con termostatos segin procedimien~
tos conocidos.

De esta forma, es posible calentar un so0lo horno 24- 6
~25~y ¥y dejar uno de éllos en paro, asegurando el tabigue ais<
lante «27«, la solucién de contimiidad en la tramsmisidén de
calor.

Las resistencias estdn situadas (Fig. 1), a una distancia
minima de la placa envolvente, pero pueden igualmente enrasare
la (Fige 2). Sin embargo, después del paro, la masa de arems
~B=y, constituye un acumulador de calor de enfriamiento diferi-
dos Iste calor acumulado es utilizable, después del calentado
para ciertos productos, o bien en el curso del calentado como
estabilizador para asegurar una continuidad en la emisién de
calorias.

Por el dispositivo seleccionador con interruptor se pue-
de utilizar una, dos o tres resistencias.

Los hornos «24-, <25+, son de un tamafio que corresponde
exactamente a la potencia de las resistencias y sus paredes
estdn igualmente aisladas, de modo que con un consumo extremae.
damente reducido, es posible obtener un rendimiento méximo,
con una gama considerablemente extensa de potenciea y de rapi~
dez de caldeamiento.

Desorito suficientemeunte el objeto de la invencidén, es de
hacer notar que al ser llevado a la prédctica, podrén variar
las formas, dimensiones y disposicibén de los distintos elemen~
tos, asl como los materiales utilizados, sin que por ello se

altere, ni modifigue, su esencialidade.
w N O T A «
Se reivindica como objeto de la preserte Patente de in~

vencidén:
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12.~ Horno de pasteleria de caldeamiento eléctrico, gue
se caracteriza porque las resistencias estdu rodeadas por una
envolvente y empotradas en una masa de arend o equivalente,
que counstituye ur espaciador y un acumlador de calor.

2%.~ Hl propio horno, segfin la reivindicacidén anterior,
caracterizado porque las resistencias estédn situadas en los
suelos y bévedas por grupos de tres, teniendo cada una su
reostato e interraptore

52 o~ Bl propio horno, seglin las anteriores reivindica«
ciones, que se caracteriza también, por la disposicidén en los
elementos de béveda, de alojamientos destinados a recoger los
V&POTrese

42,« Bl propio hormno, segdn las reivindicaciones prece=
dentes, que se caraocteriza porque el aislamiento de los hore
nos permite asegurar su mercha independiente y a difereuntes
temperaturas.

5¢.~ HL propio horno, seglin las reivindicaciones ante~
riores, gue se caracteriza también, porque las dimensiones de
los hornos estdn proporcionadas a la potencia de las resisten~
cias.

62+~ HORNQ DB PASTELIRIA DE CALDIZAMIENTO ELHCTRICO.

Madriayde Julio de 1964.
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ESCALA VARIABLE
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