
P A T E N T E  DE  I N V E N C I O N

Por "HORNO DE PASTELERIA DE CALDEAMIENTO ELECTRICO", a f a ­

vor de Don André Carrier, de nacionalidad francesa, residen­

te  en Nimes Oard (Francia), Rué des Marroniers, nS 33.- - - -

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

EL objeto de la  invención consiste en la  realización  de 

un horno de p aste lería  o panadería, de funcionamiento eléc- 

tritco.

Está caracterizado por lo s medios puestos en práctica,

5 tomados, tanto en su conjunto como separadamente y más en par­

tic u la r  porque lo s elementos de bóveda y suelo llevan una en­

volvente exterior que contiene la s  re sisten c ia s  mantenidas en 

posición por una masa pulverulenta, t a l  como de arena, que 

constituye un acumulador del calor, llevando cada re sisten c ia  

10 un reostato  y un interruptor que aseguran su marcha indepen­

diente o conjunta a una determinada temperatura, por combina­

ción con un termostato, siendo preciso que cada homo a is lad a  

pueda funcionar de un modo apropiado y que su volümen y d i­

mensión corresponda a la  potencia de l a s  re siste n c ia s .

15 En los dibujos adjuntos, se representa una de la s  formas de

realización  del objeto de la  invención, dada a t itu lo  de ejem
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pío no lim itativ o .

La F ig . 1, muestra v is ta  en perspectiva una placa del 

horno.

Las Figuras 2, 3, representan en d ist in ta s  dimensiones 

la  colocación de la s  re sis te n c ia s  y de lo s  ábsorvedores de 

vapor.

La F ig . 4, representa e l  esquema eléctrico  de lo s  man­

dos.

La F ig . 5, es una v is ta  en alzado y en sección de un 

horno.

El suelo está  constituido de materia conductora, fo r­

mando la  envolvente -1- (F ig . 1 ) .

Las re sis te n c ia s  en grupo de tre s  -2-, -3- y -4-, están 

empotradas en la  arena -5-, que constituye a la  vez un espa­

ciador y un acumulador de calor.

E stas re sisten c ia s  -6-, -7- (F ig . 2), están situadas lo 

más cerca posible de l a  envolvente -8-, con e l  f in  de qpe 

l a  radiación sea más rápida y l a s  pérdidas reducidas.

Las p lacas -5- (F ig . 5), están situadas de modo qpe 

formen lo s  suelos -9-, -10- y la s  bóvedas -11-, -12-.

Las bóvedas -11- (F ig .3), llevan unas cavidades -13-, 

-14-, en la s  cuales se sitúan eventualmente absorventes 

anti-vapor o un colector cualquiera.

Las re sis te n c ia s  -15-, -16-, -17-, están prov istas cada 

una de interruptores -18-, -19-, -20-, y de reosta to s -21-, 

—22—, —23 (F ig . 4 ) .

Los hornos -24-, -25- (F ig . 5), son de dimensiones es­

trictamente proporcionales a la  fuerza de la s  re s is te n c ia s , 

estando prevista una estu fa -26-, a s í  como un aislamiento 

-27-, entre lo s  hornos.

EL funcionamiento de este d ispositivo  se comprende a s í  

fácilm ente.



La puesta en marcha se efectúa por lo s  interruptores 

-18-, -19-, -20-, y l a  temperatura se regula por lo s  reostatos 

-21-, -22-, -23-, combinados con termostatos según procedimien­

tos conocidos.

8 De e sta  forma, es posible calentar un solo horno -24- ó

-25-, y dejar uno de é llo s  en paro, asegurando el tabique a is ­

lante -27-, la  solución de continuidad en l a  transmisión de 

calor.

Las re sisten c ia s están situadas (F ig . 1 ), a una distancia 

10 mínima de la  placa envolvente, pero pueden igualmente enrasar­

l a  (F ig . 2 ). Sin embargo, después del paro, l a  masa de arena 

-5-, constituye un acumulador de calor de enfriamiento d ife r i­

do. Este calor acumulado es u tiliz a b le , después del calentado 

para ciertos productos, o bien en e l  curso del calentado como 

15 estabilizador para asegurar una continuidad en l a  emisión de 

ca lo rías .

Por el d ispositivo  seleccionador con interruptor se pue­

de u t i l iz a r  una, dos o t r e s  re s is te n c ia s .

Los hornos -24-, -25-, son de un tamaño que corresponde 

20 exactamente a  l a  potencia de la s  re siste n c ia s  y sus paredes

están igualmente a is lad a s , de modo que con un consamo extrema­

damente reducido, es posib le obtener un rendimiento máximo, 

con una gama considerablemente extensa de potencia y de rap i­

dez de caldeamiento.

25 Desorito suficientemente e l  objeto de l a  invención, es de

hacer notar que a l  ser llevado a l a  práctica, podrán variar 

la s  formas, dimensiones y disposición de lo s d istin to s elemen­

tos, a s í  como lo s  m ateriales u tiliz a d o s , sin que por e llo  se 

a lte re , ni modifique, su esencialidad.

30 - N O T A -

Se reivindica como objeto de l a  presente Patente de in­

vención:
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13 .- Horno de p a ste le r ía  de caldeamiento e léc tr ico , Que 

se caracteriza porgue la s  re s is te n c ia s  están rodeadas por una 

envolvente y empotradas en una masa de arena o equivalente, 

que constituye un espadador y un acumulador de ca lo r.

23.- EL propio horno, según la  reivindicación anterior, 

caracterizado porgue la s  re s is te n c ia s  están situadas en lo s  

suelos y bóvedas por grupos de t r e s ,  teniendo cada una su 

reostato  e interruptor.

5 s .-  E l propio horno, según la s  an teriores reivindica- 

don es, que se caracteriza también, por l a  disposición  en lo s  

elementos de bóveda, de alojamientos destinados a recoger lo s  

vapores.

4 s .-  EL propio horno, según l a s  reivindicaciones prece­

dentes, que se caracteriza porque e l aislamiento de lo s  hor­

nos permite asegurar su marcha independiente y a diferentes 

temperaturas.

53.- EL propio horno, según la s  reivindicaciones ante­

r io r e s ,  que se caracteriza también, porque l a s  dimensiones de 

lo s  hornos están proporcionadas a l a  potencia de la s  re sisten ­

c ia s .

63.- HORNO DE PASTELERIA DE CALDEAMIENTO ELECTRICO.
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