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"Método y aparato para envasar productos

alimenticios, especialmente pescados',

Soléciante: EEEN H, CARRUTHERS, de nacionalidad norteamericans,
residente en Warrenton, Condado de Clatsop, Estado de

Oregén, EE. UU, de A.

Mi invencidn se relaciona con un método y
aparato para envasar productos alimenticios.

Aungue la invencidn es aplicable al envasa-
do de wvarios productos alimenticios, tales como diver

56 sos productos cérnicos, algunos vegetales  como
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Judfas verdes, ete. el mét0dc”y Lo hfuls

na hen sido
creados més particularmente para el envasado de atin
en trozos denominados de dssmenuzados. Haremos rofe-
rencia a ni patente nf 2,602,578, publicada el 8 de
Julio de 1952, que muestra uns miquina del tipo gene-
ral agul descrito y sobre la que el método ¥ la mégui
ng de esta solicitud constituyen una me jora.

En ni patente anteriormente mencionads he
descrito una méguina para cnvasar proGuctos, particu~
larmente atin, en la que éste, en forma desmenuzads,
¢s introducido en la mdquina. Se lleva el atdn & unos
recipientes o cilindros presionadores que se mueven
continuamente a través de una trayectoria de desplaza-
miento. Despuds de ls oneracidn de llenzdo se aplica
fuerza o presidén sobre el producto pare llenar los hue
Cog, expulsar el aire y asegurar un llenado homogzéne o
¥ sostancialmente uniforme de atdn en dichos recipien~
tess Después de que se ha aplicado 1s presidn, la re-
sultante masa de atiin se corba vara dar 2 la cantidad
del mismo contenido en la cdmars un peso predetermina-
do deseado, que serd el que habri de colocarse en el
recipiente a llensar. Seguidamente se transfiere ls me-
Se comprimida de atin 2 una lata u otro recipiente y
ge somete a log ordinarios procesos de envasado comu~
nes en las conserverias de atdn.

La mdquina de la anbterior patente ha venido Tun
cionando satisfactoriamente sn la mayorls de las conser
verlas de este pals, habiéndose convertido en la mgui-
na standar para envasar atin en forma desmenuzada. Una

de las dificultades con que se tropieza en la mdquins
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de la anbterior patente es el control del peso. Un lle-~
nado excesivo del recipiente con atin tiene por resul-
tedo una considerable pérdida para el envasador, pues
el atln es un pescado relativamente caro.

Un llenado deficitario presenta también sus pro
blemas, tales como el costo de inspeccibn de latas de-~
ficientemente llenas y el trabajo manual requerido pa-
ra dar a la lata el peso necesario afiadiendo pequefios
trozos de atin a la misnma.

Ha sido préctica comin durante muchos afios en
esta industria pesar una gerie de latas de atin como
ung unidad y sl el promedio era igual al contenido en
peso, marcalo en la etiquets, el lote de atin pasaba
la inspecciébn de pesaje. iids recientemente el gobierno
federal y las legislaturas estatales han iniciado una
legislacidn gue permitirfan al gobierno federal o a
los diversos estados configcar lotes completos de pro-
ductos alimenticios envasados, si una lata selscciona~
da al azsr no pesase la canvidad que se especifica en
la etiquetea, dentro de unas tolerancias extremaedamente
estrechas. 7

Esto ha presentado un problema muy grave a la
industria del atdn, puesto que la textura, cardcter y
contenido de humedad del pescado al envasarse congtifu—
yen variables. Ademds, es inpracticable desde un punto
de vigta comercisl envasar atin por peso. Sin embargo,
he descublerto que con una serie de modificaciones en
una mdgquina similar a la de la anterior patente, pusden
establecer un método y una miguine que mantengan unas

toleranciag estrechas sobre pesos y al mismo tiempo per



mitan el envasado del ztdn por voliduen,
Un objeto de la presente inveucidn es el de
proporcionar un método y una miquina para envas-y

productos alimenticios, particularmente atdn, gus gen

5 més precigos en el control del peso contenido sn 1lg
lata.

Otro objeto de mi invencibdn es la provieidn
de un négtodo ¥y una:méipina para envasar atin, en cuya
néguine pueden efectuarse varios ajustes para ascsu~
10. rarse de que el recipieate serd llenado susbencisluen—
te con el peso indicado en la etiguets, o pesar de las
veriaciones en la texbturas y contenido de humedad del
atn que se eanvase,
Otro objeto es la provisibn de un método ¥ una
15. méquina en virtud de los cuales puede controlarse el
géspacio superior que queda por eancimes del atdn cuando
se encuentra égte en 1= lata.
Otro objeto es el &e controlar el veso Gel con-
tenido de atin sometiendo ééte, cuando se encuentra en
20. une cdmers rebosante del mismo, a dos opsraciones  de
compresidn para formar una mass compricida e abdn  de
densidad uniforme, siendo interpusstas y seguidas las
sucesivas operaciones de couwpresibn por el corte del
atin por la parte superior de las cdmaras ds compresibn
25, después de haberse suprinido la presién v hsberge dils-
tado el atin.
Il invencién considera ademés un wdtodo y uns
miquina para suministrar stdn desmenuzado al reciplen~
te de llenado de ls patente anteriormente mencionads,

30. en cuya méquina el volumen de atin suministrado a la
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misma puede variarse para adaptarse sustancialmente
a la produccidn de la méquina en cuanto a recipientes
1llenos.

Otros objetos y ventajas del método y de 1la
néquina serdn particularmente expuestos en las rei-
vindicaciones y rssultardn evidentes con la siguiente
descripeidn, considerada con referencis a los adjuntos
dibujos, en los cuales:

La fig. 1 es una vista esquendtica que muestra
un esquena desarrollado de la méquina y el funciona~
miento completo al avanzar los trozos de atin a través
de la méquina y depositarse en el recipiente, ilustran—
do al mismo tiempo el método de mi invencidn.

La fig. 2 es una vista en planta superior de 1a
médquina de mi inveneidn, con el motor y el reductor de
velocidad variable retirados con el fin de mostrar mis
claranente las partes de la mdquina.

La fiz. 3 es una vista en seccidn vertical de
la méquina, tomada sustancialmente sobre la linea 3-3
de la fig. 2, en la direccidn indicada por las flechas.

La fiz. 4 es una vista en seccidn tomada sustan-
cialmente sobre ls linea 4-4 de la figura 3 que ilus-
tra claramente los recipientes o cdmaras situados en
le plataforma glratoria en los gue se introduce el atin,
los elementos para introducir el atdn en las cémaras
presionadoras y la maners en que se llevan las latas u
otros recipientes a2 la méquina y se retiran de ella.

La fiz, 5 es una vista en perspectiva que mues-—
tre los trozos o masas de atlin sostenidos por las pare-

deg de sus respectivas cédmaras presionsdoras, los re-
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cipientes entranéi gz jL S%égﬂgéa por debajo de una

placa alineada con las cdmaras coupresoras, ls mass

de atun depositada en el recipiente y dstos, una vez
llenos, siendo retirados de lg miquina.

La fiz. © es una vista en seccidn que nuestrs
el montaje de uno de los éubolos o pistones superi o~
res, la gula para el mismo y la leva 7 rodillo accio-
nadores.

La fig. 7 es una vista frontal de parte de 1z
fig. &, que muestra al rodillo de leva ¥y sus conexio-
nes con el pistdén o émbolo,

La fig. 8 es una vista en seccibn que musstra
uno de los émbolos inferiores junbo con su leva v ro-
dillo accionadores y que muestra la forms en que pue-
de ajustarse el émbolo para variar el volumen de la
cémara de compresidn.

La fig. 9 es una vista en ssccibn tomada sus-
tancialmente sobre lz 1lInea 9-9 de la figura 2, en
la direccidn indicads por las flechas.

La fig. 10 es una vista en seccidn tomads sus-
tancialmente sobre la lfnea 10-10 de la figura 2, en
la direccidn indicads por la flecha.

La fige 11 es una vista en seccidn tomada sus-
tancialmente sobre le linea 11-11 de la fig. 2, en ls
dirsccibn indicads por la flecha.

La fig. 12 es una vista en alzado de una por—
cibn de la migquina que deberd observarse en relacién
con las figs. 10 y 11, que ilustra sl método de varia—
cibn del espacio superior que queda por encima del

atun cuando $ste se halla en el recipiente para con-
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troarrestar las variaogﬁﬂés ﬁeéééﬁiéﬁido de humedad
y textura del pescado que se envasa.

La fig. 13 es una vista que muegtra el método
v la mdguina para suministrar al recipienme de llena~
do con un volumen de atin correspondiente aproximeda~
mente a la produccidn de la mdquina en cuanto a latas
llenas. |

La fig. 14 es una vista en planta superior de
la fig. 13, con porciones de la misma arrancadas y
en geccibn, para ilugtrar mejor la invencibnj y

La fig. 15 es una vista en seccidén de uns por-
cidn de le figs 13, que ilustra més detalladamente el
ajuste de altura del rodillo medidor.

Con referencis a la fig. 3, el mecanismo del
nétodo y de la mdquina de mi invencidn es sostenido
por una pieza de Tundicidn 11 estacionaria del armazén
vrincipal, que pusde asegurarse adecuadamente al suelo
por medios no mostrados. Sostenida por el arma;én prin-
cipal, hey una torre giratoria superiqr, indicads en
su conjuato por el n? 12, y una forre giratoria infe-
rior indicada en su conjunto por el n? 13,

Sostenida por el armazbn priacipal en su parte
superior 7 rigidamente asegurada al mismo, pero des-
montablemente respecto al mismo; se encuent:a una pie-
za de fundicibn 14. Hsba pieza, junto con otra pieza
de fundicidn desmontable 16, constituye una envoltura
de engranaje gue aloja ¥ sustenta 2 los engranajes ac~—
cionadores de las diversas partes de la mdquina, como
seguidamente se explicard.

La m4quina eg accionsgda por un motor 17 a tra-



10.

20.

25.

30.

TN e .

vés de un adecuado rééuctob;déﬁégiggidad 18, Log ele-
mentos 17 y 18 constituyen un accionamiento de velo—-

cidad variable de la méquina que permite al operario

de la misma, mediante controles adecuados, variar la

velocidad de todas lasg operaciones e voluntad, de nme-
ners bien conocida en el arie a gue corregponde esta

invencibén y més particularmente controlar -la produc-

cibn de la méquing en cusnto s latas llenas,.

La transmisién o accionamiento de velocidad va-
riable 17-18 estd montada en la parte superior de 1la
pieza de fundicibn 16 por medio de un adaptador 19
atornillado a la misma, Z1 4rbol de salida ds la trang
nigidn de velocidad variable 17-18 est4d indicado por
un drbol 21 que acciona a un 4rbol principal 23 a tra-
vés de un acoplamiento flexible 22.

El &bol principal 23 estd montado en unos co=-
jinetes adecuados 24 y 26, sostenidos respectivamente
por las piezas de fundicidn 16 y 14. Un engraneje cdni
co 27 v4 fijado al 4rbol principal 23 y scciona & un
engranaje 28 montado y fijado en un 4rbol auxiliar 29.
#1 4rbol auxiliar estd sostenido en unos cojinetes a-
propi~ados 31 y 32 sostenidos en lg pleza de fundicibn
14, presentando un pifidn accionador 33 en su extremo
inferior fijado al mismo. El pifién accionador 33 se a-—
copla y acciona a un engranaje anular interno 34 (véa-
se también fig. 4) que mueve a las torres superior e
inferior de una manera que seguidamente se indicars.

La.torre superior 12 comprende una pieza de
fundicidn simple que gira alrededor de la estructura

del armazbdn anteriormente descrita como un eje. Con
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gl fin de asegurar la pieza de fundicidn de la torre

superior 12 al engranaje anular interno 34, una serie
de tornillos 37 se extiende anularmenfe alrededor ¥y
entre las distintas partes, de manera que la torre su-
perior 12 sea una unidad giratoria rigida que gira con
el engranaje anular interno 34. El armazén principal
11 $iene una cars cilindrica labrada é méquina con-
precisidbn, o barril 41, sobre el que se desplaza la
cars interna 42 labrada a miquina de la torre superior
12.

Como més claramente ge muestré en la fig. 2,
la torre suverior 12 tlens una gerie de taladros ver—
ticalmente extendidos 43, cada uno de log cuales se
une = una ranura o conducto de guia 44 verticalmente
extendido. Cada una de las ranuras de guié 44 se ex=-
tiende en un radio del cfrculo alrededor de cuyo cen-
tro gira la torre superior 124

in los dibujos, he mostrado 24 taladros 43 ex-
tendidos verticalmente (fie. 2) para la recepcidn de
un correspondiente nimero de pistones 0 dmbolos 46
(fiz. 3). Se comprenderd que el nilmero de émbolos em—
pleados y el numero de sus partes asociadas son dis-
crecionales, dependiendo del disefio de la méquina,
de su velocidad y del ndmero de operaciones a realizér
2l completar cada émbolo un ciclo.

Con veferenciz shora a la fig. 6 y (figure T)
aquells vista muestra una seccibn a través de la fo-
rre superior y uno de los pistones 4 émbolos 46 mon-
$adoén su taladro 43. También se ha mostrado en ague-

1la vista los medios, indicados en su conjunto por 47,
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destinados a gular y accionar los pistones o émbolos
46, La ranurs verbticalmente exbtendids 44 coastituys
una guls o camino de recepcidn de un blogue de sula
48 gue es sostenido por el pistén o dmbolo 46. A
tal fin, el €mbolo pusde dotarse de un entrante sus-
tancizlumente rectansular 49 pare la rescepcidn del
blogue de gula 48 corrsspondientemente confizurado.
Bl blogue Qe gula 48 corresponde en su anchura a la
de la ranurs de gula 44 v sirve pars mantener al &~
bolo 46 contra tola rotacilbn en el tzladro 43. E1 blo
gue de pula 48 tisne un taladro 32 parza la racspeidn

¢e un pasador 53 zobre ¢l gque gira libremente un rodi-

[
)
I—l.
I.-l
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1llo 54. #1 pasador ds zuls 53 estd teado ¥ se ex-
tiende a travésg del blogue as guiar48, recibiendo el
extremo fileteado =z una tuerca 56 que se encuentra en
un entrante 57 formado en el émbolo 46. Cada uno de
los €mbolos estd provisto de una caras ensanchada 55,
La torre inferior 13 {fiz. 3), comprende una
pieza de fundicibu anular 61 gue es acclonada por la
4 s _ta% s s i a
orre superior. #/fin, se encuentrs una pieza de Fun-
dicidn 60 a manera de caja entre las pilezas de fundi-
cién de las torres superior e inferior, estando li-
gadas entre sl estas Gltimas de manera cue giren al
unfsono, mediante une serie anular de pernos pasantes
65. La pileza de fundicibn 60 tiene une serie anular
de recipientes o cdmaras 81 que correspondsn en nlme-—
ro al de ¢émbolos superiores e inferiores. La pleza de
fundicibn 61 tiene una csra 62 labrada = miguina que

se desliza sobre la superiicle 41 labrada a miguina

de la porcibn en forma de barril del armazdbén principal
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11. Este armazén principa tiene %éé%én un borde 63
anular y labrado a miquina, adaptado para recibir y
sustentar a un anillo de sustentacidn giratoria 64. El
anlllo de sustentacibn 64 estd asegurado a la pieza de
fundicidn 61 de la torre inferior 13 por medio de wna
serie de tornillos 66 espaciados anularmente alrededor
de las partes y entre ellas.

La torre inferilor 13 tiene una serie de tala-
dros 67 que corresponden al némero de taladros de la
torre superior 12. Estos taladros estdn adaptados para
recibir a los dwbolos 68. Como més claramente se mues—
tra en la fig. 8, la pieza de fundicibn 13 estd provis—
ta de gulas de émbolo 69 para la recepcibn de bloques
71 asegurados a logs émbolog por medio de tornillos eg—~
conzados 72. Un drvol corto 73 que tiene una tuerca 74
atornillada sobre su extremo,'sostiene a un rodillo 76
que se desliza sobre una leva 77, o més bien una serie
de levas parciales como ge ilugtra en la fig, 1. Se
comprendsrd ahora que al deslizarse los rodillos 76 so-
bre las levas parciales 77, entran y salen de las cé-
naras presionadoras 81 formadas en la pieza de fundi-
cibn 61,

Como més claramente se muestra en la fig. 1, las
dos levas centraleg de las levas parcialeg son ajusta-
bles en altura. Bste ajuste en altura se muestra més
claramente en la fig. 9 en su parte inferior e incluye
une pieza manual zgiratoris 83 que ascciona a una palanca
articulads 84. La leva parcial, estd ranurada en 85 pe-
ra recibir los tornillos que permiten una elsvacibn y

descenso de la leva parcial 77. Como se muestra en la
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fig. 1, cada una de las dos levas parcféiéé cenbtrales

es ajustable en altura. Bl resto de las levas parcie-
les es fijo.

Como més claramente se muestran las figuras 3
v 8, los dmbolos inferiores 68 tienen un tornillo fi-
leteado 87 asegurado a los mismos y une cara ensancha~
da 88. £l tornillo se extiende al inbterior de la cara
88 como se muesira en la fig. 8. Log dmbolos inferiores
63 pueden ajustarse en altura mediante uns ftusrza 89
para introducir o wetirar el tornillo fileteado 87 de
la cara del émbolo. Zs extremadamente importante que
el zjuste de altura de la cabeza del €muolo inferior

se mantengs muy uniforme a fin de mantener un llenado

uniforme entre una lata y la siguiente. Puede tomarse

comgbetrén cualguier conjunto de émbolo, de acuerdo
con el cual se ajustardn todos los demds. Bsba posi-
cién se determina cuando el,8mbolo seleccionado como
patrbén se encuentra sobre el spoyo en el sistems de le-
va, & la izquierda de la fig. 1. Seguidamente, se fijan
todas las demds caras 88 de los émbolos inferiores a
esta misma altura.

Como més clarsmente se muestra en la figura 1
(véase también figurs 6), los rodillos superiores 54
se deslizan sobre una leva inferior 93, cuys forma pue-
de verse en la fig. 1, Las levas guperiores para los
rodillos 54 estén indicadas por los ndamsros 94, 956, 97,
98 y 99. Como se verd en la fig. 1, la primsra leva su-
perior 94 es simplemente una leva manvenida en posicibn
baja, ¥y en las dos priaseras estaciones 1 7y 2, segin se

ve en la fig., 1, los émbolos superiores 46 estdn en
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posicidn elevada fuera de las cédmaras de compresidn

81 por el contorno de la leva inferiors Esté es la po-
sicibn de lleunado Ge la cémara de atln de la méquina.
Bl atdn se deposita por medio de un transportador 101
(fiz. 2), sobre un recipiente 102 que es parte de la
pieza de fundicibdn 60 que sostiene a las cédmaras de
llenado 81. Z1 atdn se gula a2l interior de las cémaras
mediznte un deflector 103 cuyo borde inferior se extien
de a poca zaltura por sencima del fondo del recipiente.
Zgte tiene una pared periférica vertical 104 (fig., 9),
llevando dicho recipiente el exceso de atin recortado
de las cdmaras de compregidn, como sezuidemente se ve-
rd alrededor del eje de la mdguina hagta la posicidn
de llenado.

La segunda leva 96 (fiz. 1) es accionada por un
conjunto de pistén y cilindro-indicado por el nimero
106, Se swministra aire al conjunto de pigtdén y cilin-
dro 106 desde una fuente, como se indica por la flecha
A, pasando a travéds de una vilvula 107 y de un regula-
dor Ge presidén 10%.Zn esta linea se encuentra una céma-
ra Ge aire 109 de volumen relativamente grande propor-
cionan@o un resorte de aire para el pistdén del conjun—
to 106 de pistbén y cilindro. £1 uso de un resorte de
aire uroporciona una presién sustancialmente constente-
sobre el pistdn y por consiguiente sobre los émbolos
superiores 46, asegurando asl una presién sustancial-.
mente constante sobre el atin en las camaras de 1lena-
3o, E1 resorte de aire ofrece el equivalente de un re—
sorbe convencional muy largo, de manera que el despla-

gamiento relativamente corto del émbolo-46 hacia
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arriba, pars comprimir al aire cambia la presidén sobre
aquél en una cantidad auy reducida con el fin ds que g
todos los efectos pricticos se estsblezca uns presibn
congbante. La leva 97 es accionada por un conjunto si-~
milar de pistén y cilindro 111 desde la misma fuente de
suminigbtro, como se indica por ls Flechs 4, pasando a
través de un regulador 112, encontrdndose en la 1lnesa
ofro acumulador de presibn de aire 113 que congtituye
un resorte de aire. La referesncia 114 indica simplemen—
te unos masnémetros.

Se observard, tras el examen de la figura 1,
que el conjunto 106 de pietén y cilindro acecionado por
aire se desplaze descendentemente en las estaciones
tercera y cuarta para comprimir el atén entre las ca-
bezag 35 de los émbolos superiores ¥ las cabezas 88 de
los émbolos infefiores. Ajustando la presidn del aire
sobre el conjunto de pistén y cilindro 106, puede des—
Plazarse hacia abajo la leva, y por consiguiente las
cabezag de los émbolos superiores, con cualguier fuer-
za deseada. Preferiblemente, esta fuerza serd tan reduci
da como sea posible, pero suficiente psra asesurar ls
Geseada compresibn del producto.

Se comprenderd que el llenado volumdtrico suelto
original de atln en cada uno de los recipientes o cdma—
ras presionadoras se efectia tan uniformemente como sea

posible. El dispositivo destinedo a conseguirlo se des—

cribe con mayor detalle mds adelante. Bl peso de material

en el llenado de las cfmaras presionadoras ha de ger
siemprs algo superior al peso final deseado = colocar

en las latas. Z1 llenado suelbo originsl se consolida
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luego mediante el primer regorte de aire'ajaé Jble 8-
teg descrito, para darle una densidad todo lo uniforme
que se pueda, considerando las inevitables variaciones
de peso del llenado suelto. La carga por resorte de ai-
re de la leva 96 ge suprime luego para permiﬁir que la
mage consolidada se dilate como se indica en las esta~
ciones 5, 6 y 7. Cuando se dilata la masa de atdn en
las cdmaras, sobresale de las bocas de dichas cémaras,
como se indica en la fig. 1.

Con referencia ahors a la figs 3, montado sobre
el 4rbol principal 23 y fijado al mismo, hay un engra-
naje 121 que acciona = un pifién 122 fijado a un 4rbol
123, EL érbgf;ésté montado en cojinetes adecuados 124
gostenidos por el armazbn de la méquina, y acciona uns
polea 126 montada esn la parte superior de la méquina;
La polea 126 mue&e una cinta 127 que a su vez mueve a
una polea 128 montada sobre un drbol 129. Sugtentada
por el,érbol 129, hay una segunda polea 131 (véase fig.,
9), cuya sezunda poles 131 accions a una cinta 132 mon-
tada sobre el extremo superior de un drbol 133. El de-
flector 10 v los &rboles 12§ v 133 son sostenidos por
un grmazdn anular 134 monbtado sobre la parte superior
de la pieza fundida 16 mediante conjuntos de pernos 136.
£1 deflector 103 y los drboles 129 y 133 estén sosteni-
dos sobre los bragos 137, que se extiende desde el ani-
11lo (fig. 2).

Rfgidamente aseguradas a los drboles 129 y 133,
en sus extremos inferiores, hay unas cuchillas 138 y
139, Las cuchillas son circulares, girando horizontal-

mente en el plano del recipiente y directamente por-en-

846
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cima y en estrecha proximidad con las cémaras de com~

presidn 81. De hecho, foruan sustanciaimente un ajuste
deslizgante con las cédmaras de compresidn al nasar dstas
sucesivamensie bajo ellas.

Se observard ahora mediante un exdmen de la fiz.
1 que, despuds de que la carga de atin contenids en
las cdmaras s¢ ha dilatado, la cuchilla 138 corta la
parte suserior de la cerga, sirando las cuchillag en
la Glirececidn Ge las flsches B en la fis. 2. 1 primer
corte se produce en lag estacionss 8 7 9 (fFiz. 1). Di~
rectamente dsspués, la leva 97 accionada por su resor-

te de aire musve a los pistones superiores hacia abajo

en las cdmaras compresoras. La cargs de atin ha guedado
entonces comprimids sustanciglmente en una masa en la
estacibn 10 (fiz. 1). Zn la esbacibn 11, se ha permiti-
do de nuevo la dilatacidn ée la cargs de atiun, de mane-
ra que rebosa ligeramente la cémars de compresidn y es-
$e ligsero excego es cortado vor la cuchilla 1j§ en las
egbaciones 12 y 13.

La carga de stin ha gido compriaida chora en uns
mass uniforme de peso sustancialmente constante, por
unidad ds volumen. sn este condicibn, y debido & 1la
naturaleza oleosa Gel pescado, se sosbendrd asl wmismo
debido a la friccibn y cohesidn de la masa con las pa~
redes de la cdmars de compresidn. fZgbo puede observar—
se claramente en la estacidn 14. Se obéervaré gue en la

estacién 14 (y en la 13), el émbolo inferior ha sido
retirado ¥ pasa bajo 1o que puede denominarse uus placa

cigslladora 151. s finalidad de la placa cizalladors
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es lz de prender cualesqulera trozos g%e&toi Qg gtun

gque puedan caer de la masa comprimida. La placa ciza-

1ladora se extiende s travds de la mayor parte de las
estaciones 14, 15 y 16,

Con referencia ahora a las figs. 4 y 5, un par
de soportes 172, de log que solo se ha mostrado 1, se
encuentra asegurado o la pared externa de la base de
la méquina por medio de tornillos. Bestos soportes sos-
tienen a un par de columnas de sustentacién 173. Las
columnas de sustentacibén 173 llevan montada en su par—
te superior, de cualquier manera adecuasda, como por
ejemplo mediante goldadurs, una place 174 de latas.
Las latas penetran en la miquina a través de una pen-
diente 176 para las mismas (fig. 4), gue es convencio-
nal en este tipo ds mdguina. Son guiadas por una pla-
ca protectora anular 177 y las latas llenas se descar-
gan a través de una pendiente de descarga 178. La ple-
ca de latas 174 es estacionaria y constituye una su-
perficie de sustentacién para las latas u otros reci-
pientes durante el intérvalo en que aguellas se egtdn
suministrando vaclas a la miquine y mientras se llenan
v son degscarzadas de la miquina, como claramente se
nuestra en las fizuras 4 y 5.

En le estacién 17, se hace coilncidir una lata
con uns camars compresora, produciéndose la;transfe—
rencia o las labas en las estaciones 18, 19 y 20. En-
1a esbtacibn 21, las latas llenas abandonan la médquina
v los dmbolos o pistones superiores se elevan. Los én-
bolos inferiores empiezan a elevarse en la estacibén 22,

y en las estaciones 23 y 24 cierran el fondo de las
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cémaras compresoras y se retiran los énbolos superiores
de los recipientes compresores bara reiniciar el cido
en las esbtaciones 1 y 2,

Como anteriormente se indica, el recipiente de
llenado 102 lleva siempre un exceso de stdn para asegu—
rarse de que las cdnaras compresorss en las estzciones
de llenado 1 y 2 estén siempre rebosantes de atln. Des-
pués de cortarse el abtdn, se dirige mediante proteceio-
nes o deflectores 181, sustentados de cualquier mansra
adecuada en el armazbén de la méquina, hacis lg perife-
ria del recipiente giratorio. Se comprenderd que sl
estar las protecciones o deflectores 181 situados ligs-
ramente por encima de los discos corfantes, debido a
la direccién de rotacibn de dstos, el atdn cortado sersd
dirigido hacia la pared externa o borde 104 del recipien
te giratorio.

Como se muestra en las figs. 2 y 4, arbiculado
sobre el extremo de la hojs deflectora o de 1llen=do 103,
hggyhiembro 201 en forma de copa que es pregionado por
un resorte 202 asegurado sl deflector como se muestra
en 203. Este miembro 2071 en forms de copa, al dsscender
el dubolo superior, rodes parcialmente a dste facilitan—
do la sustentacién del atin en la cémera compresora mien
tras se lleuns la misma.

Como se muestra en las figs. 3, 4, 5 v 9, agegu—~
rados a la torre superior hay unos slementos 197, cuyos
bordes exteriores 198 estdn dentados proporcionando seg—
mentos cilindricos parciales 199 que se exbtienden direc—
tamente sobre las cémaras de llenado para FTacilitar el

confinemiento del pescado mientras se dirige o las céua-
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ras de llenado. ussbos segnentos Clliu&TlCOS 0arclaleu
cooperan con el misumbro 207 en forma de copa durante
la opsracidn de llenado.

Se comprenderd por lo gque antecede gue, dzspuds

de la r“mera compresibn, dilatacibn y corte, ¢l attn

|9
pod

contenido en los recipientes ee sustancizlimente compri
mido de maners uniforme y aproximedamente con el pesgo
deseado, La primera compresibn, diletacidn yorte del
atin debe dejar solamenbe una delgada rodzja de ésle

para su corbe por encima de las partes superiores de

las cdmaras durante ls segunda compresién, dilatacibn

v corbte. Considerando las variaciones de textura ¥ con
tenido de humedsd ael pescado, son necesarios unos con
siderables tanteos en los ajustes de la mdquina. Sin
embargo, el factor mds importante para asegurar ull peso
preciso en el conbenido de las latas consiste en reali-
zer los ajustes de wmansra que la segunda cuchillzforte
s6lamente una rodaja muy delgada de abin de las partes
superiores de las cémaras compresoras. Sin embargo, de-
berd efectuarse por lo menos algtin corte en cada une
de las cémaras on la segunds operacibn corrsspondiente,
pues de lo contrario se producirfan algunas latas con
peso deficitario. He observado en la prictica que me—~
diante adecuadog ajustes, la miquina proporciona un
control de peso extremademente precliso y la realizacibn
de tal objeto ha congtituido uno de los principeles pro
blemas con que se enfrentas la industria del atin.

Otro problema en tal industria es el de asegurar

SUDbI‘lOl"

el adecuado espacio/en la lats para adaptarse a los de-

seog del parbticular envasador, y més particularmemte
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pars permitir el ajuste de la méquina %;fkﬁ.éeié&ﬁifé—
rrestar las variaciones de textura y contenido de hu~
medad del pescado. Ldemés, generalmente se aflade acei-
te a2l atdn después de su envese. Si el atén es blando
es conveniente dejar menos espaclio superior. El aceite
puede empapar luego el pescado y no quedar por encina de
la maga de atdn en grado apreciable. En general, un pes—
cado firme requiere més espacio superior, porque el acel
te tiene tendencia a quedar encima de la masa de atin,
£l espacio superior deseado se determina més frecuente-
mente por el envasador, deseando algunos de ellos un
coneiderable espacio supsrior, mientras otros desean
menos.,

£1 mé€todo y los medios con los ¢ue puede contro-
larse el espacio superior en la lata se muestran en las
figuras 10, 11 y 12, ilustrdndose esqueméticamente en
1z Tig. 1 por encima de las estaciones 18, 19 y 20. Con
referencia a las Tiguras 10 y 12, la pieza fundida su-
perior 134 situada en la parte superior de la miquina,
que es de seccidn anular, presenta sobresaliendo a tra-
vés de la abertura situade en ella, el extremo filetea-
do de una barra.211. Zgta barrs lleva roscada una tuer-
ca 212 que apoya z un resorte 213, 51 obtro extremo del
resorte se mvoya contra los mérgenes de una abertura
situada en la pieza fundida 16. La barra 211 se extien~
de a través de la abertura y su extremo inferior esta
articuladamente conectado s un pasador 214. Bl pasador
estd articuladamente conectado a una semi-leva 216.

Z1 rodillo 54 (fig. 11) se desliza normalmente

sobre la leva 93. Bajo estas condiciones todo el peso
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del conjunto de émbolo 40 sers eJer01do ﬁora £orzar

a2l émbolo a entrar en las latas en las estaciones 18

¥ 19. Con pescado blando, esto pusde comprimir al &in
en la lats en un grado mayor que sl deseado. Descen~
diendo la tuerca 212, puede aplicarse mayor presibn
sobre el muelle 213 para elevar la barra 211 y levantar
tembién a la semi-leva 216, de maners que se acople al
rodillo 54 y separe todo el peso del conjunto del émbo-
lo del etin contenido en la lata. ®l grado de presibn
ejercido por el peso del conjunto de gwbolo pucde varir
g8 por consigulente mediante la posicidén de ajuste de
la tuerca 212, de manera que la presidn ejercida es una
variable inferior gl peso del conjunto del émbolo.

Por obtra parbte, cuando el pescado es de una tex~
tura seca y relafivemente dura, puede ser deseable ejer
cer una presidn sobre la masa de atidn contenido en 1a
lata en las esbaciones 18 y 19 superior al peso dsl con
Junto del éumbolo. usto ge efectla como se ilustra en
la fig, 11, Un miembro 217 se extiende a través de 1la
méquiné y ge acopla a la leva 99. #1 miembro 217 es deg
plazado haclia abajo por ajuste de la tuerca y del perno
cuyo conjunto se indica con el ndmero 218. Luego puede
ejercerse presidn gobre la leve 99 para forzar al ro-
dillo 54 haciz abajo y por coansiguiente al dmbolo 46 en
direccidn descendente y ejercer un meyor pego 0 fusrza
sobre el atin en las estaciones 18 y 19 con relacidn sl
peso del conjunto del édmbolo. Asi, los sjustes mostra—
dos en la fig. 11 pueden emplearse para aplicar un pe-
s0 zobre el dmbolo, de maners que ejersza uns fusrszs na-

yor que su peso, o mediante los ajustes de la fiz. 10,
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1 espacio superior gue queda por encima de la nme-
cs de atdn en la lata es inferior al que seria si se
anlicase todo el peso del dubolo sobre la masa cltada.
Uomo anteriorusnte se indica, se suministra
80 2l recipieate Ge llenado 102 en una camtldad tal
que se encuentra siempre girando un exceso de atdn con
el mencionado recipiente 102, que supera al total de
abdn contenido en las latos llenas. 51 se emplea un
transportedor ordinario tal como el 101 (fig. 4), el
atdn Tluird hacis el recipiente en cantidades desigua-
les por unidad de $iewmpo, dependiendo de la rapldesz
con gue se lievan las piezas cortadas de atin =21 trang
portador 101. dgto determinsrd la presencia de una can-
tid2a desigual de atdn en el recipilente de llenado en
cuzlguier moumento determinado. Ademés, como he mencio—
uado anteriormente, durante la operacidén de llenado las
cémaras presionadoras deben estar tan uniformemente lle-
nas de attn como sea posible. Aunque el mecanismo ante-
rioruente Gescrito efectuard un llenado desigual de las
cémaras con atdn, y puede emplearse sin medir la afluen
cia de pescado al recipiente de llenado, es deseable
que el vollumen de atin que gira sobre el citado reci~
piente se mantenza tun constante como sea posible. £1
mecanismo destinado a llevar un volumen de pescado al
recipiente de llenado corrsspondiecnte a la produceidn
de 1a mAguina en cuanto a latas llenas, se muestra en
lag figs. 13, 14 7 15.
#n genersl, el método en cuestién comprende el

ajugbe de la sportacidén de atln al reciplente de llena—
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do de acuerdo con ¢l nivel de pescado exis;ente en tal
recipiente, cque vuelve a la estacién de llenado, en g
neral la cantidad cortada, lo que aubomdficamente
ajusta la citada aportacibn de pescado al recipiente,
de scuerdo con la produccién en cuanto a latas llenas.

¥l aparato destinado 2 poner en préctica el né-
todo comprende un elemento detector o rodillo 226 que
puede girar libremente sobre el extremo de un brazo 227.
1 rodillo gira en la direccibn indicada por la flechs
D en la fig. 13 impulsado por la rotacidén del reciplen-
te de llenado 102, £1 brazo 227 se articula en 228 a un
miembro de sustentacién 229. &l miembro Ge sustentacion
es sostenido por el armazbn de la néquina cémo se indi-
ca en 231. Bl brazo 227 tiene una pieza terminal 232
que se acopla libremente & un rodillo 230 montado sobre
el extremo de un brazo 233. £1 movimiento del brazo ac-
ciona & un microinterruptor 234 sostenido por el miem-
bro de sustentacidn 229.

Cuando el rodillo detector 2206 rueda sobre un
nivel hueco de atin en el recipiente, cae alrededor de
gu articulacidn 228 elevando la pieza terminal 232 ¥
secionando al microinterruptor 234. Este inicia el fun~-
cionamiento de un solenoide 236 sostenido por un sopor-
te 235 gue ejerce una traccibdn hacis dentro o movimien-
%0 hacis la izquierda, como se ve en la fig. 13, gobre
el brazo o palance 237. La palanca 237 estd articulada
en 238 a uns palanca acodada 239, articulada en 241 so-
bre el armazén 249 de la unidad de alimentacién.

Gomo ge muestra en la fig. 13, una rueda dente-

da 242 v4 montada sobre la parte superior del armazbdn
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principal de la miquina, siendo accionaaé a
unidad reductora de velocidad del motor 17 y 18 de
cualquier manera adecuada, en sincronizacidn con las
otras operaciones de la miquina principal. Da rueda
dentads acciona s una cadens 243 que a su vez mueve

o otra rueda dentada 244, rigidamente asegurada a

un drbol 246 verticalmente extendido.

La unidad medidora incluye unos lados metdli-~
cos laminados 247 Gestinados a confimar la corriente
de atdn a través de la unidad de alimentacidn. Las
placas laterales estdn ligadag entrs si mediante per-
nos de retencibn 248. sSstos pernos estdn rigidamente
conectados al armazbn 249 y pasan a través del mismo
Dicho armazbn comprende une pileza fundida irregular-
mente configurada, cuyos perfiles pueden verse en las
fisse 13 v 14, rigidemente montada sobre un soporte
fijo mediante pernos 251. &l armazdn sogtiene en co-
jinetes adecuados un 4rbol loco 252 sobre el que V&
montada el rodillo loco 253 de un transportador 254.

£1 4rbol vertical 246 tiene en su extremo in-
ferior un Hornillo sin fin 251, estando el citado
Z+bol 246 adscuadamente montado en unos soportes 200
sustentados desde el armazbn 249 de la unidad de ali-
menbacidn., =1 tornmillo sin fin 261 (fig. 14) sccions a
uas rusta 262 rizidamente asegurada a un drbol 263,
sste 4rbol estd montado en adecuados cojinetes 2064
sostenidos por ¢l armazdn principal y se extiends =
travds Ge la adquina, como se ve en la fig. 14, po-
niendo en rotacidn a uns polea accionasdors 266 rigi-

At 2.

Gaments cscourads 2l 4rbol. La polea acclonadora sus-—

b
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Rfgidamente asegurada alafbol 263, hay una p;—
lea 272 que musve una cinta 273 que pasa sobre una po
lea 274 en relecibn accionadora con la misws. La no-
lea 274 estd fijada 2 un drbol 276 apoyado en unz Die~
zg de fundicidbn 277. =1 4rbol 276 se extiende a tra-
vés de la pleza ds funaicidn y estd conecltado en rela—
cibn accionadora, como se indica en la fig. 14, a un
rodillo medidor 281. La direccibn de rotacibn de 1la
polea 274 es tal que mueve al rodillo medidor en di-
receldn contraria a la de las agujas del reloj, sexin
se ve en la figura 13, o en la direccibn de la flecha
E de dicha vistz.

Con la direccibn ds rotacidn del rodillo 281
en sentido contrario dlde las agujss del reloj ¥ con
la direccibn de movimiento del tramo superior dsl
transportador de derecha s izquierda segin se ve en
la fig. 13, el exceso de atin que fluye sobre el trans
portador, impuesto por el nivel del rodillo medidor,
tiende a apilarse por detrds del rodillo medidors

Con el fin de variar ls circulacibn sobre el
transportador 254, pusde elevarse el nivel del rodillo
medidor y descenderse como se indica por lazs lineas
discontinues 282. Asf, el &rbol 276 tiene una amplitud
de movimiento al elevarse y descenderse el rodillo me-
didor 281. Hgte rodillo eés sostenido por un brazo 233
que Torma parte de la pieza de fundicibn 277 y oscila
alrededor de un cojinete 284, £1 cojinete 284 es pre-

sionado al inbterior de un cubo situado sobre el extre-

‘mo inferior de la pieza de fundicibn 277. #1 cojinete
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284 se desliza sobre la parte axial corta labrads a

miguing de la pleza de fundicidn 285, que estd fijs

e

|

dz con pernos sl armazbn. Un brazo 286 rigidamente
asezurado al brazo 283 se exbtiende descendentemente
v presenta un pasador de articulacibn 287 articulade~
mente conectado a un brazo de traccibn y-empuje 2883
extendido de manera gensiblemente veritical.

Con referencia shora a la fiz. 15, la barra
238 de empuje y traccibn estd fileteada, como se mues
trs en 291, para wecibir uns rueda manual 292 en rela-
cibn roscéda. La barra 288 de empuje y traccidn se ex~—

tiende a travéds de una cubierta 293. Esta cubierta 293

®

gt4 deslizablemente sustentads en un soporte 294 ri-
gidamente asegurado al armazbn 249, como se muestra en
296. La palanceghcodada 239 tiens un brazo 297 que se
acopla a un rodillo 298 giratoriemente montado en el
manguito de apdyo 29S8 montado sobre un pasador de per-
no 301, 1 extremo del pasador estd atornillado, como
se nuestra en 302 en ls cuvbisrta 293. Una traccibn so-
bre 239, como ée‘ve en la fig. 13, elevs el brazo 297
de la palanca acodada y ejerce una presidn ascendente
sobre el rodillo 293, gue eleva a 'a cublerta junto
con la barra de empuje ¥y traccidn 2838, limitada por
unz ranura 303 formada en ¢l soporite 294.

Se comprenderd ahora que cuando el nivel de
atdn que gira con el recipiente 102 es bajo, sl rodi-
1lo detector lo detecta y desciende accionando al so-
lenoide 236 y haciendo que el brazo 297 de ls palance
acodeads muevea al rodillo 298 hacla arriba y empuje a

la totzlidad de la cubierta 293 hacia srriba, arras-
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trando con ella a la barrs 283 de empuje 7 $racciban.
Un movimiento ascendente de la barra 288 de empuje y
traccibn eleve al brazo 283, que sustenta al rodillo'
medidor 281, sgto permitird un mayor suministro de
atin sobre el transportador 254 hasta el recipiente
de llenado 102, Tan pronto como el nivel de atdn que
gira con el recipiente de llenado 102 se encuentra azl
nivel adecuado, el rodillo detector lo detectard e
inzctivard al solenocide descendiendo gl rodillo cita-—
doj es decir se abre el microinterruptor 234 para de-
senergizar al solenoide 230 y permitir el descengo de
lz barra de empuje ¥y traccidn 288,

Tras la rotacién de la ruede masnual 292 para
atornillarla sobre los filetes 291 hacia arriba o ha-
clia absjo, puede variarse tods la amplitud de control
del rodillo sobre el voldmen de attn llevado 2l reci-
pilente de llenado. Auncue el ajuste de la rueds manual
291 se hace a mano, puede efectuarse por el operario
mientras la miquina estd en funcionamiento, y una vesz
gue ha sido fijada, raras veces requiere su ajuste du-
rante el trabajo de un dla de envasado. Im la pricti-
ca, la rueda manual se ajusvse por el operarib de ma~
nera que se setisfage la cantidad de atin requerids
por la mé&quina principal. Si el ajuste que el overario
hace eg supsrior & los requisitos de la méquinaz, se lle
vard demasiado atin a las cdmaras medidoras y la can—

tidad de corte de la priuwera cuchills ssrd excesiva.

Para evitar ésto, 21 ajuste general serd squél en el

que el rodillo de alimentacidbn proporciona normslmen~

te una ligera deficicncis en el suministro a ls mdguing
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principal. Luego, cuando este deficiencta

da por el rodillo 226, =1 golenoide elevard a la cu-

bierta 293 v la menbtendrd hasta que se anule o compen—
ge 1z deficlencia. Despuds de sllo, desciende el rodi-

1lo 21 miswo ajuste = que la rueda manual 292 1o ha
fijaio.

1 ztln se sualnigtrs e la unidad ds aliaenta~
cidn sutomdtics mediante -un transportador, indicado
en su conjunto por el nimero 311. 21 atdn desciende
del transportador 311 sobre el transportador 254. El
primsro es acclonado por un motor {(no mostrado) que

puede ser puesto en marcha y detenido mediante un mi-

crointerruvtor 312. Ua brazo 313 que tiene un rodillo

|_.|

314 en su exbremo accilona 2l microinfterruptor. ®l ro-
dillo 314 se desliza sobre une leva 31o. dsta leva es-—
€ montada sobre un Arbol 317 (fig. 14) adecuadamenté
apoyado, como se muestra en 318, en el armazdn princi-
pal 249,

Fijado 2l &rbol 317, como se muestra en 321, se
encuentrs un brazo 322 que tiene un contrapesov323 des~
lizable gobre el mismo, 1 Arbol 317 se extiende trang
versaluente & 1ls unidad de control de alimentacibn ¥
presenta un deflector 32¢ fijado sl mismo como se mueg
tra en 324. sste deflector ha sido roto en la vista
en planta de la fig. 14 vara mostrer la cinfa y la
polea de cinta situadas bajo €1,

#1 atdn cae dsl transportador 311 sobre el frans
portador 254 y pase por el transportador hasta el rodi-
1lo medidor. Bl pescado pasa por debajo de dicho rodi-

110 haciz el recipiente giratorio de la méguina prin-
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cipal. Bzjo condiciones noruales de funcionamiento,
cualauier exceso de atun eg rechazado por el citado
rodillo. 31 la descarga del transportador 311 superas-
se la cantidad de atun cue se permite circular bajo

el rodillo medidor 281, tsl exceso se apllard por de-
trds de este rodillo sobre el transportador 254. Cuan
do egte apilamiento ha resultado suficiente llegars
hasta el deflector 326, lo descenderd a una posgicibn
més prdéxima a la vertical y nondrd en rotacibn al
drbol 317 en direccidn contraria a la de las agujas
del reloj, segun se vé en lg fig. 13. =1 rodillo des-
ciende entonces sobre la leva y se acclonars el mi-
crointerruptor 312 deteniendo al motor del transporta-
dor 311, Cuando se alijera el gpilemiento de atin, se
sleva el deflector 326, la leva 316 giraré en el sen-
$ido de lag agujas del reloj y el microinterruptor se-
ré4 acclonado para poner de nuevo sn funcionamiento al
motor del transportador 311. Cembiendo 1la posicidn
del contrapeso 323 a lo largo del brago 322, puede va~
riarse el punto de acclonaaiento del microinterruvpbor
317 con el resultado de un incremento o decremsnto en
la circulacidn total de atlin desde el transportador
311,

Se comprendersd que el pescado es cortado en for
ma de cubos por medios no mostrados, y suministrado al
transportador 311 en cantidades variables que dependen
de la velocidad del equipo cortador en cubos y de otros
varios factores, particularmente las limitaciones huma=-
nas. dormalmente, el transportador 311 requiere solo

una interrupcibn infrecuents, pero si la unidad de con-
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trol de alimentacidn sutomdtita T

e sobrecargada
de pescado, es couveniente detensr al transpbrtador
311, Bl mecanismo anberiormente descrito pemuite esto
v asimismo ofrece un medlio para poner en marcha auto-
méticamente al traansportador 311 de nusvo cuando cesa
le condicién sobrecargada, puesto que un descensofiel
deflector acciona de nuevo al microinterruptor ponien-
do en marcha al motor del transportador 311.

Se supone que el funcionamiento de la miquins
princinal, asl como de la unidad de control de alimen-
tacidn, y la interrelacibdn de estas dos mdquinas para
proporcionar un método y medios de envasado de atin,
resultrdn evidentes segin la anterior descripcibn. Aun
que he mogtrado la forma preferida de mecanismo pars
controlar el peso contenido en las latas de atin, se
comprenderd la posibilidad de introducir varios cam—
bios tanto en la miquina principal como en la unidad
ée control de salimentacidn, sin avartarse del espiri-
tu de la invencidn, tal como se define en las adjuntas
reivindicaciones,

JOT A

vescrita suficientemente la naturaleza del
invento, asl como la manera de realizarlo en la pric-
tica, debe hacerss congtar que las dispogiciones an—
terioraente indicadas, son susceptibles de wmodificacip
nes de Getalle, en cuanto no alteren su principio fun—
damental. Taubién se hace consbtar gue el invento se

refiere g una Patente de Invencidn prsgentada en Hor-

ot

esmerica, con fecha 9 de julio de 1963, n® 293.787,

zcoolentose por 1o tanbo a los beneficios que conceden

iy
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los Convenios Internacioneles en vigor, siendo lo gue cong-

- 31-

tituye la esencia del referido invento, y por lo que sge so-
licita Patente de Invencidn por 20 afios en Espafia, sobre
"METODO Y APARATO PARA ENVASAR FRODUCTOS ALIMENTICIOS ESPE-
CIALMENTE PESCADOS", caracterizandose por lo sigulente:
18,~ "Método para envasar productos alimenmticios
especlalmente pescados", caracterizado por comprender
las operaciones (&) llevar trozos de pescado a cada
una de una serie de cémaras medidoras presentadas al
pescado en una estacidén de llenado de las cémaras mien—
tras estas pasan a través de una trayectoria repetids
y continua de movimiento; (b) siendo llenada sueltamen-
te cada una de las citadas cémaras con una nasa de peg-—
cado superior a la que deberd colocarse en los reciplen—
tog; (c¢) comprimir dicha masa en lags cémaras hagts una
densidad eproximademente uniforme; (d) cortar la masa
de cade wna de tales cdmaras hasta dejar una masa que
se adapte aproximadamente al peso de pescado a colocar
en cada uno de los recipientes; (e) comprimir de nuevo
le masa en cada una de dichas cémaras; (f) dejar que
la masae ge dilate en las cémaras despuds de le segunda
compresidén citada; (g) cortar el exceso de pescado de
ls masa del mismo contenids en cada una de las cémaras,
hasta un punto en el gque le masa de pescado contenida
en cads una de dichas cdmarass es sugtancialmente el pe-
so exacto a colocar en cada uno de los recipientes; ¥
(h) trensferir la mésa de cadg uno de los recipientes
sucesivamente a cada uno de una serie de recipientess
28,~ Método para envasar productos alimenticios;

egpecialmente pescados, caracterizados por comprender



20,

30.

uns, de una serie de cdmaras medidoras presentadas al

pescado en una estacibn de llenado de cémaras mientres
estas pasan a travds de una trayectoria continua y re-
petida de desplazemientos; (b) siendo cada una de di-
chas cditaras suelbamente llenada de una masa de pesca-
do superior a aguélla que ha de colocarse en los reci-
pientes; (c) precowprimir dicha mase en las cdmaras
hasha una densided aproximadamente uniforme; (&) dejar
gue la masa contenida en cada uno de los recipientes

S

[}

dilate despuds de la citada operacidn de precompre-
siény (e) cortar la masa contenida en cada una de Gi-
chas cdmaras hasta una que se adapte eproximadamente
2l peso de pescado a colocar en cada uno de los recli-
pientes; (£) comprimir de nuevo la masa contenida en
cads uns de dichas cimaras; (g) dejar que la masa se
dilate en las cémaras despuds de la segunda compresidn
citadz; (h) cortar el exceso de pescado de la masa del
aismo contenida en cada uns de las cdmaras, hasta un
punto en el que la masa de pescado de cada una de di-
chis cdmaras es sustancialmente el peso exacto & colo-

cer en cada uno de los reciplentes) e (1) transferir

1z m

k

ssa de cada uno de los recipisntes sucesivamente a
cada uno & una serie de reciplentes.

38 ,~ ..étodo para envasar productos alimenticios,
egoecialuente pescados, caracterizado por comprender
las oneracionss de (a) llevar un volumen de pescado a
un recipiente de llenado giratorio, cuyo volunen es
sustancialuente izual a la cantidad de pescado coloca-

dz en los recipientes durante w intérvalo de tiempo
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de manera que la canti%é
recipiente de llenado sea sustancialmente constante;
(b) llevar piezas de pescado a cada una de una serie
de cdmaras medidoras presentadss al pescado en una
egtacidn de llenado de cémsras, mientras gstas pasan

e través de ung trayectoria continua y repetida de
desplazamientos; (c¢) llendndose susltamente cada una
de dichas cdmaras con una mass de pescado superior a
aquélla & colocar en los recipientes; (d) comprimir
dicha masa contenida en las cémaras hasta una densidad
aproximssamente uniforme; (e) cortar la uwasa contenida
en cads una de las citadas cémaras hasta uns que se
adante aproxiunsdamente al pesgo de nescado a colocar
en cada uno ds los recipientes; (f) comoriumir de nuevo
la masa contenida en cada una de dichas cdmarss; (g)
dejar que la masa se dilate en las céuaras después de
la segunda compresiodn citada; (h) corbar el exceso de
pescado de la masa del mismo contenida en cads una de
lag cfmaras hagta un punto en el gue la masa ds pesca-
do contenida en cada una de dichas cfmaras es sustan—
clalmente ¢l peso exacto a colocar en cada uno de los
recipientes; e (1) transferir la mass coatenida en ca-
da uno de log reciplientes sucesivamente g cada uno de

una serie Ge recipicntes,

42 .~ 5iétodo para envasar productos aliuwenticios,
especigluente pescados, caracterizado por comprender
lag opsracionsg de (a) llevar un volUmen de trozos de
péescado a un recipiente de llenado giratorio gue tisne

cdmaras de llenado; {(b) suiar los trozos de vpescado ha-

cia las citadas cdmaras; {c¢) consolidar sl wescado con—
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psso sustancialmente congtante de pescado en cada una
de taleg clmares; (e) detectapbl voldmen de pescado
que cira con el recipiente; (f) traansferir el pescado

ja una de las cém

o
£
pars
(D
E.
o
o
@
=
("
1y

1ras a cada uno de una
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esentados en una estacibn de 1llg
nado; v (g) resular el vollmen ds pescado que fluye ha-
ciza dicho recipiente de llensdo en respuesta a la ope-

e deteccibn y de wenera que el citado voltmsn

sea gustancislmente igual 2l vollmen de pescado brans-

5% ,— w&todo nars envasar nroductos aliamenticlos
esvecialmente pescados, caracterizados por comprender
las operacionss de (a) llevar un vollmen de trozos de
pesgecado a un recipients de llenado ziratorio provisto

de cimarss de 1lsnado; (b) <ular los trozos de pescado
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as; (c) consolidsr el,pescado
en cada una d: talss chumaras ¥ dejar luego que el pes—
¢2d0 coasolidado se dilate; (d) corbtar el exceso de
pescado que sobresale de las partes superiores de las
- . - TR L4 . o+ . . -
ciaaras pars obtensr un voldmen sustancialmente cons-
tznte y por consisuicnte un peso sustancialumente cons-
e de pescado en cada una de dichas cénmaras; (e) de-

-

tectar el voldmen de pescado gue glra con el recipientes

g3]
St [¢]

transferir el pescado contenido en cada una de las
cdueras a caGa uno de una serie de reclplentes presen—
tados en una sgtecidn de llenado; ¥ (g) regular el vo-

1émen de pescado gue circula hacla el citado recipiente
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de llenado, en respuesta 4-1a oferacidn de deteceidn,

i

de manera que el volldmen de pescado que gira con el
recipiente sea sustaancialmente constante.

62 ,- wétodo para envasar productos aliuenti-
cios, especiaslmente pescados, caracterizados por coi-

prender las operaciones de (a) 1llevar un voldmen de

“trozos de pescado a un recipiente de llenado giratorio

provisto de cémaras de llenado; (b) gular losg trozos

de vescado hacia las citadas cdmaras; (c) consolidar el
pescado en tales cdmaras; (d) retirar parte del pesca-
do de cada una de tales cdmaras para obtener un vold-
men sustancialmente constante y por congiguisnte un
neso sustancialments constante de pescado en cada una
de tales cdmaras; (e) detectar el volumen de pescado

nte; (£) transferir el pescado
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contenido en cada una de las cdmaras a cada uno de ung
serie de recipientes presentados en una estacidn de
llensdo; y {g) regular el espacio superior existente
en cada uno de los recipientes, de manera que sea sus-~
tancialmente constante para un determinado cardcter o
tipo de pescado.

78 .- étodo para envasar profductos alimenticlos,
especialmente pescado, caracterizado por comprender
las operaciobes de (a) llevar un voltmen de trozos de
pescado a un recipiente girabtorio de llenado provisto -
de cémaras de llenado; (b) guiar los trozos de pesca-
do hacia dichas cémaras; (c) consolidar el pescado en
ceda una de tales cdmaras y dejar luego que el nescado
consolidado se dilate; (d) cortar el exceso de pescado

que sobreszle de las partes superiores de las cdmaras
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para obtener un volduen; y por 06h31au1ente un peso,
subgtancizlunente congtante de pescado en cada una de
dichas cdmaras; (e) detectar el voldmen de pescado
que zira con el recipiente; (f) transferir el pescado
contenido en cada una de las cdmaras a cals uno de
uig gerie de recipientes presentados en una estacidn
de llenado; (g) regular el voldmen de pescado que flu—
ye hacla el citado reciplente de llenado en respuesta
a la operacidn de deteccidn, de manera que el voltuen
de pesgcado qgue sira con el recipiente sea susbancialmen
te constante; y (h) regular el espacio superior existen
te en cada uno de los recipientes, de maners que sea
susbancialmente consbante para un tipo determinado de
neacado.

92 ,— idtodo para envassr productos aliuwenticios, -
especlalmente pescados, caracterizado por comprender
las operaciones de (a) llevar un voldmen de pescado

PPrOVigto
a un recipiente ziratorio/de céuaras de llenado, con-

teniendo &l citalo rscipiente siempre un exceso de pes-

cado para asegurar c¢ue las cdumaras estén llenas con més

|5
©
wn
Q

200 el que ha de envasarse en cads uno de los re~
civisntes; (b) guiar los trozos de pescado hacia dichas

cémaras; (¢) vrecomprimir el pescado en cada una de di-
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¥y dsjar luego que se dilate, de manera que
quete al:sdn exceso de pescado por eaclua de las pvartes
sunsriores de ftazles cdusras (a) cortar dicho excesos
(e) comprimir ¢l pescado contenlido en cada una de las

-

aaras de nuevo y d

D

[
fin

gjar que se ailate, de manera que,
vor lo wenos parte del exceso de vescado, gquede por en~

cina de lag vartes superiores de cade una de tales céd-
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marzs; (f) cortar dicno exceso para obbener un volld~

men de vescado sustancialmente constante en ceda una
de tales cdmeras, de densidad susbancialmeute constan-
te; y (g) transferir el pescado conteanidc su coda uno
Ge loz cdmaras = cadz uno Ge una gerie de reciplentes
presentodos on wax caltacidén de llenado.

08 ,~ étodo para envasar productos aliaenticlos,

Q3

especialuente pescados, caracterizados por comhrender
las operaclonss de (2) llevar un vollimen de pescado a
un reciziente ziratorio provisto le céuaras de llenszdo
cuvo reciviente contiene sleupre un excsso de pescado
pars asesurar gue las cdinaras se llenen con xas peg-
cado dsl gue he de envasarse en cads uno de 1os reci-
pientes; (b) guiar los trozos de pescado hacia las
citadas cfmaras; (c) prscompriair ¢l wescado sn cads
une de tales cfdmsras y dejar luego que se dilate, de

meners oue quede =l.0n exceso Gé pescado por enclma de

las partes superiores Ge Gichas chuarasj (a) cortar el

citado sxceso; (e) coapriair el pescado conteaido sn
2.

cada una de las cdmaras de ausvo, y dejar que se dile-—

parte del exceso del

te Ge manera gue, por 1o wenos
pescado, gwde por encima de las parteyBuperiores de
cada una de las cdmaras; (£) cortar dicho exceso para
obtener un voldmen sustancialmente constante de pesce-
do en cada una de las cdmaras, Ge densidad sustencial-
mente constante; v (g) resular el voldamen de pescado
que fluye hacia dicho recipiente de llenado, de manera
que el vollmen de pescado que gira con el recipiente
sea sustancialmente coastante.

102 ,— idtodo para envassr productos alimenticios,
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egpeclalmente pescados, caracverizado por comprender

las operaciones de (a) llevar un vollmen de pescado

g un recipiente giratorio provisto de edmaras de lle-
nado, cuyo recipiente contiens siempre un exceso de
pescado para asegurar que las cdmaras queden llenas
con mas pesgcesdo del que ha de envasarse en cada uno

de los recipientes; (b) guiar los trozos de pescado
hacia tales cémaras; (c) precompriair el pescado en
cada una de las cdmaras y dejar luego que se dilate,
de manerz gue a2lgln exceso de pescado guede por enci-
ma Gs las partes superiores de las cédmaras; (3) corbar
dicho excesoj (e) comprimir el pescado contenido en cg
da una Ge las cdmaras, de nuevo, y dejar que se dilate,
de wmaners que, por lo menos parte del exceso de pescado
gquede por encima de las partes superiores de cada una
de lag cfmaras; (f) cortar dicho exceso para obtener
un volimen sustancisluente congtante de pescado en ca~
@a una de dichas cfmaras de densiGad gustancialmente
constante; y (g) resular el espacio superior existente
en cada uno de los recipientes, de manerz que sea sus—
tancialmente constante para un tipo determinado de peg
cado.

112.- aparato para envasar productos alimenti-
ciog, especialmente pescados, caracterigado porgue se
acciona un reciéiente provisto de cdmaras medidoras,
que comprende combinadamente (a) medios para impulsar
gl producto hacla sl interior de las cdmaras en ung
éantidad superior a2 la gue ha de colocarse en los re—
cipientes; (b) medios para precomprimir el producto

en lgg clmaeras y dejar ulteriormente gue se dilgte para
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rebosar de las clmaras; (c¢) corbtar el rebosmmicnbo has—
te un voltmen aproximado al que ha de colocarse en los
recipientes; (8) compriwir de nuevo ol producto e¢n las
chuoarzs y dejar que ge dilate para que rebose 1ijsrs—
mente de aquellas; (e) corbtar el citado segundo rubosa-—
miento para constituir el vroducto en sucssivas aAssos

de volimen ¥ pego sustancialuente unifornes; y (F) trans
ferir el producto desde lzs cinarss sucegivamente a una

serie de recipientes vpresentados en uns estacibén de lle-

-nado de los mismos.

128 .~ Aparato segin la reivindicacién 112, carac-
terizado porque se disponen medios para regular la co-
rriente de producto haciz el reciy antc, giratorio.

1328.~ Aparato segfn le reivindicacibda 112, carac—
terizado porque se disponsn medios en relaocibdn con  Adi-
chos medios transferidores pora variasr el esvacio su-
perior existente por encima de las masas Ge  producto
cuaido se encuentran en 2l recinlente

148.- Aparato sesdn la relvindicacibn 118, csrac—
terizodo porque el recipiente ciretorio contiene uns can

o

e ha de colocar en

[43]

tidad de producto superior a la gue
losg recipisntes de envass, medios detectorss pars me-
dir el nivel de producto contsnido por el recipiente gi-

ratorio, y medios accilonados por los referidos medios
detectores para varizr el vollmen de vroducto llevado
al recipiente girsiorlio.

158 .~ Aparato segdn la reivindicacibn 112, carac-
terizado porgue se disponen mediog para variar el vo-

s

lémen de dichas cdmaras y las citzdas presiones DIEC o~

&

presorss ¥y oompresoras‘
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162 .- Aparato pars envasar productos aiiﬁenfi-
clos especislmente pescado, caracterizado porque se com—
prime el producto en unza cfmara mediante un éubolo, in-
cluyendo medios combinados con dicho émbolo pars conbro-
lar el espacio superior que queda por encims del produc~
to cuendo se encuentra en el recipiente de envasado y
gue comprende ung leva que carga sl émbolo con una fuer—
za superior al peso de égte, y medios para inactivar la
citada leva y contrarrestar el peso del dubolo en una
grado variable, de manera que la presibn sobre el pro-
ducto sea menor que el peso del dmbolo.

178 .- Aparato para envasar productos alimenti-
clos, especialmente pescados, caracterizado porque un
recipiente giratorio estd provieto de cémaras de llene—

Go para recibir el producto a envasar, conbteniendo el

o

itado reciviente giratorio siempre un exceso de pro-

fo]

ucto para asegursr el llenado de las cémaras, inclu-
yendo combinadsmente (a) un miembro dstector superpues-
to al recipiente giratorio y que detecta el nivel del
producto contenido en el mismo recipiente; (b) un trans-
portador para llevar el producto desde una fuente de su~
minietro hasts el recipiente ziratorios (c) medios medi-
dores para regular la circulacidn de producto sobre el
trensportador; y (8) medios accionados por el miembro
detector pare accionar 2 los medios medidores e inecre-
mentar asf o disminuir el flujo de producho sobre el
transportador, de acuerdo con el nivel de producto con-
tenido en el reciplente ziratorio.

138.- Aparsto segin la reivindicacién 172, ca-

racterizzdo porcue una unidad de alimentacidn suminis—
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tra producto al transportador, cuya unidad de alimen-
tacibn comprende un transportador accionado s motor,
una placa de alimentacibn contrapesada y medios para
detener el motor cuando la placa de alimentacibn re-
sulta sobrecargada de producto.

192 ,~ Aparabto para envasar productos alimenti-
cios, especialmente pescados, caracterizado porque
comprende combinadamente (a) un recipiente giratorio
alrededor 3¢ un eje vertical y provisto de uns serie
de cémaras compresoras espaciadas hacla el i1aterior
desde su periferia; (b) medios para suminisbtrar pro-
ducto al recipiente giratorio, girando parte de dicho
producto slrededor del citado eje con el recipiente
giratorio; (c) medios adyacentes s una egtacibn de lle-
nado de cdmaras vars dirvigir el producto desde el reci-~
piente giratorio a las cimarasj (8) &mbolos vara con-
primir el producto en las cémaras; ¥y (e) un miembro
presionado a resorte que se adapta a la forma de los
émbolos para manten-er al producto en alineamiento
con la cémara al desplazarse un éubolo hacia una cémara.

208 .~ "idtodo y aparato pera envasar productos

alimenticios, especislmente pescadosg*, tal y como qusda

sustancialmente descritoen la presente uemoria e ilus-

trado en los adjuntos §lbujos.

Zgta Hemoria consta db 41ffnojas escrifas o md-

quine por una sola cara.

EBBR
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