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Por diez año a

cuyo privilegio se so lic ita  pata todo el te ­
rrito rio  español a favor de:

Don Angosto FAFA
de nacionalidad ita lian a  con domicilio en Den­
tó (Ferrara) de I ta l ia ,  por:
"SECADERO CONTINUO PARA PASTAS ALIMENTICIAS"

Fuente de Infirmación: "Baribanti & C. S.p.A." 
de Milam (I ta l ia ) .
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MRMnRlA TS&CRIPTIVA

Son cono eidos actualmente bastantes tipos de secaderos para 
*1 tratamiento de pastas alimenticias en lo s cuales, por lo general, 
el producto, cargado sobre bastidores o sobre tambores rotativos,

$. queda depositado en pn recinto dnieo desde e l comienzo basta l a  co&* 
alusión del proceso dé secado, corriendo a cargo de loa operarioe 
e l control de la s  distintas operaciones de carga, calefacción, re­
novación de a ire , enfriamiento y descarga da la  pasta, lo  que supo­
ne, como es lógico, aparta de la s  naturales perdidas de tiempo, una 

10. fa lta  to ta l de uniformidad y regularidad en el tratamiento del pro­
ducto.

para obviar todos satos inconvenientes en I ta l ia  se ha ensa­
yado y se está explotando con buen éxito por l a  firma "Braibaati & 
ce, S.p.A." de Milán, un nuevo secadero continuo en e l que l a  pasta 

 ̂ 15. entra y discurre automáticamente a través de una sucesiva serie de
recintos debidamente acondicionados en le s  que l a  misma evoluciona 

^  también de forma automática, durante intervalos de tiempo oonvenien-
te s , encontrando en cada recinto l a  adecuada ventilación que resul- 
ta  completamente uniforme gracias al continuo movimiento en distin- 

4 20. tas direcciones a que se halla sometido e l producto, l a  pasta sale
siempre, además, de la  máquina, a l a  teaqperatura y grado de seque­
dad necesarios independientemente de lee condiciones atmosféricas 
s intervención del personal, suponiendo todo ello , en definitiva, 
una notable redicción de t ie ^ o  en A  proceso de secado y también 

25. del espacio ocupado por l a  propia máquina junto oon el ahorro con­
siguiente de energía y mano de obra, para ello  e l secadero continuo 
automático queda constituido, en lineas generales, por una serie de 
celdas o recintos cada uno de los cuales contiene un tambor reticu- 
lado formado, a su vez, por dos compartimientos anulares ooncéntri- 

30. coa separados por tabiques también reticuladoa y un compartimiento 
central tubular por al que tiene lugar el retorno del aire de ven­
tilación , siendo por su parte e l compartimiento intermedio de capa­
cidad igual a l a  del exterior. Por lo demás di oboe compartimientos 
anulares están subdivididos en varias cámaras longitudinales median- 

35. ts  paredes radiales de madera u otro material similar, quedando a
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3 $ 1546-su vez previ ata cada cámara in t ericrmente da una ^ r l e  c sucesión 

óe planea recto-indinados convaniantamanta bifurcadas an direede 
naa divergentes da foaaa q̂ ue l a  pasta as obligada a  avanzar conti­
nuamente por dichas cámaras durante e l movimiento de rotación dal
tambor, cada una de la s  cámaras del compartimiento exterior, que 
doblan a l número da la s  del internadlo , poseen una respeotiva to l­
va da carga por e l extremo recayente sobre e l plano frontal da l a  
máqpina, presentando también dichas cámaras sendas aberturas qpa 
comunican oon las correspondientes cámaras del compartimiento con­
tiguo intermedio, en cuyas condiciones la  pasta, después da reco­
rre r  longitudinalmente la s  cámaras del compartimiento exterior, 
pasa el compartimiento intermedio a través de aquéllas aberturas 
para recorrerlo en sentido contrario y d irig irse por conaiguiente 
de nuevo hacia e l plano frontal del tambor en donde daeoarga de­
positándose sobre un transportador de tipo vibratorio o sim ilar. 
Dada l a  posición que presentan la s  tolvas de entrada y la s  bocas 
de salida de l a  pasta del tambor, l a  carga se efectúa pues por l a  
parte baga del mismo a l a  altu ra  del co^artiadento exterior, mien¡ 
trae  que l a  descarga se realiza un poco más arriba a la  a ltu ra  
del compartimiento intermedio, eiectuán&ae e l trasiego de un tam­
bor al contiguo por medio de un solo transportador que a rrastra  
e l producto desde cada boca de salida de uno a l a  correspondien­
te  tolva de carga del otro.

para mejor comprensión de l a  presente memoria se describe 
seguidamente un o jeó lo  ilustra tivo  no lim itativo de realización 
del secadero a que ae oontraa l a  presente patente de Introducción,, 
para lo  cual ee aoompaaa además una lámina de dibujos en l a  que;

Figura 1, repreeenta una v is ta  frontal externa del seca­
dero.

Figura 2, constituye una v is ta  en sección vertical y lon- 
g itid inal del mismo secadero.

Figura 3, es o tra  v is ta  en sección transversal del aparato.
Figura 4, representa una v is ta  en planta del propio se oa­

dero parcialmente seccionada, y
Figuras 5 y 6 , son sendos detalles en perspectiva de los 

planos inclinados existentes dentro de la s  cámaras de lo s  oompar-
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timientos anulares
Bn dichas figuras ae han indicad) por (1) loa recintos o cel­

das herméticas del secadero, en cada una de la s  cuales g ira un 
tambor reticulado (2) dividido, a sn vez, en dos conq?artimientos 
anulares concéntricos (3) y (4 ), y uno central tubular (5), sepa­
rados todos d io s  por la s  paredes también re tí  culadas (6 ), (7) y 
$ ) . Cada compartimiento anular del tambor (2) queda gubdividido 
además, circunferencialmente, en #naa cámaras (9) y (10) por me- 

tg&o de lo s tabiques radiales (11) y (12) realizados en madera o 
material similar, y de los cuales loé (11) abarcan conjuntamente 
lee  ooBpartimientoa (3) y (4), mientras que loa tabiques (12) a- 
fectan solamente s i coupartimiento exterior (3).

La capacidad global de dos cámaras (9) es equivalente a l a  
de una cámara (10), estando interiormente dotada cada una de e lla s  i 
además, longitudinalmente, de una sucesión da planos rec to -in d i­
nados (13) situados perpendicuiaimente al eje de giro (14) del 
tambor. La existencia de ta les  planos (13) dentro de cada cámara , 
cuya configuración sa representa claramente an figuras 5 y 6, obli 
ga a que l a  pasta depositada en cada una de e llas avance longitu­
dinal menta por su in te rio r desda un extremo 81 opuesto durante a l 
giro del tambor (2), y como quiera que l a  inclinación de los pla­
nos (13) de la s  cámaras (10) resu lta  invertida con respecto a l a  
inclinación de loa planos de la s  cámaras (9), em éstas a l avance 
de l a  pasta aa efectúa hacia atrás, mientras que en la s  (10) de 
la  ooapartiment ación intermedia, e l avance tiene lugar hacia ade­
lante an dirección a l a  parad frontal dal aparato. Por ello l a  
pasta ae hace llegar a las cámaras de l a  compart imantación exter­
na (3) p o rla s  respectivas tolvas (15) cuando, al g ira r  al tambor,, 
cada una de e llas  ocupa l a  posición más baja, avanzando a  conti­
nuación hada atráa por deslizamiento escalonado sobre lo s  dis­
tin tos planos (13) hasta lleg ar al extremo posterior (16) en e l 
que por oacta una de la s  franquicias (17) se establece comunica­
ción entre loe dos compartimientos anulares (3) y (4), o sea que 
llegando a ta l  extremo (16) l a  pasta va cayendo dentro de la s  cá­
maras de éste último compartimiento para continuar avanzando, aho­
ra  en sentido contrario, o sea hacia adelante, per desplazamiento 
asimismo escalonado, sobre los planos (13) da este compartimiento
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indinados an sentido contrario. De manera que la  paaW vadvs d  
plano frontal (179 del secadero siendo por cada ana de la s  a b a rte  
ras (16) por dónde se afeotda la  descarga al alcanzar cada cámara, 
durante e l giro del tambor, su máxima altara, para recoger e l pro­
ducto ezisteaen ta l  panto un transportador (19) de tipo vibratorio 
o similar, con el cnal l a  pasta se condece baoia l a  tolva (15) co­
rrespondiente al tambor contiguo dotado de temperatura y grado de 
humedad distintos a los del de procedencia.

Cada tambor queda dispuesto, como ya queda dicho, en una 
celda c recinto hermético ( l)  en donde existen aberturas (30) y 
(21) p a ra la  entrada y Salida respectivamente del aire de secaje, 

120. previéndose asimismo un ventilador (22) que impulsa y agita in te­
riormente dicho aire e l cual, ademán, os enfilado o calentado se­
gún convenga por medio de l a  batería tubular o aeipantin (29). Exia 
ten igualmente loe correspondientes termostatos (24) y humedosta- 
toa (25) para regular automáticamente la  temperatura y humedad del 

. 125. aire de secaje en circuí acid n. Una válvula adecuada permite, por
' su parte, l a  regulación manual de la s  bocas de aire (20) y (21) en

caso de averia o funcionamiento defectuoso de la s  válvulas automá­
ticas (26).

La circulación de aire se verifica  ta i oomo indican oon mu- 
130. cha claridad la s  flechas de figura 2, o sea qpe e l mismo entra por 

l a  abertura (20), sigue a través del tamiz (27) y pasa por entre 
los ramales de la  bacteria calefactor^ (23) izpulaado per el venti­
lador (22). Rebasada esta batería (23) el aire penetra por l a  par­
te  delantera del tambor (2) a través de la s  paredes re t í  culadas 

135. (6), (7) y (6), siguiendo por e l centro del mismo a l o  laigo del
compartimiento tubular (5) para seguir finalmente hacia l a  boca 
de aalida (21) una vez ¿travesado nuevamente el tambor por l a  zo­
na de su tramo apo ste rlo r. En ta les  condi cienes fác il es conprender 

, que dentro de una revolución oompleta del tambor (2), todas la s  o&-
140. mar as (9) y (lo) descritas quedan cometidas in<3ivi dualmente doran­

te  un determinado periodo de tiempo a los efectos del aire gn c ir­
culación qyte la s  atraviesa bajo distintos ángulos, lo  que conjuga­
do con loa intervalos ah que cada una de la s  cámaras permanece fue­
ra  de l a  influencia de dicha corriente circulatoria, favorece con-
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14$. venientemente e l proceso de secado de l a  pasta. Be da hacer notar, 
además, que todas lea booM de entrada y de salida de aire (20) y 
(21) de las d istin tas celdas o recintos (1 ) se hallan conectadas 
a dos conducciones comunes (28) y (29) provistas de lo s oportunos 
ventiladores de impulsión (30) y (31).

190. Por lo  que hace referencia ai accionamiento de le s  tambo­
res (2) , e l giro de los miamos se realisa  por medio del sje (32) 
de velocidad regulable por medio de un vari ador de velocidad (33), 
con la  particularidad de que gracias a los acoplamientos y mecanis­
mos da variación secundarios (34) que cada árbol (35) del tambor 

19$. eventualmante lleva, l a  rotación de cada uno de e llos puede ser re­
gulada individualmente a voluntad pidiéndose oon ello incluso man­
tener parado cada tambor sin dejar de funcionar los restantes. Ello t 
permite, en su consecuendia, que un solo tambor pueda efectuar 
s i  es preciso todo e l proceso de secado sin que mea necesario re- 

160. laeionar su c id o  de secado con el de lo s restantes tambores.

165.

no.

175.

180.

En la s  paredes de cada recinto o celda ( l)  existen, por 
mi parte, unas m irillas que permiten observar e l desgnrello inte­
r io r  del proceso de secaje, mientras que unas puestas apropiadas 
posibilitan e l acceso in te rio r al eeoadero para realizar la s  opor­
tunas operaciones da reparación y limpieza qpe toda máquina presi­
da. También quedan establecidas unas ventanillas sobre el conduc­
to (36) del transportador que permiten examinar el curso de l a  pas­
ta  en todo momento, viniendo instalados finalmente loe necesarios 
aparatos de regulación de temperatura y humedad en l a  pared fron­
ta l  del secadero para su fác il inspección y manejo.

Las ventajas que presenta este secadero, amén da la s  ya 
indicadas, son bastantes más, cabiendo eeaslar l a  que, gracias a 
su especial estructura, permite tra ta r  simultáneamente varios t i ­
pas ctamaHos de pasta sin que loe mismos se entremezclen durante 
e l c ido  de secado. Otra ventaja ds l a  máquina en cuestión estriba 
en l a  posibilidad de poder variar l a  capacidad dé l a  boca da des­
carga (18) de cada cámara, oon lo cual se varia proporcionalmente 
la  capacidad del propio tambor y por ende la  permanencia del pro­
ducto dentro del secadero cuando se  hace preciso. Este puede ser 
sobrecargado además s i es necesario, o sea que es posible introdu­
c ir más cantidad de pasta de l a  que normalmente puede s a lir , con



lo que, en ta l  caso, se produce una momentánea retención de l a  pas­
ta  dentro de l a  máquina que no cesa hasta tanto no es evacuada de­
finitivamente e l exceso de pasta introducido,

serán independientes del objeto a que se contrae l a  presente 
Patente de Introducción, la  forma, dimensiones y materiales emplea^ 
dos en l a  construcción del secadero, siempre que cpn ello  permanez­
ca inalterada su esencial!dad que es l a  que se resume y concreta 
en lo s términos de l a  siguiente

190. B O T A
Se declaran de propiedad y novedad para todo el te rrito rio  es­

pañol la s  siguientes
R E I V I N D I C A C I O N E S

1 . -  secadero continuo para pastas alimenticias que se carao- 
195. te riza  esencialmente por el hecho de quedar constituido por una

pluralidad de celdas o recintos herméticos en los que existen unos 
^  respectivos tambores reticulados provistos del adecuado movimiem-

' '  to giratorio , los cuales se hallan interiomente formados por dos
compartimientos anularas concéntricos y uno central tubular aepa- 

 ̂ 300. radas todos Silos por tabiques también reticulados, teniendo lu ­
gar por el oonpartimiento central totalmente lib re  e l retorno del 
aire de ventilación, mientras que e l compartimiento intermedio es 
de igual capacidad que el exterior.

2 .- Secadero continuo para pastas alimenticias, eegdn l a  re i-  
20$. vindicación anterior, caracterizado también porque lo s  eoaparti- 

adentoa anulares inténsalo y externo estén subdivididoa a mu vez 
en varias cámaras Rongitud&nalas mediante paredes radiales de ma- 

¿ dera u otro material similar, la s  cuales abarcan, alternativamen­
te , uno y dos compartimientos, quedando previstas, además, en l a  

210. oara posterior del tambor, tantas aberturas como paree de cámaras 
longitudinales existen en el compartimiento externo, poniendo en 
comunicación dichas aberturas a cada dos de estas últimas cámaras 
con cada una da la s  del compartimiento intermedio al objeto de fa­
c i l i ta r  el paso de la  pasta de unas a otras.
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3 . -  secadero continuo para pastas alimenticias, aegdn las 
anteriores reivindicaciones, caracterizado igualmente porque cada 

está  dotada interiormente de una sucesión de pla-
noe recto—indinado s di apuesto s peipendicnl armante si eje geométri 
eo del tambor, cada una de laa cuales poaee, a ta l efecto, un t r a ­
mo vertical que ee bifurca en otros dos de direcciones divergen­
te s , con lo que la  pasta es obligada a progresar longitudinalmen­
te  por dichas cámaras al g irar al tambor, y oon l a  particularidad 
de que loe planos inclinados pertenecientes a las cámaras del com­
partimiento exterior presentan inclinación da <?igrvt contrario a
lo s  ds la s  del intermedio, resaltando por ello también oontrario 
e l sentido de avance de l a  pasta en la s  cámaras de uno y otro com­
partimiento .

'  230.

3
235.

240.

S

245*

4. -  Secadero continuo para pastas alimenticias, ee&dn la s
reivindicaciones precedentes, caracterizado porque la s
cámaras del compartimiento exterior están provistas frontalmente 
de sendas embocaduras o tolvas sn la s  que sucesivamente va tenien­
do entrada l a  pasta procedente de un transportador vibratorio cuan 
do cada cámara alcanza l a  posición más baja durante la  rotación 
del tambor, mientras que, por su parte, cada cámara del comparti­
miento intensa dio está dotada, dentro del propio plano frontal
de l a  máquina, de una abertura por l a  que descaiga l a  pasta cuan­
do sucesivamente la s  cámaras alcanzan su máprlpui a ltu ra  en e l trans 
curso de dicha rotación, verificándose ta l  descarga sobre un trans 
portador también vibratorio c análogo que l a  conduce hacia l a  to l­
va del tambor contiguo.

5. -  secadero continuo para pastas alimenticias, aegdn las 
reivindicaciones anteriores, caracterizado igualmente porque, a 
lo s  efectos de circulación de aire por el in te rio r dadlas celdas 
del sparato, existen dos conductos comunes, uno de oompreaión y 
otro de aspiración dotados de lo s respectivos ventiladores de im­
pulsión, disponiendo, además, e l secadero, de la s  necesarias vál­
vulas y aparatos de control automáticos y de accionamiento manual 
para regular l a  presión, temperatura y humedad internas del apa­
rato .
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6. -  secadero continuo para pastas alimenticias, ^gdn la s  

precedentes reivindicaciones, caracterizado también porque den­
tro de cada celda o recinto del aparato se hallan instalados 
unos respectivos ventiladores con sendos serpentines o haterías 
tubulares cal ef acto ras que originan l a  adecuada turbulencia del 
aire de secaje en la s  condiciones de temperatura y humedad ne­
cesarias, completándose e l aparato con unos vari ado res de velo­
cidad que afectan a la  tranimlsión del eje motor general y a l a  
de loe ejes que transmiten el movimiento en cada uno de loa tam­
bores con objetó de regular ya sea de forma individual o global, 
su velocidad de giro.

7 .-  Secadero continuo para pastas alimenticias, aegdn la s  
anteriores reivindicaciones, caracterizado finalmente porque en 
las  paredes de cada recinto o celda existen unas m irillas que 
permiten inspeccionar e l desarrollo in terio r del secado, sien- 

1*' 265. do factib le igualmente ta l  inspección sobre el oo nducto de lo s
"t? transportadores vibratorios por láe  que sigue su curso l a  pas-

 ̂ ta  de un tambor a otro, y por lo  que se refiere a la s  operacio-
ñas de limpieza y reparación de loe órganos propias de toda m&- 

$ quina, las  mismas son realizables por los cuatro costados y par-
210. te  sa^árior del aparato a través de diversas puertas o tapas 

que dan acceso a los distintos puntos interiores del secador.
8 .- "SECADOR CONTINUO PARA PASTAS ALIMENTICIAS".
Todo ello conforme se describe y reivindica en la  presen­

te  memoria que consta de nueve hojas foliadas y mecanografía-
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