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P A T E N T E  D E  I N T R O D U C C I O N

Que por diez años .se solicita, a favor de Bon J O A Q U I N  

A T O R R A S A G A S T I  Z U B I L L A G A ,  de nacionali­
dad española y domiciliado en San Sebastian (Guipúzcoa), Avda. 
de Felipe IV, ns 9, y que ha de recaer sobre:

* MAQUINA DIVISORA RECTICULADORA ^

(Basada en la Invención de Officina Maccanica Emilio Resegótte 
& Figli, de Peso - Milano). - - - - - - - - - - - -

& & & & & & & & & & & & & & & & & & & ¿c & & & & & & & & & & & &

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a ,

-o-opo-o-o-o-o-o-o-o-o-o-o-

La invención a que se refiere la presente memoria, con­

siste en una máquina divisora recticuladora, con funcionamiento 

de émbolos de arriba a abajo, uno de cuyos émbolos en su bajada 

arrastra consigo a las almenas cortadoras hasta que estas chocan 

5 contra la cazuela para cortar y recticular la pasta de pan colo­

cada y pesada previamente en la misma, la mencionada cazuela es
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un elemento auxiliar de la máquina y una vez cortada y recticu- 

lada la pasta de pan, se eleva el embolo juntamente con sus al­

menas cortantes y se sacan de dicha cazuela las piezas o rosetas 

para poderlas introducir en el horno de cocción, y el otro émbo­
lo limita la altura que se desea que tengan las piezas, lo cual 

equivale así mismo a un peso determinado, que oscila entre los 

treinta y los cien gramos según se desee, por lo tanto la máqui­

na es inmejorable para la fabricación de rosetas de pan y corte­

za dura, ya que permite obtener piezas.de treinta a cien gramos 

y todas ellas con igual forma exterior, con la absoluta garantía 

de que todas las piezas que puedan estar en contacto con.dicha 

pasta, están fabricadas en acero inoxidable, por lo que es suma­

mente higiénica y antitóxica.
En verdad, se trata de dos máquinas en una, divisora y 

recticuladora, y el molde con sus almenes cortadoras construida 

enteramente en acero inoxidable, puede tener cualquier numero de 
divisiones y de cualquier forma geométrica, siendo la altura de 

las piezas regulable según deseos, lo cual permite sacar las men­

cionadas piezas o rosetas con cualquier forma y del peso que se 
necesiten, pudiendo oscilar este entre los treinta y los cien 

gramos según se indica anteriormente.
El cuerpo portador del molde, émbolos y almenas cortan­

tes, y limitadores de altura, están suspendidos de un sólido bra­

zo, con lo cual se garantiza la continuidad y perfección de las 

piezas fabricadas, siendo la duranciónde la misma ilimitada y la 

rapidez con que se efectúa el moldeo de las mismas, todas ellas 
iguales en peso y forma exterior, hace que su amortización sea 

rápida.
El molde tiene todo el contorno de las aristas de la 

colmena rozando la parte interior de la base superior sustenta­

dora de los cortantes, llevando émbolo para determinar la altu­

ra , a voluntad, de la pieza o roseta a fabricar.



Con el fin de facilitar la comprensión de las earac- 

40 terísticas generales anteriormente expuestas, se acompaña un

plano con la representada en un caso de realización práctica de 
una de estas máquinas divisoras recticuladoras con funcionamien­

to de émbolos de aariba a abajo, la cual conviene interpretar 

en el sentido mas amplio y sin carácter restrictivo alguno,

45 presentándose el mencionado dibujo a título exclusivo de ejemplo.

En el mencionado dibujo, sus distintas figuras repre - 
aentan como sigue:

La figura Ies una vista esquemática y en sección de la 

máquina con las almenas cortantes y determinadoras de la altura 
50 de las piezas, en posición alta; la figura II representa igual­

mente que la anterior en esquema y seóción, pero con los cor­

tantes y limitadores bajados, la figura III, no muestra eh plan­

ta, parte de arriba del molde, con t reinta y siete divisiones en 

forma exagonal, la figura IV, representa igual que la enterior 
55 el molde con cincuenta y dos divisiones con forma cuadrangular, 

la figura V, representa otro molde como los anteriores pero con 
cuarenta y c&atro divisiones en forma circular.

En las figuras, y para una mayor comprensión y simpli­

ficación de la descripción expositiva del invento, han sido afec- 

60 tadas con referencias idénticas, describiéndose a continuación, 

y conr eferencia a la mencionada plasmacion gráfica, las rela­

ciones que entre si guardan cada una de sus partes y el funcio­

namiento del conjunto.
Para moldear las piezas o rosetas de pasta de pan, ha- 

65 cemos subir por medio de un mecanismo cualquiera el émbolo por­

tador de las almenas cortantes -1- y el émbolo que determina la 

altura de las mismas -2- con el fin de que una vez que esten en 

posición subida juntamente con las almenas cortadoras -3- y los 

limitadores de altura -4- quede un espacio libre -5- entre la 

70 cabeza de la máquina -6- y la mesa -7- donde se aloja y apoya
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la cazuela -8- portadora de la pasta -9- previamente pesada. Se­

guidamente descendemos los eábolos -1- y -2- juntamente con las 

almenas cortadoras -5- y los limitadores de altura -4- con ayuda 

del citado mecanismo, cortando las almenas -5- la pasta -8-, que­
dando de esta forma las células o colmenas -id- llenas, formando 

las piezas -11- con la configuración o forma de las citadas col­
menas -10- .

Verificadas estas operaciones, maniobramos con los émb 

bolos -1- y -2- y los hacemos subir juntamente con las almenas 

cortantes -3- y los limitadores -4- con el fin de que estos que­

den ocultos en el interior de la cabeza de la máquina -6-*, sa­

camos del espacio o alojamiento -5- la cazuela -8- con las pie­
zas o rosetas -11- debidamente moldeadas y cortadas para intro­
ducirlas seguidamente el un horno para su cocción.

Para obterner piezas -11- de un espesor determinado, 

lo cual equivale a un peso semejante que puede oscilar entre los 
treinta y los cien gramos, maniobramos solamente el émbolo deter- 

minador de altura -2- para que los determinadores -4- queden a 

. medida exacta y todos ellos a igual altura.

Ventajas considerables, pues como queda dicho, se con­

sigue que las piezas de pan sean todas ellas iguales en peso y 

forma. Es sumamente sólida, y el molde con los limitadores de 

altura pueden tener cualquier forma geométrica en su contorno, 

profundidad y ancho de la misma, asf como un numero variable de 

celdillas o células que formen la colmena, siendo sumamente hi­

giénica, y totalmente antitóxica, ya que esta construida todas 

las piezas que están en contacto con la pasta, en acero inoxidable 

Descrita suficientemente la naturaleza y objeto de la 

presente solicitud, objeto de esta Invención, se declaran de no­

vedad en España y sus Posesiones, las siguientes:

N O T A S  de

R E I V I N D I C A C I O N E S .
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PRIMERA.- Por 'INQUINA DIVISOBA RECTICULADORA ", 
caracterizada porque dispone de émbolos, que en baja arrastra 

uno de ellos a las almenas cortadoras, las cuales descienden 

hasta hacer tope contra la cara interior de la cazuela para cor­
tar y rectioular la pasta de pan colocada y pesada previamente 

en ella, como elemento accesorio de la máquina, y los émbolos 

suben arrastrando consigo a las piezas llamados limitadores de 

altura y las almenas cortadoras, para, poder retirar de su alo­

jamiento las cortezas de pan dura y las rodetes cortadas, igua­
les de constitución, forma, tamaño y peso, para introducirlas 
en el horno de cocción.

SEGUNDA.- Por Maquina Divi sera Recticuladora, carac­

terizada ademas porque los limitadores de altura pueden dar una 
altura determinada a todos ellos, con el fin de obtener piezas 

de un espesor definitivo y un igual peso, que oscila entre los 
treinta y los cien gramos.

TERCERA.- Por " Maquina Divisora Recticuladora", carac­

terizada también porque las cédulas o colmenas del molde, pue­
den ser de cualquier numero de divisiones o celdillas y de dis­
tintas formas geométricas, pudiendo ser la anchura, o volumen 

de dichas celdillas variables, lo que permiten obtener todas 

las piezas iguales y del mismo peso.

CUARTA.- Por "Maquina Divisora Recticuladora", carac­
terizada también porque las aristas cortadoras o contorno del 

molde, que forman las cédulas, están rozando ls. periferia inte­

rior de la cabeza de la máquina.
QUINTA.- Por " MAQUINA DIVISORA RECTICULADORA" .

Todo ello tal y como queda descrito en la memoria prece­
dente que consta de cinco hojas foliadas, mecanografiadas a dos 

espacios por una sola de sus caras a la que se acompaña otra de 

planos en forma, y tamaño reglamentario.
Madrid, veintiséis de junio de(mil\novecientos seseMaa wDmaoaíáÉ

y cuatro. ---- ...




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



