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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompaiia a la solicitud de una

. PATENTE. DE. INVENCION. . . ..

DUGCIDAS -EN--RECIPIENTES,-BSPECIALMENTE. PARA- LA

COCCION.DE. LOS ALIMENTOS POR.EL.VAPOR." . .. . .

a favor de

Seine.et.Oige. y 4, Boulevard Jean Mermoz - NEUILLY.

SUR-SEINE - Seine - Frantla, respectivamente,

PRIORIDAD.- de las solicitudes de patentes france
sas n2 P.V, 963.023 del 7 de Febrero
de 1.964 y n® P.V. 969.921 del 6 de =
Abril de 1,964,

INVENTORES.-Los sefiores solicitantes, ambos de na
clonalidad francesa,
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‘una cabids apropiada.
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Los métodos trgigojﬂ%ze@occién "de 1los Blimen-

tos en un medio acuoso obl;gan la mayor parte de las veoces a

-
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la utilizacidn de un volumen de agua lmpbrtante, el cual obra
como medio calehtador, que es necesario llevar a una tempera.

tura conveniente, mediante calentamiento en un recipliente de

Esta préctlca costosa, tenlendo en cuenta el gasto
de gas 6 electricided qﬁe lleva consigé, y generalmente irra-
zonable en el sentido de que se plerde una cantidad de calor
1mportanté por.escape de vapor, provéoca creclentes dificulta-
des cuando el cocinero, por ejemplo una persona que practica
el camping, no dispone a discrecidn de la cantidad de agua ¥y
de energ{a necesaria, 5 se preocups de ahorrar una y otra.

Hay que observar a proposito de eso que no mejora
apenas la situacidn emplesndo recipientes denominado "de pre-
816n" U "6lla expres" en los cuales se cuecen los alimentos
a8 presién de vapor y que tienen por misidn principal redu-
oir el tiempo de coccidn: los citados recipientes, en efecto,
que son de paredes éruesas por razones de seguridad y provis-
tos generalmente con una base ancha, requieren por este hecho
un calentamiento enérgico y una gran superficie de fogdn.

Ademés, estos aparatos son de un empleo delicado,
exigen un clerre excelente y una registenclia satisfactoria de
la juntas estancs que contienen, y por lo tanto, necesitan una
conservacidén muy esmerada, conservacidn complicada por la for}
ma y la estructura de su taps, y por la presencis de la junte

Ademds, estas ollas exprés son pesadas y costosas,

Le coccidn de los aliment os por vapor se hace, por
el contrario, una operacidn muy fdcil éon el reciplente del

invento el cual en 2u prineciplo, se compone sencillamente de
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. dos cabaeidades que presentan cada una, una aberture y super-

puestas mediante el ajuste de sus extremidades de abertura,
estando provista la superficie calentadafde la capacidad infet
rior en el interior con una tape adaptada, mévil y no estanmm:
que-impide todo contacto con las materias s6lidas con esta
pared durante la coccidn,

Por ejemplo, el recipiente del invento comprende
muy generalmente una capscidad inferior abierta hacia la parté
altsa, un componente mdvil y perforado finamente adaptado a la
parte inferlor de esta capacidad de forma que aisledel fondo
de ésta los alimentos que contiene, y una capacidad ‘superior
abierta hacla la parte baja y que constituye la tapa del reci;
plente, estando adaptadas la parte superior de la capaclidad
inferior y la parte iuferior de la capacidad -superior una a
la otra pera permitir un acoplamiento amdvible Yy sensibleméene
te hermético de las dos capacidades mediante la introduccién
limitada de la extremidad ablerta de una capacldad en la extrg
midad abierta de la otra capacidad, estando entonces précticad
mente cerrado el recipiente, subsistiendo, .sin embargo, una
posibllidad de fuga entre el interior yx el exterior del reci-
plente,

Segin otra particularidad ventajosa, el reéipiente
del invento es pfeferentemente en extensidn de modo principal
vertical, que se apoya sobre un fondo relativamente poco exteﬁ
so y el cual necesita por este hecho una superficie de calen-
tamiento reducida; el recipiente se apoya, por ejemplo, sobre
una superficle comprendida entre 50 y 100 cm2 aproximadamente,
para una cabida del drden de 3 litros, tamafios que constituyer
evidentemente simples {ndicaclones, no iimitativae.

El receptdculo del invento no necesita paredes grue
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- sas dado que la presidnm m(é)e @or de”f vapor es completamente -

son, por ejlemplo, las cabidas equivalentes y son del tipo

‘mo se caliente una cécerola, colocando pér ejenplo una llama

" por debajo de la capaclidad inferior.
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comparable a la presidn que se obtiene en una ollas corriente,
slendo precisamente una ligera fuga de vapor el signo de un
calentamiento demasiado violento que conviene reducir.

En un modo de realizacidn sencillo, las capacidades

"ecacerola", que tienen paredes relativamente delgadas constrql
das con un material cohrencional,por ejempio de aluminio & de
aleacion de aluminio, ajustando la capacidad superior en la
capacidad inferior hasta una clerta profundidad determinzda
por un saliente interior de esta capacidad, y el elemento md-
vil perforado esté constituldo por una sencilla placa metélicg
que tlene una:multiplicidad de perforaciones y que correspon-
de a la forma del fondo del recipiente inferior del cual estd
geparado mediante un cdmpcnente de separacion constituldo por
un resalte contiguo a la placa,

El recipliente del invento es de un uso muy sencillo

ya que es suficiente verter una cantidad de ague reducida, po
ejemplo del orden de 50 g, por 1 kg. de alimentos sdlidos, en
la capacidad inferior, afiadir entonces en cuanto sea preciso
los alimentos que se van a cocer; volear en este momento la cg
pacidad superior igualmente llenada con alimentos sélidos so-
bre la capacidad inferior de manera a constitulr el recipien-

te del invento, luego calentar éste en la forms corriente, co4

Se dela entonces cocer los alimentos a fuego lento,
una aparicion de vapor en el encaje de las dos capacidades
indica que el calentamiento ez demasiado violento y que cona

viene disminuirlo,




10

15

20

25

30

. Los alimentos cuecen de este modo en su propio vapo
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con un fuego muy lento y 2 la vez, en un tiempo muy corto; po
otra parte el recipiente del invento es de una utilizacion
partiocularmente razonable para la preparacion de la carne, és
ta oqece a fuego lento en su jugo vaporizado alrededor de elld
envuelta en un vapor de agua aromatico que la perfums y la pos
ne tierna.

La place mévil perforada, que es fn componente esend
clal del reciplente del invento, evita todo cantacpo directo
entre los alimentos y el fondo calentado del.recipien;e, es
particularmente ventajoso por otra parte que se disponga de _
una cierta distancia entre la placa y el fondo del recipiente,
por todo medio apropiado y, por ejemplo, a2l preveer la plsaca .
con una btase que forma el pie o haciendola apoyar sobre un re
salte interior de la capacidad inferior, a una corta dist#ncij
del fondo de ésta, determinando de este modo la pléca y el for
do de 1ls capacldad inferlior un espacio normalmente llenado
con wapor § aire caliente, As{, se ha asegurado que los ali-
mentos no pueden "pegarse® al fondo del reciplente y se apo-
yan, ademds, sobre un fluido caliente propiclo a su coccidn,

ElL calentamiento del recipiente puede realizarse
de la forma convencional colocando el utensilio por encima de
un quemador & de una resistencia eléctrica, y prevée el invend
to. igualmente la incorporacidn del medio calor{fero al fondo
del recipiente, por ejemplo en forma de resistencias eléctriw
cas,

Estas ventajas, ya notables, son susceptibles de ne-
Jorarse aun mds al construlr una envoltura de vapor alrededor
de los slimentos que se estdn cociendo. A este efecto, segin

otra modalidad del invento, se incorpors al recipiente unas cad
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- pacided suplementaria provista con una abertura, dispuesta

la capacidad inferior y la capacidad suplementaria,
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en el interior del reciplente en posicién ihversa y ajustada
por su extremidad de abertura em la capacidad inferior del
reciplente, a un nivel fijado de éste, formando el cuerpo de
la capacidad suplementaria con las paredes de la capacidad
superior que la rodea una cdmara de vapor que facilita la cogl

cidn de los allmentos contenidos en el espacio determinado po

En un modo de realizacidn, por ejemplo, la capacida?
suplementarla, que es ventajosamente de vidrio resistente o
de cualquier otra material apropiado, estd provista en su ex-
tremided de abertura, con un saliente exterior q%b coopera coh
un saliente interlor de la capacidad inferior del recipiente,
pudiendo rozar ademas sensiblemente el cuello de la capacidadi
suplementaria contra la superficle vertical de este dltimo
saliente, asegurando con ésto una buena firmeza de la capa-
cidad suplementaria en(ei recipiente en el curso de las mani-
pulaciones de éste, '

El recipiente del invento, es susceptible, evidente
mente, de numerosas variantes de realizacidén, por ejemplo, 1laj
capacidad inferior puede llevar, indicaciones de nivel para 1p
determinacidn del agua que se vierte en ella, la capecidad sgL
périor puede fabricarse con un material transparente pero re-
éistente al vepor, etc....; y el modo de realizacidn gue se
describe a continuacidn de ella, con referencia a los dibujos
adjuntos, se dé unlcamente a “titulo de ejemplo preferido, ne
limitativo‘del alcance del invento,

La fig. 1 represents, en perspectiva, un recipiente
conforme al invento; .

la fig, 2 muestra, en'corte, el reciplente de la
Pig, 13 ¥ ‘

Ia Fig, 3 muestra, en corte, un modo de realizacion

i
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_del reciplente del invento en el cual éste comprende una capas
¢idad interior suplementaria.

las mismas referencias indican en las figuras los
componentes correspondientes. |

‘ El recipiente se compone por lo tanto, segin el in-
vento, de una capacidad inferior estaunca 1, de uns capacidad -
superior estanca 2 y de una placa perforada 3 la cual, en es-
te ejemplo, eg de forma c¢ircular, corréapcndiendo exactanente
con la forma del fondo de la de capacidad 1nfe;10r 1.

Tlas dos capacldades 1 y 2, tienen en este modo de
realizacién, cabldas poco diferentes una de otra; pero debe
entenderse blen que se puede sdoptar parg.los mismos fines,
dos capacidades de cabildas muy diferentes. Es generslumente
venta joso utilizar una capacidad superior realtivamente impor
tante de forma que su propio-pesc coopere con el acufiamiento
suave para asegurar una buena firmeza de la capacidad durante
la coccion. )

La parte superior de la capacidad inferior 1 presend
ta un saliente interior 1c contra el cual viéne & apoyarse la
extremidad de abertura 2¢c de la capacidad superior que estd
fijada en acufiamiento eldstico, modo de clerre preferido pero
no limitativo,en la ébertura de la capacidad inferior, estdn
en contacto las paredes respectivas lc y 2b de las dos capacil
dades, existiendo, sin embargo, una posibilidad de fuga de
vapor entre las paredes por las ragzones indicadas anterliormen
te.

Esta posibllidad de fuga puede reallizarse, evidentg
mente, por otros medios, que se conocen de per se, del tipo
conducto 4 del tipo de vdivula, '

La aprehensidén de las dos capacidades que, en este
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- ejemplo, son cilf{ndricas, se facilita por dos mangas 1ndica-T
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das respectivamente por 6 y 7 para las capacidades 1 y 2,

Se observard que les dos capacidades estdn fljadas
solamente sobre una profundidad reducida, de forma que la ca-
bida del recipiente es poco‘inferidr a la suma de las cabidasg]
4 y 5 de cada una de las capacidades, y que la fijacidn se
efectia de forma que la extremidad de la capacidad superior
se encuentra en el interior de la capaéidad inferior; de est
modo se estd seguro que el liquido que rezuma de la capactda
superior se derrama bien en la capacidad inferior, sin fuga
lateéral posible en la unidn de las dos capacidedes.

ILa fig,., 3 muestra una variante del recipiente del
invento, en la cual éste.comprende, segin el invento, una ca-
pacidad suplementaria 8, por ejemplo de vidrio templado, in--
vertida sobre la capacidad inferior 1, cooperando la extremi-
dad de abertura de 1; capacided 8 con un relieve interior 9
de la capacidad 1.

Este relieve interior, el cual tiene cualquier for-
ma que se desee segiin la forma de las capacidades 1 y 8, pue-
de constituirse sencillamente mediante un saliente interior
de la capacidad inferior 1 y, en estas condiciones, es parti.
cularmente razonable que la capacidad 8 presente, como se in
ca en la figura, un saliente 8a correspondiente, Siendo as{,
la capacidad 8 se apoya sobre la parée superior horizontal
del saliente 9 de la capacidad I y estd fijJa por otra parte,
en el cilindro determinado por la superficlie interlor verti-
cal 9a de este saliente 9,

Esta fijecidn, que tlene toda naturaleza mproplada

pudiendo consistir, por ejemplo, de un acufiamlento o de un atpr -

nillamiento, se realiza con un clerto juego de forma que per-
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= mite, en el momento del calentamiento, la. entrada del vapor

: plementaria 8.

2 milimetros;'presenta,_ademas, una base anular 3a de forma

' esta trabajando. :

f,son.susceptibles.de;nnmerosas_varlante,Apor‘la forma lsa mate
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de agua en la camars determinada por el espacio 10 comprenidJ,
entre 1a capacldad suplementaria 8 ¥y 1a capacidad superior 2
del recipiente, vapor que, al calentar la pared de la capa- |
cidad suplementaria 8, favorece de acuerdo con los fines del
1nvento, la coccion de los alimentos, los que, .en el momento
de hacerse uso del recipiente, se han_ colocado en la capaci-

‘dad inferior 1 y, en ouanto sea preciso, en la capacidad su.

En los eaemplos de realizacion descritos, la placa
parforada 3 se corta de una chapa de poco grosor, por ejempla
-un groaor 1nterlor a.2 milimetros, y se taladra con una mule

tiplicidad de agujeros de diametros por, ejemplo 1nferlores a

que una vez cblocada en su sitio en el fondb dé'la capacidad | -
1nferior 1, la placa cubre efectivamnnte 1a totalidad del fo%
do determinando completamente con este un eSpaoio 11 normal-

mente llenado de vapor © de. aire cahﬁnte cuando el recipientq

_ o Se comprendera naturalmente, que estas disposlolo-
" nes no son 11m1tat1vas, pudiendo tener el componente 3 toda -
forma y toda disposicion propia para su fin que es el de man< -
tener 1os alimentos a una cierta distancia del fondo calenta-'
. do del recipiente del 1nvento. '
' Es evidente igualmente que los: modos de realizacidy

“descritos lo han sido esencialmente a t{tulo de ejemplos y

fia'd 1a cabidé dei rectpiénté del 1&Vento,‘variantq'queAse
registran 1gua1mente en el alcance del invento.

" En resumen, la Patente de Invencion que se solicia|
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. |- ta recserd sobre las siguientesz

' _mente para la coccion de los alimentos por el vapor, caracte-

rizadasg porque el recipiente perfeccionado esta compuesto de
'provisto el fondo de la capacldad inferior en su interior con

rante el calentamiento de éste,

mente pars la coccion de los a;imentos por el vapor, caracteri

‘del fondo de:eata los alimentos no lfquidos que contiene, y
- una capacidad superior ablerta hacla la parte baja y 1a cual

' constituye la tapa del recipiente, eatando adaptadas la parte

‘capacidad superior una & otra para permitir un acoplamiento
’amov;ble y sensiplemente hermético de. las dos capacidades ne-
. diénte la, iﬁtroduccion linitads de la extremidad ablerta de
'una oapaoidad en la extremidad ablerta de la otra capacidad,

estando entonces practlcamente cerrado el recipiente, subsis-
. y el exterior del recipiente.

relvindiﬁacién 16 2;_ca;acterizadas por las sigulentes parti

30152

- BEIVINDICACIONES -

1.- Mejoras Lntroducidas en recipientes especial-
dos capacidades que presentan ‘cada una una abertura ¥ son Sue
perpueatas por aJuste de sus extremidades de abertura, estand

una tapa amovible no. estanca y adaptada a este fondo para -im-

pedlr todo contacto de las materias sélidas con este fondo dud
V 2.- Mejoras 1ntroducidas en- recipientes, especial-

zadas porqué el‘recipiénté‘perreccionado comprende esencisl-

mente une eapacldad 1nferior ab&erta hacla la parte alta, un

elemento movil que presenta una multiplicidad de perforaciones

y adaptado a la parte inferior de esta capacidad para aislar

superior de la capacidad inferior b la parte inferior de la

tiendo, sin embargo, una poslbilidad de fuga entre el interiox

3.~ Mejoras introducidas en reéipientes'segﬁn la
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- cularidades combinables: ;5 <;,ﬁcoplam1ento de las capacidﬂ‘_

por elemplo un resalto anular de 1a p1aca~ m) - este componen}

.una cémara de vapor que facil;ta 1a coceidn de los alimentos
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des ge realiza mediante acufiamiento elastico, b) - la capacid:
dad superlor esté fijada en la capacidad inferior, ¢) -
superficie frontal de la capacidad superlor se apoya contra
un saliente de la parte'superior de la capacidad 1nferior;.
d) - la capacidad 1nferioi.lleya indicaciones de nfvel; e) -
la capacidad superiof églrealiza'cpn un material t}anapaientﬁ;
f) = la capacidad inferior y/o la capacidad superior es de |
aluminio & de.aleacién de aluminio; g) -« la capacidad superior
tiene una cabida casi igual S superior e la de la capacidad
1nfeflor; h) - el componente perforado es une placa; i) - el
tamaiio de'las pe:forgcionee es inferior a 2 mm, y preferentea
mente se_aproxima a 0,8 mm. j 3),' la placa tiene un grosor
preferentemente inferior & 2 mm.; k) - La placa estd separada{
del fondo del reéipiente por un componente de separacién; 1)..

esgte compoente ‘de separacion esta constituido por un resalto,

te de separacidén es un saliente interior del recipiente infe-|
rioi; n) - el recipienfe coﬁprenQG une capacidad suplementa-
ris provista con una abertura § dispuesta en el interior del
recipiente en posicidn invertida y ajustada por su extremidad|
de abertura en la capacidad inferior del recipiente 2 un nivell
fijado de ésta, formando el cuerpo de la capacidad supleﬁen.

taria con las paredes de la capacidad superior due la rodea,

contenldos en el espacio determ;nado por l1la capacldad infe-
rior ¥ la capacidad suplementaria: 0) - el ajuste de la capa<
cidad suplementaria‘en la capacidad inferior se efectia p&r
cooperacidn de un saliente exterior de la extremidad de aber|

tura de la capaclidad suplementaria y de un releve interior co
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o rrespondiente de la cépacidad inferior p) - el cuello de le
_ extremidad ds abertura de 1= capacidad suplementaria roza ‘con

_tra,la pared vgrtical de un rglieve de 1a superficie interior

de vidrio templado: T) - El recipiente comprende en ‘la base

. 'cxon DE Los ALIMENTOS POR EL VAPOR ",

: presente Memoria descriptiva que consgta de doce paginas meca-
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de la capacidad inféribtg-q)-- 1a capacidad supiementaria es

de la éapécidad 1ﬁferior'medios de~caientam;anto 1ncorporadosb
por eJemplo, reslstencias eleetricas. '

' 4.7 -8e reivindica por- ultimo, como objeto sobre e
qué ha 4a¢é recéer la Patente de Invencion que se solicita: 'Mg{
JORAS. INTBODUCIDAS EN RECIPIENTES, ESPECTALMENTE PARA LA coc

" Todo oonforme queda descrito ¥ reivindicedo en la’
nografiadas y dhbujos que se adjuntan.

_Madrid, 19 Junto 1,964
 ALPONSO “UNGRIA
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