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La presente invencidén se refiers a nuevas y perfecciona=
das composiciones de piensos pare animales monogéstiicos ¥y a
un nuevo método pare su preparacién. Més particularmente le-
invencidén se refiere a nuevas composiciones de piensos que -
5 - comprenden una microflora que normalmente existe en el siste-
ma géstrico de los animales rumiantes y que, debe adaptarse -
como alimento para animales monogdstricos.
Durante los ﬁltlmos afios se han hecho grandes esfuerzos -
en los estudios de las nécesidades de nutricién de animales -
10. monogdstricos, tales como cerdos y pollos, y como resultado -
de éstos estudios se ha llegado a reconocer la grand{sima im-
portancia de las proteinas en la dieta de éstos animales, con
el fin gde logiar el desarrollo y le produccién de carne de bue-
na calidad.En conexidn con €stos estudios se ha dado la mayor
15. importencia & la utilizacién de proteinas animales y no de pro--
tefnas ¥ogetales, lo cusl ha tenido como consecuencia una pre-
paraciéﬁ continuanmente creciente de piensos a base de desechos
de carne & pescado, pars la incorpbracidn en el plenso total -~
de los monogdstricos. ‘
20. _ Ie materie que con preferencia se ha empleado ha sido ha-
| rina de pescado, que si estd adecuadamente preparada tiene un
contenido de protéinas animales de hasta 65% y su asimilacidn
por los monogédstricos es fdeil cuando dichas proteinas anima-
les constituyen aproximedamente entre 10 & 15% del pienso to-
25. tal. Sin embargo estas harinas y esPecialmenté'las harinas de
pescado tienen dos inconvenientes grandes: 1¢ que dan un olor
desagradable a la carne y como alimento deben suprimirse del-
pieﬁso bastanté tiempo antes del aaerifiéio de dichos animales

¥y 2% durante la preparacién de tales harinas y su secado a al-
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tas temperaturas, puede ocurrir una destruccién de un alto
porcentaje de protefnss, lo cual evidentemente constituye-
una pérdida en el valor nutritivo.

Estudiando mds a fondo todavia las necesidades ge-
nersles en ﬁroteinas de los monogdstricos y otros animales -
gse ha llegado a descubrir la importancia de 168 aminodcidos
sin que importe mucho el origen de donde proceden. Ademds -
existen dos aspectoé referentes a las necesidades de protef-
nas por parte de los animales: 12 un mfnimo no especifico de

nitrdgeno ( total de nitrégeno ) y 292, un minimo de nitrée -

-no especificado ( eminodeidos).Estos Witimos tienen mayor im-

portancia y deciden el verdadero valor bioldgico de wna pro-
teina, puesto que la proteina puede ser suficiente ﬁara su-
ministéar el total de nitrégeno necesario, pero sin embargo,
puede ser deficiente en sentido especiffco, puesto que care-—
ce de uno o mds 4eidos de amino esenciales. Aungue las pro-
tefnas de origen animal, generslmente, sean superiores en su
contenido de'aminoécidos, sin embargo las protefnas vegeta-
les, teles como la soja, trigo, .ete, puéden suministrar ung -
fuente efectiva de los aminodcidos en cantidades suficientes
pars sobrepasar-los ninimos regueridos y entonces evitar los
inconvenientes de las fuentes de protefnas animales.

Lo descrito hasta aguf se refiere al nitrégeno en-
estado de proteinas y a la fabricacidn de piensos, la ali-
mentacidn de lés animsles ha sido basada largameﬁte en el=-
concepto de incorporar tales nitrégenos al slimento.Sin em-
bargo, recientemente se,ﬁa prestado mayor atencidén por los -

cientificos en éste cempo a la inclusién en piensos particu-

laimente piensos pars rumiantes de compuestos nitrogénados
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que no estén en forma proteica, tales como por ejemplo, a=

monio, sales de emonio y urea.

Es conocido que ek el rumen y también en el retfou~
lo de los animales rumiantes se encuentran microfloras, ta-
les como bacterias protozoos y 1evaduraa que son capaces in-~
dividualmente de convertir protefnas vegetales en aminodcie-
dos y convertir nitrégeﬁo no protefco en proteinas., Esta mi-.
croflora tambidn es capaz de digerir celulosa. :

Bg ya conocido por el estado de laAtécnica sctual -~ '
el empleo como suplementos al elimento para rumiantes, or-
ganismos contenidos en el rumen en forma disecada y tal mé-
todo de preparaciéh de tales suplementos se ha descrito en
la'Patente Usa 2,%00,611. También ya se ha propuesio combi-
nar con nitrégeno no .protefco y'con celulosa en 1los fiensos
para_rumianfés, organismos del rumen naturales o artificial-
mente cultivados tal como ha sido descrito en la Patente USA'
2,566,830. Perc tales preparaciones como alimento para ra-
miantes nd sirven como alimento para los. monogdsitricos, por
la sencilla razén que la microflora del rumen se destruye -
xuy pronto por le alta concentracién de dcido clorhfdrico -
normalmente presente en el sistema gdstrico de 10s animales
monogdstricos. Ia Patente USA, 2.738.273, sugiere el aisla-
miento de los microorganismos del rumen, seguido pbr la adi-
cidn de leche y dcido ascdrbico y secado por frio .intenso,
preservandd los microvrganismos afines de suministro como-

medicemento pars rumiantes y sugiere ademds dicha Patente-

que las microorganismos del rumen se pueden emplear para la

produccidn de aminodcidos al digerir celulosae, mediante una
predigestién en recipientes de fermentacién y que entonces
el ppoducto pueda servir de alimento para rumiantes.
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Sin embaréo, ninguna de las Patentes anteriormente mencio-
nadas explica o ensefia una solucidén del problema para obte-
ner uné preparacién a base de la microflora del rumen y del
reticulo de rumiantes que pueda servir de aliménto-a_an;ma-
5. _' les monogdstricos. ' _
En su consecuencia es un objeto de la presente inven-
cidn proveer una preparacién decla microflora del rumen y -
del retfculo de animales rumiantes, que sea apta como alimen-
to pera animales monogéstricos, y que sin embarge, no sea a-
10, _ fectada adversamente por la dcidez del estémago de animales -
monogédstricos., ’
Es otro bbjeto de la invencién proveer uns nueva pre-
parscidén de dicha microflora que buede funcionar en el siste-
ma gdstrico de los animales monogdstiricos y ponerlos en con-
15. dicidn de poder digerir piensos celuldsicos y derivar de ellos.
una nutricidn. .
| Es todavia otro objeto de la invencidén el proveer una
preparacidén de microflora que sea apté para su incorporaci6n
8l pienso de animales monogdstricos, especialmente en combi-
20. naci&n con fuentes protefcas vegetaleq& que sea capagz de mejo-
rar la utilizacién de proteinss vegetales con beneficio para
¢l animal.

Estos y otros objetos aparecerdn en la descripeién

que sigue del nuevo método & composicidn del presente inven-
25, to, A ‘

El problema expueato para poder preparar micfoflo;.
ras del rumen que pueda sobrevivir y multiplicarse dentro de
la gcidez del sistema gﬁstrico-de los animales monogdstricos
que comprende wn pH entre 4,5 a 5,0 ha sido resuelto por la-

30. presente invencidn. Se sabe que éstas microfloras viven nor-
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nmalmente en un ambisnte cuyo pH estd entre 6,8 y 7,2.

4 . De acuerdo con un aspecto de ls invenmcidn se ha en-
contrado que la microflora del rumen y del retfculo de rumian-
tes podrd seguir viviendo y multiplicerse en un ambiente de -
un pH entre 4,5 a 5,0, sislando dicha microflora e incorpo-
rando con la microflora en estado vivo una cantidad de fer-
nentos léoti«_:joa, suficiente para proteger la microflors cone
tre 1a deldez del estémago de los monogdstricoe o sea contra
lae dcidez del pH entre 4,5 y 5,0. Bajo la denominacién fer-
mentos ldcticos se entiende una preparscién, preferentemen-
te en forma de polvo seco, de bacilos acidéfilos que son re-
resistentes y tienen la capacidad de multiplicerse en un am-
biente con un pH entre 4,5 y 5,0, es decir, que podrén vivir
y crecer en el estémago de los monogdstricos. Estos organis-
mo8 incluyen, por ejemplo, bacterias de dcido ldctico del ti-
po de lactobacilos bulgdricos y lactobacilos aciddfilos.

Se ha encontrado con sorpresa y sin haberio-espera-
do que la presencie de éstos fermentos ldcticos no sirve so-
lamente pare proteger la microflora del rumen contra su des-
truccidén el pH de 4,5 & 5,0, sino que promueve el crecimien~
to de dsta microflora y facilite su funcién de producir ami-
nodeidoe partiendo de protefnas y digerir ingredientes celu=-
16sicos dqi pienso. Al mismo tiempo, los fermentos lécticos—
producen dcido ldotico que es beneficioeo para el crecimien~
to de la microflora ynque previene el desarrollo de lorg‘anie-
wos patégenos. La cantided de fermentos ldcticos que se em-
piea con uns determinada cantidad de miocroflora, no es cri-
tica'., pero depende de la actividad de dicha microflora. Pue-~
de variasr por ejemplo entre el 1% hasta el 20% en peso de la
microliora.
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De acuerdo con otro aspecto de la invencidn se ha en-
contrado que una composicién de pienso o un suplemento de pién~
g0 que contenga los ingrediehtea activos de la microflora del -
rumen protegido segin ya se describid por fermentos ldcticos,
puede agociarse con materias vegetales que contengan muchea pro-
tefna y constitufr un concentrado alimenticio. Se ha descubier-
to que €sto no solamente pogibilite la sustitucidén de las pro~
tednas animales,hasia ahors empleadas pero qﬁe la miereflora -~
en los monégdstrioos perfecciona la absoreidn ¥y utiligacidén de
lss proteinas vegetales, por ejemplo , al producir determing-
dos volUmenes de aminodcidos partien&% de diches protefnms ve-
getales. As{ por ejemplo, se ha descubierto que la metionina -
que estd pfesente solsmente en cantidades mindsculas en las pro-
tefnas originales vegetales aparece en el sistema digestivo dé
los monogdetricos en cantidedes considerables, como resultado-
de la amccidén de la microflora del rumen bajo las condiciones que
prevalecen en ol estémago de los monogéstricos. ' .

' De acuerdo con todavia otro aspecto del invento, la -
preparacién de la microflora obtenids del rumen y del reticu-
1o protegida segin se he descrito cuando se incorpora al pien-
g0 de los monoghstrices, tales como cerdos o poilos, nace posi-
ble la utilizacidn de productos celulésicos como ihgredientes-
glimenticios en forma similar a la de los rumiantes. Por 15 tan~
t0, los monogdstricos se ponan en condicién de digerir las ce-
lulosas y utilizar sus productos de conversidn, tales como los
agtcares, variados, para syudar la total nutricién.

Durante la preparacién de la microflora viviente del
rumen y del retfculo para servir de suplemento alimenticio se-

gin la invencidn, en primer lugar se obtiene en 108 mataderos
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el contenido del rumen, o seaziil primer estémago y tembién
el contenido del reticulo, o sea, del segundo estdmago, de -
rumiantes tales como animales bobinos, ovinos o caprinos. El

rumen contiene una mezcla de varios microorganismos anserdébi-

" cos. Bl retfculo donde algunos de los organismos del rumen ya

han sido destrdidos, por ejemplo>los ciliados, puede contener
un grupo algo diferente de microorganismos ¥y edemds algunos -
factores de nutricidn tales como vitaminas. Los protozoos c¢i-
liados poseen capacidad para digerir celulosa. .
El contenido de los estdémagos que contiene la miero-
flora se retira aigﬁiendo técnicas convencionales, evitando-

contaminaciones y se iransfisre a un recipiente mezclador y-

"gse afiade una suficiente cantidad de salvado para permitir que

el porcentaje de humedad se establezca alrededor del 60%. Tam~
bied se puede afiadir tolueno como un preservativo. El método~ .
del tratamiento del contenido del rﬁﬁén y reticule que se des~
eribe a continuacidn constituye la ilugtrecidn de ugbrocedimien—
to preferido, pero el método no se limita a €ste ejemplo.

Con el fin de provocar uns directa reproduccién del-
contenido del rumen y/o del retfculo, sobre el salvado, la -
mezela se cultivae durante apr&ximadamente 24 horas a tempera-
turas de ambiente. Una peguefis proporéidn de la mezcla fermen-
tada se emplea entonces pars inmocular un caldo de cultivo y -
el resto de la mezcla se describe a continuacidn.

Ia parte del cultivo de la mezcla se cultiva bajo con-
diciones anmerdbicas, utilizando upbuliivo acostumbrado para -
hacer crecer-o multipiicarse microoréanismcé o levaduras y que
contienen nitrégeno hidratos de cafpéno ¥y minerales. Asf por =

ejemplo se puede émplear un cultivo de 500 gremos de carpe ma-
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gray extractada en agus, & la cual se ha afiadido el 1% en pec~
tona de Witte, 0,5 cloruro de sodio, glucosa tryfona_y fosfato
de potasio también se puede afiadir. Elycultivo también puede -
comprender melazas urea o sales de amonio y un subestrato, tel
como serrin de madera, el pH ee mantiene entre 6,8 y '},2», para
simular lss condicionss del rumen. El oultivo se hace & uns -
témperafura en 35 y 402 C, preferentemente a 359 C, durante 24
a 48 hores, despuds de lo cual el cnltifo es centrifugsdo pars
bajar su contenido en humedad hasts alrededor de 30 a 40f en -
peso ¥y para obiener un producto que contiene microflora ﬁivien-
te y residuos de serrfn. ’ |
~ El resto de la megcla del contenido del rimen y sal-
vado previamente descrito se divide en tres partes que podrén-
ger tres partes iguales. la primera parte se seca bejo vacio a
una temperatura entre 35 y 402 C, para obtener un producto que
ineluye microflora viviente y tiene un contenido de humedad de
aproximadamente 10 a 12%. El secado deberfa hacerse en el tiem~
po més corto posible, 3 & 6 horas y el grado del vacfo sélo -
puede ser reducido, como por ejemplo 50 milimetros de vacfo.
la segunda parte se seca & una temperatura entre -

50 y 5%9 ¢, preferentemente a 558 C, a presién atmésferica, -
Gurante 8 horas. Bajo éatas condiciones se destruyen las bace
terias y ocurre la autolizacién, dando una harina que contiene
aproximadamente 6% de humedad que s rica en enzimas y de la -
microflora del rumen, tal como por ejemplo aminasas, protea-
sas, celulasas y hemicelulasas. |

' Ia tercera parte se seca a una temperstura de aproxi-
madamente 70¢ C, durante-aproximadamenxe una hora,‘oon el obje~
to de no obténe;.eapgroa de las bacterias del riumen.Estes por -

un natural proceso de seleccidén, se herdn los esporos més =
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:Zuertea que son capaces de reproduccidén y que retienen mayor
actividad. Esta parte se seca hasta aproximedamente ol 5% de hu-
medad; '

- Debe quedar bien entendido que las cantidades aniea men- -
cionadas de las tres partes pueden variar si asfi se desea y que
las condiciones descritas también estdn sometidas a considera~-
bles variaciones que dependen del tipo de los organismos y otres
condiciones del proceso. El contenido del rmen y el contenido
del :et:tcnlo puede tratarse por seperado ¢i asf se deses. las =
bacterias que se acaban de describir se megzclan para poder ob-
tener una preparacidn que contiene organismos vivos del rumen -
v o del retfculo como los ingredientes activos, siendo la hu=
medad del conjunto aproximadamente 10%.

A le megela de la microflora con las bacterias secas-
se afiade una cantidad de fermentes ldcticos, tal como ya se ha
descrito anteriormente. Tambidn se afiade lsvadura, preferente-
wmente levadure de cerveza { Saccharomyoes), para ayudar al cre-
cimiento de la microflors y para dar mayor volvmen & la prepa-
racifn y para ayudar en la sintesis de protefnas, y viteminas
en el animal monogéstrico. También se afiaden pequeflas cantida-
des de minerales que comprenden yoduro de potasio, asufre( en
forma de azufre colofdal; ) y sulfato de cobalto. .

" Als prepatacién también se puede afladir material de -
placenta de cualquior animal mem{fero o embriones, busvas de~
pescado, embriones de pollo y parecido, gérmenss de trigo y ~

‘ gérmones de otros cereales que estdan como biocatalizadores en

el pienso. También se puede emplear placents de vaca triturada
a 55 ¢ C, secada durante 8 horas a 55¢ C y secado como un agen-

te para promover autolizacién.
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Los ingredientes nienoionados se mezclan aproximada~

mente en el orden ¥y las proporciones sigulentes para obte~
ner un producto en acuexrdo con la finalidad del invento.

on 80

5e Microflors de rimen y/ o retfculo 5% a 50 %
Ievedures 49% o 94 %
Fermentos ldcticos ' 1% 8 10 %

Yoduro potdsico, solucidn al 50% . tragzas

Azufre i trazas
10. Sulfato de cobalto | -—trazas

total,alrededor de 100 %

Una féxmuls preferida, pero gue no ha de ser limita-
tiva, contiene microflora 10% , levaduras 88%, fermentos 1ldc-
ticos 2%, todo por peso. | E "

15. Un producto de alto valor biolégico para su incorpoe
racién en las dietas y é.limentoa de animales monogéstricos-
de cuslquier clase puaée ser como gigm:

Mioroorganismos del rumen con in 8 &

un 12% de medad I - 4 & 10 Kg.
20, . Mioroorganismos del retfculo con 8 a

12% de humedad 2 a8 Kg
Ievadura seca 10 a 40 Xg.
Turbio de levaduras de 8 a 12% de

~ humedad : . 50 a 80 Kg.

25, Fermentos ldcticos ' 300 g 2000 gremos

' Yoduro de potasio, solucidén al 50% a3 "

Agufre en forme de azufre coloidal 5@ 20 .

Sulfato de cobalto soluble con un conte~ '
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Flacents triturada y secada hasta
un contenido del 10% de mmedad 2 a8 Kg.

i El procedimiento del invento éq puede ilustrar por el
siguiente ejemplo que no es limitativos

LIEPIO L

500 Eg. del contenido del rimen y del retfculo de vae
cas recientemente sacrificadas se extraen y se tratan como ya
fué descrito anteriormente en um culfivo ocon salvado durante-
24 horas, “separando una poq,uéﬁq cantided par@un posterior tra~
tamiento en cultivo y dividiendo la cantidad restante mayor de
la megcla de salv¥ado en tres partes sproximadamente iguales.El
cultivo se trata a 35 ® C durante 36 horas a un pH de 7 yel-
cultivo se centrifuge y el producto obtenido se deja & un lados

1a primera parte de la mezola e secs durante 3 horas a 37 2 C

on un vacfo de 50 milfmetros. la segunds parte se seca & 55¢ C,
durante 8 horas & presién atmésferica. Ia tercera parte ge se-
ca a ‘—70 ¢ ¢, durante uns hoz-a, Ias partes sesgedes ¥ el culti-
vo se megela con fermentos lécticos, lévadura y materias mine-
rales para dar como resultado un producto de ls siguiente £6r-
owler '
Microorgsnismos del rdmen y del retfculo 50 Kg.

Turbio de levadura al 12% de humedad 350 Eg.
Ievadﬁra seca - : | 100 Kg.
Formentos lécticos en forma de polvo 1 Ege.
Yoduro de potasio en solucidn del 50 % 20 gramos
Azufre - | 10 gramos

Sulfato de cobre - | 2,5 grauos
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‘sirve como aditivo para su mezcle con materiss vegetales quee

contengan protefnas, otras materies nitrogenaedas e ingredien-

tes miﬁerales pare constitufr elementos concentrados. Estos-
alimentos céncentradoa’, 8 8u ves ge pueden mezclar con granos
vegetales y productos celuldsicos, para constitufr una compo-
sicién compleia de pienso pexra la alimentacidén de animales mo-
nogéstricoa. - A ' . -

" Bn los concentrados el -aditivo que e ha descrito an-
teribmepte se (_lgng@i:xa.rﬁ por conveniencia por:la palabra ®
PRONIT ", que constituye su Marca régisirada y en las férmu-
las pare. concentrados particulares debe quedar comprendido -
que se emples la fdérmula descrita enm el ejemplo I.

Al observar las férmulas de los diferentes concentra-
dos se verd que las proteinas animales, tales como la harina-
de pescado, han sido completamente sustitufdas por proteinas-
vegetales., E1 * PROFIT * incrementa le utilizacidn de protef-
nas vegetales y hace posible hasta un 1{mite determinsdo la -
asimilecidn de la urea, convirtiendo niirdgeno no protefco en
protefna asimilable en el estémago de los monogdstricos.

Unas férmulas qufiicas de concentrados preparados de~

acuerdo con le presente invencidn son como sigue:

Férmula I concentradg :

Soja u otres plantas con protefnas vegetales 66,25 %
Urea ' 12,50 %
FRONIT puro ' 2,50 %
Fosfato dicdlcico . 11,25 ¥
Carbonato c¢dlcico ) 5,00 %
Grasas 2,50 %

100,00 %
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Férmule II concentrada

Soja 57 5 %
PRONIT . ' 12,5 %
Grea | 12,5 %
Minereles 4;!.5 %

' 100 %

Para pollos, se ha utilizado tambidn otra férmule sus-
tituyendo la urea poi arena, y como testigo para ambas f£érmu~
las un pieneo compuesto eopééiéliente escogido entre los mds-
celificados del mercado conteniendo 10% de harina de pescado.

Una tercera férmula ha sido habilitada para un conteni=
do de un 1%°de urea en el total del pienso compuesto, congide-
rando la eﬁsteneia de pafses domde dicho popcentaje es permi- -
tido como méximo.

Edrmula III conceptpeds

Seja ‘ 68,';5 %
Ures o 10,00 % 45/46% N.
Pronit Pure 2,50 ¢«
Fosfato dicdleico . 11,25 %
Carbonato cdlcico 5,00 %
Grasas snimales : 2,50 #

| 200,00 %

Es importente hacer‘remarcar que ls soja, es ls havri-
na preferida, pero puede empleﬁ.rae cacahuet, herine de algodén
de sésamo, etc, y cualquier harina protefca, vegetal.

Se han constitufdo tres lotes de pollitoa de 25 unida-
des cada lote y se han alimentado en cantidades por peso exac-
temente iguales'.' '
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Al cabo de exactamente ocho semanas el aumento -
en peso medio por cada lote ha sido como sigue:
Pienso den harina de pescado 1042,91 gramos
Pienso con pronit. y urea . 1029,22 "
Pienso con pronit y arena 1019,94 - *

) Como se observard, el sumento en peso es igual
el efecto prédctico, pero la férmula que contiene Pronit
¥ Urea, desde luego es mucho més barate que la que con=-
tiene harina de pescado; lo mds importante es no obai:e.n-
te el consumo de albdmins por un Kg. de eumento de peso=
como siguet o .
Primer grupo; alimentado con pienso con harina
de peaCAA0. « . o s ¢ o o o s e o s 0 0 o 0,536 Kg. -
Segundo grupo, Pronit mds Urea. . . . . . 0,432 Kg.

Tercer grupo, Pronit mds Aremg. . . . . » 0,448 Kg.

Este valor superior del Pronit como generador de materia
" proféica en el ouerpo de los animales, puede atribuirses

12) A la accidn de enoymas producidas por el Pro-
nit. ' '
2%)Por el aumento del velor biolégico de las pro-

. tefnas vegétales del plenso por la microflora del Pronit.

Este resultado de la actividad del Pronit, no po-
dia esperarse de antemano, y es de grandfeims importancia.

Experienciss heches con grupos de cerdos de cinco
e jemplares cada uno, han camprobado que loa cerdos alimen~
tados con pienso conteniendo harina de pescado, y otro plen-
so conteniendo como sustituto le férmula Pronit y Urea, han
avmentado préct:icaménte 1o mismo en peso, pero al seorificar
dichos cerdoe se ha observado s Qué la cerne eé nés fina,~
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menos fibroaa ¥y que no existen lgsioné ‘Z clase en
los 6rganos interiores del animal, lo cusl desmuesira que —
los alimenios a base de Fronit y .Urea, en contra de iae afir-
maciones y prohibioionaa‘ de su empieo éctual pueden sustitufr
totalmente & las harinas protéicas. animales, como la harina -
de pesoado, de carme ,. de sangre, etc. _

Otros experimentos hechos en Roquevaire ( B.4.R.)-
han dado resultados todavfa mfs satisfactorios.

Los aliinentados con el muevo producto, han éénado
en 81 diaa; 19.500 Egs. mds que los lotes testigo: el fndice
de consumo por Kg. de carne producida, ha sido de 3.600 m..
contra 4,100 el lote testigo, an con el inconveniente de exis-
tir en el .grupo alimentado con FRONIT, hembras verdes que in-
dudablemente molestaben & los cerdos desventajosamente pars -
el resultado. Ademds, efectuando el abatsge, los cerdos ali-
mentados con PRONIT obtuvieron en el Matadero, mejor califi-
cacién que los testigos, siendo primada la carne de los pri-

'meroa, congiderada como mAa £ina. Igualmente pudo comprobar-

se: mayores jamones, solomillo mds grande, menos grasa, ¥y -

600 &r. aproximadamente de menos desperdicios. El exdmen ve-~
torinario sobre el estado de nuestros enimales, fud Sptimo,

no apareciendo lesiones renales ni de ningﬂn otro Jr@no, -

CONCLUSIONES:

Primerat Supresidén total de las protefnas anima-
les que eran totalmente imprescindibles en los monogdastricos
por la cantided y proporcionalidad de los aminodcidos.

A. Segunda: no ser necesario establecer raciones ali-
menticias perfectamente equilibradas en la cantidad y cali -
dad de los aminodcidos, para el mejor aprovechamiento de las
raciones alimenticias por los aniﬁa.:'l.es. |
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Tercoras abarataniento extraordinario ( dos tercios)

~ de las fuentes protéicas al utilizar el nitrfgeno industrial

y -

-

Cuarta: perfecciopamiento del metabolismo animal pues
al ser.éi nismo sintetiza los aminodcidos pertiendc hasta del

‘elemento simple nitrdgéno, se exoita sl mdximo la funcidn e~

daptadora del ser vivo, conduciendo a indudaebles pexfecciona-
mientos de las razas, no siendo necesario para el hombre es-
.'l;udi.ar las proporcionalidedes proteicas de cada caso. le a-
daptacidn anima) efectusrd la tarea: asi los voldtiles a los
que el hombre debe ir modificando el contenido protéio;: de la
dieta de su contenido calificado de protefnas, segin se tre-.
te de crecimienfo, engorde o pueata, con el nuevo producto -
no es necesario pues se le capacita en cada fase de su vida,
para ir sintetizando las proteinas, mejor dicho los aminodci-
dgsg que nqeesi.ta. A .

'Quinta: Con el Pronit se pueden utilizar subproduc—
toa industriales de baje calidad, hasta hoy desaprovechados-
por su contenido de celuloss, pues con Pronit Y digestible~
hasta un 25 8 30 %. | . | '

El perfeccionamiento del metabolismo animal, ha gque-
dado registrado en el M§M' de que los animales al:lmentados.. -
con PRONI?, comfan, en la mitad de tiempo que los de los lo-
tes Testigo, quedaban con m4s deseo deé alimentacifn, no que-~
daban postredos por el sopor de la digestién, no ofrecifan ~-
eumento pasajero de volumen en el vientre, y posefan mucho me~
jor pelaje y vista que sus hermanos de Lote Testigo. Este he~

_cho fud constante del principic al £in de¢ las experiencies.
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I ! Certificado de Adicidn que 3¢ solicita en Espaaa, de
acuerdo con la Vigente Iegislacién, deberd recaer sobre:® ME-
JORAS INTRQDUGIDAB EN EL OBJETO DE LA PATENTE PRINCIPAL N® -
280.846‘ % PROCEDIMIENTO DE ELABORACION IE UN PRGDUCTO DE AL-
TO VAIOR BIOIOGIOO DESTINADO A SU INCORPORACION A LOS PIENSOS
PREFERENTEMERTE DE- 105 MONOGASTRICOS" , con prioridad de la -
" Gontinustionpinppary“‘en U.S.Ae. Serial n9.286.13;, de fecha
5 de Junio de 1.963, ségﬂn 1ss carscterfstices esenciales de=
las siguientes: '

REIVINDICACIONES

_ _18.- Mejoras introducidas en el objeto de la Patente -
Principal nt 280.846‘por: " Procedimiento de elsboracidn de -
un producto'dé alto valor 510163100 destinado a su incorpora=

cidn a loe plensos, preferentemente de 1gs- monogdstricos, ca~
racterizando por la separacidn del contenido del sistema gés—
trico de rumiahtes los microorgenismos vivos presentes en di-
cho eistens, cu;tivar dichos microorganismos, con el fin de -
obtener un cultivo vivo de loe mismos y afiadir a dicho cultivo
una cantided de fermentos ldcticos suficiente pars proteger =
dichos mieroorganismos contra el grado de deidez existente en
el sistema gdstrico de los animales monogdsetricos.

25.- Hejo:as introducidas en el bbjétp de la Patente
Principal n@ 280.846 por: Procedimiento de elaboracidén de un--
producto de alto valor bioldgico destinado a su ineorporacién

a los piensos, preferentemente de los monogdstricos, que cons-

'sigte en separar del sistems gdstrico de los rumiantes los miw

oroorganismos vivos y promover su crecimiento y multiplicacidn
en un medio que tiene un'pH de aproximgdamente entxre 4,5 y -~
5,0 ¥y que comprende la mez¢la de un tal cultivo de dichos mi-
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oroorganismos, una cantidaed de fermentos ldeticos sufieien-

.‘tes para segurar el crecimiento continuo de los microorge~

nismos a dicho pH.

38.,~ Mejoras introducidas en el objeto de ls Paten-
te Principal n® 280.846 por: Procedimiento de elaboracidn de
un preducto de alto valor bioldgico destinedo e su incorpo~
racién a les piensos, preferentemente de los monogdstricog~
aegdn»reivindicaoidn 18, caracterizado porque los fermentos-
ldcticos comprenden bacilos acidéfiloe que resisten una dei-
dez del pH entre 4,5 y 5,0 y tienen la capacidad de crecer y
sunentarse en este, smbiente. '

48,.~ Mejoras introducidas en el objeto de la Paten=—

“te principsl n® 280.846 por: Procedimiento de elaboracién de

un producto de alto valor bioldgico deatinado a su 1n§orpo-
racién a los pienaoa,'prbferontemsnte de los monogdstricos,
que posidilita tales animales para digerir piensos celuldsi-
cos, carscterigado porque se separa el contenido del siafe-
ma gdstrico de los rumisntes, se separa de dicho contenido-
extrafdo una porcidn de los microorgenismos presentes en es-
tado vivo, se cultiva dicha porcién pars obtener microorga=-
nismos en eata&o mds concentrado, 8e seca el remanente dele
contenido, se afiade el eénoentrado de microorganismos un =
fermento ldctico en cantidad suficiente pars asegurar un -
creciniento continmuo de dichos microorganismos a un pH en-
tre aproximadamente 4,5 hasta 5,0 y se mezclan finglmentew
estos microorganismos, fermentos l4dticos, contenido secado
-aon levaduras y minerales para former en su gonjunto el pro-
ducto destinado a su incorporacién a los piensos.

58.— Mejorss introducidas en el objeto do la Paten-
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te Principal n¢ 280.846 pors Procedimiento de elabora&idn
de un producto de alto valor biolégico destina® a su in =
corporacién a los piensos, preferentemente de los mgnogés-
tricos, carascterizedo por retirar el contenido del siste=-
ne gdstrico de un rumiante con sus microorganismos del rum
men, vivos, cultivar dicho contenido para promover un -
continuado crecimiento de dichos microorganismos, innocu~
lar un caldo cultivo con una pequefia c'a‘ntidad de dicho -
cultivo del contenido del rfmen, haciendo crecer dichos -
microorganismos a continuacién bajo condiciones anaerébi-
&as, pars logra.rlos en una forma més concentrada, dividir
el remsnente de dicho }cgltivo del contenido del imen en
tres partes, secar una primera parte hasta un confenido de
humedad de aproximadamente 10 a 12 % bajo vacfo, secar una
segunda parte a presidn atmésferica a una temperatura én-
tre aproximadamente 50 a 5';9 C y secar una tercera parte a
aproximademente 769 C, mezolando nuevamente dichas partes

_secadas con el concentrado de microrganismos y afiadir s -

tal mezcle un fermento ldetico en una cantidad suficiente
para segursr un creoim'iento continuado de diehoa aicroor—-
ganismos al pH ﬁormal en el sistema gdstrico de los anima-
les monogdstricos.
68,~ Mejoras introducidas en elvobjeto de la =

Patente Principal n® 280.846 por: Frocedimiento de elabo-
reeidn de un producto de alte ialozf bloldgico destinado a
su incorporacidn a los piensos, Aprefere‘ntemente de 103 mo-
nogdstricos, segin reivindicacidn 58 , caracterizado por-
que el fermento ldctico comprende bacilos acidéfilos, re-
sistentes a las condiciones de acidez que prevalecen en ol
sistema gdstrico de los animales monogéstricos ¥y que tienen
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78.- Me joras introducides en el dbjeto de la -

‘Patente Principal n® 280.846: Procedimiento de elabo-

racién de wn yroduc%o de alto valor bidlogico destina~-

do a su incorporacién a los piensos, preferentemente de
los monogdstricos, segin reivindicacidn 5¢, caracteri-
zades porque el contenido del sistema gdstrico se cule

tiva & un pH entre aproximaﬂémsnte 6,8y 7,2 .

88, Mojorae introducidas en el objeto de la-
Patente Principal n% 280.846 por; Procedimiento de ela-
boracidn de un prodﬁcto de alto vaior'bioldgico destinge
do a su incorporacién a los piensoe, preferentemente de -
los monvgdsiricos, segin reivindicacién 58, caracteriza~
das proque al cultivo se afiade levedura y minerales.

98,- Nejoras introducidas en el objeto de la Pa-
tente Principal nf 280.846 pors Procedimiento de elabora-
cidn de un producto de alto valor biélogico destinado a -
su incorporacidén g los p@ensos, preferentemente de los ~
monogéetiricos, segin reivindicacién 5:, caracterizado por--
que se inéorporas al conjunto materiel de piacenta o pare-
cides. . _ ‘

108, - ﬁbjoras introducidas en el objeto de la Pap'
tente Prinoipal 280.846 pors Procedimiento de elaborscién
de un producto de alto wvalor bioldgico deatinado & su incox

poracién a los piensos, preferentemente de los monogdstri-

cos, caracterigadas porque el producto fipal contiene, to-

do en peso, desde 5 a 50% de microorganismos vivos proce-
dentes del sistema géetrico de un rumiante, desde 1 a 10%
de un fermento ldctico , desde 49 a 94% de levaduras y =
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118.- Mejoras introducidas '_enA el objeto de la Pa- -

tente Principal'n® 280.846 pors Procedimiento de elaboraciénm

de un.producto de ‘alto valor bioldgico destinado & su incor—
poracidn a los piensos, preferentemente de los monogéstricos

segin las reivindicaciones anteriores, caracterizadas porque

~ la totalidad del producto segdn reivindicecién 13e, se mez-

cla con materias vegetales que contengan prote:tnas.
' 128,.- Mejoras introducidas en el objeto de la Pa-
tente Principal n® 280.846 por: Procedimiento de elaboracién
de un producto de alto‘ valor biolégico destinado a su incor-
poracidn 8 los pilensos, preferentemente de los monogési_;ricoa,
segin las reivindicacidnes 10% y 11#, caracterizadas porque -
el conjunto se megcla con productos celuldsicos. '
138.~ MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DIE IA PA-
TENTE PRINCIAPLL Ne 280. 846 POR: PROCEDIMIENTO DE ELABORA-

' CION DE UN PRODUGTO DE ALTO VAIOR BIOIOGICO DESTINADO 4 SU-

INCORPORACION 4 103 PIENSOS, PREFERENTEMENTE LOS MONOGASTRI-
GOS" o ‘

Segin queda sustancislmente descrito en la presen=-
te memoxria descriptifa, qQue cona.ta ﬁe veintiun hojas escritas

& méquina por uns séle cara.

Madrid, 3 Junio 1.964.
- Ds JOAQUIN PENA MECHO y
D. ENRIQUE GONZALEZ SICILIA
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