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* MEMORTA DESCRIPTIVA que forma parte integrante de la
PATENTE DE’I{VENGION cuyo registro en el de la Propiedad

~Industr1al se sollc1ta en Espana a favor de la la sociedad

ROH M & HAA S G.¢.B.H.,de nacionalidad alemana,re-

sidente en Darmstadt (Alemanla), por: "UN RROCEDIHIEHTO DE

I_NACEﬁACION"

" Es-conocido ya el emplear como bafio de maceracidn .

. para pieles tratadas §bn cal, estriptasa pancredtica en la

gema de pH.alcalina coﬁprendida éntre pH 8,3 a 8,5. Al mis-

' m6 tiempo actua durenté todo el proceso de maceracidén esta
: triptasa'pancrééfica, conbcida como agresiva,i a Ung tem-
'peraturaielevada sobre lé'flér de la piél,~104§ue en une
',materia,bruté_sensible’bfigina un cuero con grano mas o
N menos sueltp;-Un método de maceracién de acéién‘qas segura

.y que hace posible la obtencidn de un cuéro con grané nas

firmemente asentado,”es un baiio- de maceracidn enzimdtico -

‘en la gama de pH écida-compréﬁdida entre ﬁH.3,0 y 5,0, em-

pleandb enzimasAproteolitiéas procedentes de microorganismos.
'-;Sé'ha descubierto ahora, ante la natural sorpresa,que
pueden”donseguirse'efecfos especiales si en. el bafio dcido

de maceraqidn con -proteasas,se sﬁstituye-parte de estas en-~

4 zimaS>pof_otras cuya accidén Sptima estd en la gama de pH

'alcalina°se trata especialmente de la tripfasa pancredtica.-

~_Como tal debe entenderse una mezcla de enzlmas que se obtlene‘

. en el tratamlento de 1a gléndula pancreétlca.para flnes de '

;‘macera016n, o bien tamblen como producto secundarlo en la -
‘obtencidén de~la 1nsu11na.0tras enzimas activas en la gama

' .alCaliné‘sqn,por ejemplb,las procedentes delcultivos'de,es— .

treptbmiees; si bien se debe dar la preferencia a la estrip--

- A'_-tasa pancreétlca..”
25

No podia preverse sin mas ni mas, que las enzimas que
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no son-activas en la gama de pH écida, pudieran influir

favorablemente en un procedlmlento de macerac16n dcida.

1E1 nuebo procedlmlento en camblo,hace posible, por ejem-
"plo consegulr cueros de un tacto especialmente suave, sin
T que se ponga en pellgro la buens calldad de 1la flor del

- cuero, tal como es el caso con el bado de maceracidén ci-

“:tado al princlplo,const;tuido exclusivamente por triptasa

panvreétlca.

- La proproc1bn cuantitatlva entre enzimas proteoli-

'tlcas ‘de mlcroorganlsmos y enzimss que poseen su act1v1-

‘dad Sptima en la gama.alcal;na, qepende de las clases de

pieles a macerar y de los cueros que se deseen obtener,

Para pieles de vacas destinadas a xueros al cromo, asciende

. la proporcidén de.la mezcla convenientemente a alredegor de

50'! 503 para.las pieles de becerro aproxima&émente 60-: 40;
para pieles mas ligeras a aproximadamente 20 : 80 y para
fpieleg muy.sblidas;por}ejemplo, pieles de Qaca sin eserrar,
a alrededor de 80 : 20;, .

La temperatura pueae oscllar,por e;emplo, .entre 20

,y 30o -C.,808un elefecto gue se desee obtener.

La utilizacién el mismo tlempo de carbohidrasas,so-

bretodo procedentés‘de-microorganismos; ha demostrado ser.

ventaaosa en muchos casos.
Para ev1tar un pos1ble hlnchamlento producido por
el écido, que se presenta facilmente en la gama de pH dci-

da, es recomendable traba;ar en presencla de sales neutras, -

;por ejemplo clormro sédico o sales amdnlacas.Otra posibilidad
" de‘exéluir]el‘hinchamiénto producido por el ééido, estriba
~ en emplearspara la-regqlacién del valor pH, dcidos que no

hinchen,'talés como el dcido « -oxiisobutirico o el dei-

' do B-naftalinsulfénico.

En los ejemplos 91gu1entes seré expllcado el procedi-

miento con mas detalle, poniendose de manlfiesto su valor

mediante la confrontacién de los ensayos comparativos la y

1b:
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Ejemplo 1 a.
- Pieles de vaca aserradas se maceran durante 30 minu-

tos con

~

p 200 9. de agua a 24° C.,con re13016n al peso de la piel.
5 - 0,5% . de sulfato ambnlco,
'seguidamente se agregan
8,0 ¢ de sal comun’ _
.~O 2 % de proteasa de "aspirgillus flavus".
o . 0 2 % de estrlptasa pancreética’
'} : : 210 -0 4 % de sulfato amdnlco, o '{
| R baﬁo de macera01bn se. agusta a un pH de 4 0 a 5,0 median-
te ‘la adlclbn,poco a poco de
' 0,5 - 0,7 % de dcido fbrmlco 2l 85%

Una vez aICanzado dicho valor pH, se sigue removiendo du-
flS-_. rante una hora Yy despues se degan las pieles en este bafio

"durante la noche.:
'Ejemp;o 1 b.

_ Pieles de vaca aserradas se maceran_durante 30 minutos
' _con 200 % de agua a 242 C.con relacién al peso de la piel,
20 _ 0,5 % de sulfato aménico; o 4
| seguldamente se agregen -
0,8 ¢ de sal comun
0,4 % de proteasa de asperglllus flavus"
- 0, 4 % de sulfato aménico. _
25 E1 batio de maceracién se ajusta a un valor de PH de 4, 0 a
5,0 nediante la adlcidn poco a poco de
0,5 - Q7 % de dcido férmico al 85%
Despues de alaanzado este valor pH,se sigue remov1endo du~
ﬂ<',rante una hora deaandose luego las pleles en el bafio duran—
300 te toda la nocha.,
‘ El cuero obtenldo en el sentido del presente invento
(la) posee un’ tadto mas suave que el cuero obtenldo de acuer-
 -do con 1 b. ' o
f Egemplo 2. )
% .Pieles de cabra se tratan con
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B0 % de agua a 282 C.con relacidnal peso de la piel .
_ 0,12% de proteasa de "aspergillus parasiticus" '
0,48% de estriptasa pancredtica.

l 0 % de sulfato amdnico,

a los que se agregan

0,5 ='0,7 de dcido ¥c-ox1lsobutirlco

_para agustar el bano de maceraolén a un valor de pH de

4, 0a 4 5, removiéndose todo durante una hora.

Al cabo de otras cinco horas queda termlnado'el pro--

‘ceso de maceracidén.

k "Ejemolo 32,

20

Pieles de vaca sin aserrar se tratan con

200 % de agua 8, 22° C con relac1bn al peso de la p1919
10 %.de.sal comun ' |
0,4 % de proteasa de "aspergillus. flavus"
0,1 % de estriptasa pancredtica
0,8 ﬁ de cloruro aménlco,
a los que se. agregan . .
0 8 - O 9 % de écldo férmico al 85%

paré‘agustar el baﬁo de maceracién a un valor de pH de

3, 0 a 4,0, moviéndose todo durante una hora y de jéndose des-

© pues las pieles en el bafio durante toda la noche.

Los preparados enzimétlcos 1ndicados en las ejemplos, )

v ~, poseen - une accidn enzimdtica correspondlente a un valor de
25 .en21mas -de 5000 segun A, Kuntzel "Gerbereichemische Tas-'
o Achenbuch",edltorlal mheodor Stelnkopff Dresden ¥ Leipzig.

ji 1. 955,pég1na 86 y aigulentes.

REIVIEDICACIONES.

18 Un procedlmlento de maceracibn de’ pleles tratadas

con cal, ¢on en21ma proteoliticas procedentes de mlcroorga—

‘ nismos en una gama pH comprendlda entre 3y 5, caracterlzado"

porque parte de las en21mas procedentes de mlcroorganismos,‘

se- sustltuyen por proteasas cuya 30016n 6ptima estd’ en la

_gama. alcalina.

29.— Un procedimlento de maceraclbn segun reivindica-
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caclones anterlores,’caracterlzado porgue para ajustar
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cidén 1&, cdraCterizado porque en calidad de enzima de

‘ accién dépgima en la gamé alcalina, se agrega estriptasa

pancredtica.
39.Abn procedimiénto de maceracidn,segun reivindi-

cacidn 28, caracterizado porque la proporcidén éntre pro-

| teasas procedéntes de-microorganismos y ila esitriptasa

‘ pancreétlca, oscila entre 10: 90 y 90 : 10.

48-Un procedlmlento de macerdoldn segun las re1v1n—

' dlcaclones anterlores caracterizado porque adicionalmente,

L seemplean al mlsmo tiempo, carbohldrasas.

59 -Un procedlmlento de maceraczén ySegun fe1v1ndi—,

/
PEN

el valor pH dcido, se -emplea gcido. ¢-ox1lsobut1rico.
53.- Un procedlmlento de maceracidn. _
Todo.taly como. queda descrito en la presente memo-—

ria; que consta de. cinco hojas foliadas, mecanografiadas

¥ escritas por una sola cara.

Wadrid,= 6 Y, 1964
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