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MEMORIA DBESCRIPTIVA

de la PATENTE DE INVENCION, cuyo registro
se solicita a favor de D. FRANCISCO BASTOS
MORA, de nacionalidad Eépaﬁola, con residen-
cie en Sevilla, Pesec de Coldn, n¢ 5, por:
“SISTEMA DE IIMPIEZA Y :{NFRIAMIENTO D3 ACEI-
TUSAS Y FRUTOS SIMIIARES DURANTE SU PREPARA-
soma e _ ,

' Sabida es l& gran igportancis que
tiene, durente su preparacidn en fdvrica, la
limpieza y enfriamiento de los frutos en ge-

neral,

1a limpieza de los frutos sin da-

° fiarlés ¥ sin utilizecidn epenas de meno de

obra,'es,devuna_importgncia_fﬁcil de compren-
der. Respecto al enfriamiento, tiene este
dos~aplicaciones ayy iaportentes, el darles

wma teaperatura adecuada para su menipula=

ci&ﬁ; como el deshuesado y el enfriamiento
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para su conservacidn,

Por ejemplo, para el deshuesado de cier-
tog :ru%os, concretagente la aceitwna, se preci-
sa que esta tenga una temperaturs adscuada,en
la que el fruto tiene wma elasticidad o grado de
dureze especial y dependiente de la temperature,
en la gue la operscidn de deshuesado se hace
con.fagilidad ¥ el menor posivle desperdieio o
aceitpnagvrotaé o defiades. Se precisa por tanto
enfrier el fruto,a uﬁa teamperatura adecuada para

esta y otras operaciones,

o Ia limpieza de los frutos se hace actual-
mentg;por sistemas mecanicos o primitivos,que
exigen muche mano de obra y pueden dafier el fru-
to. El enfriamiento,se hace en general en cdf-
maras :rigorificas,_dgnde ka de permanecer du-~
rente muchas horss y exige una gren cantidad de

neno de obra y gasstos.

Con el sistema objeto de la presente Pa-

- tente de Invencidn, se consigue por separado o

aimtltaneémente, el lavedo y ol enfriamiento del
frutossin dafiar el producte y con escasisima me-

ne de obra,

Consiste este sistema en gue l2s aceitu~

nas o demds frutos simileres, se las introduce

‘azmmd@&ﬁw,bswﬂ%ammmpmﬁmm.

temagte la forma. de paredeg verticales con fondo
de forma piramidal o céhico-inve:tido, cuyo depd-

$ito previemerte he sido lleno de agua, liguidos
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apropisdos o disoluciones adecusdas. Zste depdsi-
$o llevea un tubo verticalsque presenta la particu-
laridad,de no llegar completamente 2l fondo y en

cuya parte superior,presenta un ensauchamiento.

B dicho depdsito y en el vértice de su parte

‘odnica o piramidal, lleve acoplada wna tobsra o

plahéha; con un orificio, dsbidamente centrado el
orificic con el eje del tubo veriical, Por esta

tobera w orificio de la plancha, sale, en sentido

vertical y ascendente, wn chorro a presicn de agua
o ael liquido que se emplee, EBsta presi&h se conai

gue por medio de wna boaba centrifuga o cuslquier

otro tipo de boaba para liguidos, que obliga a pa--

sar el agua o 1fguido a presidn,por la tobera u

orificioc.

Este chorro foraa con el tubo vertical,una
fronpa aspiranteyque aSpiré el ;iquiao solo o mez~-
vlado con el fruto, saliendo por la parte superior
del tubo, terminada por wn ensznchamiento y cayen-:

do el 1fquido , cou o sin frutos, nuevamente en

" o1 depdsito de paredes verticales.

En el extremo inferior del tubo central, se

coloca une rejille o tela metdlice, cilindrica,

. gue puede ccrrer a lo largo de 1z pared exterior
' dei tubo .y ei que a8l bajarlas cierra el pasoc de los:
'frutos,dejando pasar solamente el agua o llquido.

: Ehtonces los frutos ouedan parados y es aolamen-

te ol 1iquido el que clrcula a travéds del fruto

lavandolo la} enfriandolo. Basta solamente volver

& subir le rejilla,pars que circule el fruto mez~- -
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A la parte superior del tubo central, se
poloce wn recipiente, concéntrico al ensanchamien-
/40 antes indicado, cublerto con wnas tapas inclina

das y mdviles en forma de charnela, que 8l cerrar- -

lssyhace volver el fruto nuevamente al depdsito

de paredes verticales o bien, 21 abrirlas, caen
los frutos en dicho recipiente, que tiene el fondo
inclinado, pare dar salida al frute. por wn canal,
‘que lo lleva al exterior con parte del 1fquido.
-80 | El fondo inclinado del recipiente debe ser de cha~-:

,pa perforede o tele metdlica.

An el cEnal de salida de frutos se colocag
parte de su fondo de tels metdlica o chapa perfo-
rada, pera dejar pasar, a través de ella, el 1f-

88 guldo haciendo continuar sobre ella, al fruto,

.pare conducirlo a donde se desee,

-E1 1fquido, esf separado del fruto, cae en
-un segundo depdsito en el que puede ir instalade
wn sisteme de enfriamiento, noruialrpsnte un evapora
20 dor de une instalacidnifrigorifica, que enfrfa el

.1fguido a la temperatura que se desee,

-1 1fquido, enfriado o no, segih se deses,
-realizar la operacidn de enfrismiento o solamente
lavado, es aépirado por la bomba de ligquido antes

95 indic_a,da, para ingectar este 1lfguido a presicfn,a

-través de la tobera u orificio de la chapa,

-Bn caso de que el caudgl de la bombe, no fuer
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suficiente para absorber el £rio-producido por 1a
ingtalacidn frigorifica o el sistems de enfriamien-
to, se coloce otre bomba, de gram caudal y pooa al-
tura, con circuito derrado entre los dos depdsi-
tos. Bntonces el lfquido transpértado. por esta
nueva boubg, sirve sclamente pars el transporte del

frio producido por_la instalacidn frigorifice.

El tubo vertical, swaque puede temer wna po_

sicidn cualquiera, forma con la tobera, la tromba

absorbente, no siendo necesariamente vertical,

pues la tfompa_ puede ponerse can cualquier ineli-
necién o postura, con le thica condicidn de que el
chorro de liquido producido por la tobera y parte

de dicho tubo, sean ods o:menos concentricos.

Como se puede percibir por la anterior des-
eripeidn, el Sistesa de lavado y enfriamiento de
aceitunas y demds frutos, objeto de la pressnte
Patente de Invencida, resulte auy sencillo, repor -

tando imnumeresbles veantajas,entre las cuales como

; primordiéles, cabe destacart

12,-Que la instelacidm es muy sencilla,sin mds pr=-
gano. en movimiento,que la bombe o bombas de eircu-

lacidn de 1fquidos.

22.-Que el defiado de la aceitwna ¢ frutos, es mfni--

moypor haberse evitado casi por completo los golpes:
choques o rozamientos del fruto cm partes duras,

por estar siempre envusltos en el 1fgquido que les

Gcoapaiia;.
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S5¢,-Que el sistema de limpieza del fruto es de la
edxina eficecie,por poderse hacer cireoular el
fruto, cuando se quiera, en circuito cerrado demn=-
tro de wna fuerte corriente de agua o liquido,
éan auy activa agitaeidh, graduada & volwntad y
asimismd, puede gradusrse a volwmtad el caudal

de 1fquido de lavado,

49{;Que el sistéma de enfriamienfo es tambidn gde
1a mdxina éfieacié por hacerse la transmisidn
@el frio por cmtacto directo entre el fruto y el
1fquido y esimismo, entre el liguido y las pave-

des del evaporador,

50,-Que puede hacerse el lavado y el eufrismiento
por separade, cada operacidn, en un aparato dis-

tinto, pasendo el fruto del lavado hecho en w

aparato el enfriamiento en otro aparsto o bien
las dos operaciones en el mismo aparato, una des-

 puds de otras o simultanezmente.

69.;Que para estas operaciones, se necesita wn
wfnigo de meno de obra, pbr réalizar;el mismo epa=-
rato las ngraciones de transporte de 1fguido y
fruto dentro del mismb, no precisandose ﬁés meno
de.QBra gue la carga del fruio y su recogida, ya

levado y & la temperatura conveniente,

Como se puede percibir, son fundamentales

<lasrventajas que se obtieneﬁ 8 siaple vista, aper-

4e_de otras muchas que la propia practica vaya

demostrendonos en el porvenir.
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& 3f{tulo de exgoéicidhibefbvﬁbw&e limisa
‘¢i3£, se mcompaiien unos Plenos, en los que por sus
diversas figuras se puede percibir las caracteris-
ticas esenciales del sistema de lavado y snfria-
_mlento de aceitmas y demds frutos similares para

‘su limpieze, conservacidn y memipulacidn, objeto

de la presente Patente de Invencidb,

. "ia figura 1%, representa wa seccidn gene-
ral esquematics de 12 instalacidn, en fase de cir-
cuito éerrado de ligquido y frutos dentro del mismo
tanqué.-la figura 2& es lc perte superior ée este

;@5' >miqu.t35qué,pero en fase de salida o entrega de
_ frutos ya lavado o enfriados. I2 figura 3¢ es wna

yvista superior del &parato.

I= =sceituna o fruto,se carges 21 aparato por
la tolva (1), gquedando depositads en el espacio
a7q interior del depdsito (2).1a bomba (3), impele
' w chorro del 1fquido é‘téévéé de la tobera o disco
cén_orjficio (4), cuyo chorro al entrar en el tubo
(5), produce en {6), wm vacio gue absorbe el 1fqui-
do y los frutos del depdéiﬁp (2], dﬁligdhdoles a
75 subir por el tubo (5) y rebosando por ei ensancha-
. -miento superior de dicho tubo (5), cayendo segin
se percibe en la figura 18, las compuertas (7) y

.resbalendo, 8 caer nuevamente al depdsito (2).

.51 -se abré. las compusertas (7}, representan

. 180 - .dose en la figura 2é,dos de ellas sbiertas,enton-

ces el fruto cee en el recipiente (8), de fondo

inclinado y agujereado, pasando el frﬁto, 2l canal
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(2), en donde, 2l pesar sobre la rejilia (10), se
éepara el fruto del 1fguido, pasaando el fruto al
-recipiente o cinte trensportadora, que lo recoge
ya limlbio.y énfriado,cayendo el 11’quidg_en el
depdsito-{1l). | |

é], liiuido, dentro del aparsto, »tiene dos
circuitos a circular: wno, pasando por la bomba,
indicado en ls figﬁré 12 con flechas de trazo con-
‘tinwo y ofra, de nds caudal, en circuito cerrado
dentro del depdaito (2));i.ndicado en 12 mispa fi-
gura con f2echas de puntés, Por el tubo central

' (5)',pasaﬁ jﬁntcs los dos caudales,separdndose en
la parte superior del aparato, yendo wno, el de

la bomba, por el canal (9) ¥y el otro, el mds gran-.
de, vueivéal depdsito (2) ;para ser aspirado nue-

~vagente por la troamba,

En le parte inferior del tubo (5), se colo-

-ca otro tubo movible de rejilla (12),. que corre a

lo largo y por la parte exterior del tubo (5] pa-
ra dejer pasar o impedir el paso del fruto y dejan
do pasar siempre el 1fquido. Cuando se cierra la

rejilla (12), el fruto quede quieto en el deposi~

- to (2) y.rel 1fquido scircula entre el fruto pera l=

verlo o enfriarlo,sin que el fruto sufra lo mds
'n_iino.

31 1fquido que pasa por la rejilla (10),cae
en un segundo depdsito (1l),en el que se coloca ell

sistema de enfrismiento o evaporador de la instala

cidn frigorifice,pera enfriar el 1fquido st sé de-
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sea. De este depdsito pasa el 1lfguido a la aspira-

cidn de la bomba (3)7quedando as{ cerredo el ciclo..

. le figure 3% es 1a misme instalacin frigo- -
rifice eompuesto por el grupo frigorifico (G) y

por el evaporador (E) en planta o vistia superior,
habiendose iﬁdicado'dos éompuertas (7) abiertas

y dos cerradag, solamente para mayor claridad.

En el depdsito (11) pueds colocarse wna
llave de flotador que suministra el 1fguido que

equivale a las perdidas gue han podido ocasionarse

gueda asi descrito y representado el sis-
tema de limpleza y enfriamiento de aceitunas y
dends frutos similares, pudiendose fabricar los

depdsitos y demds sccesorios de que va provisto,

~de cualquier meterial idoneo & le-finalidsd, dar-

seles cualquier forme adecuadsa.-asf como introducir
sele al sistema cuantes variantes la Ley adaite,

siempre que las mismas no alteren las caracteristi
cas esenciales del susodicho Sistema y reservdndo-
se el In&en#or los derechos que le confiere la Ley
para péoteger laSAMejoras 0 Perfeccionamientos que:
la practica aeonseﬁe ¥ que no resulten protegibles
con esta Patente, con Certificzdos de Adicidn o

nuevas Patentes.

- N O % A,- Se reivindica la propiedad de esta RATENTE DE

INVENCION, por:

RIBERA .~ Sistem2 de limpleza y enfriamiento de

aceitunas'y,fratos similares durante sy preparado
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caracterizado porque a lz 2ceituna o fruto a

tratar se le introduce en unos dep&éitogﬁlos

cuales adopten preferentemente ,forma de paredes
verticelesy con fondo de forme pirseidal o cono in.
vertido, tres de heber sido llenado de sgua, 17-

quidos y disoluciones edecuades, llevendo estos

~ depdsitos,un tubo vertical que @resenta le parti--

cularided de no llegar hesta el faondo, aientras

que en su parte superior, presente un ensencha-

- miento; llevando tales depdsitos ex el vdrtice

de su perte cdnica o pirasmidal, scoplada wa to-

.beré_o plancha, la que lleva wn @rificio debida-

mente centredg con el éje del tubo vertical, mien-
iras que por este tobera u orificio de la plan-
chayes expulsada & presidn por medio de wne bog-
ba adecuada, ea sentido vertical, ascendente, wm
chorro del agua o ifQuidos, con que es tratado

para su limpieze y enfriamiento,el fruto a tratar,,

. formando este ea el tubo vertical, wasa trombe

aspirante, que sbsorbe ¢l 1fquido solo o mezela-

' Jdo con el fruto.mientras que por la parte supe-

_rior del tubo y por su ensanchamisnto, da salida

al liguido con o sin frutos, parz la entrads de
este nuevamente en el depdsito de paredes verti-

cales.

SEGUNDA,=E]l sistema de limpieze y enfrizmiento

de aceitunes y frutos sipilares durante su prepa-

radoyde -la reivindicacidn anterior,ceracterizs~

d®,porcue en el extremo inferior del tubo central,
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este lleva ccloczdo une rejille o tels metdlica
cilihdrica, la gue puede sar corride a lo largo
de 12 pared exterior del tubo y la gue al bajar-

iz, cierrs el paso de los frutos, dando paso sola-

mente a los liguidos, quedando 138 frutos esteeio-

nados y en su caﬁseodencia, el paso de los 1lfqui-
dos da origen al lavedo y enfria@iento de los
frutos;mientras, que 21 ser elevads la rejilla,
produce el éqe tales frutos circulen nuevacente,
realizandose el come‘::ido’bienvde lavado o e la-

vado y enfriesmiento de los frutos.

(Y

IERCERA.E] sistema de limpiesa y enfriamiento ge
acéitunas y frutos similares durante su prepera-
do,de la reivindicsciones anteriores, caracteri-
zado porque en l& parte éuperior del tubo central,
lleva colocado un recigiente, concéntrico 21 en-
sénchamianto, cubierto con tapas inclinadas y md-
vileé eu forma de chamela, las gue al ser c;rra-
das, obligan‘a volver al fruto nuevauente al depd-
sito dé paredes .verticales ,tras de haber hecho pa-
gar al lfquido eq su.fuﬁcidh de limpieza y enfria-
wiento y al abrirlas,produce la caida del fruto en
dicho recipiente de-fondo inclinado y de chapa
perforeds o tela metdlica, dando paso al aismo, e
wm cengl,gue le da salida al fruto, con parte de
lfﬁﬁido al_exﬁérior;mientras que =n el fondo del
cgnal. de salide de los frutos,se coloca wma tela

metalica 0 chapa perforada para dejar paser 2 tra-

7 . V
vas d 18 27 - 2 ot )
‘_ e ellis el 1fquido, haciendo continuar sobpe
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ella .al fruto, &l objeto de dar paso 2 este,
bien hacis la salida o & un segumdo lavado, cayen

dowel 1fquido separado del fruto en wn segundo

depdsito, el que v& provisto de un sistema adecua

- do de enfriamiento, al objeto de enfriar a los

1f5juidos 2 las tempersturas requerides pera la

- operacién propia, no funcionando, cuando solc

_se requiera realizef la operacidd. de lavado,

reslizdndose las operaciones de 2spirgeidn, me-

diente 1& bombg de liquidos, llevando la insta-

‘lacidn otras bombe de gran caudal y poca altura,

pare la sbsorcidn del frio, com circuito cerra-

‘do entre los depdsitos.

CUARTA .~-SISTaA DE IInPIBZA Y SIFRTANIZTO D3

ACETTWiAS Y ¥RUTCS STHITARBS DURAYTE Su PRIPARA-

Do~

Bsta Memoris Descriptiva consta de doce
hojas foliades y mecanografiadas por une sola

carg y de una hoja doble de Flanos.
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