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.a la miemé finalidad.

'de 'la invencién caben variantes cbnatructivaa sin que el

MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompaﬁﬁ a8 una solicitud de patents de iﬁvencidn
por veinte afios, para Bspafia y sus Pososiones, por EXTRACH
TOR DE ACEITE DE OLIVA POR FILTRACION a favor de D. Pran-
cisco CABRERA PEREZ, &e nacionalidad espafiola, residente

en Lucena, calle S, Francisco 67.

La presemte invencién se refiere a un extractor o mf--
wuina extractora de aceite de oliva por filtracién .

Las cugslidades técnicas de la m£§u1na segin la invenciép
J el método que se utiliza con la misma para obtencién del
aceite, permiten una serie de ventajas de {ndole funcional
y de rendimiento no obtenido con ningdn tipo de mﬁquiné de

las que hasta la fecha se hallan en el mercado, destinadas

Para moaof-oomprenai6n de esta memoria se acompaflan dos
hojas de planos que muestran un ejemplo preferente de rea-

iizaeiGn, no limitativo, ya gque dentro del cuadro general

mismo se altere. En dichos phnnoés _
La fig. 1 muestira una vista en alzado lateral y fron-

tal del extractor.
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| planchas presoras (9); para reducir la holgurs lateral, se

| fluides en el aceite y facilitar su salida; eirviendo, asid

‘tar movilidaf a la miema, e imprimirle una translacién dee<

-2-

prqxecciJn en alzado fromtal.

La fig. 3 muestra una seccién frontal.

De conformidad con la 1nvqn¢16h referida a los dibu
Jos.adjnntos, la médquina consta de un cabezal (1) de fun-
dicién, dotado-de wna puerta de salida regugableAy'nh rebos
sadero, constando. asimismo de otro cabezal (2) para soporte
de cojinetes y'naoaniamos del movimiento, dotado de unas
ventanas o perforaciones (8) de entrada de la masa, para
usar uno u otro, indistintamente, segdn convenga.

' 1a méequina estd dotada de un e je central (5) lon-
gituﬁihalmento dispuesto, transmisor 46l movimiento a unos

brazos soportes (4) en cuyos extremos van acopladas unas

ha provisto un anilld'(3)fo més, de sujeccién de dicho eje

v

préximo a su cojinete de soporte; dicho eje se prolonga poj
uno de los testeros de la mfquina. .,

También longitudonalmente va dispuesta bajo la mé-
quina una cémara (6) de agua callente para transmitir la

temperatura adecusda a la pasta, para'conaeguir una mayor

miemo en una de sus paredes como parfe del depdsito que cone
$iene la pasta. La parte superior de esta cdmara ref.7) va
ein aguaj o mds concretamente, el sector superior (7) va
sin cdmara de agua. o |

Lae planciaa»(é) antes mghoionadae, de preeién, son

de acero, de forma holicéidal, cuya mis ién miltiple consis<

te en prcaianar la pasta aobre’lau mallas filyrantes, press

de la entrada (8) de 1la mdquiha, hacia su sglida po; el te4;
tero opuesto. . '

Unos anillos (10) sirven para separacién y soporte ag
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mitir la limpieza; la misidn de esta plancha perforada (11

‘el normal funcionamiento y atencién de la méquina.

| cmara (6) en 1la que circula agua caliente, mantenga la tem-
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2979 gé

los cérter de que consta la mdquina. {dotdey -

. Se ha provisto, en dicha méquina, una plancha de cha-

pa perforada (10), acoplada de manera desmontable gg?a per|

et

es la de proteger y mentener forma cilf{ndrica a la malla
filtrante, sobre la que mantiene f{mtimo contacto; por los
agujeros de la misma, se permite la salida del aceite.
Unas abrazaderas o similar; de cualquier realizacién
mecénica (12) sirven para unir el carter y los sectores.
La mdquina consta de ﬁna boguilla (13) para salida de

la maea, regulable mediante una compuerta deslizante; cons
ta asimismo la mfquina de un canal de rebosadero (14), de
una bandeja de chapa (15) para recogida del aceite filtra-
d0, de unas tuercas de pelometa (16) para unién de las
abrazaderas o similar (12) antes citadas, y de los demds

érgahos de tipo funcional convencional que se preciean parf

En cuanto al funcionamiento, es sencillo y se desprdn-

de de lo descrito. En términos generales, la pasta de acei
tuna procedénte de un moledero, ya triturada, pasa a una
termobatidora donde sufre la accién de batido que la homo-

geiniza al propio tiempo que la fluidifica merced al proce

so do calentamiento a que on la misma e8 sometida, median-
e un sistema calefactor adecuado. Sobre esta mdquina termp-
vatidora, transportada por un eiétbﬁa de tornille sinfin u
otro apropiado, ss ;nstata 1la mfquina segdn la invencién,

que recibe dichs masa por su boca de alimentacién (8) de '
uno de sus ‘testeros, tal como antes se ha descrito. Pasada
la masa Ql interior de esta méquina, es sometida a cont{nup
mqvimiento ma;ced a8 las planchas (9) consiguiendo la movili-

dad necesaria para que la calefaccidn proporcionada por la
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una .de lae caracterfsticas interesantes de la invencién.

‘las metdlicas que se apoyan en la cara interna de 1la ohapq

‘cuado que ofrecen resistencia al ataque de los componenta#

"pia la boca de expulsifin, prosionéndola al propio tiempo

estriba en que al permansecer todo el conjunto petdlico que

‘misma permiten obtener hasta un 60% (segdn el frute) de unm

peratura adecuada y prestar calefaccién a la masa, que ea
El filtrado se cbnaigue a través de las mallas o te-

perforada (11), estando aquéllas fabricadas en alambre de

acero inoxidable, cobre estafiado o material similar ade- .

del aceite. _
- Las planchas (9) propulsoras y batidores de la mésa,
estdn dispuestas helicoidalmente para'hacer avanzar a dic

masé por el interior del tambir, de un extremo al otro, h

sobre la malla.

Una de lae ventajas més 1mportantos de esta méquina

envuelve a la pasta, en reposo, durante el funcionamiento,
permite la acumulacién de §sta en el interior, eumentdndosp
as{ el tiempo de filtradé ya que mientras no sea necesaria
la rectgida de pasta de le mdquina, que ee efectia a volun
tad mediante la cnnpnetta (13), dicha pasta se halla almach-

nada dentro de la mi ma cooperando al aumento de la extrac
cién por filtrado. '

~ Otra ventaja de la méquine es que al obtener una parn

te del aceite por filtrado, el oual ya ha quedado disminui
do an;cantidad en le composicidén de la pasta, se le aumenth
indirectamente por este hecho la capacidéﬂ de extraccién

de la prensa hidrdulica, méquina a la que habrd de someter:

L)

se postoriormente la pasts para su agotamiento por presi&n
por haber disminuido el voltmen de la pasta a prensar.

' Las vebtajas de esta mdquina y método de empleo de la

aceits de granvoalidad ¥y baja acidez que no ha tenido en
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‘guleble para la masa, y un rebosaderos y otro cabeszal, pa-

van acopladse unas ppanchas presoras, de disposicién heli=-

fibras vegetales (capachos) que comunican al mismo sabordq

que emanan de la propia constitucién de la fibra.

NOTA - Descrito suficientemente lo que antecede 8élo rests

gefialar que 1o que se declara propio y nuevo del solicitan

tes o8 lo contenido en las siguientes:

REIVINDICACIONES

1 - Bxtractor de aceite de oliva por filtracidén carac
terigado por estar constituifdo por dos cabezales éoportea

extrehos, uno'de_ellos dotado de una juerta de salida re-

re soporte de cojinetes y‘mecanismoe de movinmiento, estanw
do dotado de wnas ventanas de entrada de la masa de las qup
puede utilizarse la que mds convenga; llevando estos dos

cabezales unos éojinetes para apoyo de un eje que se dispo

ne longitudinalmente y que sobresale por la parte dalanterr.
2 - Extractor, segfin reivindicacién 12 caracterizada
porque dicho eje central de la méquina transmite su rota-

¢ién a unos brazos soportes golidarios en cuyos extremos

coidals y para reducir la holgura lateral, se provéen wno
o mde anillos de éujecgién de dicho eje, préximos al coji-
nete de soporte.

. -3 = Bxtractor, segin reivindicaciones 1 y 2 caracteri

zado porque lomgitudinalmente, bajo la mfquina, va una cé-

mara de aguas caliente que transmite calor a la masa; sir-
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viendo, asimismo, en una de sus paredes, como parte del

dapéait6 que contiene la pastaj yendo la parts superior
de la mfquine desprovista de cédmara de agua.

‘4 - Extractor, segin reivindicaciones de 1 a 3 caracte-
rizado porque las planchas de disposic16n helicoidal, an-
tes citadas, coumprimen la masa o pasta contra las mallas

filtrantes al propio tiempo que la hacen adelantar desde

la bocs de alimentacién de la méquina, situada en un tes-

tero, a la de evacuacién, situada en el testero opuesto.

5 ~ Extractor, segin reivindicaciones de'l a 4 caracte-
rizado por proveerse unes anillos que sirven de separaciéy
y soporte del cérter de la mdquina. |

6 = Bxtractor, segin reifindicaciones de 1 a 5 caracte-

rizado porque la mdguina lleva una plancha de pletina o d]

chapa perforada, formando un cuerpo cilfndrico, paras prots

ger y_mantenerfen posicién a la mslla filtrante, gque estad
blece con ia nisma eonéacto fntimo.

7 = Extractor, segin reivindicaciones de 1 a 6 caractci
gado porque las perforaciones de esta plancha dejan pasar

el aéeite.

8 = Extractor, segin reivindicaciones de 1 a 7 caracte-

riiado porque el f£iltro estd compuesto por un cuerpo cilin

drico, total, o parcial, de malla de acero inoxidable , ¢g
bre estafiado o material similar inatacadle por los compo-
nentes del aceite.

9 - Bxtractor, caraotarizédo, segin reivindicaciones
de 1 a 8, por poseer un canal de rebosadero, bandeja de
chapa para recogida del aceite filtrado, y boquilla de sa<
l1ida de mama regulable mediante una compuerta deslizante.

102~ EXTRACTOR DE ACEITE DB OLIVA POR FILTRACIDN.
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de siste hojas foliadas y escritas por una cara con un

~total de ciento setenta y dos lfneas y planos anexos.
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