PATENTE DE INVENCION
POR VEIN?D?E Af 0S8
EN EsPAf A

Solicitade a favor de D. FRANCISCO CALVILLO PINKDA, de naciona-
lidad espefiola, domiciliado en VALEECIA, Calle de Guillen de
Castro, n2 57
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En el cuerpo de la presente lemoria ¥y en el plano
que Se acompafia, se detallan las caracteristicas que ofrecen
unos importantes perfeccionamientos introducidos en las miqui-
nas dé encerar los frutes citricos, y los cualeg retnen los
requisitos exigidos por la vigente Ley de Propiedad Indus-
trial, para que sea otorgade a su titular el privilegio de su
exclusiva explotacidn industrial y comercial que atribuye la

expresada Ley.
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Son muchas las soluciones que se han aplicado a resol-
ver el problems del encerasdo de los frutos ci{tricos, por la evi-
dente importancia que tiene este tratamiento para prolongar la
conservacidn de los frutos en las més Sptimas condiciones, y por
1z indudable buena presentacidn que adguieren éstos tras ser
sometidos a la operacibn de encerado.

Sin entrar en otras consideraciones sobre la convehien-
cie de aplicar o no a loes frutos esta cape cerdlea, queremos
indicar que =e ha seguido une marche sscendente en le construc—
cidén de las mdquines enceradoras, tendente a conseguir un mejor
rendimiento o trabajo por unidad de tiempo, una mejor eplicacibn
de la emulsidn de cera a los frutos, y unz economis en el consu-
mo de estas emulsiones tanto por lo que ello supone como tal
econonfa, como por facilitar el funcionamiento de la mdquina ¥
gue éste sea constante,uniforme y sin excesos o derrames de li-
guidofue puedan repercutir sobre la farma de trabajar la méquina.

En la presente Patente de Invencidn, se presentan unos
perfeccionamientos que ademds de conseguir un rendimiento en su
trabajo muy elevado y perfectamente regular, resuelve de una forma
perfecta la uniforme aplicacidn del producto encerador sobre los
frutos, y permite gl operador que vigila el funcionamientos de
le miguina controlar con todas comodidad la cantidad de aquel pro=-
ducto que asquella va recihiendo, a fin de que en ningin momento
pueda haber exceso o defecto en el suministro de la emulsidn.

Para mejor comprensidn de la descripcidn de estos perfc
cionamientos, se ha estimado oportuno aportar una ldmina de d4i~
bujos, en la que de forma esquemdtica se ofrece la forma précti-
ca de su reslizacibn, 2in que esta aportacidén pueda limiter el
alcance del privilegio que se insta, por tener el caracter de

mero ejemplo.
En la mdquina en que se eplican los perfeccionamientos

que seguidamente describiremos, se hallan moantados una serie de
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cepillos -l- transversales a la direcciodn de d%geha de los fru-
tos, cuyo giroc simulténeo y en el mismo sentido promueve el
avance de aquellos & la vez que 1l0os pelos de los cepillos
coadyuvan a la redistribucién y mejor recubrimiento del fruto
por la emulsidn de cera gue anteriormente se le ha aplicado.
Esta disposicién de elementos no ofrece novedad slguna por he-
llarse en la generalidad de las mdquinas enceradoras.

Donde comienzan los perfeccionamientos objeto de la
Patente, es sn el conjunto de elementos utilizados en la apli-
cacidn de la sclucidn de cera, que estd integrado por un gran
cepillo -2-, situado en leharte superior del conjunto de cepi-
llos -1-, y situado aﬁna distancis de éstos conveniente para po-

der alcanzar con los extremos de sus pelos a los frutos que,

“en ol ejemplo grifico entran en la médquina por el lade izquier-

do del observador. Bste gran cepillo -~2-, tiene como misidn la
de aplicar directamente sobre el producto la golucibn cerilea
recibida en su giro y por contacto de un rodillo -3-, que a su
vegz recive, sl producto encerador, tambidn por contacto, de un
rodillo ~4-, cuyas superficie de revolueidn estéd constituida por
una lémina de caucho =5-, Este rodillo =4- se halla parcialmen
te sumergido en un depbsito -6~-, que ocontiene la emulsidn a
aplicer, y cuyo depbsito se ve constantemente slimentado a fir
de mantener el nivel conveniente de 1fgquido. Esta alimentacibs
constanve puede realizarse por cuslguier medio o sistema de |
los ya conocidos, por cuya razén no se detalla en concreto
ninguno., |
Lg disposicidén de los elementos anteriormente descri- |
to8 por encima de la serie de cepillos -~l-, ya constituye de
por s un importante perfeccionamiento porgue supone una mayor ‘
comodidad para el operario que controla la marcha de los frutos

y su perfecto enceramiento. |
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Sin embargo los perfecéTongientds ma® importanies
introducidos, consisten en disponer medios adecuados, en la
parte exterior del depésito -6-, gue permitan gue el rodillo

75 encerador -4- pueda desplazarse longitudinalmente en las direc-
ciones que sefialan lgs flechas ~7- en el plano inclinedo que
determinan los brazos -8, (solamente se representa uno) en los
que iréd montado el eje de giro del expresado rodillo encerador
~4~. Los expresados desplazamientos de este rodillo, que contro-

80 lard y determinard el operario, tendrdn como objeto entrar en
contacto mds o menos aprepdo e incluso separarse del rodille
=3=-, suponiendo -también otro importante perfeccionamiento 1la
posibilided de desplazamiento que posee este rodillo -3-, en
las direcciones que detergiinan las flechas -9-, & lo large de

85 otro par de brazos -10- (sélo se representa uno en el gréfico),
que sirven de soporte zl eje de giro del expresado rodillo -3-.

Mo se indica de forma concreta, entre los sistemas
ya conocidos, cudl es el que se aplicari para determinar la po-
2ibilidad de estos desplazamientos de los r0dillos 3= y ~4=

90 asi como los medios para mantenerlos fijos en una posicién pre-
determinada y cuyas operaciones llevard a cabo el operario,
cuando estime que la cantidad de suspensidn del producio ence-
rador que cede el rodillo -4~ al rodillo -3- resulta excesiva-
0 bien sea excesiva la cantidad de dicho producto que el rodi-

95 1lo -3- cede al gran cepillo -2-, todo ello con el fin de que
no haya en ningin momentc un exceso de emulsién de cera en los

 pelos de éste gran cepillo, que naturalmente s¢fbraduciria en
una irregular distribucidn del miswo sobre los frutos a tratar.

Suficientemente descrita la esencla de estos perfec-

100 cionamientos sélo resta manifestar que podrdn variar los ele-
mentos eccesorios que lleven ellos consigo, siempre y cuando
estas varieciones no afecten a su esencialidad, que queds re=-

flejada en la siguiente
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Los puntos que se reivindican en el presente expedien-
te de Patente de Invencién, sons

12,-Perfeccionamientos en las miquinas enceradoras
de frutos citricos, consistentes en la disposicidn de un gran
cepillo que queda situado por encima de la serie de cepillos
trenaportadores y enceradores del finto, y cuyo gran cepillo en-
tra en contacto con los frutos y los embadurna del producto
encerador que recibe de un rodillo, cuyo eje de giro dispone
de medios en los brazos de sustentacién del mismo que permiten
e dicho rodillo separarse o entrar en contacto con el preci-
tado cepillo.

22 ,-Perfeccicnamientos en las méquinas enceradoras
de frutos citricos, consistentes en que dispone de un rodillo
cuye superficie de revolucidn dispone de una capa de caucho,
¥y el cual se halla parcialmente inmerso en el devbsito que con-
tiene la emulsidn de cera, y cuyo rodillo dispone en 1los brazos
que sustentan a su eje de giro, de medios que le permiten pe~
quefios desplazamientos longitudinales, segin un plaho incli-
nado que sin hacerle perfer su contacto con la emulsidn conte—
nide en el depdsito, consienten su avance y retroceso para en—
trar en contacto o separarse del rodillo de la precedente rei-
vindicacidn, a fin de que la glimentacidn de emulsidén del ro-
dillo inmerso en el depdsito al rodillo que transmite la emul-
sidn al gran cepillo, posea un doble comtrol y sea debidemente
regularizada g voluntad, por el operario. Y

39,-"PERFECCIONAIENTOS BN LAS HAQUINAS ENCERADORA
DE FRUTOS CITRICOS™, de conformidad en un todo en lo esencial
¥y fines industriales a lo descrito en la precedente ilemoria
Descriptiva y gréficaments representado en los adjuntos planos

para su me jor comprensidn.
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Esta liemoria consta de SEIS hojas escritas o meca~

nografiadas por una sola dara a doble espacio en 134 lineas.

Valencia, 17 Febrero 1964

Por autorizacidn del interesado.
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