. TBO.ea.201263/1D.

5.

10.

205102 ==

PATENTE
DE
INVERCION

a favor de Don Giuseppe FRCHNZA, de nacionalidad italiana
résidente en “rento (Italia), Via Cavour, 34, por “HaRMI-
TA CCH CAMPANA TIRIICA AISLANTE, PARA La CONCENZRACICGH
DEL CALOR".

MEMCRIA DESCRIPIIVA

Se sabe que las marmitas u ollas hasta ahora en
uso presenta el inconvenienve de apro%echar tan sbélo las
calorias provinentes del fondo en contacto directo con la
fuente de celor, con dispersién de éste a itravés de las
paredes, descubiertas y por lowanto despilfarro de ener-—
gla calorifica.

El invento gque aquil se expone tiende a obviar
tal inconveniente y tiene por objeto una marmita para la
coccidn de glimentos liquidos o sélidos, pars la esteri-

lizecidén y para el lavado, que aprovechatotal e Intesra-



10.

15,

20.

25.

mente el calor a través de las paiedes del recipiente y
de la tava pera llegar en el menor itiempo a la operacién
de coccidbn, y estd constituida en esencia por un recipiente

circundado por una campasne térmica aislante del calor, uni-

- da a é1 en la parte superior de modo que se forme una cé-

mare de gire caliente estdtico, con propzgacidén de calor

‘de abajo arriba, y por una tapa de cierre con comparti-

mientos, de modo que se formen por lo menos dos cémaras:
una en contacto con el recipiente cerrada herméticamentse
y saislantve del calor, y la otra, encima, de condensacibn
del vapor que penetra en dicha cémara por una vdlvula y
vuelve a la olla en forma de liquidé, nientras el exceso
de vapor no coundensado puede salir por la tapa a través
de una segunds vélvula.

La narmita segﬁn el invento, puesta sobve la
fuente de calor, permite que todo el calor entre en con-
tacto directo con la base y las paredes dei recipiente y,
por interbambio térmico, llegue al interior de éste. Re-
sulta de ello una cancentracidén de calor deniro de la
propia oila gue favorece la coccidén del contenido, vrovo-.
cando la vaporizacién de la parte liquida que posee todo
alimento, aunque sea sé6lido. La tapa, a causa del peso pro-
pio y de su montaje forzado, com;rimird ligeramenie el va;
por contenido en el recipiente, avmentando su temperatiura
v cediendo asi cierto mimero de calorizs destinadas a asumen-—
tar la concentracidén del calor ya existente.

Por cuanto se ha expuesto anteriormente, se de-

duce que la coccién se efectia r4-ida y completamente,



Se

10.

15.

20.

25,

+ Lt *.
285 J&
produciéndo ademés una mezcls automdtica de los alimentos,
capaz de excluir la que se hace a manc de ordinario.

Para los alimentos gue requieren una coccién

reve,es ﬁbsible lograr ésia aprovechando el calor acu=-
mulado en el intersticio anular, cerrado en 1§ c¥spide
y abierto en el fondo a modo de campana.

Poniendo una rejilla sobre el fondo de la mar-
mita, los alimentos sélidos pueden alcanzar una coccidbn
uniforme sin que se afiada ningin liquido que quitarfa al
alimento parte de su contenido vitaminico y por lo tanto
del sabor original., |

El funcionamiento de la marmita que constituye
el objeto,de esie invento est4 exento de todo peligro,
pudiendo siempre‘éuitarse la tapa en el caso de una even-
tual sobrepresién y, volviéndole a poner, restablecer de
inmediato las condiciones de lz campana térmica aislante.
Si alguna vez las vilvulas de aescarga se bloqueasen por
un motivo cualquiera, una pequeiia oscilacién de la tapa
permitiréd que salga el vapor,

Otra ventaja cohsiste en el hecho de que la
olla, a causs de su estructura, impide que lz llama se
extinga por causs del liguido que'se derrame de la marmi-
ta, ya que éste lamerd la pared externa de la campana,
alejéndose en su base de la propia llama, con lo que se
evitan pellgros para el usuario.

Segin una variante, las campanas pueden ser més
de una, insertadas coaxialmente una dentro de la otra y

circundando la olla de modo que se creen tantos intersiti-
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cios anulares como cempanas existan, o sea uns pluralidad
de cémaras de aire caliente, a fin de eviter al méximo la
dispersién de calor.

Los dibujos adjuntos ilustran, a titulo de ejem-
plo esquemético no limitativo, una modalidad preferida de
realizacién de le marmits segin el invento y una variante.

Las figuras 1 a 3 representan la primera moda=
lidad de realizacién, de la que: la figura 1 muestra la
marmita en seccibén axial perSpé¢tiva, con la tapa quita=
da; la figura 2 representa la misma marmita en seccién
axial vertical, con lg tapa puesta; y la figura 3 es una
seccién axial,'aumentada, de la tapa. La figura 4 repre-
senta en seccién axiel perspectiva la rormita segin la
variante. o

Con referencia a las figura 1 & 3, se indica
con -1- la marmita, representada cilindrica y cuyo borde
-2- est4 dobledo hacia fuers vara retener el reborde su-
perior -3- de ung cempana -4- que circunda lg olla =l-,
formando un intersticio =5-. Dicha campana termina abier-
ta por abajo casi al mismo nivel del fondo -6~ del reciQ
piente'—l-, mientras que dos empuiiacuras =7- estén fijadas
oportunsmente sobre el borde doblado -2-.

Sobre el borde doblado -2~ de la marmita -l=-
se asienta, con la interposicién de una guarniéién =8,
situada en el escalénr—8£-, una tapa -9- de cierre, con
dos compartimientos =10~ y -1l-: el compartimiento infe-
rior -10- esté lleno de material aislante del calor, ¥y

el compartimiento superior -ll- que forma cémara de con-
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densacién, comunica con el exterior, por medio de la vél-
vula de contrapeso ~12- y los orificios -~13-, ¥ con el in=-
terior de la marmita, mediante la vilvula de contrapeso
14, éoaxial con la -13- y que se deslizan ambgs sobre un
tornillo ~15- enroscado con el pomo -l6~ de la tapa =9-.

El pleno inferior -21- de la cémara -11- de
condeﬁsacién es conveirgente hacia el centro para dar po-
sibilidad al liquido obtenido de la condensacién de volver
a2l interior de la olla.

| En la variante de la figura 4, la marmita -1-
esté circundada por dos paredes laterales en campana, -17-
y =18~ cerradas y unidas a ella en su parte superior, for-
mando dos intersticios amulares -19~ y <20-, o sea dos cé~
maras de aire caliente est4tico, tales qué se redugca al
ninimo cualquier dispersién de célor.

Es.evidente que la forma de la marmita segin el
inventd aqui expuesto, de la tapa, de la campana y de todos
los detalles constsructivos que los componen, asi como 10s
materiales empleados, podran en todq caso variar para per-—
mitir sus diversas gplicaciones prédticas, sin por ello

salirse del ambito de este invento.

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente patente

de invencién:
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l, Marmita con campana térmica aislanie, pare la
concentracién del calor, especialmente para la coécién de
alimentos, para la esterilizacién y para el lavado, carac-
terizada per el hecho de estar constitulda por un recipien-
te propiamente dicho, circundado por una campana térmica
aiglante del calor, unida a é1l por la parte superior'de o=
do que se forme una cédmara de gire caliente estdtico, con
gropagacién de calor de abajo hacia arriba, y por une tapa
de cierre con compartimientos, de mbdo'que se fdrmen al me-
nos dos cémaras: una en contacto con el recipiente u olla,
cerrada herméticamente y aislante del calor, y la otra en-
cima, de condensacién de valor que penétra en dicha cémara
por una vélvula y vuelve al recipiente en forma de liquido,
mientras el exceso de vapor no condensado pﬁede salir por
la tapa a través de una segunda vélvulsg.

2. Marmita con campana térmica aislanté, para la

concentracién del calor, segin la reiyindicacién 1, carac-

. terizada por el hecho de que le cémara de la tapa en contac-

to con elrecipiente encierra material aislante apropiado.

3. Marmita con campana térmice aislante, para la
concentracién del calor, segin las reivindicaciones 1 y 2,
caracterizada por el hecho de que la cémara de condensacién
de la tapa, situada encima de la cémara aislanie del calor,
estd provista de valvulas de contrapeso, montadas de pre-
ferencia en forma coaxisl y destinadas a poner en comuni-
cacién el recipienie con la cémaravde condensacién y esta
Gltima con el exterior.

4, Mermita con campana térmica aislante, para la
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concentracién del calor, seglg f8eYelvindicaciones 1 a
3,.caracterizada por el hecho de gue, pars permitir la
coc¢ién uniforme de los élementos sin empleo de liquido,
esté dispuesta una rejilla apropiada sobre el fondo del
recipiente,

5. Mermitae con cempsna térmica aislante, para
la concentracién del calor, segin las reivindicaciones 1
a 4 y una variante, caracterizada por el hgcho de que las
campanas pueden ser m4s de una, insertadas coaxialmente
una en otra y circundando el recipienite de modo que se
creen tantos intersivicios como campanas existan, o sea
una pluralidad de cédmaras de aire caliente aptas para evi-
tar al méximo la dispersién del calor.

6. Marmita con campana térmica aislante, para
la concentracién del calor, segGn la reivindicacién 1, pa-
ra la concidén de alimentos, para la esterilizacién y para
el lavado, que aprovécha total e Integramenve el calor
a través de todas las paredes del recipiente y de la tapa,
para alcanzar en el menor tiempo la operacidén de cocecidn,
caracterizada por el hecho de que se han creado alrededor
del recipiente uno o mas intersticios cerrados por arri-
ba, téles que retengan el calor emanado de la fuente y lo
envien, por intercambio térmico, a través de las paredes
del recipiente, al contenido ae éste.

7. Marmita con campana térmica aislante, para

la concentracidén del calor.



2€51 02
Jobey o HR
VEVNIEAL
Todo ello segun quedadescrito y reivindicado
en la presente memoria descriptiva gque consta de ocho
hojas foliadas escritas a méquina por una sola cara.
Barcelons, 21 de diciembre de 1963.

Giuseppe Fronza




.5
¢ 1

- v
R Ao Ye
: L08 49 J:

NTIT DT T ORIAN Y -

o & e o
- [N
Ho)e H
S sPrn FREOHT A
HER RN,

REEs Ty i
2




- =

16
5

2t

v 4
/

;\§§§§§ka§“

87

&\\\\\\ N “\N\ 4
- /5 l10

Fig.3

2951 2

Fig. 4

Bargelona, 21 dictembre ’963
Jiuseppe Fronzs
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