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EXTRACTO DEL MODEILO

Consiste este Modelo en una barbacoa mixta que
posee la caracterfstica de contar con un cuerpo circular
dividido en tres sectores mediante tabiquillos, esftando
situados los fondos a distintas alturas con objeto de
permitir en uno de ellos, la existencia de un espadin
con manivela giratoria manual o automdtica en la zoha de
apoyo que abarca dos sectores en linea prevista para la
introduccién de troncos, etc,, existiendo perimetralmen-
te una amplia pestaila circular superior sectorizada;‘pék

ra apoyo de elementos a utilizar con los alimentos aup&;

parar, todo ello con la particularidad de que la parri-

1la es giratoria y por ello elevable en altura. «

APLICACION

La preparacién de alimentos en formas difexepk
tes, con posibilidad de hacerlo con mayor o menor teipe-
ratura, al separar mids o menos la parrilla del fuego J'.

utilizar grandes troncos como combustible. Ademds de .,
utilizacibn normal o doméstica, estd previeta también.ég
construcecidén en mbédulos como juguete.

FIGURA PREFERENTE

La figura 1.
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Esta memoria tiene por objeto describir las
caracteristicas y peculiaridades de una nueva barbacoa
que ofrece la innovacidén de ser mixte, con lo que amplia
y mejora la aplicacidn tradicional de este tipbAdé'ele—
mentos.

Como es suficientemente sabido, las barbacoas
conocidas hasta ahora, consisten funcionalmente en una
parrilla o asador colocado a cierta distancia de un le-
cho o plancha de fuego donde se sitia el combustible,
Con ello, la utilizacidn de la barbacoa no admite mis .

utilizacién que la derivada de su aplicacidn tradicional.

La bvarbacoa precpuesta, contrariamente, ofrece
una construccidn completamente diferente a la de las.bxa
dicionales y presenta aplicaciones y posibilidades hasta

ahors desconocildas,

De modo fundamental, la realizacidn que se, pre

coniza consiste en un cuerpo circular dividido en treg?

sectores circulares colaterales medlante tabiquillosjégj
paradores y cuyos sectores poseen sus fondos o plancﬁaéa
de fuego a alturas diferentes entre sf, de manera gque sQ
bre el mgs bajo, que comprende todo el semic{rculo, pue-
de situarse un espadin giratorio que puede manipularse
eventualmente por el punto diametralmente opuesto, blen

manualmente o a través de motor, y estd previsto para in

troducir grandes troncos; sobre uno intermedio cabe posi=-




10

15

20

25

Hasey
@

cionar varillas para el apoyo de utensilios de cocinar,

etc,

Sobhre este conjunto, se sitda la parrilla cig
cular que estéd dividida en cuatro sectores colaterales,
de loé-que dos alternativos son abatibles sobre los otros
dos fijos, para pernitir un mejor acceso a los espacios
sobre los que se sitdan.

Ventajosamente, existe perimetralmente contor-
neando el cuerpo de la barbacoa, una amplia pestafia eir-
cular a modo de pequelio mostrador o mesa circular, 4iss
puesto sectorialmente a distintas alruras, que se deé?i},
na a soportar utensilios, etc, de utilizacibén para los

productos a preparar,. L

También ventajosamente, todo el conjunto circu

lar de la parrilla, es elevable por simple giro, debido,

a poseer un casquillo axial roscado en una varilla iguad,
° O

nente roscada dispuesta central y verticalmente. Con ....

ello, basta girar manualmente la parrilla para segin al

gsentido que =e impulse, conseguir la elevacidn o el deb—

censo deseado,

Por otra parte, losg citados sectores colatera-
les, de modo alternativo poseen la peculiaridad de ser
dobles al estar formados por dos parrillas superpuestas,
destinadas a gsituar entre anbasg el producto a asar, ac-

cibn que puederealizarse por las dos caras, debido a que
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una de las parrillas vincula a la otra en un costado, pe
ro es giratoria centralmente, quedando fijada en posi-
cién de utilizacibn mediante un cuadradillo susceptible
de alojarse en un cajeado, al ser desplazado mediante

3

una maneta.

El eje axial que sustenfa a la parrilla girato
rio-el=zvable, se prolonga ascendentemente soportando una
campana que concluye en una corta chimenea,

Tas particularidades y caracteristicas méds ho-
tables de la realizacibén, mejor que a través de la dgs=.
cripcidn puramente literal efectuada hasta aqui,. se ég@é
ciardn en el transcurso de la explicacidn que de los di-

bujos adjuntos se efectuard seguidamente y en los que’y...

s8lo a titulo de ejemplo, se representa una preferente

forma de ejecucidn.

En dichos dibujos: LR

La figura 1 muestra una perspectiva de la baps

bacoa propuesta.

e %
Le figura 2 representa una seccibn vertical  de’

la misma,

La figura 3, finalmente, muesira un detalle de
la parrilla vista en planta,en la que uno de los médulos
est4 cerrado y por tanto, en disposicién de volies y el
otro se representa con la parrilla abierta,

Segin se aprecia, en la realizacién representg
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da en estos dibujos, se han sefializado sus partes més
importantes con nimeros sucesivos, cuya significacidn
es la siguiente:

1) Plancha de fuego, que sirve de lecho al
combustible mds voluminoso, como grandes troncos, etc.

2) Amplia pestafia circular, tanto en la 2zona
superior como inferior a modo de mostrador o mesa cir-
cular, dispuesta sectorialmente para apoyo de Utiles,

condimentos, etc.
I

3) Sectores en que se divide la parrilla, dos,

de ellos alternativos bhasculantes sobre los otros doéf

4) Bje de giro de los sectores basculantes.

5) Armario dotado con puertas. e

6) Cajbén o bandeja receptora de las cenizas.

7) Casquillo axial roscado , de la parrilld***’

circular. Mediante este casquillo, situado en el eje *+.°

igualmente roscado 8, se consigue seglin el sentido dete s

giro que se eleve o descienda la citada parrilla, °.:ﬁ
8) Eje roscado en el gue se sitldas el casqui-
1lo también roscado 7 de la parrilla ciroular,
9) Casquillo de acoplamiento del suplemento
del eje 8, que se eleva para soportar la campana 10.
10) Campana receptora de humos.

11) Tubo superior de la campana, en funcién

de chimenea,
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12) Interior de la campana por el que-ascienden
los humos,

13) Espadin para ensartar pollos, de acciona-
miento manual o motorizado., Este espadin puede situarse
en la posicidn en que se encuentra en la figura 2 o a.
la, inversa, en el punto opuesto.

14) Extremo del espadin destinado a ensartar
los asadoes,

15) Bandeja para las cenizas, situada dentro .

del armario 5.

16) Ruedas para el eventual traslado de la %éé:

bacoa de su emplazamiento.

17) Parrilla cerrada susceptible de volteo. - *

18) Cuadradillo de posicionamiento de la parri

1la 17, que encaja en la escotadura 18. caet

19) Escotadura para alojar el cuadradillo. :-i}

20) Pletina de sustentacién del eje 22, JROK

21) Hueco para salvar la pletina 20, {::X

22) Eje de la parrilla 17.

23) Parrilla basculante.

24) Eje 4e giro de la parrilla basculante.

25) Encajes de la parrilla basculante.

La realizacibn propuesta, puede conetituirse
en tamafios normales para uso familiar tanto en interio-

res como en el jardfn, en tamafios grandes para su empleo
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en restaurantes e, incluso, en tamafios muy reducidos pa
ra ser utilizada en juegos infantiles, en cuyo caso pug
de preverse la posibilidad dé su despiece por pequefios
médulos.

Descrita suficiehtemente en lo que precede‘la
naturaleza del Modelo, asi como el modo de llevarlo ven
tajosamente a la prdctica y demostrado que constituye
un positivo adelanto téchiéo en barbacoas mixtas, es
por 1o que se solicita registro de Modelo ae Utilidad,
por veinte afios en Espafia, haciendo eipresamgnte conss*"
tar que las disposiciones'anteriormenté indicadas, séﬁ-s
susceptibles de modificaciones de detalle, en cuanto no
alteren su principio fundamental, siendo lo que cons#iiz
tuye la esencia del referido invento, lo que a continua

cién se especifica en las siguientes: | .

[ .8
Ll T 1 '} .
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LETITVINDICACIONES

l2.~ Barbacoa mixta, que esencialmente se caracte-
riza por comprender un cuerpo cirecnlar, dividido en

tres sectores circulares a través de tabiquillos separg

dores, de fondos consﬁitutivos de los lechos para el
combustible situados a alturas distintas, y cuyo cuerpo
estd contorneado sectorialmente por una amplia mesa cir
cular superior e inferiormente, a modo de pequefio moé-

trador, destinada a servir deapoyo a los Utiles.

22 ,~ Barbacoa mixta, ‘segin reivindicacidn anterior,

que esenciszlmente se caracteriza porque la parrilla, due’

estd dividida en cuatro sectores circulares de los que

dos son basculantes sobre los otros dos, cuenta con wn -
casquillo axial roscado, dispuesto sobre un eje igual-
mente axial y roscado vinculado al cuerpo circular, don**

lo cual, girando dicha parrilla circular en uno u otre..c

sentido, se consigue la elevacién o el descenso de les..<

misma sobre el lecho del fuego. {:;ﬁ

%8 ,~ Barbacoa mixta, segin reivindicaciones ante~
riores, caracterizada porque una realizacibn preferente
de los sectores de la parrilla, reciben alternativamen-
te a2 los contiguos por abatimiento de &stos, mediante
giro sobre un eje central, para permitir que los produg
tos situados entre ambos puedan recibir el fuego por

sus dos caras, fijdndose en una u otra posicién el con-
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junto, a través de un cuadradillo acclonado por una ma=

neta, dispuesto en el propio eje de giro y susceptible

de alojarse en unha escotadurs de asiento.

To presente solicitud de registro de Modelo

de Utilidad, debe recaer sohre:

42 ,~ BARBACOA MIXTA.

Todo ello segdn queda sustanciaslmente descri-

to en la presente memoris y reivindicaciones, la cual

consta de diez hojas foliadas y escritas a méquina por

una sola de sus caras y representado por los ad juntose-.

dibujos para los fines especificados.
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