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MEMORIA DESCRIPTIVA

Esta invencidn se refiere a un horno de .coccién a
vapor, especialmente para cocinas de colectividades, (eg
cuelas, hospitales, comedores de empresa, etc.), de cons

truccién compacta y preparado para la coccién rdpida de
cantidades limitadas de comida.

Se conocer hornos de coccidn a vapor, (por e jemplo
las solicitudes de patente estadouridense 3 992 657 ,

.3 818 819, 3 992 984, 3 733 998), constituidos .por una

cdmara de presién cerrada, en la cual se colocan los con-
tenedores con la comida que debe cocerse, y por un genera
dor de vapor exterior a la cdmara de cocciédn y unido a es
ta dltima por conductos dotados de dispositivos con vdlvu

las para regular el paso del vapox. . .
Las desventajas de este tipo de hornos derivan® del Se e

hecho de que el generador de vapor y la cdmara de cofg¢iln c e

son dos aparatos completamente separados; necesiténdose

por lo tanto una unidén apropiada entre los dos aparatos y

entre los mismos y la red de alimentacién (hidrica yeléc .0
trica) y de desagtie, En definitiva, la instalacibn de es-
te tipo de hornos resulta rigida, permanente, engorrosa y
poco funcional. e

Una solucién mds razonable es la de incorporar ‘el’ 2_{?
gencrador de vapor a la cdmara de cococién como se deéqéé- ctae
be en la solicitud de patente estadounidense 3 604 QP%-. sott

Esta solucién consiste en introducir agua directamenlid én * ¢
el fondo de la cdmara de coccién, donde se dispone de re=-
sistencias eléctricas que calientan el agua transforméndo
la en vapor en el interior de dicha cZmara. También en es

te caso existen semnsibles inconvenientes. Por una parte
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el vapor asi producido nc es vapor "seco", como es necesa=-
rio para una buena coccidén, por otra parte es dificil rea-
lizar una limpieza completa de la zona inferior del horno
en la que se genera el vapor, con el resultado de que pue-
den trasladarse particulas de suciedad, por medio del va =~
por, a la comida,

Estos inconvenientes se disminuirian si el generador
de vapor estuviese colocado en la parte superior del hormo,
en cuyo caso, Sin embargo, se encontrarfa cierta dificul -
tad para la introduccién y el control de los contenedores

de comida que deberian colocarse debajo del generador de
vapor.

Debe sefialarse que la colocacién del generador da_ va
o..—.
por en el interior de la cdmara de coccidérn, sea en sh Zona % |

s

inferior o en la superior, reduce la capecidad del hiymg§ , AR
es decir el espacio disponible para la carga y manipula - R

cién de la comida, a igualdad de seccién de dicho hoxno,

Por lo tanto seria ventajoso, y ello es el objetivo o ..t

principal del invento, realizar un horno de 'coccidn a va =
por éompacto, con generador de vapor incorporado, pe;pﬂqin
reducir la capacidad de la cdmara de coccidn, ni su gcgpsn,"“*
ni la visibilidad de su interioxr. ¥

El horno requerido, debe sobre todo producir vapes TS
"seco" con seguridad, para la coccién de la comida Y{ﬁérmi :::.
tir una instalacién simple y rdpida, ademds de la posibili EIAA
dad de limpieza segura y mantenimiento f4cil.

El horno segin el invento estd caracterizado princi-
paimente porque el gencrador de vapor estd alojado en el
extremo posterior de la cdmara de coccidn y porgue dispone

de medios de unién para el paso del vapor desde el genera =
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dor a la cdmara de coccidn.

Esta y otras caracteristicas resultardn evidentes en

la descripcién que sigue, realizada a titulo de ejemplo no

limitativo, con la ayuda de los dibujos que se adjunta y e

que song

Figura 1. Representa una seccién esquémética del heyx
no objeto del invento. '

Figuras 2 a 4, Representan secciomnes esquemdticas par
ciales de variantes del horno de la figura
1.

Figura 5. Representa, en éecci6n, un detalle amplia-
do de la figura‘l.~

El horno de coccién a vapor segun el invento, an una
pricera realizacién prédctica (flgura 1), estéd constitutdo
por una envolvente 10 en el interior de la cual exist;:ﬁpa
pared sustancialmente vertical 11l que define dos comparti-
mientos 12 y 13 completamente separados entre si. El compaxr
timiento 12 constituye el generador de vapor y contiénéhna
baterfia de resistencias eléctricas 14 para el calentamiento
y transformacién en vapor, del agua entrante a través dgl
conducto 15, E1l compartimiento 13 constituye la cdmara "de
coccidn en la cual se introduce la comida a cocex diépé&sta
en bandejas 16 soportadas por gufas, (no mostradas en-el di

bujo), preparadas en las paredes laterales de la cémat& 13.

Un conducto 18, eventualmente dotado de v4lvula’ te* re

L Y } Y

gulacién 19, permite el paso del vapor, procedente del gene
rador 12, a la cdmara de coccién 13, que se cierra a pre =
sién por medio de la puerta 20.

El horno estd dotado de dispositivos de control, que

son comuumente conocidos y no se describen, tales como indi
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cadores del nivel de agua, mandmetros y vdlvulas de seguri
dad para el vapor, etc.

El invento se puede reallzar, sobre la base de los
principios ya empuestos, en una segunda forma (figura 2)
que consigue un horno todavia mds simple y compacto. La pa ’
red intericr de separacién 11 entre el generador de vapor
12 v la cdmara de coccidn i3 estd provista en su parte su-
perior de una abertura 21. Se elimina de este modo la nece
sidad @e la unién por el exterior entre el gemerador de va
por ¥ la cdmara de cocciédn,

Para asegurar que el vapor entrante en la cédmara de
coccidn 13, sea "secoh, é fin de garantizar una correcta y
me jor coccién de-la comida, la pared 11, en su lado corres
pondiente al generador de vapor, estd provista, en cdrtes-

pondencia con la abertura 21, de un perfil en 1aber1nﬁp'?2.

El vapor, obligado a pasar a lo largo del laberinto

22, disminuye su velocidad, con lo cual las eventuales.go -

tas de agua contenidas en el mismo se separan y quedah €n
¢l laberinto, desde el cual retornan al generador 12 guia-

das por ranuras laterales (no mostradas en el dibujolg.:

La realizacién del horno segin la invencidn pugde‘.ser
ulteriormente perfeccionadz (:igura 3) colocando la pared
11 de forma amovible en el interior del horno. Puede ‘san’ £i
jada por medic de un tornillo soperte 24 y una tuerca 2%.
En este caso el borde de la pared debe estarn provistJ.dJ
una junta periférica estanca 2€¢, entre dicho borde y la pa-

red de la envolvente 10,

Esta solucibén es particularmente ventajosa ya que per-

mite que el generador de vapor sea accesible completamente
para su limpieza y mantenimiento.

[}
S6nen
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En las figuras 4 y 5 se presenta otro ejemplo de rea
lizaciédn prdctica en el cual la pared posterior del horno

27 vy la pared interior 1l se acoplan a la envolvente 10

por medio de un anillo 28, dotado de cierre a rosca, (nc

mostrado en los dibujos), con la interposicidn de una jun-

ta de cierre estanca 29,

Los materiales, forma, tamafio y disposicién de los

elementos, serdn susceptibles de variacidn siempre que no

suponga una alteracidn en la esencialidad del invento.

Los términos en que se ha redactado la presente memo-

ria deberdn ser tomados siempre en sentido amplio, no limi-

tativo.

i



RISTVINDICACIONES

Se reivindica como propia y nueva invencién, a favor
de ZANUSSI GRANDI IMPIANTI S.p.A., con domicilio en Porde-
none (Italia), lo especificado en las siguientes reivindi-
caciones:

1¢,.~ Horno de coccidn a vapor, principalmente para
c.cinas de colectividades, constituido por una cdmara de
coccidn, que dispone de las correspondientes guias y conte
nedores de la comida a cocer, y un generador de vapor, aso
ciado a dicha cdmara, que dispome de resistencias eléctri-
cas para transformar en vapor el agua alimentada a través
de una tuberia, horno caracterizado porque el generador de
vapor (12) estd situado en el extremo posterior de la céma
ra de coccién (13) y porque se han provisto medios de, _cqmu

nicacién (18, 21, 22) para el paso del vapor de agua® desde .t

el generador (12) a la cdmara de coccidn (13). e e

¢,~ Horno de coccién a vapor segdn la reivindicacidn

12, caracterizado porque una pared divisoria (1ll) separa

-.o M

completamente el generador de vapor (12) y la cémara de coc « .}
cién (13) y porque los medios de comunicacién para el paso

del vapor estdn constituidos por un conducto (18), exterior

al horno, eventualmente provisto de una vdlvula de regula- °°°**

cidn (1Y), el PR

4,= Horno de coccidn a vapor sepin las reivinddoa' = "

ciones 1t y 2%, caracterizado porque la pared dlvisoria-

(11) estd provista en su parte superior de una abertura (21) '
para el paso del vapor hacia la cdmara de coccidn (13),

porque en correspondencia con dicha abertura, y en el lado

de la pared que corresponde al generador de vapor (12), di

cha pared presenta un perfil en forma de laberinto (22).
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4a ,- Horno de coccidn a vapor segin la reivindicacidn
3¢, caracterizado porque la pared divisoria (11) estd4 colo-
cada con medios desmontables (25) sobre un soporte fijo (24)
y estd{ provista de una junta periférica estanca (26), entre

su borde y la pared del horno.

52 .- Horno de coccidn a vapor segin la reivindicacién
lt, caracterizado porque el generador de vapor (12) estd for
mado por um fondo (27), acoplado al extremo posterior abier-
to de la cdmara de coccién (13), y separado de la misma por
una pared divisoria (11) dotada de una junta periférica es-
tanca (29), estando dicho fondo fijado a la cdmara de coc -

cidén (13) por medios exteriores desmontables (28).

62 ,« WHORNO DE COCCION A VAPOR",

Tal y como queda descrito en la memoria preced§h$§ 5 as "o

L]
..’

que consta de siete hojas mecanograf fadas por una sold *de

LY L e g o

sus caras y planos de forma y tamafio reglamentarios. s o

Madrid, 26 de Marzg-de 1.986 .
P.A. de ZANUSSIlG DI IMPIANTI S.P.A. et .
VICTOR VEGA:
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