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PATENTE TE INVENGION
_ por 20 afios
a favor de "NOVILFRIT ESBAFOLA, S.4,
de naci onalidad espafiola '
residente en Barcelona, Paseo de Gracia, 86, 5°
pox
"PERFECCIONAMISNTOS BN LAS LAQUIFAS
PARA FRSIR ALIKINZOS

MEMORIA DESCRIPTIVA
La presente invencién se refiere a unos perfecciona-
mientos introducidos en las méquinas utilizadas para la -
fritura cont{nua de alimentos variados, especialmente vo-
laterfs y pescados, con cuyos perfeccionamientos se consi.
guen varias e importantes ventajas de orden wrdotico, tanto
constructivo como funcional, con Felacidn a las ejecuciones
similares existentes en el mercado.

Para 1s me Jor comprensibn de la presente memoria des-
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criptiva se acompalian dos hojas de dibujos en
Ia figura 1 meestra la vista erspectiva frontal de una médquina
vara freir alimentos organizada segin este registzro.

La figura 2 muestra el esguema ¢léctrico general con
une conmtacién para las resistencias calefacioras.

La figura 3 muestra la otra conmutacién a efectuar en
los mencionados elementos de calefaccién.

La figura 4 es una vista en persypeciiva del elemento
productor de calor incorporado a la misma mé;uina.

La figura 5 es una seccidn vertical de la mdquina cox

tada segin un plano paralelo al panel frontzl de mandos represen

‘tado en el primer t€mino de la figura 1.

La figura 6 corresponde asimismo a una seccién vertical,
por un corte practicado segdn un plano perpend icular al de la fi-
gura 5. ‘

La figura 7 muestra esquemdticamente, el mecanismo de
menicbra por el gue se regula al altura del elemento caléfaetor
en el interior de la cdmarade coceidn o fritura.

En tolas las figuras indicadas se sefialan con una re-
ferencia idéntica les pertes o piezas que se repiten en ellaé.
| Segdn 1a realizacifén representada én los planos ad-
juntos, la méouina de freir en cuestién consiste en un cuerpo en
volvente, de forms sensiblemente paralelepipédica (1), en cuyo
interior se aloja un recipiente rectangular (2) que se halla -
unido inferiormente a wna parte troncopiramidal invertida {3)
exigtiendo en el vértice de dicha parte (3) w grifo de vaciado
(4) que gqueda situado a cierta altura en el interior de la en-
volvente (1) y sobre una cubeta deslizable (5), faciliténdose los
de3plazamientos de ésta mediante una puerta o trampilla (6), ar

ticulada laterslmente a bisagra que ocupa la parte frontal infe-
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rior de la misma envolvente (1), 22 g) Q} ﬂ g% ﬂ

El panel superior {7) contiguo 2 la puerta (6), se ha-
1la ocupado por unos dispositivos de goblerno de la méouina, ==
constitufdos uno de ellos por un temostato (8) conectado al -
bulbo tem‘xo_stétieo {9) acoplado mediante las bridas (9'), sobre
ﬁnos elemntos calefactores (10) poseedores de un tramo_vertical
{10},

' Otro dispositivo de mando 1o forma un contador y &vi-
sador de tiempo (11l) que permite medir exactamente el iiempo ne-
cesario para una fritura previsfa. Aparece también un interrup-
tor de entrada (12) del circuito eldctrico de alimentacibn de
aquellas resistencias'contenidas en el interior de los elementos
(10} y un volante (13) por el gue puede regularse la altura del
grupo radiador de calor (10) en el interior del cuerpo (2) de la
cdmara de f:ituia, complementdndose la instalacidn del panel -
{7) con dos ldmparas pilotos (14) de color adecuado conectadas
respeotivemente con el interruptor (12) y con el termostato (8).
BEn el circufto de entrada existe un bobinado (15) monfado den=
tro de un contactor (16) destinado & la alimentacidn de los ele-
mentos calefactores (10) e instzlado en la warte baja de la mé-
quina. Ia parte superior de tal mfquina viene complétada con ung
tapa (17) 7 la inferior con una base (18)-de sustentacidn. La ta-
pa (17) posee un asidero (19), existiendo otro similar (19') en
1a puexrta (6).

-Sus aplicaciones operativas varten del vertido en el
tronco o tramo piramidal inferior (3) del recipiente interior,
de un volumen de agua (20) curo nivel queda condicionado porla
altura de un rebosadero {21) que, & travéds de ura conduceién -
(22) provista de un grifo extremo {23), pemite reconocer aque-

1la altura v dejarla situada preciéamente al nivel revpresentado
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por el aludido rebosadero {21). Este nivel e agua es conbtrolable
medisnte un nivel o mirilla (24), aplicado a la pared del rsci-
piente (2). |

Seguid amente se inicia el vertido de aceite (25) has-
ta que éste alcance un nivel apropialo en el interior del tramo
(2) del mismo recipiente interior de la méquina, bafiando a la -
goma de log elementos calefactores {10) disypuestos en serpentin
segln puede apreciarse en. la figure (4).

El conjunto del dispositivo calefactor, formado por wn
haz de tubos horizontal (10) y de los otros verticales (10') que
se unen sin solucidn dé contimufdad entre sf, dependen de una ca
ja colectora superior (26) y de un soporte resistente (27) que
figura unido a la misma caja (26) por uno de sus extremos, sobre
saliendo del dorso de este elémento resistente (27) un vdstago -
{28) al gue quedan sujetos los extremos de una cadena {29), o -
élemento transmisor equivalente, cue pemanece guiada sobre dos
rodillos -o pifiones opuestos (30) gue pueden girar locos sobre
unos ejes en voladizo gue toman apoyo en el iaaramento intemo

dorsal de 1la envolvente (1) y desde 1l0s que la misma cadena {29)

_rodea a otro pifién andlogo (31) que es solidario del eje {32) -

que puede ser accionado aesde el volante exterior (13),

Dicha pletina (27) queda suﬂcieﬁtgmzrbe separada del
baz vertical de tubos (10'), para que entre ambos paramentos =
contfguos quede 1nterp{1es%.o, con determirada holgura, uno de los
lados verticales del recipiemte (2), parglelemente al cual ascien
de ¢ desciende el conjunto del dispdsiti\}o emisor de calor & mer
ced del accionmamiento voluntario del volante (13), favoreciénég
ge tales movimientos mediante wna o més poleas de gufa (33) que
toman apoyo en el propio dispositivo calefactor (10) y rueda so

bre la varte interior vertical del cuerpo Superiér {2). Sobre -
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log calefactores ( 10) queda colocada una cesta (34) con una
empufiadura (35), facilitdndose la introduccién de tal cesta

en la mdquina mediante una rampa lateral (36).

Organizada la miquina en la forma descrita, sus cug
lidades y caracter{sti cas excepcionales ge ponen de manifies
to a través de su funcionamiento en el que,situado el dispo-
sitive calefactor (10) & una temperatura adecuada y ex el ip
tevior de la masa de aceite (25) ya dismestos los alimentos
en ¢l interior de la cesta (34) se consigue una fritura unifor
me de éstos sin que se impregnen de grasa y Sin necesidad de
interrunpir la fritura por el enfriamiento normal jel aceite
al ir afindiendo nuevos alimentos crudos.

Por otra parte, sl flotar constantemente lé. masa de
aceite (25) sobre el fondo de agua {20}, se favorece extraox
dinariarente 1a eliminacién de resfducs totalmente crudos que,
ung, vez separados de los aliméntos, atraviesan el aceite y el
agua, libréndose en €sta, del aceite gue contienen y sue vuel
ve a subir a la superficie, en tantc que agquellos residuos se
depositan en el fondo del recipiente (3), el cual posee sufi-
ciente capacidad para retener todos los sedimentes de las va-
riades frituras realizadas hasta el témmino de la jornada de
trabajo en que todos los residuos sedimentados son evacuados,
juntamente con el agua (20), por la vdlvula (4),

Herced a la propia estructura de la méjuina se evi-
ta que el aceite empleado (25) se queme, descomponga ni enne-
grezeca, impidiéndose asf la formacidn en €1 de acidez y de ~--
substancias tbxicas, tales como la acrolefna y otras y, en ge
reral, cualguier modificacibn quimice nociva para el organismo.

A le consecucidn de todos los efectos previstos, coo-

pera eficazmente la triple resistencie blindada (10) que es -
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constitufiva del elemento calefactor ¥ que puede desplagarse
hacia la parte superior, media o inferior del depdsito o reci
piente de aceite, limitdndose en esta dltima posicién al con-
tacto de la cabeza colectora (26) contra el borde oponente de
la envolvente (1), a los efectos de que medie aiempr-é un es-
pacio o capa fria entre el aceite {25) y el nivel del agua -
{20), v cuyo valor puede estimarse en unos 8 cms., aproximada
mente, |

La condicién mévil de este elemento calefactor {10)
tanto como su longitud desarrollads gue alcanza unos ocho me-
tros aproxiradamente, y su blindaje exterior, gafantizan una

excelente duracidén y rendimiento del mismo, & la par que se evi

ta el frecuente inconveniente observado en migquinas similares,

originado por le impregnacién, adherencia y posterior incrus--
tacidn de residuos o particulas de céﬁ&imentos que, al estar
en contacto directo con la resistencia, se cofbtmizan producien
do un desgaste y enturbiamiento prematuro del ageite (25).
Pinalmente, cabe temer en cuerta que en la presente
méqu‘ina puede trabajarse con aceite caliente a pocoa centimetrcs
de la superficie o bien sumerg;_e_gdo los alimentos en el mismo,
bastando el descenso de la resistencia (10) hacisa el ‘fondo a
medida que el conSumo de aceite hace descender el nivel de és-
te, en el curso de un largo trabajo, consiguiéndose asf dispo-
ner de uce cantidad uniforme de aceite caliente y a temparatura
constante sin necesidad de cambiar, tirar o reponer el mismo,

vor cuanto la decantacién de log residuos es contfnua partfcu-

‘la de ellos se quena ni permanece dentro del aceite, por lo -

qe éste no se contamine ni altera, condicidn, que wnida a =8
restantes caracter{stices de la mdguina y a la facilidad de ma

nejo de sus mandos, ofrecen una economfa que puede estimarse -
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alrededor del cincuenta Por cienfo en el consumo de aceite y
una elevade reducclén en el comsumo de fluido eléetrico, compa
rativemente a cualguiera de las mdquinas similares actuales,

Desdritas 1as particularidades que singularizan a la
ndquina que motiva la presente Patente de 'Invencitfn, debe ocom
prenderse que sus realizaciones prfeticas no quedan estricta-
mente limitadas a la forma expuesta y representada sino -gue,
por el contrario, §on sSusceptibles de diversas vari aciones de
detalle, tanto construotivag como de forme, siempre gue oon -
ellas no se altere o modifique el a2lcamce y esencialidad del -
presente registro.

¥ 0 T 4a
REIVINDICACIOENES

Be reivindica camo objeto de la presente Patente de In
venei én:

1%.- Perfeccionamientos en las mfquinas para freir
alimentos, éue consisten esencialmente en es;tructurar un cuer-
po enwlvente, provisto de una tapa superior abatible y de una
puerta f:t"ontal, ¢én el interior de cuya envolvente se aloja un
recipiente que, por sus bordes inferiores, se une sin solucién
de continufdad a un bromco de pirdmide o de cono invertidas en
cuyos vértice seacopla un grifo de vaciado situado a cierta el
tura con relacibn a una mbeta_colocadaen la base del cuerpo
envolvente y desplazeble para su extra.cci&z; previa apertura de
la pﬁerta que ocupa la cara frontal de la misma envolvente, gue
dand o el borde superior de dicha puerta contiguo al lado infe-
rior de un panel ccupado por unos dispositivos de mando de la
mfauira, en los que Se comprénde un interruptor termostdsico un
contador de tiempos, un interruptor del circufto eléctri::o de

alimentacidén de un elemento calefactor, y un volante vara regu-
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lar la aXtura de dicho elemento calefactor en el imterior del
recipiente de fritura, comple tindose la instalacidén de mandos
en dicho panel mediante dos o mis 1ldmparas piloto de control
de funcionamiento de la mdquina y su parc sutondtiwe.

2%.- Perfeccionamientos en las méquinas para freir -
alimentos, segln la primera reiviniicacibn, que se caracteri-
zan por €1 hecho de que el recipiente que queda alojado end
interior del cuerpo enwlvente, se destina a contener éuper-
puestos dos voldmenes de 1fquido de distinta densidad, estan-~

do constitufdo el inferior por agua que ocupa todo el tramo -

‘piramidal o cénico del recipiente hasta un pivel perceptidble

mediante un indicador y fijable dicho nivel con auxilio 'de un
rebosadero combinado con grifo o llave de descé.rga aparecien-
do superpuesta a esta masa de agua otra de aceite cue ocupa la
rarte superioy, del recipiente, y en cuya masa oleosa permane-
ce sumergido el tramo acodado inferior del elemento calefactor,
constitufdo por varias resistencias blindadas que presentan la
forms de un serpentfn, dispuesto para que encima de €1 puede -
qedar sustentade una ceste destinade a coptener ios a;imenbos
a freir, monténiose sobre tales resistencies wno o més bulbos
termost4ti cos para la estabilizacidn ae temperatura de trabajo.
3%,- Perfeccionamientos en las miquinas para freir ali
mentos, segﬁn las reivindicaciones 1% y 22 que se caracterizan
por el hecho de utilizarse como dispésitix-ro calefactor un hag
de resistencias eléctricas blindadas en serpentin y acodadas,
cuyos tramos verticsles estén acoplados a una caja colectora
a la que concurren 128 conducciones eléctricas de alimentacién
y que va sblidamente unids 2 un seporte resistente en forma de
pletina que obra de medio sustentante y de gufa de los desvla-

samientos verticales del citado dispositivo calefactor, figuran
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do en el dorso de este mismo montante resistente, un vdstago
saliente al que se fijan los extremos de una cadena o elemgn~
to transmisor equivalente, que se apoya sobre dos pifiones o"
rodillogs op uestos gue puedenv gi rai' locos sobre gendos ¢jes
en voladizo apoyados en el propio cuerpo envolvente de la mé
quina, engranando dicln cadena con un pifién solidario del eje
unido al volante exterior de maniobra, traduciéndcse los gi-
ros de este volante en los consiguientes movimientos de ele-
vacién o descenso del dispositivo calefactor enm el interior
del recipiente ocupado por la masa de aceite, participando de
estos desplazamientos, la cesta reéeptora de los alimentos a
freir, poseyendo esta misma cesfa un mango adecuado, accesidble
a travds de la boca superior de la envolvente de la m4quina,
boca cue se halla complementada con una superficie de gufa en
pendiente para facilitar la introduccién de 1a cesta eaz;ge.da.

4%,- Perfecoionamientos en las méquinas para freir -
alimentos, .segﬁ.n. las reivindicaciones 1% a 3% que se caracte-
rizan por €1 hecho d¢ que para dar wniformidad & los desplaza
mientos de ascenso -y desoenso del conjunto calefactor con su
cesta, en el primero se dispone un juego de rodadura -me toma
apoyo contra la cara interns de una de las paredes verticales
del recipiente que contiene los dos 1fguidos.

5%,~ PERFECCIONAMIER¥03 EN LAS MAQUINAS PARA FIEIR
ALIMENTOS, | |

Sean cuales fueren las circunstancias gque concurran con
le esenciélidad yropia de la misma. |

Consta la yresente Memoria descriptiva de nueve pdgi-
pag foliadas y meeanografisdas por una sola cara y va acompafia.
da de dos hojas de dibujos aclarativos..

Madrid,2 2 de Julio de 1.963,
F.4. a‘vouﬂ‘“ Por
e P
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