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que por diez afioa, para espafia y sus Posesiones,

se solicita a favor de Dog\&lois HMEYER, de na~

cionalidad slemana, domﬁedl; S
3 X

Regensburg,

| “Wezse Iilienstra giﬁjﬂ§§%é§§a), pors “PROCEDIMIBN-
Wi, €

¥GON SUS D%%kOSIT%VDS“ﬁORRESPOﬂDIENTES PARA BL

os trabajos caseros supérfluos, por ellc pre-
senta el empaquetado de articulos alimenticios, eo-
pecinles problemas, Antes era corriente en exour-

siones largas, llevar congigo couservas y consumir
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éstas en el lugar elegide. Un gran inconveniente
de las latas de conserva, es la neceaidad de su

apertura con herramientas especigles y otra la difi-

. o =

cultad de destrufr los envases vacfos que-ya no se
pueden volver a utilizar ¢ sfmplemente abandonarlos.
Con frec%uencia se encuentra uno con lafas: de con-
servas oxidadas en el campo, incluso despuds de pa-
aados afiog de su utilizacifm, Igualmente existen
estas.dificultades wﬁ cabafiag, casas de Tin de sema-
na, éc., ¥y principalmente lz de tirar las latas
de conservas vacfas,

Para resolver este inéonveniente, sirve la
p.xfopuesta del presente invento, Para ello se plan-

ted ¢l problems de preparar un envase para fines de
Semané para tener preparados ya pare su utilizacién
répida en la mesa, productos alimenticios ya escal-
dados, cocidos y asados, Ig solucidn del proble-
ma, con,siste.en que se ha previsto una bolsa trans-

parente, p. el., de hoja de celulosa, q ue resiste

el escaldado, preferentemente el cocildo, y que
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estd herméticanente cerrada.
Bolsgs para consérvar 0 bolsas transparen-
tes, por ejemplo, de hojas de celulosa, o similares
son conocidas, aunque solo pare atfculos aliménticios
que han de consumirse sin tener cocinados y en frio,

como queso, frute y similares, pero né para articu-
los alimenticios preparados pars la meSa, que han de

ser sometidos pfimero é un tratamiento por ialor
y después hon de ser consumidos igualmente calientés.

Ip ventajs especigl de la nuevs empague-

tadura, consiste en que para la utilizacidm no se

precisa ya cocinar o hacer una largs prepamidn,

#ino que basta un sencillo calentamiento hasts lle-

‘gar a la temperatura deseada, para eu consumicidn,

Mediante el cierre hermético se consigue, de una
parte, una conservacidén més larga y de otra parte,
se evita toda otra molestia debida al olor, siendo

pogible su vaciado, soltando el clerre en forma

de muletilla, sin utilizar ninguna herramientg.Por

consiguiente, para preparar log alimentos que 56 han
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de consumir en un fin de semana, es suficiente con
que el contenido del envese, que asté Ya preparado
Para la mesa, se mantenga fresco solo durante unos
dfas. BEn frigor{ficos o neveras, existe, natural-

mente, la posibilidad de una conservacién mis larga

‘de une 0 Gos semanas o0 mis, Con el envase inventado

e3 posible ofrecer alimentos caros, prepazios ya
para 1y mesa y en poroiones medidas, préoticamente

al miamo precio que la mercancia cruda, de forma tal,

que la gefiora de la casa S0l0 t¢enga que calentar los
glimentos y por ello ¢l ¢iempo que le queda libre,
puede dedicarlo a otros trabajos o a surecreo, De

este modo, en muchfsimos casos, se ahorra completa-

" mente la necesidad de.ayuda para trabvajos de casas

Tambidn obtienen ventajas los hoteles,

Ios alimenfos que son suninistrados por imdusirias

| especializadas o preparados en los propios restau-

rantes, pueden ger vistos diraotameﬁte por la per-
sons que los va a consumir antes de pedirlos y

ser as{ elegidos sin gue sea posible tocarlos, por
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Lo entihigiénico o por cualquier otro perjuicio, El
cliente pusde ser servido asf en un tiempo minimo, '
Un ejemplo de ubilizaciéy del invento

e3t4 representado en la figuras En una bolsa pars con-
servar zlimentos frescos, hechoé por ej‘émplo, con

ung manga transparente o de celulosa 1, ®e han in-
troducido coles fermeniadas 2, y selchichas 3, ya
prepargdas y cocidap. Ia bolsa me ha cerrado por su

lado inferior, por medio de una costura soldada, 4

mientras que el cierre superior se forma de tal manera,
que el final 5, de la manga ea recogido y doblado al-

.rededor de una muletilla 6!, y se éujeta fuertemente
con ung gomg u otro procedimiento gimilar. Bn vez
de una muletilla tambidn se puede utilizar un cierre
con una grapa o pinza. Par.a‘ la pr-e;)éracién ge_ llena
la bolsa con el mntezﬁdo de comestibles, encontrdn-
dose todavia ¢ glientes. La temperatura se elige;

de tal manera, que se produzca un»fuex.'te eilr’éareci—
miento del sire. Entonces Se aprieta la bolsa %odo

lo posible alrededor del con‘benidd, ge cierra y a
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continugeidn se enfrfa, Con el}o se encoge o disminu-

ye de volugen el,conteniéo ¥y la bolsa se.repliega,
Tormando pliegues apretodos sobre el contenido. De
este modo se com@e la méxima resistencia para el
desarrollo d; las bacteri;s. En el ejemplo hemos
supuestb sglchichae ‘msadgs y coles fermente‘gdas.
Néturalmente, que el contenid o lo pueden formar
otros alimentos cocidos o asados.

Tal como se indieg en el dibujo, en las
1fneas de phntos, también se puede cerrar la segun-
da parte de la manga por m;dio de ung muletilla 6. .

En este caso se puede someter la bolss pars la pre-

paracidén de acabados para la mesa, a una temperatu®
rg mis elevada, mientras que en el caso de un co-
sido por soldadura 4, no se debe Sobrepassr wna

t emperaturs mixima qué babrd de ser menos elevadge
Eaturalmen:t_;e, también pueden see cerradas las dos
partes de lg manga, cada una medisnte un cos:gdo
por soldadura.

Tal como se wé, el invento‘ es apto, lo
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Bismo para resolver favorablemente e} problema
de alimentacién del fin de semang, que para el des-

canso del trabajo del aumg de wBa y la simplifica-
cién de la industria hotelera. |

Descrita suficientemente la naturaleza de
la actual Patente'y las posibilidades de su rea-
lizacién practica, se ﬁace constar, a los efectos
oportunos, que dentro del 4mbito de la inven-
¢ibn, podrén ser introducidas todas aguellas va-
riantes que se crean aconsejables, siempre y
cuando que con les variantes citadas no se al-
tere, cambie o modifique la esencialidasd del

procedimiento y dispositivos propuestos.

OTA

T e o B o
En Resumen, 1lg Patente‘d'e Introduccidn
que, por diez aflos, se solicita regietrax; en

Espafia, ®berd receer sobre las siguientess
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18.- "PROCEDIMIBNTO CON SUS DISPOSITIVOS

-

CORRESPONDIENTES, PARA EL EHPAQUETADO DE PRODUCTOS

ALITMENTICIOSY de acuerdo ®n cuyo procedimiento, los
productos comestibles a empaguetar, se introducen en
estado caliente en ung bolse flexible e dmpermeable,

de modo que la temperaiura de los prodiictos provoq_ué

un fuerte enrarecimiento del aire contenido en su in-

terior, procediéndose seguidamente g reducir el vold-
men de la bolsa, por presidén alrededor de su contenido,

a cerrar la misma y a eafriarla para conseguir la mé-

Xdma resistencia aldes.arrollo de las bactérias.

2%,~ "PROCEDIMIER O CON SUS DISPOSITIVOS

-~

CORRESFONDIENTES, PARA EL EMPAQUETADO DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS", que se caracteriza porque la bolsa flexible

-

e impermeablé referida»en el gpartado gnterior, se cons-
tituye preferentemente en celulosa gque resista la tem-
peratura de ebullicién, cuya bolsa se cierra herméti-

camente por medios adecuados.

3&.~ “PROCEDIMIENTO CON SUS DISPOSITIVOS

PN

CORRESPONDIENTES, PARA BL EMPAQUETADO DE PRODUCTOS
- 8 -
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ALIMENTICIOSY que se caracteriza porque, faculia-

tivame nte, una de lzs mangas de la bolsa flexible
e impermeable referids en gpartados anteriores, se
cierra mediante una costura de soldsdura y la

opuesta a través de una muletilla.

4%,- "PROCBDIMIENTO CON SUS DISPOSITIVOB

-

CORRESPONDIENTES, PARL RBL EMPAQUETADO DE PRODUCTOS

LIMENTI IOSE,‘caractarizado porque, facultativa-
-

mente, las dos mengass de la bolsa flexible e am-—

permeable referlda en gpartados anteriores, se cie~
rran respectivamente mediante muletillas.

58,- MPROCEDIMIENTO CON SUS DISPOSITIVOS .

-

CORRESPONDIENTES, PARA ET BMPAQUETADO DE PRODUCTOS

ALIMENTICIOS™, caracterizpdo porque facultativa-

-

mente, las dos méngas de la bolsa flexible e imper-

meable referidas en apartados anteriores, se cie-
rran respectivamente mediante costuras de soldadura.

68,- “PROCEDIMIENTO CON SUS DISPOSITIVOS

-

CORRESPONDIENTES, PARA BL EMPAQUETADO DE PRODUCTICS

ALIMERTICIOSM,

~
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Todo tal y como queda deserito y reivindica-

do en la presente Memoria descriptiva que consta de
diez -hojas foliadas y mécanogra:fiadas por una soia
ca:r;a, & la que se acompafian los dibujos que la ilua-
tran,
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CARLOS BALLESTERO

- 310 -



. ALOIS MAYER __Hoja_unica

& N
g&;

EscarLa vAwriaBLE




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



