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PATENTE D:B Mclon

porVEIME Qﬂos 2‘8 9() 87

cuyo privilegio se solicita para todo el territorio ng

- oional, a favor del Patronato "Juan de la c:lerva” de -
' Investigacidn T#cniocs, del Consejo Superior de Investi

geciones Cientffices, Serrano 150, Madrid = 6, por --
"PROCEDIMIENTO Y CAMARA PARA LA CONGELACION POR ENFRIA
MIENTO, Y ATOUTZACION DE PRODUCTOS LIQUI:DOS", segin ls

siguiente i
MEMORIA DESCRIPTIVA

Para 1levar a cabo la conggle.o:[(ﬁn de productos lfgui
dos, tales comoe la leche, 3e han venido empleando hasta
el momento, 10s sistemas normales de'utilizaoia'dn de co=
rrientes de eire frfo, en las que se congela la leche -
en recipientes spropiados, y tambidn la congelaci¥n en
bandeja, en armarios de placas.

Tanto un método como oitro, no permite la obtenciin
de un producto con buenas propiededes de consemo:l.@n,
pues en peri;)doa nfs o menos cortos, que depsnden de -
la temperatura de almacenamiento, se origipan modifica-
ciones de la estructura coloidal, que determinan altera
ciones de carfcter irreversible.

Estas alteracioneé hacen al producto totalmente im-~ -
propio para su consumo, por pﬁrdida de sus caraoter:[at_i_
cas més peculiares, siendo de destacar fundamentalmente



- 20

o
S la gelificacidn,

El procedimiento y odmara objeto de la presente Pa
tente permite la congelacidn de productos lfquidos, ta
les como la leche, evitahdo las alteraciones antes men
cionadas, teniendo ademfs otras Yentajas sobre los sig
$emes normales empleados, que son las derivadas de un
awmento del coeficiente global de transmisifn térmica

~ aon el congiguiente shorro de energfs.
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La cfmara de atomizacién donde se éjecuta la conge
lecidn instantdnea del 1dquido atomizado, la integra,
un tanque de alimentaci¥n (1) donde se introduce el 1
quido gue se pretende congelar, tanque que se comunica

por medio de una bomba de impulsién (2) dotada de su bo

quilla (3), con las cdmaras de atomizacién y congele—

“oifn (4).

) la odmera de atomizacién, comunice a su veg, i:or -
el conducto (5) con el cicldn (6), dotado en su parte
inferior de un $ornillo sinfinu(.'.?.), y en la superior -
de otro-conducto para la salida del aire (8), a la ba-
terda de enfriamiento (9) y de ata a las ofmaras fri-
ggr:tficas (10) 7 de atomizaoipﬁ (11) con su vantiladl:r,
para la impulsifn de aire o gas (12) y‘ su aislamiento
térmico (13). - '

' El ptooedimiento que se pretende reivindicar se deg
arrolla en la siguiente forma: Puesia en marcha la ins-
tal'aéi;tﬁn frigorffica, se po:ie en movimiento el ventila-
dor, hasta que la temperatura en su interior alcance =
el valor deseado, cuyo control se efectiia con el proce-

dimiento adecuado.
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Una vez alcanzada la temperatura deseada, se abre -
el tanque de alimentacidn ne (1), se acc:lbna la bomba
LA né (2) y se inicia la atomizacifn. Dado el tamafio de -
_ . 1a éart;{eula atomizade, en el momento de su contacto -
50 " con el aire 8o produce una congelacifn :lnstantkner de
" lamisms, y mayor densidad la hace caer y ser arrag
© . " treds por la corriente de aire,
A1 llevar osta mezcla de aire partfculas congela-—-
, das al ciocldn (6), se produce la separacidn, sedimen—
°5 téndose dstas, y saliendo al aire que va a la baterfa
g de enfrismiento (9), donde se produce un nuevo enfria-
miento a la tempérignra deseada, continuando el ciclo.
e Las partffculas separadas en el cicldn son transpor- |
tadas por el tornillo sinfin (;). E1l producto congela-
60 do se envase en recipientes apropiados. .

- Este procedimiento permite tambign la sustituoién
del aire por otros éases inertes, con lo cual se pue=—-
den evitar los riesgos de oxidaci¥n, as{ como mejorar
las condiciones termodindmicas, ' '

65 Proporciona adem}(s una eliminacidn de sustancias -
- de naturalaza voldtil. Si asf{ se desea se puede efec—-
 tuer una parcial concentracin del 1fquido en cuestién.
Adends de su. utilizecién por el producto que se ha
citado, pue&e ser 'emplee.do ventajoéamente parae la conge
7‘0' " lacién de cualquier producto ldquido. '
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12, "PROCEDIMIENTO Y CAMARA PARA LA CONGELACION POR
ENFRIAMIEM!O, Y M.‘OMIZACION DE PRODUOI‘OS LIQUIDOS“, ca~-
racterizada porgue una, vez introduc:ldo en el tanque de
alimentaeign el lfquido que se pretenda congelar, se po
ne en movimiento el 'ventilador, hasta obtener por en—-
friemiento la temperatura necesaria pars su congelacidn
instantdnoa. Alcanzade le temperatura deseads, me atre
el tanque de alimentacidn y se accions la “bombs-pa_r_a -_
que o inicie la atomizacidn. Laé'part;feulaa atomizadas,
se ponen en contacto con el a;u"e, pars que se praduzca
la oongelaci{én instanténea, y su mayor.densidad las ha~
ce o@er ¥ ser arrastradass, mezcladas con aire al ciclén,
donde se produce su separacidn, y los sedimentos, ven a -
la bveterfa de enfriamiento, donde se producé un nuevo en '
friemiento a la temperatura deseada.

Las pertfoulas separadas en el eicldn son tranapor-
tadas por el tornillo sinffn, para que 6l producto una
vez congelado, se pueda emvasar eun spropiados reoipien-»
tes, _

28, “PROCEDIMIENTO Y CAMARA PARA LA CONGELACION POR
ENFRIAMIENTO, Y ATOMIZACION DE PRODUCTOS TIQUIDOS®, oa~
zjaétér;ée.dé por estar integrade la cfmara, por un. tan—
que de alimentacidn, que comunica por medic de una bom=
ba de impulsidn dotada de boquills, con las cdmaras de
atomizacifn, y congelacifn, y este ifltima con un ciclén,



100

105

288587

: d:dotado en su parte inferior de ua tornillo sinffn, y en

: oS [
LA A bR ANS

1a superior, de un conducto para dar ls salida del aire
o gas a la baterfa de enfriamiento, y de 4sta, a las cd

‘maras frigorfficas, y de atomizacién.

38, YPROCEDIMIENTO Y CAMARA PARA LA CONGELACION POR
ENFRIAMTENTO, Y ATOMIZACION DE PRODUCTOS LIQUIDOS®, tal
¥y como se describe en el'euez;po de esta Memoria, éue -
comta de cinoco pdginas, escritas por una sola cara y wn
gréfico que la complementa.,

Medrid, 3 JUL. 1083
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