. W
.

"MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompaia a la solicitud de una

.. PATENTE DB TWRNCIOR o

o
POF... ailos en Espofia, por...  PROCERLMIENTO

DB ESTIRILIZACION PARA BIVASES DE CONSERVAS ALI-

MENTIC! "

a favor de

J+ RIBAS E HLJOS,. S.A y Don Max Besuvals .. ... .. . ..

domiciliado en . VIGO (Pontevedra} y Francia,

respectivamente;

INVENTORES: Bon Juen Ignacio Ribas Gonzdlesz, de nacio=
nalidad espafiola, y Don Max Beauvais, de
nacionglidad francesas
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La invenciln a que se refiers la presente Memoria comstituye =
una novedad industriel, con caracteristicas y .venta;lss que ls haocen
merecedors del piivileg‘io de explotacidn exclusiva que Por olls se
aolicit;, de acuexrdo con las prescripciones del Estatubo vigente de
la Propiedad Industrial de fecha 26 de Julio de 1.929, texto refundi-
do, publicedo ol 30 de Abril de 14930,
Ios procedimientos utilizados hasts la fecha pars Procesos de
etarilizscién de los envases ds conservas no cumplen los requisitos
neoesarios puesto que adolecen de los defectos que a_oontiﬁuaciSn se
detallan, de cada uno de los procesos que hasias 1las fecha sme han veni=
do utilizando para la esteriligacifne Loa diversos aparatos existen-
tes an el mmdo tienen su fundamento en los ires primcipios siguientess}
8) Esterilizacidn en medio caliente a la presiln stmosférica
b) Bsterilizacifn por vepor saturado a temperaturas y presiones

oo;'respon&ientes & dicho medio ‘ '
¢) Baterilizaoisn por liguido caliente a una presidn superior a

la que corresponder:!a‘ al vapor saturado a la temperatura de

esterilizacidne
En efecto, el problema de 1as soluciones A y B estriba en que -
al slcanzar temperaturas ds esterilizacibn superiores a 115¢C, se pro=
duce una presidn dentro de los anvgeea‘, superior & la del médio qus le
rodene Coiao consecuencia. se obtienen deformaciones de los envases -
gue daflan las juntas de cierre de los mismose Dichos abombamientos -
Hproducen tamhi.gn defomcionea.pemmentas en determinados materiasles
utilizados paras la con;tmcciﬁn de los envames, tales como el gluminio
¥s pOT 1;1 .tanto, la esterilizacidn sin sobrepresidn no es aconsejada
en ningln caso para temperaturas superiores a los 1009C con dickos en-
vasese ‘
'El procedimiento C obtiene la sohrepresifn al imundar de sgua -
el aparato esterilizador y mantener sobre dichs agua, ya sea por medio o
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. de aive comprimido o de vapor, una presiln superior a la que corres— -

M.‘-»shn‘ﬂ‘v‘[

ponderfe al vapor saturadc s dicha tempersturae El incomveniente que
| presents dicho procedimiento es que, al recibir los envases el agua -~
oaliente' a une temperatura cercans a la de esterilizacic?n,' se produ-
| oen choques térmicos que dificﬁltan ¢l itrabajo con envases frégiles
tales como los botes de vidrio o mgterisles similaress _

Por otra parte, debifndose realizar también el enfrismiento
bajo presiln por este proceso, es necesario imundegr el aparato esterie
lizador oon agua fria, con el consiguiente peligro de entrada de agua
a través de las juntas de cierre y, de no estar el agua debidamente
esterilizada, se podrfan producir posteriores contaminsciones del pro=-
guoto.

| la descri?ci&n que hemos realizado de los procedimientos de esd
terilizecién que me uwsan hoy en ol mundo destacando sus defectos, nos
ﬁén-inducido & soliciter la presente Patente de InvemciSn por PROCEDI-
MTENTO DB ESTERILIZACTON PARA ENVASES DE CONSERVAS ALTMENTICIAS, que
& continmuacidn se detalla y que carece de los defectos inherentes a
los existentess

En el procedimiento de esteriliwacidn que se trats de patentar,
¢l elemento aportador de energfa calorffica es el vepor saturado tal.
'y como prqoede‘ de 1a cglderas Por otra,‘ parte, el elemento gque aporis
la presidn necesaria pars obtener una sobtrepresidn superior a la pro=
pia dql rapor a;turado, o8 el aire comprimides Ambos eiemntou impoeid
bilitarfan 1§. 'esteriliga.ci&n 8si se conservasen estaticamente dentro del
esterilizador, pero, precisamente, el origen de lm patente estriba en
que un turbo-ventilador produce una meszola tan {ntima entre ambos =
fluidos gque se obtiene, en todos los puntos del aparatc esterilizador
la misme temperatura, A cualquier presibén deseadae
‘ | La temperaturs se mantiene uniforme al regular por medio de
un termostato la aportacidn de vapor y la presidn se mantiene también

constante al regularse por medio de un presdstato la aportacidn de
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- oive comprimidc. Como las proporciones de ambos fluidos son diferene
tes segﬁn las sean las temperaturas y presiones correspondientes es
necesario, durante todo el proceso, la accidn del turbo-ventilador
que pone en movimiento ambos fluidos y los mezcla perfecta y unifor-
memente produciéndcse en el interior del aparato esterilizador, una
corriente constants de la mezclge Terminado el ciclo de esterilige~
cibn se produce ¢l enfriamiento, cerrando simplemeﬁte la entrada del
élemento calorifico (vepor) y abriendo el paso del. sgua de enfriamienw
10 que puede ser proyectado por sepersifn sobre los envases y sin que
exista ’di.smimzcisn de 1a preeidn durante esta fase puesto que, la val-
wula de entrads de sire comprimide ha quedado abierta para conservar
la aobre—prasi&n;

Iste proceso de enfriamiemto impide la én'brtda de agua dentro ‘
de los envases puesto que, -en 6l momento de comensar el enfriamiemto
se produce una depresidn en el interior de los miswmos, a,bsor‘bi&ﬂoso
exolusivamente el aire,cémprimido que les rodea y que estd exento de
contaminaciones btacterianas. Por otra parte, posee la grén ventaje
deo quey, en el proceso ds reﬁ.sj.&n de diohoe envases, los que hayan —
perdido .su contenido durante la esterilizacidn no se presentardn inund
(dos de sgua en su ihtericr y, por lo tanth, serd mucho mis. sencillo le
sepa:céci&n de envasesdefectuosos. ‘ ‘

:BX procedimiento de esterilizeciln viene dado por wma inyeccidn
‘de vapor, & la cusl se mdiciona una inyecciln de aire de tai maners gue,
las temperaturas de la mescla, se puedan maniener censtantes y regule—
das entre 1009C y 1609C y las presiones de la mezcla .se pueden mante=
ner también cbnstanteé- ¥ .reguladas entre 0'2 y 10 Kge por cmz;

' Para hoﬁogeneim le mezcle a.ire-v:po; ¥ obtener asf una tempes
rature idéntica en todos los puntos de autociave se produce la oircue
lacidn de la mesocla sire-vapor en circuito cerrado, por medio de un =
dispositive qus le 'imxattubvolocridad.o
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Bl enfriamiento progresivo al final del ciclo de esteriliza-

¢idn se consigue inyectando agua pulver:i.zaha a la temperaturs que ge
desce, y al yoducir paulatinamente dicha temperatura, se coneiguo un
‘enfriamiento gradual bajo presifn sin introducir aire comprimido por
otro conducto diferente del que s¢ ha venidt; utiligando durante lg =
esterilizacidne Puede también realicarse el proceso de enfriamiento
por inyeccién de agua #ria sin pulverizar, imundandc el recinto de =

esterilizacidn cuando el caso 1o permites

" El procedimiento de esterilizacidn explicedo en ls presefite me-

moria y cuya patente se solicita, se ha aplicado con 8xito a un sutow
clave utilizado pare la esterilizacidn de conservas de productos ali-
menticios. En el planc edjunto estfin enumerados los elementos que

forman parte del mismo, y que a contimuacién se describen.

1 - Vilvula entrada sgua calients.

2 - Vélvula entrade agua frie

3 Bouba centrifuga alts presidn
4 - Vélvula entrada agus
5 = Manguera flexidle )
6 - Serpentin distribxwi&n agua »
7 -.Ventilaéog circulacidn forseda mezcla vapor aive
8 = Grifo purga ' ‘
9 = Purga automﬁtic& agua condensads
10 = Grifo descarga .
11 & Nivel de sgua
12 - Caja bulbos termdmetros
13 - V&lvula eguridad
14 - Terméuetro registrador

. 15 = Entrada aive
"~ 16 - V&lvulas aire

17 - VAlvula automdtios regulaﬁGn‘presivSn aire.
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18 « Bulbo valvula sutomftics regulaciSn vaper por temperatura
19 - Vilvula sutomftica regulacin vapor por temperatura
20~ Valvula entrada vapor directo

24 - VAlvula general vaper

22 = Entrada vapor en sutoclaves

El autoclave se compone de un cuerpo cilfndrico de chapa, con

el fondo cerrado, provisto de su tapa superior, para introducir envaseg, ,

con las correspondisntes torniquetas de cierres
19+~ Las latas gse introducen en los cestos en el autoclave ¥y

uns veg 1ieno, se cierrs la tapa ajustando las comépondientea torni~

29, Se pone en marcha ‘el turbo-ventilador 7. .

~3é o= S¢ abre la vélvula genoral dé vapor n® 24, y, a centinua~j
cifn se abre la vlvula de vapor directo nd 20, hasta alcanzar una tent
peratura de vapor en la cual no se producen sbombamientos de los en=-
vases. En nuestro caso, la temporatura es de 1Q09C que se controla por
ol termbmetzo 14 ' _ ' '

4%.= Se abre la vlvula de inyeccidn de aire comprimido 16, w
previamente reguldda & través de la vilvula automitios de presidn de
aire ~17= Asi se obtendrf uns presién que, en muestro ;nso vamos a
cifrar en 1%5 Kg por emz, para lo cual estd regulada la vllvula 17

~ 5%94= Se cierra lghilvuls de entrads de vapor directo m? 20 y sl

abre la vilvula eutomftics de regulacidn de temperaturas por medio del
vapor n® 19, cuyo tulbo de regulacilin nt 18 estl situado en &t interio:

o 3

del a.u@c;dlave, Picha vilvula nos indice la temperatura a 1109C en el
interior del autoclave que ¢8 la correspondiente a miestro pcrécesa-

Puede observarse que la prqaiﬁn de vapor saturadoc solo a dicha tempe=

ratura, ‘seria de 0!6 Kg. por cafe Sin embarge, durante el proceso,

el aive comprimido regulado & trevés de la vélvula 17, nos continfis «

manteniendo la preaién' de 15 kg-. por cmz, mientras que la temperaturs
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_ sigue siendo de 1108€, En el autoclave estd funcionando pues, & so‘bfg:
presidn, por 1o tanto, la presiln del fluido oireulando en el autocla=
ve o8 superior a la presifn que pusde formerse en el interior de la -
lsts y no se produce abombamiento de la mismé.. )

60 o= Una ves transourrido el tieimpo necesaTio para la esteri-
lizacidn, se cierra la vilvula de admiaiﬁn de vapor nt i9 ¥y 21 ¥, acto
seguido, se descozﬁecta_ el turbo-ventilador manteniendo abiertas las -
valvGlas 16 y 1:{ de alve comprimido.

"i-'ﬂ o= Se procodo al enfriamiento de las lates contenidss en el
autoclave por aspersidn, a través del serpentin perforado 6, para lo ~
cual se atren las valwulas 1 & 2, segln se desee producir un enfria~
miento grad.ual o violento, ya que siendd dichas vélvulaes de sgus ce~
liente y agua frfs respectivamente, puede obtenerse una mezcls a la = .
teniperétm que se desee para no Provocar un chogue térmico excesivoe |
A contim;oiSn se pone en marcha la bomba sentrifugs de alta presiln
3.y ebriéndo la vilvula de admisidn de agua 4y estd serd sommicads -
al qerpentﬁm 6y & través de la manguere flexible S5, cayendo pulveris
gada sobre las latase

8%,-~ Bl agua evacuarf por la parte inferiox del autoclave por
medio del purgador de .boya 9, sin que exista por.lo tanto, inundaci&n
en el .interior del a.utocl_ave; para vigilar que esto no se produzca -
se ha diepuesto del nivel 1f. Caso de que la entrada de agua -fuess
excesiw;a ¥ ol nivel sublese del limite miximo, se.abrirén las valvu~ -
las de purga de agua 8 § 10. Cuando se trata de botes de coristal es
necesaric enfriar con agua templada mezclando la caliente y la frfa .
por medio de los grifos 1 y 2, el objeto de que no se px;oduma un cho~
que térmico excesivo que pueda producir la rotura de los envases. 3e.
ha conseguido de esta forma el proceso de esteriliszacién por sobrepre-
8ibn sin imundacidn de agus, ni .durante la esterilizmacin ni durante. el

enfriamiento con.lo cual, se impide la entrada .de agua a travls de su-
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sivos que con dicha inundacidn se producen en loa otros procedimientos.

Tapbifn se hs obtenido uns temperatura uniforme en todos los
‘puntos del autoclave y la presidn durante todo ol procesoc ha sido de
145 kge mientras que la témperatura ha aido conatante do 1108C hasta
61 momento del enfrismientos -

- Hecha la descripci.&x precedente, hemos de ‘aﬁadir, que loa detalf
1les de realizacidn de la idea expuesta,pueden varisr, sin que por -
ello cambie la esencia de la invencidn, gue es la que se desprends -
de los pérrafos que anteceden y la que se reivindica en la siguiente

N o T A

En resumen, la Patente de Imvencidn que se solicita, recaerf
sohre las reivindicaciones siguientes: .
1% .= PROCEDIMIENTO DE ESTERTLIZACION FARA ENVASES DE CONSERVAS
ALTMENTICIAS, cqacter.lzsdo porque, viene dado por una inyeccién de ~

vapor & la ousl sc adiciona ung inyeccidn de aire, de tal manera que
das entre 100 y 1609C, y las presiones de la mezcla se pueden mantenexr

20, PROCEDIMIENTO DE ESTERILIZACION PARA ENVASES BE CORSERVAS
ALIMENTICIAS, caracterizado porque; yara bomogeneisar la meszcla aire—
vapor, y obtener asf uns temperatura idéntica en todos los puntos del
sutoclave, se produce la circulacidn de la mezcla sire-vepor en circuid
to cerrado, por medio de un dispositivo que le imprime velocidade

38 .— PROCEDIMIENTO DE ESTERILIZACION PARA ENVASES DEOONSERVAJ
ALTMENTICIAS, caracterizade porgue, el enfriamiento progresive al final
del ciclo de esterilizacidn se consigus inyectando agua pulverizada y
obteniéndose el enfriamiento de baja presidn solamente con el cierre
de"la vilvula de vapor, y sin introducir especialmente, aire comprimide

Por otro conducto diferente del gue se ha venido utilizando durante le
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48e- Se reivindics por Gltimo, como objeto sobre el que ha de
recaer la Patente de Imvencidn que se solicitas "PROCEDIMIENTO BB ES-
TERTLIZACION PARA ENVASES DE CONSERVAS ALTMENTICIAS”

. Todo conforme queda descrito y i:eivindicado‘en la presente -
memoria que consta de nuev§ plginas escritas a miquina y dibujos ad jutie
tos. )

Madrid, 1 de Junio de 1963

ALFONSO UNGRIA
peps
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