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DESCRIPCION

Para presentar a la venta pinchitos compues-
tos de fragmentos de carne, de lardo y de condimentos di-
versos es necesario recurrir a ciertos acondicionamientos
que garantizan la conservacidén de ellos durante varios
dias, para poder efectuar su remesa desde el lugar de fa-
bricacion y también para poder mantenerlos almacenados

mientras ses espera a ponerlos en venta.

Por otra parte, para conservar la carne se
conoce el disponerla en acondicionamientos constituidos
por una barquilla provista de un collarin periférico que

forma una cintura de fijacidn para una pelicula de cie-

rre, estanca y translicida, después de substituir por una

Un acondicionamiento de este tipo estad desy,
crito en la patente francesa 2 290 153, que implica tam-

bién medios que favorecen la circulacidén de la mezcla de

gases alrededor del contenido de la barquilla.

e

. . y N ' o [ ]
mezcla de gases el aire contenido en el acondicionamientoss ¢

Tales acondicionamientos no pueden utilizarse

directamente para pinchitos, porque éstos presentan una*
superficie de cambio con el medio gaseoso muy superior
al de un trozo de carne y, ademéas, no pueden ser puestos
directamente sobre el fondo de la barguilla como un trozo
de carne, pues entonces las caras de los pinchitos que
estdn en contacto con el fondo reacionan de modo diferen-
te que las otras caras y experimentan variaciones de co=

lor y, eventualmente, alteraciones.
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Uno de los objetos del invento es proporcio-

nar un acondicionamiento que permita obtener buena con-

servacidén de los pinchitos, evitando cualquier deterioro

del aspecto de cualquiera de sus caras.
>

Los pinchitos se fabrican industrialmente por
depositacidn en un receptaculo de las diversas capas de
alimentos que los componen, seccionamiento de estas capas
mediante cuchillas verticales entrecruzadas que delimitan
una rejilla de mallas cuadradas y, por u0ltimo, introduc-
cidon en esas mallas de espetones de madera u otro mate-
rial. A pesar del cuidado que se pone en situar los espe-
tones, ncurre que no gqueden perfect%mente colocados en

[

el eje longitudinal del apilamiento de alimentos. De ello

resulta que algunos espetones no scn paralelos a los bor-

‘.. . - . - °
des de la apilacién de alimentos’ y que su colocacidén ens.

acondicionamiento puede quedar trastornada.

& Otro objeto del invento es proporcionar un
acondicionamiento que permita situar los pinchitos guar-

necidos cualquiera gue sea la disposicibn de sus espeto-
L ]

nes.

99

Para ello, la barquilla del ‘acondicionamientd***

. _ ‘ A
tiene, cerca de cada uno de sus extremos longitudinales, /es*.

un escalén vertical de ubicacién de los extreros de los
espetones, dispuesto de modo que las ‘caras‘ superiores e
inferiores de los alimentos ensartados estén a distancia
de la pelicula superior y respectivamente del fondd, ade-
mas de que uno de esos escalones tiene ﬁnas asplilleras,

peralelas y espaciadas, que constituyen un 6rgano de ubi-
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"de los productos ensartados.

cacidén de uno de los extremos de los espetones y un Or-
gano de mantenimiento de la separacidn entre espetones,
para dejar, a lo menos entre las paredes laterales de la
baiquilla y los espetones corféspondientes, espacios que
favorézcah la circulacidn de la mezcla gaseosa alrededor

de los pinchitos.

Gracias a la forma del acondicionamiento, los
pinchitos se sitﬁan.transvefsalmente al introducir uno
de sus extremos en las aspilleras de uno de los escalones
Yy se mantienen sin contacto con cualquiera de las paredes
del acondicionamiento, pafé que la mezcla gasebsa los ro-
dee por completo y no puede experimentar, en ciertas zo-

nas, modificaciones que acarreen alteraciones del aspecto .

Otras caracteristicas y ventajas se despren-

den de la descripcidn que sigue, referida al dibujo es‘-..:

gquemdtico adjunto, el cual presenta, a titulo de ejemplo

no limitativo, una modalidad de realizacién del acondij
[ ]

cionamiento en cuestidn. .o
.

La figura 1 es una vista en perspectiva, cof.ss

corte parcial de la barquilla. . R

oe® o
La figura 2 es una vista de lado, en seccidn

transversal, de acondicionamiento una vez acabado.

La figura 3 es una vista en planta y por en-

cima del acondicionamiento.

De manera conocida, el acondicionamiento se

ccompone fundamentalmente de una barquilla, designada en



términos generales con (2) y que lleva un collarin peri-
férico (3) que sirve para la fijacidon por encoladura,
soldadura térmica u otro medio de una pelicula superior

(4), estanca, que asegura el cierre de la abertura supe-

rior de dicha barquilla.

Seqin el invento, la barquilla tiene, cerca
de sus extremos longitudinales, unos escalones (5) y res-
pectivamente (6). El escaldn (5) esta provisto de aspi-
lleras longitudinales (7), paralelas y espaciadas. Estas
aspilleras estdn yuxtapuestas al vaciado interno (8) de
la barquilla y no se extienden longitudinalmente mas que
en una parte del escaldn. Este delimita asi, con la pared

transversal (9) correspondiente y 1las paredes laterales, -

(11), un alojamiento (1€} que favorece la prensidn de los,..,

pinchitos.

El fondo (12) de 1la barquilla estad surcado

por ranuras transversales (13) y por ranuras longitudina-

les (14) que forman una red de canales qde favorece la

circulacién de la mezcla gaseosa.

Como puede verse en las figuras 2 y 3, cadq-:-

uno de los pinchitos est& compuesto de un espetdn © pin=. e
. L
sat o

cho (15), de madera u otro material, sobre el cual estéan

ensartados cubos de carne (16) con intercalacibén de con-
dimentos (17), tales como cebollas, tomates, pimientos,
etcétera. Cada pinchito estd dispuesto en el acondiciona-
miento de manera que su extremo mé&s largo, que favorece
el asimiento, penetra en una de las aspilleras (7), mien-

tras el otro extremo, que es puntiagudo en (15a), descan-



sa sobre el escaldén (6). La figura 3 muestra como este
modo de suspensidén permite obtener una ubicacibén satis-
factoria incluso cuando el espetdn (15) no se halla del
todo en el eje longitudinal de la apilacidn de alimentos,

= seqgun pueda verse en (15b) de la figura 3.

Esta figura pone también de relieve que, gra-
cias a la ubicacioén gue realizan las aséilleras (7), 1los
diversos pinchitos quedan perfectamente yuxtapuestos y
los laterales se hallan a distancia de las paredes verti-

10. cales correspondientes de la barquilla, como evidencian

2

los espacios (18).

Los escalones (5) y (6) tienen también “una

altura determinada, por lo que, como se ve en la ‘figura “..*

2, las caras superiores y las inferiores de los pinchitos’, /.

15. quedan a distancia de la pelicula (4) y respectivamente
del fondo (l2) de la barquilla (2). Gracias a esta dispoi°-.5
sicién, la mezcla gaseosa contenida en el acondiciona-

miento envuelve totalmente los pinchitos y puede asi cir-

cular tanto en funcibén de las variaciones de temperatura ,°

0y

20. como en funcién de las reacciones procedentes de los cam=s *s*
et

bies con les alimentos. Por esta circunstancia, la mezclg. wee

gaseosa es homogénea en todo.el acondicionamiento y todos

los pinchitos estan sometidos, en todas las caras, a las

mismas condiciones de conservacibn.
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REIVINDICACIONES

1. Acondicionamiento para pinchitos, del tipo
que se compone de una barquilla (2) con collarin perifé-
rico (3) para la fijacion de una pelicula de cierre (4)
superior, estanca, que encierra una mezcla de gases y es-
ta acomodada para favorecer la circulacién de la mezcla
de gases alrededor del contenido; caracterizado en que
la barquilla (2) tiene, cerca de cada uno de sus extremos
longitudinales, un escaldn vertical (5-6) para ubicacidn
de los extremos de los espetones (15), dispuesto de modo
que las caras superiores y las inferiores de los alimen-

tos ensartados queden a distancia de la pelicula superior

(4) y respectivamente del fondo (12), ademads de que uné'-.j

de esos escalones (5) tiene unas aspilleras (7), parale-:.:ﬁ

LN )

las y espaciadas, qQue constituyen el érgano de ubicacidn
de uno de los extremos de los espetones (15) y el 6rgano._.:
de mantenimiento de la separacidén entre espetones, para

dejar, por lo menos entre las paredes laterales (1ll) de .,

des00

la barquilla y los espetones correspondientes, espaciosg o

-...
(18) que favorecen la circulacién de la mezcla gaseosa....

alrededor de los pinchitos. :..;

2. Acondicionamiento conforme a la reivindica-
cién 1, caracterizado en que las aspilleras (7) estén
yuxtapuestas al vaciado (8) de la bargquilla, no se ex-
tienden mas que en una parte del escalén (5) correspon-
diente y delimitan, con las paredes verticales (9-11) de
la barquilla, un alojamiento (10) gque favoreece el asi-

miento de los extremos de los pinchitos.



3. Acondicionamiento para—. pinchitos.
Segin se describe y rcﬁvindica en la presente
memoria descriptiva que consta de 8 péginas foliad% y escri
tas a mAquina por una sola cara,
Madrid, a 16 de Julio de 1985

p.a-
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