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El Estatuto vigente sobre Propiedad In du strial, de 

26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado e l 30 

de Abril de 1930, establece los caracteres de p a ten ta b ili-  

dad de las invenciones de tipo industrial que tienen por 

objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admitiendo 

por consiguiente como patentadles, las nuevas máquinas apa­

rato s , instrumentos, procesos de fabricación, etc . Le^.am-
*  +  *  *p litu d  de conceptos previstos como patentadles, ha llevado

al legislador a aclarar (Arta. 46) que la  enumeración^con-
* *tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciativa^ no 

lim ita tiv a , haciéndola extensiva incluso a lo s  descubri­

mientos de tipo cien tífico  (Arta. 4 7 ).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogiendo
*  *  *  *

la  Orden de 18 de Noviembre de 1935? confirma e l criáL&dlo
w * *  +

legal de que también serán patentadles lo s  instrumeiitpp*, ob. 

je to s , o partes de los mismos, que aporten a la  función a 

que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en d efi­

n itiv a  que constituyan una mejora sustancial sobre lo  ante­

riormente conocido.

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base al ar­

ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside­

rarse , que la  invención a que se refiere  la  presente memo­

r ia , constituye una novedad in d u stria l, con características  

y  ventajas que la  hacen merecedora del p riv ileg io  de explo­

tación exclusiva que por e lla  se s o lic ita , premiando asi 

lo s  méritos de quien aporta a la  industria del país una me­

jora efectiva  y precisamente comprendida entre las enuncia­

das por la  Ley como patentadles. (A rts. 46 y 47 en relación  

con el 171* en su nueva redacción afectada por la  Orden de 

18 de Noviembre de 1935).30
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La presente invención, según se expresa en e l  

enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere  a un en­

vase para productos congelados, el cual ha sido concebido 

y  realizado en orden a obtener numerosas y notables venta­

ja s  respecto de otros medios existentes de análogas fin a ­

lidades.

El envase objeto de la  invención tiene su *a p li-
* *  .  *

cación preferente en la  industria de lo s  congelados, y de

forma particular está destinado a contener d istin tp & p ro- 
 ̂ . *  *
ductos alim enticios o ingredientes congelados que han de 

ser suministrados al consumidor para posteriormente pro­

ceder a la  preparación culinaria de lo s  mismos.
*. *

El envase en cuestión es del tipo de aquellos
+  *  *  *

*  *  +

que están constituidos en material p lástico  ádecuado'y
w* ***

adoptan la  forma de una bandeja rectangular de considera­

ble altura.

En la  actualidad se hace cada día más extensiva  

la  comercialización de productos alim enticios en estado de 

congelación, entre los que se encuentran ingredientes que 

se u tilizan  como complemento en la  preparación de determi­

nados platos de comida, de ta l manera que estos [productos 

alim enticios y /o  ingredientes son adquiridos en estado de 

congelación por el consumidor para posteriormente y en el 

momento adecuado sean descongelados y cocinados para su 

consumo.

Como quiera que en muchas ocasiones determinados 

platos culinarios necesitan para su preparación o cocinado 

que los ingredientes se vayan aportando en un determinado 

orden, ya que algunos necesitarán más tiempo de cocción 

que o tr o s , de ahí que sea necesario que para determinados
30
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platos culinarios vayan aportándose lo s  d istin tos ingre­
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i b le .
¡'
!. En este sentido e l envase objeto de la  invención

presenta la  particularidad de que el mismo está dividido

en tres compartimentos iguales determinados por sendós t a -
¡¡ - 
¡i biques transversales, con e l fin  de que cada compartimento
i¡
!! pueda contener un tipo de ingrediente d istin to  al contení-

! do en los otros. De esta forma y de acuerdo con la s  nece-
![
j! sidades de aportación de lo s  d istin tos ingredientes en la

¡ preparación del plato cu lin ario , se podrán ir  descongelan-
1. *

do los ingredientes cuando se desee, sin  necesidad.de te ­

ner que aportar todos e llo s  conjuntamente, como ocurre
I * *

normalmente en lo s  envases tradicion ales, bien seantipo 

bandeja o bien sean tipo de bolsa de p lástico  en la  que, 

por ejemplo, lo s  ingredientes de una p a ella  vienen todos 

e llo s  juntos y han de ser aportados necesariamente a l uni­

sono en el cocinado o preparación de dicha p aella .

I Para complementar la  descripción que seguidamen-

¡! te  se va a rea lizar  y con objeto de ayudar a una mejor com 

prensión de la s  características del invento, se acompaña a 

la  presente memoria descriptiva de un juego de planos cu­

yas figuras representan lo  siguiente:

Figura 1 . -  Nuestra una v ista  en alzado la te ra l  

del envase realizado de acuerdo con la  invención en e li
que se puede observar uno de sus compartimentos secciona­

dos para apreciar las características del mismo.

Figura 2 . -  Nuestra otra v is ta  en alzado la te ra l  

y en correspondencia con una de las caras menores del en-
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vase representado en la  figura anterior, y en el que se 

muestra asimismo una porción seccionada del mismo.

Figura 3 . -  Muestra una v ista  en planta superior 

del propio envase, en e l que se puede apreciar claramente},
la  compartimentación del mismo.

A la  v ista  de la s  comentadas figu ras, se pqdrá

ver como el envase objeto de la  invención se constituye a
*  *  *  *

¡; p artir  de un cuerpo laminar, preferentemente de p lá s tic o ,

!] que adopta la  forma de una bandeja de considerable.altura
i * * * *

o profundidad, siendo el contorno de dicho envase rectan-

[! guiar y definiendo superiormente un borde perimétrico 1
i!
j! del que se proyecta un ala externa 2 dirigida de forma in -
¡' *. * .*
!! clinada y divergente hacia abajo, como se puede muy**Híen

ver en la s  figuras 1 y 2 . Dicho borde perimétrico b*óon su
H* * *

correspondiente ala 2 constituyen un medio de rigidiatáción 

y de resisten cia  para e l conjunto del envase.

Transversalmente e l comentado envase está dotado 

de una pareja de tabiques transversales 3 equidistantes en­

tre  si y a su vez equidistantes de la s  caras la tera les  me­

nores del envase rectangular, definiendo ta le s  tabiques 3 

compartimentos iguales 4 en e l conjunto del envase.

Los comentados tabiques 3 alcanzan prácticamente 

la  misma altura que e l envase, es decir su borde superior 

queda muy próximo al borde 1 y perimétrico del propio en­

vase, con la  particularidad de que ta le s  tabiques 3 están 

formados, cada uno de e llo s ,p o r  una pareja de paredes sepa-
!

radas entre s i  y convergiendo hacia arriba para d efin ir  

un borde superior redondeado, de manera que ta les  paredes 

determinativas del propio tabique 3 son prolongación de las  

zonas correspondientes a l fondo que definen los compartí-
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mentos 4 , como se aprecia claramente en la  figura 1 .

De esta forma se obtiene un envase con tres com­

partimentos igu ales, en cada uno de lo s  cuales podrán d is ­

ponerse diferentes ingredientes alim enticios para la  pre­

paración y cocinado de p latos cu lin arios, con la  particu­

laridad de que e l consumidor podrá ir  descongelando.yjapor-

tando dichos ingredientes, lógicamente lo s  de cada Compar-
. .

timento, en el momento que desee.

Por otra parte, se ha previsto que en corc^spon-

dencia con la s  aristas internas y redondeadas del envase,

y en proximidad al borde superior de la s  mismas, existan

unas huellas 5 que determinan asientos y  topes de máxima
.  *  *

***penetración para e l acoplamiento y apilamiento de deferen­

te s  envases vacíos, todo e llo  con e l f in  de que desdé .(gue 

se fabrican hasta que son utilizados para contener ^ ^ ' i n ­

gredientes alim enticios, puedan ir  apilados y ocupar el 

mínimo volumen.



-  7

Hecha la  descripción a que se refiere  la  memoria

que antecede, es preciso in s is t ir  en que lo s  detalles de

realización de la  idea expuesta, pueden variar, es d ecir ,

que pueden su frir  pequeñas alteraciones, basadas siempre

en los principios fundamentales de la  idea, que son en esen

cia  los que quedan reflejados en los párrafos de la  descrip.

ción hecha. En efecto , el Artículo 48 del Estatuto Rigente

sobre Propiedad Industrial, establece como no patentables,

en su apartado tercero, " lo s  cambios de forma, dimensiones,
*  *  *

proporciones y materias de un objeto ya patentado" f^gh do  

así el criterio  del legislador en el sentido de que paten­

tada una idea que pueda dar lugar a una realidad práctica  

e in du stria lizadle , nadie podrá apoyarse en e lla  pagaba

pretexto de haber introducido ligeras modificaciones,*Jpre-
* * * *

sentarla como nueva y propia. .* ***
*****

Este prin cipio , en cuanto al alcance de la  protec­

ción del objeto patentado se re fie re , se halla confirmado 

por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entre 

e lla s , como más terminantes en las de fechas 16 de Octubre 

de 1954, 23 de Enero de 1959s

amplitud que debe darse a la  protección so licitad a , se re­

dacta a continuación la Nota de Reivindicaciones, de acuer 

do con lo que se establece en el último párrafo del apar­

tado tercero del Artículo 100 de la  Ley, sintetizando asi 

la s  novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES

En resumen, e l p riv ileg io  de explotación exclu si­

va que se s o lic i t a , recaerá sobre la s  reivindicaciones s i ­

guientes:

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
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i s . -  ENVASE PARA PRODUCTOS CONGELADOS, que e s ­

tando especia lm ente con ceb id o  para con ten er d is t in t o s  p ro­

ductos a lim e n t ic io s  o in g re d ie n te s , con ge la d os , que han de 

se r  ad q u irid os por e l  consum idor para su p o s te r io r  prepara­

c ió n  c u l in a r ia , y siendo d e l t ip o  de l o s  que se con stitu y en  

mediante una lám ina de m a teria l preferentem ente de p lá s t ic o  

que adopta l a  forma de una bandeja  re cta n g u la r  de od h s id era - 

b le  a ltu ra , se c a r a c te r iz a  porque in teriorm en te  se han pre­

v is t o  dos tá b iou es  tra n sv e rsa le s  ig u a le s  eq u id is ta n te s  entro***.*
s í  y  eq u id is ta n te s  igualm ente de la s  paredes la t e r a le s  meno­

res  d e l contorno re cta n g u la r , cuyos ta b iqu es son v e r t ic a le s
* * * * *

y  alcanzan prácticam ente l a  misma a ltu ra  que la  d e l envase,

habiéndose p r e v is to  que d ich os  tab iqu es de fin en  tres**compar-

tim entos ig u a le s  en l o s  que de forma independiente,* *y*por
+ * * ** .  .

con s ig u ien te  con p o s ib i l id a d e s  autónomas de d escon g e la c ión , 

se in corp orarán  l o s  d is t in t o s  in g re d ie n te s  a cocinar p o s te ­

riorm en te , y  con  la  p a r t icu la r id a d  de que la s  a r is ta s  acusa­

damente redondeadas que se d e fin en  ta n to  exteriorm en te  como 

en lo s  com partim entos, presentan  en proxim idad a la  parte  

su p e r io r  una h u e lla  en fu n cion es  de tope y  a ju ste  en e l  api- 

lam iento de m ú ltip le s  envases v a c ío s .

2% .- Se r e iv in d ic a  por ú ltim o como o b je t o  so­

bre  e l  oue ha de re ca e r  e l  modelo de u t i l id a d  que se s o l i c i ­

ta  p or: ENVASE PARA PRODUCTOS CONGELADOS.

30
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Tcdo conforme queda d e s c r i t o  y r e iv in d ica d o  

en la  p resen te  memoria d e s c r ip t iv a  que con sta  de nueve 

páginas m ecanografiadas y  d ib u jos  a d ju n tos .

Madrid, 23 de ju l i o  1...985 

BERNARDO UNGRIA * 
P-P.
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