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— La presente invencidn se refiere a un embalaje -
perfeccionado, destinado méds especialmente a wroductos ali
menticios, estando compuesto este embalaje por una benasti
1lla obturada herméticamente por un opérculo separable,
5 De forma mds especizl, el tipo de banastilla en
cuestidn, destinada a prolonger sensitlemente el plazo Je
conservacidn de los productos alimenticios, es decir,’te,

’ set?®

. alejar la fecha limite de venta; lleva en su seno una pa-

red de separacidn calada, aque forma "rejilla", diswpuesta

*

L)
10 sensiblemente parslela al fonds de la banastilla, garanti-
T. zandc 2si una separacidn bipartita de esta dltima, ée t2l
- modo que el compartimiento superior cuede reservado #t°zdo-

. Jamiento del producto alimenticio a conservar, estandw;ﬁes—

tinzdo el compartimiento inferior, eventualmente diviﬂi&o .

15 en varios vol¥menes, a la recepcidn de un material, §e" Yre .

ferencia en formz de hoja, cue tiene por finalidad absorbe:
el exudado de dicho producto alimenticio.

Este tipo de benastillases bien conocido, y su
concepcidn o rezlizacidn ce debe, principzlmente, al hecho
20 de que los productos alimenticios de origen animal, tales
como el pescado, la carne, los mariccos y los crustdceos,
dejan escapar un exudado cue puede, en caso de contzctos
intempestivos o en el curso de la conservacidn de estos prg
ductos, llegar a ser portacdor de gérmenes u otros productos

25 y organisros nocivos para €l hombre.
. A tftulo de ejemplo, el botulismo es un envcenenc.-
miento grave, producido por la toxina de urn bacilo anmero~
bio, es decir, cue tomz los elementos nececarios para su Vi
da de las sustancias orgfnicas gque dcscompone.

30 ' De este modo, lz comercializacién de productos
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Haiimenticios solo es posible en cierto plazo, cuyo término
denominado "“fecha limite de venta" debe ser alejado sin el
teracién de los productos alimenticics, a fin de satisfaceJ
las exigencias de una alimentacidén cana, mero también 1a

5 distribucibn econbmica. Esta fecha limite de vénta es con-
signada sobre la banastilla.

e tombién conocido el hecho de comerc1allvar

. de este tipo, en las que se ha inyectado un gas inerite o
10 una nmezela de gae, tales como el anhidrido carbénlcd';. el
| oxigeno, mara favorecer su conservacién por frenado de su
degracdacidn orgdnica, siendo conservadas en genersl estas
banastillas a baja tempera turs. la funcién de la matexia
ebsorvente, alojeda en el compartimiento inferior, §§f§is
* .
15 te en =bsorber el exudado, a Tin de evitar que los wrdu *
tos alimenticios se encuentren en contacto con estel&itimo. *.
De este mocdo, la frescur: del producto zlimenticio es con-
gervadza, cuedando eliminado todo riesgo de contaminacidn

ror este exudzdo, lo cue vermite prolongar senciblerment

L.
(¢

20 la fechea limite de ventz,

o Aunque este tipo de banzstilla pueda se
M)

(=
-

-

.
-
cati S

factorio, no impide el posible desarrollo de cultivos

Dro-
ductores de nroductos secundarios nocivos sobre lo meteris
atsorbente cuzr.do, decpulds del secado y colocacidn en la

. 25 = banastilla, es mojada por el exudado.

Por otra parte, lazs diversas zimdslferas gzcseos

as
- gue son actualmente realizadas son, en el curco del tiemno’
abgorbidas por los productos alimenticios, lo que corduce
a un descenso de la presidén interna que reina en laz cita-

30 da banastilla, lo que se traduce por unz deformacidn de ¢e

Hol
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Por consiguiente, la presente invencién tiene pox
objeto, por una parte, impedir la formacién de los produc-
tos secundarios nocivos de cue se trata anteriormente y,

por otra narte, mantener, en el curso del tiempno, la pre—
£idén relativamente constente de los gases en el interior
del embalaje herméticamente cerrado. Para ello, }a inven-—
cibn prevé la preserncia sobre o en la materia absorhgﬁﬁe,
de un material susceptible, bajo el efecto del agua del exy

dado, de desprender un gas inerte en una cantidzd canewm de
PR W

compensar la pérdida de presidn en el interior de la banac-

TL o

tilla por uns parte, y nor otra parte, susceptible de crea

>
*tesae

atmbsfers capaz de 1mpedlr la formacidn de proancto° s
&

1o

-. 1)
cundarios nocivos, )

De forma ventajoca, el meterial en cuestidn'és g

bzse de unz sgustancia cue desnprende 002 yv/u cxfgeno; par
una parte, cuya funcidn consiste en mantener la precidn de-
cezGe en el interior de la banastilla y, por otra parte, Qe
ura sustsncia suscepltitle de ser arrastrada con el citado
gos vara crear la atméefers que impida el desarrollo de Jos
prod ctos nocivos, asimismo deceazdsa, comnensa ndo la pérdigs
vor arrastre por el exudado de las sales u oligoelementos
de los productor alimenticios,

De forma ventajosa, el material en cuecrtidn con-—
tiene un carbonato y/o un persal, en combinzcidn con un fci
do orgénico no tdxico. |

Como ejemplo, ce citard como carbonzto, el oarbog
nato o bicarbonato de sgodio de calidad alimenticiz,; como pe;
gal, el percarvonato o cl pcruorawo de SOQlO, y como deido

orgédnico, el 4cido citrico.

‘3
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Ademis; el citado material céntiene, cornio sustég
cia capaz de crear la atmbéeferz decsenda y“de fer arrastira-
da por el ge=s decprendido nor el citado material, uno de
los componerntes del producto alimenticio arrastrado por el
exvdado., Como ejemplo, se citaré el cloruro de so0dio o uno
de los oligoclenentos contenidos en el citado producto ali
menticio,

LI I

Otras ventajas y caracteristicas de la inyvéreidn
se deducirin més claramente de la siguiente descripcidn,
efectuada en relacibdn con los dibujos anejos, cue ﬂ?gé?ran,

.
a titulo puramente explicativo, una barcuills .z la que pLe
de aplicarse el perfeccionamiento segin la invencidn,

Con referencia a estos dibujos, la fisura L.ofre
ce un ejemrlo de enmbalaje en perspectiva caballera @@ﬁ'

arranque parcial, : bett
> 2 a0

Ia figura 2 es una viste en corte, a la alvuia
de lzs uflas, de 1= banastilla del embalaje presentado en
la figura 1.

La figura 3 es una vista en corte de otra forma
de realizacién posible del embzlaje.

La figura 4 es una vista superior de una rejilla
de separacidn vpresente en el embalaje.

En la figura 1, puede cbeervarse un embalszie com—~
puesto por una banastilla 1, por una rejilla de separacién
2, por una hoja de materia 3, que absorbe el exudado del
producto alimenticio posado sobre la rejillz de separacidn
(no representada), cerrads herméticamente por un opéreculo
4. Ia rejilla de separzcidn 2 es una placa aque lleva rerva-
duras 5 y orificios 6. Ectd encajada en la banastilla 1,

graciag a cuatro udas T, salientes hacis el interior de la
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—banastilla, y dispuestas de dos en dos sobre sus paredes.
laterales enfrenténdose. Debido & ello, la rejilla de se-
paracién 2, que comprende cuatro realces salientes 8, que
tienen le forma de tacos, no puvede escaparse del fondo de
la banastilla 1, incluso en la hipétesis de unz inversién
de ésta. Ademds, los tacos 8 mantienen la hoja de materia
3, que absorbe el exudado del producto alimenticio, g?}i—
cada sobre el fondo de la barquille 2. Esta hoja de m2te-
ria absorbente 3, penetra en un cenal periférico é de dre
naje del exudado, dispuesto alrededor de un escalonéhignto
del fondo de la benastilla, Tiene unz forma sensiblemente
rectangular, con gngulos recortados para adaptarse,ggop;una

holgurz. minima, en el compartimiento inferior de la.bagoui-
* e

11
a- ’ *® sq e

La figura 2, que presenta un corte de una berlas-
$i11a 2 08

1, hace aparecer los tensores 10 y las ufias 7. Los

tensores verticales 10 se obtienen por un moldezdo ad

cl.LvElp't&dO

de los paredes laterales de la banastilla. EL fondo de 1o

v
tn

banastilla 1 lleva un escalonzmiento 11, cue t=e enlazz con

las paredes laterales 12 de la banastilla 1 por un cznal pe

riférico §. Sobre los rebordes superiores 13, varalslos al
fondo de la banastilla 1, yuede soldarse un onérculo 4,

Se digtinsuen en la figura 3 los tensores 10 de
uns. banastilla 1, oue no dienoren de uiizs laterales cono er

leriorimentie se mucestra en las figuras 1 y 2. El fondo de la
panastilla tiene un escalonamiento doble: por una varte, el

cscalonamiento 11, & cuyo contacto llege cobre la cara inte-
rior de la banastilla 1, la hoja de maleria cbsorbente 3,
yerforada. en su centro pars permitir el paso del resalto cen

bral 14 del fondo de la banastilla 1. Sobre la cara superior
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de este resalto est4d pepada una rejilla de separacién 2,

que prescnta, como se explica a continuacibn, tacos 8 para

mantener aplicada la hoja de materia absorbente 3 en el

fondo de la benastill= 1.

In la Tigura 4 se muestra, vistai desde arribpa,

una rejilla de sevnaracidn 2 con sus nervaduras S'y cuatro
~a.cidn
.o

tacos 8 salientes al otro lado de la rejilla de sepax \ed
* -
2. Las nervaduras 5 presentan una superficie nlaha cahtral

15, senciblemente paralela a2l plaro definido por el cuerno

16 de 1la rejilla de separzcidn 2, perforads por orificios

-

6 pars asegurar la salida del exudado hacia la hoja de ma-

teria cue dehe zbsorberlo,

.
Lt B 3 Y

stas superficies planas centrales 15 puederr.es-
-

&)
-

s

tar pegacdos a la hoje de mzteria absorbenle 3, cque =z v vez
- ¢ o
- o t_.:.

estd pegada parcialmente cobre el fondo de la banestijila.l.

T e

Es obvio que cuzndo no se uvtiliza este réivic de

-

pegadé, los {acos 8 pueden nrecentar cualeuier forna adan-
t2da, ¢dnicz o hemisférica, pof ejenplo.

' Se obrgerva que en todas las Tormes de realizacidn
descritas, dos caracteristicas son ecenciales si la banas i
1la 1 llega = inclinarse: se produce sieimpre la absorcidn
del exudado por lz hoja de materia esbsorbente 3, cue entra
en contzcto con log bordes 12 de 1o dbancstilla 1, ¥ 1o hoj

- — e O -

de meteriz absoriente 3 no puede entrar en contecto con el
nrodgucto zlimenticio que contiene la bhanestilla, debido a
los tacos 3 de la rejilla de separazcidn 2, oue impide cual-
ouier contacto del producto alimenticio con la hoja de maté
ris absorbente 3, incluro nor los orificios 6 de 1la rejilla
de geparacidbn 2,

De acuerdo con la invencidn, la hoja de materia

/
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absorbente 3 lleva en =u scno o en su superficie, plaoeas,
pastilles, fragmentos, virutas, infusibles o un polvo consg

ituido ecencialmente por un compuecto canaz de desnrender
T D J Y

un gas inerte, todl como CO y/u ox{geno, bajo la zccidn del

agua del exudado, en vresencia, ventajosamente, de un 4ei-
do orgdnico no téxico, y de una sustancia susceptible de
cer arrastrada por el citado gas, para creanr unp;atmd Tera

o una niebla en el seno de la banastills del Tlno anierlorn

ntente degcrito.

En este sentico, por ejemplo, en el caso ebpdcial

en el cue el producto zlinenticio es pescado, la cit=dn nic

bla o la citada atmésfere estard constituida, de preferen-

. vJ

cia, por cloruro de sodio, para compensar la pérdidaz &¢ es-
v
te iltirmo en el curso del exudado cel citado'peccpa Qe

ello resulta que el materizl absorbente contendrd qu°éro
de sodio, cue ser? arrastrazdo, por ejemplo, por el ;n"{"ria
do cafbénico formado gracias a la vpresencia sobre o0 en la
hoja =ztsorbente de carbonato o de bicarboﬁato de £0dio de
calidad =zlimenticia y de dcido citrico. Asimismo, podrd pre
verse un desrrendimiento de oxigeno,.gracias a la presen-
cia, por ejemplo, de un percarbonato y/o de un perborato.
Como ejemplo de fdrmula aue entre, en el marco de
lz. invencidn, se citarf uns compori cidn‘que contiene (en
peso), 505 de cloruro de ccdio, 25% de dcido citrico, 25%
de carbonato de sodio 6 33,55 de cloruro de sfodio, 33,54

dcido cfitrico, 16,5% de vwercarbonato y 16,5 de perborato,

Estas férmulas pod*¢ ger completadas, eventuzl- :

mente, sustituycndo una parte del cloruro de sodio por una
Sal o un oligoelemento que entra en la composicidn del pro

ducto zlimenticio a conservar, y que es susceptible de ser

(]

/

o
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—arrastrado por su exudado,

Procediendo de este modo de acuerdo con la inven
cibén, el desprerdimiento gaseoso que se obtiene, compensa
la pérdida de presidén que puede producirse en el interior
de la banastilla, impidiendo asi su deformacidén y la sal
o el oligoelemento arrastrado por el citado desprendimientg
gaseoso, por una parte, compensa la pérdida de sales mine-
rales o del oligoelemento arrastrado en el exudado,if{@or
otra parte, impide 1la produccién perjudicial de productos

secundariosg nocivos.

-
9

b
Bs obvio que la presente invencidén solo ha sido
descrita a titulo puramente explicativo y en modo alguno l%

mitativo, ¥ que cualquier modificacibn conveniente pod¥4

. B
introducirse en la misma gin salir de su £mbito. Yl
® 2ps

2
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- . REIVIINDICACIONES

’ | o . .
Los puntos que como caracteristica de novedad se

presentan para que sean objeto de esta solicitud de Modelo

de Utilid«d 2n Espafia, por VELNTE aﬁoé, son los que se re-

cogen en las reivindicaciones siguientes: ;
. !
1
12,- Un embalaje perfaccionado, destinado e ;001ut
mente a productos alimenticios,del tipo compuectO'por una,

banastilla, obturada herméticamente por un 0pérculo s&para—

ble, y que comprende, en su seno, una pared 4e senaracidn

czleda, que foruma unza rejilla dispuecsta sensi blemcn e pars

——

.-....

lela al fondo de la citada banastilla, garantizando asi ung
separacidn bipartida de esta Wltima, de t=21 modo qﬁ%ﬂei
comnartimiento superior quedé reservado al alojamieﬁﬁa'del
producto alimenticio a c0p°ervar, estando aebtlpadqug_.com-
partimiento inferior a la recepcién de una materia absorber
te, cue tiene por finzlidad absorber el exudado del citado
producto alimenticio, embalaje caracterizado por el hecro
de cve estd previsto, sobre o en la materwa absorbente, urn
material susceptible, bajo el efecto del agua del exudado,
de desprender un gas inerte en una cantidad capaz de comper]
csar 1z pérdids de presibn en el interior de la banastilla,
por unz narte y, por otra varte, capaz de crear unz atmbs-
fera susceptible de impedir la formacidn de procuctos secuxt
darios nocivos, y de compensar la pérdida por arrastre por’
el exudado de algunos de los componcntes constitutivos de %
los productos alimenticios. |

22,- Un embalaje perfeccionado segin la reivindi-

£y

¢ .cién 12, caracterizado por el hecho de que el citado matg

/
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(rial es a base de una sustancia que desprende CO2 y/u oxi-

£eno,

38,~ Un embalaje perfeccionado sepin la reivindi
cacibén 1% 6 22, caractérizado por el hecho de cue el cita-
do materinl contiene un carbonato y/o un persal en combina

cién con un 4cido orgdnico no téxico. : -

42 ,~ Un embalaje perfeccionado segin 1és reivin-
cays
dicaciones 22 6 32, caracterizado por el hecho de quevel
citado carbonato y/o el citado persal es escogido entre los
carbonatos, bicarbonatos de sodio, los percarbonato§%§;los
perboratos de codio, y el citado dcido orgdnico es el &cido

citrico.

[

52,~ Un embalaje perfeccionado scgin una gugelauiel

LA ]
e e 4. . " R P 4

ra de las reivindicaciones 1% a 42, caracterizado por gl hg
M * -~

cho de que el citado material contiene, ademis, uno ‘de” los
T Y Ye

componentes del producto alimenticio del tipo cloruro” de so

dio y/u oligoelementos,

€.,~ Un embalaje perfeccionado segin una cualauie

re. de las reivindicaciones 12 a 52, caracterizado por el he
cho de que el citado material se presenta en forma de pla-—
cas, pastillas, fragmentos, virutas, infusibles, o en forma

pulverulenta, .

72~ Un embalaje verfeccionzdo sepin una cualguie
ra de las reivindicaciones 12 a 62, caracterizado por el he
cho de que el citado material responde a la férmula 504 de
cloruro de sodio, 25% de #4cido citrico y 25% de carhonato
de sodio, :

62,- Un embalaje perfeccionado segin una cvelquie
ra de las reivindicaciones 12 a 62, caracterizado por el he

cho de que el citado material responde a la férmula 33,5%

/
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de cloruro de sodio, 33,54 de 4cido citrico, 16,5% de per-
carbonato, 16,5% de perborato. |

98,~ "UN EMBALAJE PERFECCIONADO, DESTINADO ESPE-
CIALMENTE A PRODUGTOS ALIMENTICIOSY,

-,
N

D. Tal y como se ha descrito en la lMemoria cue ante-
cede, representado en loes dibujos que se zcompafian y para

los fines cue se han especificado.

. Esta Nemoria consta de once hojas escritas’d md-

~y2e

guina por una sola cara,

Madrid, 08, FEB. 19585'

gecy do Eisabur;
. 8a POA-t gf%

o
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