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Campo _del invento

EFl presente invento se refiere a una placa que es par

ticularmente'adecuada para preoteger e inmovilizar produc-
tos y similares, qQue incluye una capa de material de almo-

badillado, a la cual se ha afadido una comp051c16n guirica,

Las placas son formadas de listones o bloques de material

fibroso en un transportader mévil con medios para entf SCOT

material quimico en particulas sobre una parte preseleccio-

nada solamenie o sobre la superficie total del listédm con
®s0e 0

interrupciones apr0p1aags de entrega entre listones. De, as-

- :'..
ta manera, solamente se deposita la cantidad predeterpjada,
* P

de material en particulas sobre. solamente una parte n“ £1en

.4.‘ 2

termirada del listodn. . .o

intecedentes del invento

fuchos tipos de productos son fragiles y estén ex-~
puestos & dafios en la manipulacidn y transporte. Adends,
los productos tienen una duracidn limitada, durante lz cual

pueden ser vendlidos y utilizados. En particular, las fru-

i

s

a0.as

tas, tales como menzangs y peras, son facilmente

!..J

0

[30°]

¥ raduran répidamente después de que han sido recolectadzs.
Por. consisulente, se describird con referencia particula

¢ L)
a frutas, tales como manzanas y peras, si bien el inveato

no esté limitado a la proteccién y conservacidn de fruta 7

ot

- 2

puede usnil sambién con respecto a otros pr.ducsos ¥y

,_n.

s

@

articulos frigiles.

Aunque alyuna -fruta es vendida localmente por los
agricultores, la mayor parte de la fruta ¥y otros producios
son transpertados una distancia sustancial desde el canpo 2
los consumidores, Dos problemas gue se plantean Comuo Tesui-

tado del transporte y manipulacién de peras y manzanas son

|
|
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el golpeo y la maduracidén excesiva, lo que da como resulta;v
do gque el alimento se haga invendible o sea vendible sola-
mente a un precio mAs bajo. Ademés, aun cuando la fruta
puede llegar a un supermercado u otro punto de venta o de

uso en buenas condiciones, la vids restante de la fruia:.en

veoe ¥

condiciones de venta pl :dc ser tan corta que pasa su nivel

primero Ce maduraciébn 5e de que pueda ser vendida. *-
[
L N

Un modo de protegeb manzanas y peras durante el

transporte entrafia el uso de bandejas de cartdn conformagdas

gue incluyen rebajos que se adaptan en general a la fruba.
. LA
Se coloca una bandeja en la parte inferior de una cajga, de

fruta normal y se carga con una sola capa de.fruta. 3e gi-

L

N e

tia luego encima de esta capa una placa de almohadiliéab
para broteger e inmovilizar la fruta. Esta placa de almscha-
dillado puede comprender una capa de material de almoihadi-
1llado fibroso en una envoltura de papel. Se ponen capas Su-
cesivas de bandejas, fruta y placas encima de la primerz cg
pa hasta cue la caja estd llena. Aunque este método de en-
vasado protege la fruta contra el golpeo, no retarda el ré-
gimen de maduracibén de la fruta.

Si bien es deseable disponer de fruta no tratada du-
rante todé el ailo, la temporada de la fruta es bastante
corta, y las manzanas y las peras maduran y comienzan a s£c-
tropearse a poco de la recolec¢idn si son mantenidas en
condicioﬁes anbiente. Un método de prolongar la duracidn
de las manzanas y las peras ha sido el usgo de almacenanien-
to en atmbsfera controlada. La fruta en buenas condiclones
es.recogida de los campos en cajas como se describe en lo
que antecede o en cajones y es colocada en una Cémara Treiri

gerada de almacenamiento. La temperaturs de diche camara de
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almacenamiento es gradualmente bajada hasta aproximadamentél,
312, el nivel de oxigeno es lentamente reducido hasta ha-
llarse comprendido entre aproximadamente el 1 yel 5y el
nivel de didxido de carbono es mantenido por debajo del
1-2%. La propia fruta ayuda a conseguir este bajo nivel de
oxigeno, ya que, incluso a temperaturas reducidas, coﬁghie
oxigeno y produce didéxido de carbono y vapor de agua. .,
Las manzanas y las peras pueden ser daiiadas pof‘%ﬂ%e-
les elevados de didxido de carbono. Por ejemplo, las peras
pueden desarrollar un nucleo de color pardo que resui%ﬁz
del dafio celular producido si los niveles de dibxido “we-
carvonv suben excesivamente. Las manzanas pueden ser:%gﬁ_
bién dafiadas por el exceso de dibéxido de carbono, ¥y aigio'
daiio se pone de manifiesto en forma de una coloracidn par-~
dusca de la piel. Ademds, ambas frutas maduran mls répida-
mente en presencia de niveles elevados de didxido de car~w
bono. Como resultado, despusds de que la fruta ba sido car-
gada en una cémara de athsfera controlada, se coloca fre-
cuentemente en la chmara una pila de bolsas de cal hidrata-
da (hidréxido dz calcio) para ayudar a mantener el pivel
de didbdxido de carbono al o por debajo del porcentaje desea-~
do. Sin embargo, durante el almacenamisnto, la cal conteni-
da en los sacos puede endurecerse cuando las capas exter-
nes son convertidas de hidréxido de calcio en dicarbonate
de calcio. Esto reduce en pran medida el régimen de abosor
cibn de dibéxido de¢ carbono y disminuye, por tanto, la efi-
cacia de este método de control de la atmbésfera. Ademés,
esta concentracibn de dibdxido de carbono dentro de los de-~
pbsitos y cajas puede exceder la de la atmbésfera ambiente,

a la que los sacos de cal estén expuestos debido a la mala
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eirculacibén dentro de tales recipientes. No obstante, dicho! -

<

almacenamiento es razonablemente eficaz para conservar la
fruta para uso posterior. Asi, no es raro que las manzanas

permanezcan en almacenamiento en atmésfera controlada du-

¢ v
re, "

rante varios meses. ' ‘ e
A pesar de los beneficios del almacenamiento en atmés

fera controlada, la fruta continfia madurando réipidamente

entre el memento en que es recolectada y el momento en que

se alcanzan realmente las condiciones de almacenamiento en

R TP

atmésfera controlada. Igualmente, una vez que la fruta s

°
s T *
LI

retirada del almacenamiento en atmdésfera controlada, sg,

L
- i &

reanuda el proceso de maduracién. De hecho, la fruta gug
ha sido almacenada durante periodos prolongados en céﬁéf—~
ciones de atmbésfera controlada tenderi a‘alcanzar su madu-
racibén méximz muy rapidamente después de su retirada del
almacén. Como resultado, dicho almacenamiento, si bien per-
nite poder disponer de fruta todo el afio, realmente acorté
la vida comercial eficaz de la fruta, durante la cual puede
ser Uransportada y almacenada a temperaturas ambiente.

Resunmen del invento

Se ha descubierto que la duracibn en almacén de pro-
Auctos tvales como manzanas y peras puede ser prolongada
controlando la concentracibén de didéxido de carbono dentro
e las cajas o depbsitos de transpurte, Otro factarque
gfecta al régimen de maduracién de lafruta eg la concen-
bracibn de etileno, a la que estid expuesta la fruta. Duran-
te el proceso de maduracidén, la fruta degprende también
pantidades crecientes de gas etilenc. ¥l etileno cedido por
ina pieza de fruta estimula la maduracidn de toda la fruta

bxpuesta al mismo. Por consiguiente, ¢l régimen de madura-
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cidn puede ser tamblén retardado retlrando el etlleno de’
los recipientes, en los que el producto esta almaccnado, lo
més rapidamente ‘posibles Por afadidura, el alimento u otro

objeto puede ser protegido ademés disponiendo una placa de

jalmohadillado que se hincha para inmovilizarlo alin mis, Se

U )

ha visto que estos objetivos pueden lograrse todos e110s
mediante la provisidﬁ'de una placa que incluye una capa:ie
material de almohadillado, a la cual se ha afiadido un4* tom-
posicién quimica que coopera con la.atmésfera.

Como se ha indicado en lo que antecede, las plégég'de

.s

almohadillado pueden incluir una capa de material flbroso

de almohadlllado tal como papel maceraao. El materléﬁzié
almohadillado puede ser eficazmente confinado en una{éﬁgol—
tura que puéde ser de papel'o de otro material que permita
que respire la placa. Se ha visto que la composicién quini-
ca puede aiadirse al meterial de almohadillado antes de
darle_la forma de un listén o depositéndola sobre el listén
antes de que sea encerrado vor la envoltura. Los bordes del
material_de recubrimiento son entonces herméticamente ce-
rados alrededor del listén para formar la envoltura y el
1istén es inmovilizado dentro de esta envoltura. Las prue-

bas han demostrado que la absorcibn de didxido de carbono ¥

vapor de agua por las placas encerradas en papel convaancio-

teger fruta tal como manzangs y peras. Sin embargo, si se.
desea, la permeabilidad de la envoltura al dibzido de car-

bono, al.etileno o al vapor de agus, puede ajustarse utili-

dad o mediante la alteracibn del grosor de la magilla que

confina el listén en la envolturuf

zanndo material de recubrimiento de mayor o0 menor pormeabili

nel de formacién de envoltura es bastante adecuada para pirot
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e

Un producto quimico que puede aiadirse ventajosaments

pl material de almohadillado es el hidrbéxido de calcio tam-

’

bién llamado cal hidratada. El hidrékido de calcio absorbe
el didxido de carbono formando bicarbonato de calcio., La
Bistribucidén de la cal hidratada o de otro de tales pro-
guctos quimicos a-través de la envoltura impide la forma-—
cién de una corteza &e'bicarbonato de calcio inactivo que
pudiera, de étra manera, bloquear a rebtirada répida y'é;ﬁh
pleta de didxido de carbonc desde el interior de la caja.

e *o
idemds, se ha visto que el esparcimiento de hidréxido Ge.s
calcio a través de un érea mayor aumenta enormemente el »é-
oimen de absorcidén de didxido de carbono, propbrcioném&v"n

o0 8

n&xima proteccidn al producto. E1 inventor ha'descubiéhﬁg:

LA X}

aue dicha dispersién Gel hidréxido de calcio se consigug *
mezcléﬁdolo con el material de almohadillado o esparcié?;?
iolo sobre la capa del mismo utilizada para formar una pla-
ca de almohadillado.

-Puede impedirse también la méduracién acelerada de la
fruta mediante la eliminacidén de gas etileno desde la at~
mésfera ambiente. El permanganato de potasio es un produc-—
o quimico que puede ser afadido a la capa de material de
alﬁohadillado para oxidar el gas etileno. De preferencia,
se utiliza el permanganato de potasio en unidn de alimine
aue actia de vehiculo.

Se ha descubierto también oue la fruta u otro articu-,
.o puede ser protegldo aln mhs mediante la adicidn de un
producto, quinico higroscépics, tal como cloruro de. calcio,
ﬂal natoerial de almohadillado. Oﬁando se aiade cloruro de

calclo a un material de almohadillado, tal como papel ma-

cerado, se retira humeded de lu atmbsfera haciendo que el
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material se hinche. Esta hipchazén de'lé'capa fibrosa es

pande la placa y mantiene la fruta u otro articulo més fir-

/

memente en su sitio para impedir que sufra dafios mecéni-
cos. rueden afiadirse también otros materiales absorbentes
al material de papel macerado.

Como las placas de almohadillado del carécter descrid
to sor fabricadas en un proceso de fabricacibn coﬁtinuo,
es necesario un sistema y un mecanismo exactos y eficaééb
para asegurar una entrega controlada de sustancias'quimi—
cas al listén de material de almohadillado antes de qﬁ@i}
sea cerrada la envelbtura permeable a los gases, las placas
son fabricadas en un pjoceso'continuo formando una caia.'.
o cinta de material de. almohadillado, dividiendo la cinta

en una pluralidad de listones que son luego segmentaddy ‘en
unidades individuales antes de ser encerrados en la anvpl-
.Oo‘ -

tura de papel. Esto se realiza en un sistema de transporta.

dor continuo.

Breve deseripcidn de log dibujos

La figura 1 es una vista en perspective de una placa
de almohadillado de acuerdo con el presente invento con
partes arrancadas.

La figura 2 es una vista en purspectiva de una cfja
de trangporte de fruta cargada con partes arrancadas ﬁara
mostrar el uso de las placas de almohadillado,

Dascripeién detallada de la realizacidn preferida

La placa de almohadillado del presente invento es
especialmente Gtid en relacibén con la proteccibtn de produect
tos para almacenamiento o envasade. Aunque huchas clases d¢
productos son frégiles y estan expuestas a dafios y a deteé

rioros dursnte la manipulacibn, almacenamiento y transpor-
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t5e, las frutas, taies como las manzahaé y las peras, son\gg
cilmente golpeadas y maduran répidamente después de su reco;
leccibn. Pbr consiguiente, se describiri el invento con re-
ferencia particular a frutas, tales como manzanas y peras,
sin limitaci6én del invento a las mismas. Como resultari
evidente a los versados en 1a_técnica, la placa'del presen-—

te invento puede utilizarse también con respecto a otros

productos y articulos frégiles. ) e , et e

La composicidn quimica puéde anadirse a la capa de ma
terial de almohadillado en cualquiera de dos etapas. ﬁb;ﬁém
todo de aiadir 1a~§omposicién guinmica consiste en mezclarla
con el material de almbhadillado“antes de darle al mahkental
ia forma de un 1i$t6n o blogue. ‘La composicidn quimica.§§e~
de aplicarse también depositandola éobre el material ié:ain

mohadillado antes de que sea encerrado en la envolturs 13.
Cuslquier métcdo da por resultado.la distribucidn de l; |

composicidn quimica en la capa de material de almohadillado
11, proporcionando un &rea superficial en gran medida aumen
tada de la composicidn quimica para retirar los gases desde

la atmbésfera ambiente.

. .

Lomo se ilustra en la figura 1, la placa del presente
invento comprende preferiblemente una.capa de material de
almehadillado 11 encerrada dentro de una envoltura 12, Al
naterial de almohadillado é& le aflade una composicidn qui- |
nmica due coopera con la atmésfera ambiente, como se desceri-
be en lo que sigue. Puede utilizarse cualquiera de una dg.-
versidad de materiales de almohadillado conocidos que scan
compatibles con la composicibén quimica, Sin embargo, la ca-
pa de material de almohadillado euté hechd, preferiblemonte)

de un material fibroso tal como papel macerado. La envole-
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tura 12, gue contiene el material de almohadlllado, esta
preferiblemente formada de una lénmina superlor 13 y una lé—
mina inferior 14. La capa de.material de almohadillado 11

es inmovilizada dentro de la envoltura por el pegamento

leplicado a las superficies interiores de la envoltura, Las

14minas superior e inferior 1%, 14 son de dimensiones ma-
yores que la capa de-material de almohadillado 11 y son
herméticamente unidas entre si por el pegamento a lo laiéb
de sus bordes.

, . o
La placa del presente invento puede utilizarse ehzéi
envasado de fruta, tal cOomo mangzanas o peras, en cajas, Di-
cha fruta es envasada weneralmente en’ 1a 1ndustr1a dispe«.
niendo eavas sucesivas. de fruta y de-materlal de envasaéﬁ'

en la-caja. Como se ilustra en la figura 2‘ cada capa *Cen~

siste en una bandeja moldeaaa 16- que esta formada de mﬂ?ﬁ
ra que incluye una pluralidad de rebajos para recibir la
fruta. Después de que se ha cargado la fruta 17 sobre esta
candeja, se pone encima de la fruté una placa de almohadi-
1llado 18, Se colocan capas sucesivas de bandejas 16, frubta
17 y placas 18 en la caja hasta gque est& llena. Puedenuti-
lizarse una o mis placas de acuerdo con el presente inven-
to.dependiendo de los resultados deseados, For ejemplo,
puaden utilizarse placas que contienen ¢loruro de calcio
encima de cada capa de fruta en la caja a fin de inmovili
zar la fruua para impedir que sufra dailos mecén¢cos. Ade-.
mas, una o més de las places puede contener productos qﬁ&—
micos tales como hidréxido de calecio, permanganato. de pota-
sio y aliunina para retirar dibxido de carbono y gas etile-

no de la atmbésfera ambiente de la caja.

La distribucién de la composicidn quimica en la placa
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s muy ventajosa. El &rea superficial grandemente aumentada",,"i
del producto quimico que resulta de su distribucidn dentro

de la placa proporciona una rdpida absorcién del componente

arrojado de la atmésfera. Por ejemplo, el inventor ha detér
minado que el régirmen, al que es retirado didbxido dercarbo—
ﬁo desde la atmbésfera por reaccidn copn hidrdxido de calcio,
se ve en gran medida aumentado cuando el producto quimico

es distribuido de este modo. En las pruebas reallzadasy. &

vid que, cuando se ponia hldrox1do de calcio en una cémara

de prueba y-?e confinaba a un &rea de 56,25 cmg, se regugr
rian 150 minutos para retirar todo el dibéxido de carbono
desde la cAmara. Sin embargo, cuando el &rea,; sobre la.atal
era distribuido el hidrbéxido de calcio, era auwentadatpééta
5,06 dm?, se tenia como resultado una disminucibén de 0. Ve~

ces en la cantidad de tiempo requerldﬂ para retirar daby¢ido

de carbono desde la cémara. En el Ultimo caso, el hidrdéxidp
de calcio mis ampliamente distribuido. completaba la tarea dé
La retirada de didxido de carbono en sbdélo 15 minutos. Se
aumenta atn mls la rdpida absorcidn del dibdxido de carbono
u otrq‘gas mediante la distribuciébn del producto guimice en
el material de almohadillado, ya que esto aumenta el Area
superficial del producto quimico disponible para reaccionar
con este gas, |

La digtribucidn del producto quimico en la capa del
material de almohadillado 1l impide tanbién el despllfarro
del constituyente quimico mejorando el uso completo del
constituyente quimico. Por ejemplo, como se ha indicado en
lo que antecede, el producto gquimico formado por reaccibn
entre di6xido de carbono e hidrbxido de calcio puede formar

una capa endurecida que impide la absorcldn de dibxicdo de
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la capa del material de almohadillado se reduce en gran me-
dida o se elimina la formacién de dicha capa de barrera,
Igualwente, la reaccidn entre permanganato de pétasio a
granel y etileno da por resultado la formacibébn de dibdxido

de manganeso que podria retardar la retirada de gas etile-

no. - Te.

Una tercera ventaja de la'p;aca del presente invento
es que la-envoltura impide el contacto entre el constivy-r,
tees

yente quimico y la fruta u otro articulo y permite que mQl-
tiples placas cue llevan los productos quimicos sean espa-

ciadas por toda una caja de transporte, como se ilustra .en

la figura 2. En el caso de una placa portadora de hidrédygido

* L]
o e

de calcio, esto asegura que todo €l diéxido de carbohg,oga
retirado pronta y compietamente de todas las &reas deﬂTé:ca
Jae '

Las placas de almohadillado que contienen cloruro de

caleio u otros productos quimicos higroécépicos son también
rejoradas mediante la dispersién de los productos quinicos

por toda la capa de almohadillado ll. Esto favorece una ex-
pansién uniforme de la capa de almohadillado 1l y no hume-

dece demasiado la capa de almohadillado hasta el punto de

que se enpane,

Para hacer una placa de acuerdo con el presente inven
to pueden utilizarse diferentes clases de composiciones
guinicas. Como se indica en lo que antecede, una concentra.
cidén excesiva de diéxido de carbono puede afectar adversa-~
mente a los productos, tales corno manzanas y peras, dafidn-

dolos o produciendo la decoloracibén de la fruta y acelerans

cérbono por el hidrdbéxido de calcio detras de esta capa enJﬁ};f

durecida. 3in embargo, distribuyendo el producto quimico en

-
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como hidroéxido de calcio, que absorben dibéxido de carbono
atndsferico pﬁeden incluirse ventajosamente 00m6 parte o
totalidad del constituyente quimico de la placa. Como se
indica en 1o que éntecede, los productos, tales como manza-
nas o peras, generan didéxido de carbono cuando maduran.
Cuando tales productos recolectados son envasados o alqgcen
nados en cajas o depbdsitos, el nifel de didxido de carﬁéﬁb
en dichos recipientes puede aumentar diariamente en tanto
como €l 1 o el 2%. De hecho, en una prueba realizada‘éﬁiii~
zando peras retiradas de almacenamiento en atmbésfera con-
trolada, las peras convencionalmente envasadas en cajaw-ge-
neraron.suficiente dibxido de carbono en 35 horas paf&;éh»

bir el nivel de didxido de carbono dentro de la caja *hasta

ae®e

aproximadamente el 5 .1/2%. Sin embargo, una caja simgllar

de peras, envasada utilizando 5 placas de acuerdo con el
presente invento, cada una de las cuales contenia 56,68 gra
nos de hidréxido de calcio, teﬁia una concentracibn interna
de dibxido de carbono de menos del 0,25% después de 35 ho-
ras. De hecho, la concentracién de dibéxido de carbono en la
caja permanecia por debajo del 1% para un tiempo superior a
112 horas. Al cabo de 6 dias la frubta envasada con plgcas
de acuerdo con ¢l presente invento permanecla sin madd}ar
aun cuando dicha fruta normalmente hubiese madurado bieﬁ de]
trc de ese tiempo. Las placas compuestas para coantener per-
manganato de potasio deberdn producir resultados similares.
La dispersién de cloruro de calcio:u qtro agente ni-
groscbépico en la capa de almohadillado es también altamente
beneficiosa para asegurar la proteccidn de la fruta u otro

articulo. Se ha visto que sproximadenente 56,68 gramos de

P aed

i B

™ ) 4 - . ’ .
do el régimen de maduraciodn. Composiciones quimicas, tales
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cloruro de calcio absorben suficiente humedad para hacer
que la capa de papel macerado de una placa de 15 dm2 se
hinche hasta aproximadamente 2 1/2 a 3 veces su volumen

original proporcionando almohadillado e inmovilizacién me-

jorados de la fruta u otro articulo. Mo es necesario anadir

ninguna humedad a la placa para efectuar esta expansiodn.

Por ello, 1é'placa puede ser utilizada por el personal .en-

eoe *

vasador sin requerir ninghn entrenamiento especial o mano
de obra adicional. Dicho hinchazén de la placa se produce

de manera relativamente riapida una vez que es expuesta *a" 14

humedad atmOsférica.

-
tosm e

La placa del presente invento puede utilizarse en ung

- - w

diversidad de modos. Las placas que contienen un constrst-

yente'quimico para retardar la maduracién del producﬁéfghe-'
den utilizarse en el envasado de dicho producto en cé%égz
para su envid al mercado desde el campo o depués de alma-
cenamiento en atmésfera controlada. En tal caso, la madura-
cibdn de la fruta serd suficientemente retardada para vro-—
porcionar una vida adicional en almacén o para aunentar ol
tiempo de almacenamiento adicional en el destino. Im algu-
nos casos, el efecto retardador de la placa deberf ser su~-
ficiente ﬁara pernitir el envio en condicién no refrizera-
da del producto gue, de otra manera, maduraria excesivamen-
te sin la refrigeracidn.

Diéha placa de almohadillado puede utilizarse tambidn
con una fruta destinada a almacenamiento en atmésfera con-
trolada. Tal producto puede ser enviado al depbsito de gl~
maéenamiento en cajones o en cajas, Como pueden requerirse
varios dias para establecer las condiciones deo atmésfera

controlada en ¢l recinto de almacenamiento y como el pro-
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‘ducto puede no llegar al depdsito el mismo dia en que ha} |
sido recolectado, la colocacibn de 1aéfplacas en los cajo—
nes o cajas puede ayudar a conservar el producto hasta que
se establezcan realmente las condiciones de atmésfera con-~
trolada. La colocacidén de la placa en la proximidad de la
fruta impide también de esta manera'concentraciones locali~

zadas excesivas de didxido de carbono gue pueden resultar

« .
s *

de una mala circulacidn de aire o encharcamiento de gas pe-
sado de diéxidp de carbono en la parte inferior del céiég
o cazja.-El nivel de didéxido de carbono, es mantenido, ofersl
tanto, dentro de limites aceptables en todo momento, mien-
tras se establecen }as condiciones de atmésfera contréi_@a.
La cantidad de producto quimico eliminador de gas anadidd a
cada placa y el namero de piacas'utilizadas por caja deter~
ninan, naturalmente, la cantidad de didxido de carboné-uf
otro gas que puede ser retirado del interior de la Qaja por
l1a placa. Sin embargo, paré un envio y almacenamieunto sene-
rales pueden afladirse a la placa dimensionada aproximadamen
te 28,54-85,02 gramos de hidréxido de calcio. Sin embargo,
el producto quimico se expande preferiblemente por toda
la placa de tal manera que su concentracién no excede de
un grano por cada 6,45 cm2 . Esto proporciona unz répida ab
sorcibn del dibxido de carbono en la placa sin perjudicar a
las propiedades de almohadillado. F¥l nimero de placas por-
tadoras de producto quimico utilizado en cada caja puecde
variarse también de acuerdo con la proteccidn deseada.

Las placas pueden utilizerse también una vez que la
fruta ha llegado al dep6sitio de almaucensmien.o en atmbslera
controlada. in tales casos, podrian ubtilizarse pare cubpir

cajones llenos de fruta grandes plucas qQue contengon
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h'510,12—595;14 gramos o mis de hidrdéxido de calcio y gque es-
tén dimensionadas de acuerdo con el tamafio de los depbsi-
. ‘ tos. Ademis, las placas de un tamafio aproximado a 45 dm2
puaden ﬁtilizarse deslizandolas dentro de los largueros deq
5 bajo de los depésitos Que estén previstos para permitir qus
horguillas elevadoras recojan y muevan los cajones. Tales
placas pueden contener 255 a 340 gramos o0 més de un mate-
rial tal como hidréxido de calcio. Puede utilizarse coyl-
guier tipo de placa en unidn de sacos de hidréxido de cal-
> ®e
10 cio colocados en €l recinto de almacenamiento en atmésiers
controlada. El area superficial mayor del hidrdéxido de cal-
¢cio proporciorada por estas .placas y la distribucién‘peé
todo el recinto en la troximidad inmediata a la fruta.éérm
mitvida por el uso de placas con saces ayuda en gran ﬂéiida
15 a un ripido logro de las condiciones de atmdsfera co€§§§1a~
da y a la prevencidn de concentraciones localigzadas excesi-

vas de didxido de carbono.

17085
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B ‘ REIVINDICACIONLES

ductos durante el almacenamiento o el emnvasado, que com-

Los puntos que como Caracterisfica de novedad se pre-
sentan para que sean objeto de esta solicitud de NModelo de
vilidad en Espafia, por VEINTE afios, son lOs que se recogen
en las reivindicaciones siguientes:

la.- Una placa de almohadillado para proteger pné%’i

prende una capa de¢ material de almohadillado que tiené:%?e—
cos por todo su cuerpo, una envoltura permesble a los ga-
ses que contiene dicho matef?al de almohadillado, y una..
composicién quimica dispersada en los huecos de dicho, wehe-

rial de almohadillado para cooperar con la atmébésfera .amppien

te. . < :‘“:

22,- Una placa de almohadillado segin la reivinagéé~
cidén 12, en la que dicho material de almohadillado coﬁpreg
de una capa generalmente plana de material fibroso compri-
mido de manera suelta en forma de listén o blogue y dicha
composicién quimica tiene forma s6lida en particulas.

4,- Una placa de almohadillado segln las reivin-
dicaciones 12 o 22, en la que dicha composicidn quimicg con
prende wn constituyente para retirar dibxido de carbono de
la atnbésfera ambicente, tal como hidréxido de calcio o siwi-
lar.

4a,. Una placa de almohadillado sepin las reiviu-
dicacionecs 1 o 28, en la que dicha composiclén quimica
comprende un constituyente para retlran etileno e lalat-
mbésfera embiente, tal como pemmanganato de potaslo o g3,

lar,
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5a_- Una placa de almohadillado segGn la reivindi-
cacidén 22, en la que dicha compesicidn quimica incluye
un constituyehte para retirar vapor de agua de la atmbs-
fera ambiente, tal como cloruro de calcio o similar.

62,~ Una placa de almohadillado segin la reivindi-
cacibdn 52, en la que dicho material de almohadilladc in-~
cluye papel macerado. .

72.- " UNa PLACA DE ALWOHADILLADO PARA PROTE(_}ER': :
PRODUCTOS DU-ANTE EL ATMACENAMIENTO O ENVASADO ", ‘

s *
- &

Tal y como se ha descrito en la Memoria gue antate-

de, representado en los dibujos que se acompahan y con

los fines que se han especificado. T

Esta kemoria consta de diecisiete hojas escritas.a
naquina por una sola cara.

Madrid,
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