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MEMORIA DESCRIPTIVA
El presente Modelo de Utilidad se refiere a un 

helado perfeccionado, que se caracteriza por sus propiedades 
de protección del producto comestible congelado y por la 
originalidad de su presentación.

El helado que se describirá es del tipo formado por
dos piezas laminares de galleta, aplicadas a las caras de un
bloque aplanado de producto congelado que constituye
propiamente el helado, con la particularidad de que en el
presente caso, una vez acabada la preparación del conjunto* ^. :resulta un cuerpo cuyas apariencias externas son las de**una. *
tableta de chocolate. *.

Para obtener dicha configuración se emplean dos 
piezas laminares de galleta cada una de las cuales prelsgn^a, 
en una versión preferente de realización, una forma
imitativa de la superficie externa de una tablet-aV.de 
chocolate, con sus entrantes y salientes en for^^.de 
cuadrados y con espacios entre ellos a modos de bureos 
paralelos a los lados de la figura. Las piezas laminares*en 
cuestión son bañadas internamente de chocolate y 
enfrentadas, disponiéndose entre ellas la masa de producto 
congelado, de manera que el conjunto recuerda por su 
configuración la de una tableta de chocolate.

Para facilitar la explicación, se acompaña a la 
presente memoria unos dibujos en ios que se ha representado, 
a título de ejemplo ilustrativo y no limitativo, un caso de 
realización de un helado perfeccionado, según los principios 
de las reivindicaciones.



En los dibujos*

-  2  ̂"'j 'í.

La figura 1 es una vista frontal de un helado de la 
clase mencionada, parcialmente seccionada para poner de 
manifiesto su estructura.

5* Las figuras 2 y 3 son secciones longitudinal y
transversal, respectivamente, del nuevo helado por planos
indicadoS 11-11 y 111-111.
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Los elementos designados con números en los dibujos
corresponden a las partes indicadas a continuación.

Las piezas -1- son de configuración laminar y.están
: *1:hechas de pasta de galleta, su planta es rectangular *de*<*-*perímetro levemente curvilíneo debido a las modificaciones

de forma originadas por la configuración de las propias. .* .
piezas, las cuales presentan un relieve exterior -2-,- a*sí 
como una serie de entrantes a modo de surcos de sección 
angular, paralelos a los lados menores, como los entreMfes 
*3-, y a los lados menores, como el entrante longitudinal

**.y-4-. En los bordes de cada pieza -1- se definen unas.z^ñas 
oblicuas que, junto con los entrantes anteriores, d^f^den 
una pluralidad de zonas cuadradas -5- en disposición 
simétrica.

Para la constitución del nuevo helado, las caras 
internas de las piezas -1- se bañan de chocolate liquido 
-6-, y el espacio definido por la yuxtaposición de las dos 
piezas se rellena con el producto congelado -7-, de suerte 
que el helado adopta la configuración compuesta que se ve en 
las secciones de las figuras 2 y 3.

Los bordes libres -8- de las piezas -1- se
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mantienen prácticamente en contacto, completando el espacio 
interno ocupado por la masa del producto congelado.

Todo cuanto no afecte/ altere, cambie o modifique 
la esencia del helado descrito, será variable a los efectos 

5* del actual Modelo.

*

*** * * $
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N O T A.
Se reivindica como objeto de este registro por 

Modelo de Utilidad*
1.- Helado perfeccionado, caracterizado

esencialmente por comprender una estructura compuesta 
definida por dos piezas laminares idénticas de un producto 
farináceo comestible, de configuración rectangular y con una 
pluralidad de entrantes longitudinales y transversales a 
modo de surcos, que definen en las piezas unas partes 
salientes de forma cuadrada y en simetría, presentando las 
caras internas de dichas piezas sendos r e c u b r i m i e n t o s u n-t *
producto comestible aplicado en estado fluido, de manefa^que 
la yuxtaposición de las dos piezas por sus bordes define un 
espacio ocupado por la masa de producto congelado ^que 
retiene las dos primeras piezas en posición.

Sean cuales fueren las circunstancias que cop$?Arran 
en la esencialidad del Modelo de Utilidad definidc^.óh la 
anterior reivindicación, cuyo objeto es*

2.- "HELADO PERFECCIONADO".
Consta la presente memoria de cuatro hojas 

foliadas, mecanografiadas por una sola cara y de los dibujos 
unidos a la misma.

Barcelona,
P.A. de D. Rafael RIVERO Tascón

* * *
. * * "

* * *
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