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La presente invencién tiene como finalidad reali-
zar un dispositivo, aplicable preferentemente a los molini-
llos de café, tanto para uso doméstico como industrial, in-
terponiéndolo entre el recipiente para el café en grano y -
el molinillo, mediante el cual es posible efectuar la dosi-
ficacién del café en grano, para una o mads tacitas de carfé,
antes de la moltura.

Como es sabido, actualmente las mdquinas para mo-
ler café no prevén la dosificacidén de los granos de café -
que se trata de moler; la dosificacidn del café, especial--
mente en las médquinas para café express, se efectla sobre -
el café ya molido, a la salida del molinillo, cor una nota-
ble imperfeccidn de la dosificacibén y con el inconveniente
de que quedan residuos més ohenos abundantes de café mglido

ya sea en los dispositivos dosificadores del café molifd;° -

ya en el proprio molinillo. Por otra parte, en los dosifica-

dores comunes volumétricos de café molido, la dosis del ‘ga-

fé pierde con el tiempo precisién, debido a que el café mo-

lido Ae pega a las paredes del medidor volumétrico, por el

componente oleoso del café, con la consiguiente disminpcidén

del volumen del dosificador.

Todos estos inconvenientes se eliminan con e% dq-
sificador seglin la invencidn, esencialmente por el hecﬂﬁ:ée
que procede a la dosificacidén de los granos de café que se
trata de moler, mientras que el café molido para cada dosis
pasa por entero a la descarga, sin dejar huellas, con todas
las ventajas prdcticas y de limpieza que ello supone.

Describiremos a continuacién con mis detalle la -
invencidén, con ayuda de las planchas de dibujos que se acom

pafian, en las cuales:
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La fig. (l4mina I) representa la vista en perspec
tiva global del dosificador seglin la invencién, montado so-
bre un tipo de molinillo o méquina de moler café;

La fig. 2 representa la vista en corte correspon-
diente; ,

La fig. 3 (ldmina II) representa la vista en cor-
te del dosificador, en una primera posicién de trabajo, co-
rrespondiente a la fase de carga de los granos de café;

La fig. 4 representa la vista en corte del dosifi
cador, en una segunda posicién de trabajo, correspondiente
a la fase de descarga de los granos.

Como se puede observar por la fig. 1, el dosifica
dor comprende un cuerpo de forma paralelepipédica en gene--
ral 1, situado por debajo de un recipiente de café en gramo
2, que forma parte normalmente del molinillo y que se 1nse;‘_
ta por encastre, sin necesidad de bloqueo en el casqui]..i:).

18 del cuerpo 3 del molinillo de café.

Bl dosificador propiamente dicho estd constituido
por un cuerpo cilindrico rotative 4 (fig. 2) provisto de -
una cavidad de forma generalmente cilindrica 5, den’cro: dg._
la cual se dosifica el café en grano que se trata de m;)'i.':é.i'.

Sobre el fondo de la eavidad 5 (fig. 3) se h.é,di.._s_
puesto un platillo 6, cuya posicién es regulable por m.'edié,
por ejemplo, del tornillo 7, a fin de regular con exactitud
la dosis preestablecida de café para moler.

Una vez cargado el café en grano en el recipiente
5, se vuelca el mismo, de modo que pasa a la posicidn repre
sentada en la fig. 4, en correspondencia con la cual, el ca

fé en grano contenido en la cavidad 5 cae a la zona de mole

dura 8 del molinillo, donde el elemento moledor 9, puesto -
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en rotacién por un motor eléctrico no representado, a través
del 4rbol 10, procede a la‘molienda de la dosis de café en
grano descargada.
Como complemento de la invencién, en el extremo -
5. del 4rbol 10, gque sustenta en rotacidén al elemento moledor
9, se ha aplicado una céclea o tornillo sin fin 11, que, gi
rando juntamente con el mecanismo del molinillo, faeilita -
el avance de los granos hacia el elemento moledor 9 y la to
tal moltura de los granos de café descargados del dosifica-
10. dor.
Dicho en otros términos, el café en grano que se
hace caer del dosificador sobre el molinillo, es totalmente
molido, precisamente por la presencia de la cbclea rotativa

11, que arrastra los granos hacia abajo, obligéndolos g pe-

15. netrar en el elemento moledor giratorio 9 del molinill&{:pg
ra salir ya molido por el conducto 12 (fig. 2), por ejémplo

sobre el filtre del cuenco de la mdquina cafetera automdti-

ca para café express. oot o

El cuerpo 4 (fig. 2) giratorio sobre su eje hori-

20. zontal, estd montado en el 4rbol 14 del moto-reductor 15 °-

H
o 0%,
que acciona la rotacién y que procede a efectuar una média
o 0g o

vuelta para expeler el café dosificado y otra media vudlis

para disponer la nueva dosis de café pare moler. .
En el cuerpo rotativo 4 (fig. 2) se ha previsto
25+ una cavidad 16, o bien una protuberancia, para realizar una

leva, que, accionando el microinterruptor 17, conectado - -

eléctricamente al moto-reductor 15, sirve para determinar -
el dngulo de rotacidén del cuerpo giratorio 4 y obtener el -

ciclo de trabajo del dogificador.

30. Es evidente que la simple adaptacién del acopla--
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miento entre el cuerpo 1 del dosificador y el casquillo 18
del molinillo de café subyacente, permitird aplicar el dosi
ficador a cualquier tipo de molinillo de café, entre los mu
chos tipos existentes en el comercio.

Sobre el rotor del molinillo representado en el -
dibujo del drbol 10, serd posible fdcilmente aplicar la cé-
clea o tornillo sin fin 11, como podrd igualmente no apli--
carse, independientemente de la aplicacidén del dosificador.

Es evidente que log detallesg constructiws del do
sificador descrito podrdn asumir formas y aspectos diversos,
diferentes de cuanto se ha representado en los planos adjun
to0s, permaneciendo las caracterfsticas esenciales de la in-
vencidn, sin por ello salir del dmbito de la patente.

N O T A L

El Modelo de Utilidad que se solicita por veinte

afios para Espafia, de acuerdo con la vigente Legislacién, de

berd recaer sobre: "DOSIFICADOR VOLUMETRICO DE CAFE EN.GRA-

NO", con Prioridad de la solicitud de patente en Italia no

85.586/A/84 de fecha 30 de Mayo Je 1984, sgegin las caracte-

risticas esenciales de las siguientes: . ot

cee/onn "t

ceidonn et
el
A
ceidoes
A
ceilens
cerdeen
A
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REIVINDICACIONES

1.~ Dosificador volumétrico de café en grano, que
comprende un cuerpo, preferiblemente en forma de paralelepi
pedo (1), aplicable a cualquier molinillo o mdquina para mp
ler café, entre el recipiente (2) en el que se carga el ca-
fé que se trata de moler y el cuerpo de dicho molinillo de
café, caracterizado por el hecho de que dentro del cuerpo -
paralelepipédico (1), se ha dispuesto un cuerpo cilindrico
rotativo (4) dotado de una cavidad (5) abierta hacia su su-
perficie lateral, cuerpo que puede hacerse rodar sobre su -
propio eje horizontal en una rotacién de 18092, para pasar -
de la posicién en la que la abertura de la cavidad (5) estd
vuelta hacia arriba, para permitir la carga en dicha cavi--
dad, directamente por el recipiente (2), de los granos,de: -
café que se trata de dosificar, a la posicién en la qt{ela

cavidad (5) queda vuelta hacia abajo, lo cual pemmite des-——

cargar en la zona de moltura (8) del molinillo la dosis.de

café preestablecida, que es cdmpletamente molida y descarga

da, evitdndose asf toda retencién o estancamiento de café -

molido, que ademds de pérdida de fragancia para los cafég

sucesives, puede causar el atasco en el trabajo de moltudia
e 08g8

de dicho molinillo.

2.- Dogificador volumétrico de café en grano',"'é;—
glin la reivindicacién 1, caracterizado por el hecho de que
se ha dispuesto un platillo (6) cuya posicién es regulable
mediante el tormnillo (7), sobre el fondo de la cavidad (§)

dispuesta dentro del cuerpo cilindrico (4), a fin de permi-

tir la exacta regulacién de la dosis de café, que se desea
moler.

3.- Dosificador volumétrico de café en grano, se-

/
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gdn la reivindicacién 1, caracterizado por el hecho de que
una céclea o tornillo sin fin (11) que puede montarse fdeil
merte en el extremo del 4rbol (10) de cualquier tipo de mo-
linillo de café, conduce hacia abajo los granos de café, --
que caen del dosificador, y los impele entre el mecanismo -
moledor (9) del molinillo de café, evitando con ello que no
quede sin moler ningin grano.

4.; "DOSIFICADOR VOLUMETRICO DE CAFE EN GRANO".

Segdﬁ queda sustancialmente descrito en la préseg

te lemoria gue consta de seis hojas, escritas a mdquina por

_una sola cara y acompafiada de dibujos.

Madrid, 30 HAYD 1983
Talentino GASPARELLA

W s

P. P.
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