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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente Modelo de Utilidad se refiere a una cuchara para 
servir alimentos helados o pastosos. Más concretamente se 
refiere a una cuchara capaz de servir alimentos helados o 
pastosos con la forma de las típicas semiesferas.

Es sabido que en el mercado están disponibles esta clase de 
instrumentos o cucharas, todos ellos provistos de medios 
tendentes a evitar la adhesión de los alimentos así prepara­
dos a las paredes de la cazoleta, que ocasiona una defectuo­
sa conformación del alimento en el momento de servirse. 
Tales instrumentos o cucharas conocidos se basan en lograr 
un desprendimiento del alimento por una acción de barrido en 
el interior de la cazoleta, siendo el más utilizado el

' * * w *provisto de un arco metálico que discurre entre la-ŝ *. jparedes 
de la cazoleta y el alimento.

. *..
* -  .*.. .

La cuchara que aquí se prepone se.basa también en una acción
sobre el alimento desde el interior, pero en ve^.de un
barrido ejecuta un empuje o una expulsión, lo cua^/'permite*. *
que la construcción mecánica de la cuchara sea mecho más. * *
simple, al tiempo que más barata, así como menos voluminosa

* . *  *

y de más fácil manejo.

Esencialmente se compone de un cuerpo de cuchara o cazo 
convencional, compuesto de asidero o mango y cazoleta, in­
troduciéndose en la parte de cazoleta una lengüeta de expul­
sión que por su extremo que queda introducido se prolonga
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describiendo la propia forma de la cazoleta y se fija sctre 
el asidero por su otro extremo con posibilidad de bascula-, 
ción, de manera que en su momento la parte introducida en la 
cazoleta se eleve empujando al alimento.

En el propio asidero está previsto un resorte elástico 
contra el que apoya permanentemente dicha lengüeta, obli­
gándola a retornar siempre a una posición inicial o de 
reposo en contacto con el fondo de la cazoleta.

Para hacer más claramente comprensible cuanto antecede,
poniendo al propio tiempo de relieve otras características y
ventajas de la cuchara propuesta, se hará en lo que sigue
una descripción detallada de un ejemplo, no limitativo, de
realización práctica ilustrado en la hoja de dibujos adjun-

- *  *  *  +* w +. - - * * * *ta, en la cual:

+  +  *  ** * aLa Figura 1 es una vista en planta superior de la'olchara;

La Figura 2 es una vista en planta inferior;
. **... .

* * *

a * w w
La Figura 3 es una vista en alzado seccionado moFfiíando la

* w * *
cuchara en posición de expulsión, y *..*t

La* Figura 4 es una vista similar a la anterior pero con la 
cuchara en posición de reposo.

Haciendo referencia a dichas Figuras, la cuchara se compone, 
según es habitual, de una parte de asidero (1) y una parte
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de cazoleta (2) aproximadamente semiesférica.

El dispositivo de empuje o de explusión de los alimentos se 
identifica con la referencia general (3) y está formado por 
una legüeta que en un extremo presenta una parte plana de 
contorno circular (4) que continúa en una parte curvada (5) 
que describe un arco igual al de la cazoleta, y se fija al 
asidero (1) mediante una pareja de tetones (6) previstos en 
una parte de accionamiento (7) de la que interiormente se 
prolonga un nervio (8) que apoya sobre un apéndice elástico 
(9) conformado en el propio asidero.

Tal y como se representa en las Figuras, la cazoleta (2)
presenta unos rebajes de dimensiones, contorno y profundidad
coincidentes con los de las partes (4) y (5) de la lengüeta

*.*
de expulsión. Por su parte, el asidero (1) preTgen&a una
escotadura en la que se aloja la parte de accionamiento (7)

. **.
de dicha lengüeta. . *..*1

Con esta disposición de elementos y según se ilustra en
particular en las Figuras 3 y 4, la posición habi&u.a^ o de
reposo de la lengüeta (3) es la que se ilustra en.*l*á\Figura
4, es decir con sus partes (4) y (5) introducidas* *.e.n los*+* *
rebajes de la cazoleta (2) formando una superficie semies­
férica continua, mientras que la parte de accionamiento (7) 
sobresale del asidero.

Una vez cargada de alimento, por ejemplo helado, la cazoleta 
(2), una presión sobre la parte de accionamiento (7) obliga
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a la lengüeta (3) a bascular sobre los tetones (6) ascen­
diendo sus partes (4) y (5) que expulsarán así al alimento.

El apoyo del nervio (8) sobre el apéndice elástico (9) del 
75 asidero (1), obligan al retorno de la lengüeta (3) a su

posición inicial.

Naturalmente, en el objeto descrito caben toda clase de 
modificaciones y sustituciones por medios técnicos equiva­
lentes, las cuales, en la medida en que no afecten a la 

80 esencialidad característica de dicho objeto, se entenderán
incluidas en el marco protector de las reivindicaciones que 
siguen:

*

****
* * * 
a + * *
a a a a 
* a a

*

*

*
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REIVINDICACIONES

1. - Cuchara para servir alimentos helados o pastosos, carac­
terizada porque comprende una lengüeta de expulsión capaz de 
bascular sobre un punto situado en el asidero de dicha 
cuchara, al ser presionada por un extremo de accionamiento 
que se separa de dicho asidero, mientras que por su otro 
extremo dicha lengüeta se conforma en una parte de expulsión 
que reproduce parcialmente el contorno interior de la cazo­
leta de la cuchara.

2. - Cuchara para servir alimentos helados o pastosos, según 
la reivindicación 1, caracterizada porque la lengüeta de 
expulsión apoya en la proximidad de su extremo de acciona­
miento sobre un apéndice elástico previsto en el asidero de

***<la cuchara, que obliga a dicha lengüeta al retoTufo* a su 
posición de reposo.

* + + *
 ̂ * *

3. - Cuchara para servir alimentos helados o pastosos, según
las reivindicaciones 1 y 2, caracterizada porque ls.jq^zoleta
presenta por su cara interior un rebaje coincidiste en* .*
profundidad, contorno y dimensiones con el extremo.'d&'.expul-

*  * * *

sión de la lengüeta. .**.*1** *

4. - Cuchara para servir alimentos helados o pastosos, según 
la reivindicación 3, caracterizada porque dicho extremo de 
expulsión de la lengüeta se compone de una parte plana de 
contorno circular y una parte arqueada en el mismo grado que 
la cazoleta de la cuchara.
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5.- CUCHARA PARA SERVIR ALIMENTOS HELADOS O PASTOSOS.

Todo tal y como ha quedado descrito, ilustrado y reivindica­
do en la presente Memoria Descriptiva, que consta de seis 
páginas mecanografiadas y una de dibujos.

Madrid, 8 de Mayo de 1985.

TRANSPLASTIC, S.A.

. *.
+ **

* * s

*



ÍRANSPLASHC, S.A.

2

ESCALA VARÍABLE



MADRtD 8 1985


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



