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Correspondiente g una PATENTE IE INVENCION, que por
VEINTE efiog 88 solicita para todo el territoﬁbespa.
fiol, & favor de Don Bugenio MARTIN CONIE y Don Felix
MARTIN POLUS, aembos &e nac,ionalidad espefiocla, residen-
tes en MATRID, Plz. Agata nfmero 7, por: “FROCEDINIENTO
PARA UANTENER LA ESTERILIZAOION TERMICA EN ENVASES
VACTOS. S

Bl invento que se describe en la presente memo-
rig, que se une & solicitud de registro come Patente
de Invencidn produce tan e xtraordinaria innovacién
que parg exponer su trascendencia en toda su megnitud
heremos una. somers exposiciln de 1lg situacibn actual
de 1ss industrias del envgsado en envase de vidrio.

Partamos de la fabricaecidn de 1os envases, quer
como e sabida se inicig en unos hornos cuyas carac—
teristicas y rendimientos se sslen de nuestro objetos

En sestos hornos se funden lag meterias primaes
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en seleccifn y proporciones dependientes &e la natu-
raleza que se desee dotar g 10s envases coh ese Vi
drio fabricadoss

El primer dato de imporfancis para la descrip—
cifn que nos ocups es que la. temperaturs es superior
a log 1.0002 C¢ |

&si el vidrio fundido ex llevado & 10s moldes,
por medios que tambien escapan g nuestro objeto,

Pero a temperaturas préximas a log 9002 Cs siendo
egte dato de inters & nuestro obJetivos

& la sglida de las mhquinas de moldeo el vidrio
salae gl r0jo cereza, & temperaturas superiores g los
2008 €% |

" Como se deduce, los valores de las temperaturas
son de fundamental importencia para la aplicacién
del invento que se ﬁwoﬁm—

Conformadc el envase ha de pasar por thneles
lemados arcas u hornos de temple, en 1os cusles log
envases sufren uns eleveciln de tempsratura que
relaa‘;c las tengiones del vidrio y paulatino enfrig—
nientc sufrido g lo largo de los hornos, sobre cintes
trgnsportadoz;as, hace que 108 envases sglgen por el
otro extremo de lz carga con lg masg homogéneg y el
equilibrie termedindmico logrados

En el momento de la sglida las botellas o fras-
cos selen, por tanto, perfectamente estériles, pero
esta condicibn se pierde, al dejarlos enfriexr hasta
tempergtura embiente.

Eg insvitable que se ensucien, sunr cuando sesa

ligeramente, por lo que en todas las estaciones de
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envasedo de productos, es recesario inicimr el trabajo
mediante miquinas Iavadoras, de gran precio y que
requieren costosa instalacidn y elevados gastos de
mantenimiento y conservacibn, incluyendo el combug-
tible necesario para calentar las aguas de lavado,
llxbrifip‘e;nteat, detergentes, motores y su energis,
mano de obra, iuz, cargas sociales, etc. etce

K lg salidg del lavado pasan a las miquinas
de envessars

Por el invento que se describe, lag botellas
pasan divectamente de la selidz del horno de temple
& las miquinas de envasar suprimiendo la necesidad
de lavado con todas sus consecuencias y enfregsndo
las botellas estériles, 1¢ que edemis de 1o dicho
favorece la conservacibn de los alimentos, tales como
Ieche, gceite; ¢ bebidas como zumos de frutz, gaseo=
saa'. cerveza; medicamentos, como jarsbes, mucilagos
de ecalcio, etce |

Quedsa. evidencigdg lg extregordinaria utilidgd
y. la ilimitsds eplicecibn con ventajes para. todoa los
gsectores del envgeado, hoy ya muy extendidos y que
han e serlo mase .

Algunog tipog de bebidas, tales como lg cervezsa,
se expenden con etiquetas grabedas a fuego por medio
de hornos semejentes & 1os ya citados de temples

En estoa casoz el procedimiento presente
arrenca. de la salida. de 108 hornos de esmaltar &
fusgo en vez de log hornos de temple, pero en lo demas
en nads: variae:

Iguslmente se entiende gue en cuglquier otro
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trabajo actualmente en ugo o que pueda surgir en el
futuro, el procedimiento objeto de la presente memo=
rig arranca de lz dltima sglida del envase o tempe-
raturas superiores a 1608 C. 0 afin menos simpre que
esta temperatura garantiée- la absolute esteriliza=
cibn del envases

Otras ventajas es que garantiza le limpie za
interna del envosels

Facilita el empaguetado de los envases en
paque.teé, bien de paquetes de papel 0 en cualquier
otro medio de fijacibn de wnas a otrass

Como aparte una protecciln a las boquillas o
golletes, estas partes de los envases que son mas
sensibles g los golpes de acarreo quedan protegides
y los desperfectos por el transporte son menores.

Al mismo tiempo por ester mencs resentidas
las méquinas de llenar y coronar rompen menos envases
con el corresponiiente shorro y reduccibn de las
derramas.

Se evitan totalmente los espiques y desporti-
1lados de bocase

Protege la higiene del envase y del envasados

Contribuye g implanfar el envase perdido con
todas las ventajas que ello remresenta, e incluso
da entrades al estudio de la eliminacibn de las cajas
o bandejas tipicas, con el correspondiente shorro
de gastos a repercutir- sobre el costo del producto
envasado’s

Es oplicable desde el mis peque¥o envase,

0,~n hasta garrafes o garrafones, bocales, et};
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En aintesig el procedimiento redice en colocsr
dispositivos de control de temperaturs g la salide
de log hornog de temple o esmaltado en el desplaza-—
miento g la galids del mismo que tenga temperaturs
superior a la escogida, por ejemplo 1102 C.

En ese emplazamiento se encontraran 10s enve—
seg a la salida del horno en sucesivas olesdaa de
produceién,

& medids que van sgliendo sobre la misma cintz
transpartadora y justamente cuando se hayan emplazge
dos en la zona preseleccionada se colocan por medios
manugleg con leg manos del' operario debidamente prote-
&ides 0 bien mediante automatismo totgl o parcisl
un capuchdn a cada envase da forma que oubrz lg boca
¥ se sujete por eldsticided bajo el gollete y que

ol enfriarse no es posible la entrada ni del aire

. embiente, con 1o cual la esterilizacidn se mantiene

un plezo de horas muy largo e idealmente ilimitadoe
' El mgterial ha de ser resistente a estas tem=

persturas por ejemplo neopreno y otrog muchos plis-

ticos de nuevo desarrollo en ambito industrigl.e

La ligera elisticidad permite que con dedos

‘o pinzas se gbran las bocas a modo-de saquetes y se

ihtroduzcan. los bordes de 1los cuelba de 10s envases.
La tenpratura @ que se trabaja, tal como se
ha zefiglado esteriliza a estos cgpuchones,; 1os cuales
capuchones hebrén llegado a . menos de 1los operarios
bien envueltosy
Por tanto se aprovecha el grado de esteriliza-
cibn glcanzado en la elgboracidn normal de cualquier
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envase sin introducaibdn de ningln nuevo elemento @
fase de trabajos Basta el control de temperaturde

Si por un accidente los envases ggliers g
temperature mas baja, bastard volver, las unidades
afectadas, a la boca de carga del mismo horno del
que proceden, parg darles oira pasada que subsane
la deficiencis en la operacidne

4si protegidos se empaguetsn y envian e log
centrog de consumo en los que se desprovee del capu—
chén en lanvestac:i6n o} méq_uina— de envasar, sin mas
menipulacibn,

Se reduce por tgnto a utilizax- operaciones
que ye 8e& hacen, incorporando elemento de control
de temperaturs y operacién de encapuchado hermdtico
de los envases y ello elimina una gran serie de
operaciones que actuglmente se realizan y que pasan
a .éer innecesarias.

En aquellos casos, en que excepcionalmente,
los erivases son sometiGos a seleccidn de calidad,

y como esta ha de hacerse en frio, se dejarén sslir
del horne de temple en la forma actugly

Se someten gl control de selscciln y aquellas
unidades que pasaron el control de calidad, son some~
tidas g 1402 en hornoa de retemple ¥y a su saiida se
aplica el capuchdn antes de enfriarse a menos de

1102 Oy 10 que se vigila con dispositivos electrdnicos

‘de controls

Reune por tanto caracteristicas mas que suficienw
tes. para gspilrar en derecho ol privilegio del registro

Que: 8e solicita, a tenor de 1o prevenido en el vigente




RIS B

'f\_._

Se=

100~

1 5.""

Suficientemente descrito el inventa asi come

ung nanera de 1levarlo a la prictice, se hace conster
de manersz expregs que 10s detalles son susceptibles
de sufrir modificacidn siempre que 8stos no afecten
g su fundamentos

En resument La PATENTE DE INVENCION, receerd

sobre lag particularidades de las siguientes

REIVINDICACIOKNES

— e, e G e B D G e G W S

18,~ Procedimiento rara nantensr la esterili-
zgeidn térmice en envases vacios, caracterizado porque
en. wng primers oyeraeioxi, se colocs dispositivo de con-
trol de temperaturg de uso en el mercedo a ls salida
de hornog de temple y esmaltado de fabricacidn de en-
Vages, sobre zona cuys températura no baja de 1202 ¢,
En una segunde operacidn se coloca sobre las bocas de
todos y cade uno de 1os envases seghn pasan por la
zong controlads un capuchfén en meterisl pléstico termo-
resistente de boca ligeramente inferior a la del cuello
del envase g que e aplica la cual colocacidn se rea-
1izg por medios manusleg y eventualmente mscénicos
goltando el capuchbén unz vez llevado a su sitio, con

1o que los bordes del mismo 3= retreeh obturando

totalmente lg boca del envase & la vez que se calien—

te hasty la misme texhperatura— que poses el envase
esterilizéndose tembién. En una tercers operacién se
retiran de la zona caliente a fria donde se dejan
enfriarsy

28,~ Procedimiento pars mantener la esterili-
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zacidn térmica en envases vacios, caracterizado porgue
1los envases que salen a temperatura inferior a la pre=
viste, por accidental enfriemiento de 1los elementos
calentadores, son sometidos de nuevo g tratamiento tér-
5.;- mico inieifdndose el proceso completomente,
| 38,~ PROCEDIMIENTO PARA MANTENER LA ESTERILI-
ZACTON TERMICA. EN ENVASES VACIOS. |
| Todo tal y como queda descrito y reivindioado
en la presen'te memoria que consta de ocho hojas es—
10w  eritas e miquina por wna sola de sus csrase
| Usdrid 8 de Marzo de 1,963
AGUSTIN-DIAZ UNGRIA
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