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.Ias industriss de transfommcién de los pro-";
ductos agricoles utilizen, pars efectuar la deshidratacién dl
estos \ltimos, secadores u hornos de deshidratacién en los
que el aire celiente circula escendiendo a través de parri-
llas, sobre las que s¢ hallen los productos a tratar.

En los apa‘ratos de tipo conoeido, estas parri
llas estén en general superpuestas, escalonadamente unas sobre
otras, de menera que el eire caliemfe las va recorriendo to~'
das, desde la mds baje a la més alta.

Con objeto de poder efectuasr les operaciones
de la deshidretacidn en proceso continuec, cada s de estas
parrillas va ocupando sucesivemente cada uno de los escalones
guperpuestos, de forma que la parrilla situede en la posicidn
inferior se halla cargada de producto fresco, mientras que le

que ocupa el esceldn més elevado lleva encime productos casi.

corpletament e deshidratados. Cusndo estos Ultimos hen elcan- !
zado el grado de deshidratacidn deseado, se retira la parri-f
1Ia superior y se hace correr hacia arriba el conjunto de 154
restantes -por ejemplo medismte une carretilla elevadors- de
tal forma que la peniltima parrilla ocupa el lugar en que s
énéon.'ﬁraba 1z que acgba de ser retirada. Con esta maniobra se
deja libre en la bage de las parrilia.s escelonadas un lugar,

en el que se introduce una nueva parrilla cargada de producto

<]

frescos. Este operacidn de descarga y nueve cergs se reslize
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evidentemente cada vez que los productos colocados sobre la ‘!

' desesn.

- las unss sobre las otres.

de deshidra‘ﬁacion carecterizado egenciaelmente porque las pe~ |-

perrille superior alesnza el gradc de deshidratacién que se

Estos eparatos de tipo conocido tienen dispo-~
sitivos de enclavemiento pera asegurar el memtenimiento de
las parrillas en su lugaer correspondiente. kdemds estas dlti-

mas van provistes de ruedecites que les permiten deslizarse |

. Ea'boa aparatos presenten grandea inconvenien-
tes; pues por una parte la elevecién de las perrilles no se
efectis siempre fécilmente y, por otro ledo, les menipulacio-
nes pers llevar s cabo la entrafa y la saiida de lés parri-
1las, son entorpecidas frecuentemente por un funcicnemiento
deficiente de los enclavamientos.

El presente invento tieme por objeto un hornag

rrilles que pasen por la fase de secado, se sugtenten medien
te -log eslebones de ca.dsénaa elevadores sin fin, provistos es-
tos eslabones de pequefias ruedas ecuyos ejes de rotécién se s
tien en ol planc de giro de la cadena & la que pertenccen y
sobre laes cugles pueden rodar las parrilles al 'introdizeirlas

en el horno o el extraerlas de éste. ,
' i
Otres pecullaridades del presente invento n-e'P

apareciendo & lo largoe de la descripeidn que gsigue, sobre unaf.

forme de realizacidn dada & titulo de ejemplo no limitativo, ‘
|
!

cm referencie a los dibujos anexos, en los ques
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' Le figure 1 es une visidn esqueméwica que mueg
tre la orgenizscidn general del hormo segin este invento
» La figura 2 presenta una vista de frente de

un eslshén de cadena del horno segin el invento .

Ia figure 3 es una seccidn segi A-4 de la
figura 2

La figure 4 representa une de las ruedas den-
tadas equipedas con esta cadena

Respecto de la figura 1, el hormo de¢ deshidrats
eifn comprende un ventilador 1 y una canalizacidn 2 de entra-
da.ael aire, en la que ge intercele una baterfa a vapor 3,eoqg
tituyendo un generador de aire caliente, prolongdniose ests
esnalizacidn por canel 4 dispuestos debajo del horno y desem-
bocandofenavarios'puntos repartidos regularmente sobre tode
la superficie formendo la base del recinto 5, &l interior del
cuel se efectia el traﬁamien1n del producto. Egstos cenales se
destinen a esegurar una distribucidén regular del aire calien-—
e por toda la superfieie del recinto 5, permitiendo por cone
siguiente una desecacidn homogénea de los productos, sea cual
sea su situaeidn en el interior del horno. En la parte alte
de dicho recinto se ebrs wn colector 6, & través del cual el
ventilador 1 espira el aire del recinto. .

En las dos cares laterales del recinto 5 se
halian dispuestas cuatro cedenas sin £in 7 -de les que sole~
mente son visibles dos en la figure 1-, de menera que formen

wn cuadrildtero cuye longitud corresponde a la longitud de las




15

20

25

- unas ruedas dentadas 8 (figura 4), ligedas dos a dos por me-

" lar 1I, que presenta vn ehuecanmiento 12, y que forma el coji-!
tuada al nivel del soporte 11, wnas mengas 10b; éstas reciben

dos sl extremo de los brazos 10 del eslabin siguiente.

perrillas. Con preferencie, una perte solemente del recorrido
que efectia cada una pase al interior del horno.

Ias cedenas son del tipo commmente llamedas

cadenas de Galle, con distenciadores, y ven montedss sobre

dio de un érbol errastrado por un grupo motor-reductor 9 que

les inmprime un mow.ij.mient,o de rotacidn, Ios eslabones de la c&
dena tienenfarma trapezoidal‘y estén constituidos por dos bre
zos 10 (figures 2 y 3), provistos en sus extremidades mds prd

ximas de taladrqs'lOa‘y leventéndose sobre una base rectangu—

nete pare el eje 13 de una ruedecita 1l4.

Ademés los brazos 10 presenten en su base, si-|

gl eje 15 que forma la cebeza de eje del eslebdn y sobre el

cual ven montados también los extremos taladrados 10a acopla-~

- De este modo, cada eslsbln de las cuatro cade-|
nes sin fin dispuestas en form de cuedrildtero sobre las ce~!
reg del recinto 5, | ve provisto de una ruedecita 14 que gire
en un pleno perp.end‘ieular gl pleno de giro de la cadena a la-
gue pertenece.

| Las parrillas C se introdueen enelxrecinto5por

une entrede proviste de postigp de cierre abatible lba yen cuyo

soporte hay un rodillo 16b que facilita la introduceidn en el|
horno. Los bordes longitudineles de ‘le parrille asi introdu- I
1‘
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eida en el recinto ds deshidratacidn, entran em contacto con

las ruedecites 14 que lleven los eslsboner, situados al mismo

“préximes e la entrade 16. La parrille avanzs inmediatamente,

 Bey sberturas de edmisién 18 y 19 dispuestas immediatamente

rrilla seflalada con €3 (fig. 1), situada en la perte superior
del recinto, llegan al grado que se desea de deahi&ra‘h_a.eién,

nivel, de las dos cedenas frente a fremte, que se hallen més

deslizéndose sobre las mencionades ruedecitas homflogas corres
pondientes & las dos cadenas siguientes, situades cerca del

fondo del recinto Se Dé este modd—, este Ultimo queda completes

mente sbastecido de parrillas, cede wna de las cuales descen-

se sobre cuatro iuedecitas pertenecientes e los eslebones de

un mismo escalon de custro cadenas. o
Aproximedamente & media a.ltura. del recinto se

hal].a una segunda vateris a vapor 17 destinada & asegurar una
|

deshidretacidn satisfaectoria de los productos extendidos sobre -

las .parrillas y que se encuaniran en la parte alta del récint .

por deb's.jo o inmediatamente por encima de la bateria e vapor »
17; tembién hay previsie oﬁ‘e. sberturs 20 en la parfe superior
del recinto.

Cuando los productos extend:.dos sobre la pe~

esta pa.rrilla. superior se retira por la selida 20. -
Bntonces se ponen en movim_iento lss cadenss R

las cuales elevan a todo el grupo de parrillas en la distamcia

de un eslsbén. De esta menera la parrilla marcede con €y ocu-

pa ahora el luger que ocupeba C) sntes de ser extrafda. Tem- i
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‘un sitio libre, a la eltura de 19. La parrilla C4 alcanze el

985786

bién la parrilla 05 asciende, quedando en su lugar enterior

nivel de la sbertura 18 y se extrse del recinto r esta aber—

ture pera remover convenientemente los productos que se hallan

.sobre ella, con el f£in de que gueden mejor expuestos por to= |

dos sus lados a la accién deshidretedors del aire caliente.
Inmediatamente se vuelve a introducir por la sberturs 19 este
parrille Gy, coloeéndole en su lugar en la cadena, ocupando
el sitio que la perrille €3 ha dejado libre en su ascenso.

A su vez la parrille Cs5, al ascender por elevha

|
eiln de todo el tren de parrilles, dejes un lugsr libre por dg

bajo, el mismo que ocupebs Cs entes de ascender. Se aprovechaé
este vaclo pare introducir en el recinto por la ebertura 16
otre parrille, cargada de productos frescos.

’ La misma serie de operaciones se repite esds
vez que los productos extendidos sobrs le parrille situada en
le parte més alte del gpilamiento, llegen a alcenzar el grado
de deshidratacifn deseedo. |

Unos interruptores, convenientemente dispues-
tos, son mendados por las parrillas al efectuarse las opera=-
eiones para colocar a éstas en sus puestos. Estos interrupto-

res provocan la parada o le puesta en marcha del dispositivo |

elevador de las ecadenas, segin las necesidades impuestas por

las manipulaciones de las parrillss. };

El horno a que se refiere este invento puede ‘.

ir scompafiedo de diversos eccesorios que hebituelmente formen

|
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parte del‘équipo de los hornos de deshidratecidén, por ejempld
|

. sigo wn teblero 24 provisto de ruedecites 25, y sobre el cual

- posicidn baja de earga del horno por 1la ebertura 16; -

- posicidn elta de descarga por la sberture 20, al terminarse

285786

registradores de tempersature o dispositivos de control de la
cadencia de las operaciones de trataﬁianto.

Segin el ihvento, el horno tiene ademds un
dispositivo elevedor que sirvé pera menipulacidn de las perri
1las fuere del horno. Este dispositivo tiene wm moton-reduct&r
21 gue arrastre una corredera 22 & lo largo de una guia ver-

tical de deslizemiento 23. Esta eorredera o patin lleva con- |-

se deslizen las parrilles en trance de manipulacién. EL %sblg
ro 24 es susceptible de bascular, pera permitir la descarga
de los productos deshi&ratados en un recipiente colector. Unos

intérruptorea 26 convenientemente disfribuidos 8 lo largo de

lae gule de deslizemiento 23, tienem por misién provoeer la 4
tencién sutomdtica del elevador en las diversas posiciones en

gque se efeetﬁan las manipulaciones de las parrillas, a ssber:

- posiciones intermedias, de salida por la sberturs 18 y de ﬁe
incorporacidn por el sccesc 19, para las opereciones de reAg‘

ver los productoé'sometidos el proceso de deshidratacién;

la deshidrataclqn.

-— e = A omm em e me
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Ia presente patente de invencién comprende
lag siguientes reivindiceciones:
1. ~Horno de dsshidratecidn, destinado espe-

ciglmente al tratamiente de produetos vegeteles, que compren-

de esencialmente un reéinto cerrado, al menos un generador d:T
aire caliente, dispositivos para hecer circuler el aire calie'i_zg
te por este recinto, una serie de parrilla;s sobre las que ge
coloca el produecto & tratar y qu; van superpuestas en el in-
terior del menc ionado recinto; tembién una eberturs por lo me
nog, dispuesfa en dicho recinto, le cuel permite introducir
0 extrasr las referides parrilles, caracterizado por comprén-

der unes cuantas cadenas sin fin, cuyos eslebones ven provis<

t0s de dispositivos aopropiados para sustentar a ceds una de
les perrillss mencionadas, y los Srgemos aptos pars hacer qu%

giren verticalmente las dichas cadenas y provocar el desple~

zamiento de las parrillas en el interior del recinic & que zd
hace referencia més arriba.

2.~ Hormo de deshidretacidn segin la reivine
dicacidn 1, carecterizado por llever a cada una de las dos
caras laterales del recinto dos ca.derias sin fin ¢levadores,

distribufdas cmvenientemente sobre la longitud de las parri+

llas y que pasen sl interior del mencionedo recinto en una

perte sclamente de su recorrido.
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3o~ Homo de deshidretecién segin le reivin-

|
|
;
!
\

dieacidn 1, carecterizedo porque los & spositivos fransporta-
dos por los eslabones de las mencionades eedenas, y cada uno |
de los oualss sirve de soporte a une de les parrillas referi-
des, poseen un Brgano de deslizamieanto sobre el el estd deg
tindde 8 rodar ls mencionade perrilla con ocasidn de efectuar
se las operaciones de introduceidn em el horno y extraceidn
del mismo.

4o~ Homo de deghidratecién segin les reivin-!
dicaciones 1 y .3 , ceracterizado porque cade uno de dichos es-
labones tiene una pérte acodada que forma el asiento de wne
ruedecita que gira en un piano perpendicular al pleno de giro
de le cadena & que pertenece el eslabén de referencis.

5.~ Horno de deshidratecién segin la reivindi.
cacidn 1, caracterizedo porque dispone ademds de un aparato
el evador, sitado frente & la abertura practiceda en el men—

cionado recint, y con un chésis basculante sobre el que se

pueden colocar sueesivemente todas las aludidas parrillas cuan

i

do se extraén del hormv.

6.~ Horno de deshidratacidn segin la reivindi-|
eacidn 1, que 'se carecteriza porque el menecionado recinto tie-;;-
‘ne cuatro accesos cerrados mediante postigos ebatibles, ha- f
lléndose dispuestas egtes aberturas 2 niveles que correspon-
den a los grados de Qeshidratacidn que imponen la necesidad
de una menipulaeeidn de las parrilles. | |

Te= Horno de deshidrataeidn segin les reivin.

*
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dicaciones 1, 5 ¥y 6, Que se caracteriza porque el mencionado
aperato elevador es accionado po:b un motor eléctrico y que po
see drganos capeces de reguler la perada del mencionedo che-
gis a la altura de cada uno de los accesos que se hen mencio—
nado. _

| 8+~ Horno de deshidratacidn segin las reivin-
dicaciones 1, 5 y 6, caracterizado porque el referido chesis
lleva drgenos de rodemiento: sobre los que ha de deslizarse
ceda una de las parrillas mencionadas, al ser introducidas en
el hormo. y al extraerles del mismo.

9.~ Horno de deshidretacidn segin la reivindi

cacidn 1, que se carscteriza porque las referidas cadenas son |
eccionadas por un motfor eléctx;ic:o y porque la ingtalacién po-
see 6rgénos de mendo eléctricey, susceptibles de ser acciona~
dos por las perrillas pare provocer antomdticemente un despla

zemiento de estas Ultimes en el interior del mencionado recin

 £0.

10.- Homo de deshidratacidn segin la reivin-
diceecidn 1, caracterizado porgue comprende un generador de ai
re caliente situado @ media altura del recinto que se menciong.

1l.- Homo de deshidretacién segin la reivin-
dicacidn 1, ceracterieado porque la cenalizacidn destinade a
condueir el aire caliente al interior de dicho recinto consta
de una serie de canales dispuestos bajo este recinto y que de

sembocan por zones regulamente repartides por tode la super-

ficie que .constituye la bese del mencionado recinto.



memoria descriptive y se ilustra con los pl

me se ecolipeian.

12.~ Homo #e deshidratacidn.
Segin se describe y reivindica en la presente

que a lg mig-
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