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DESCRIPCION

E l p re sen te  modelo de u t i l i d a d  se r e f i e r e  a un d isp o ­

s i t i v o ,  e sp ecialm en te  diseñ ado para e n f r ia r  fr u to s  se co s en 

una i n s t a la c ió n  de tu e s te  y  ensacado.

En e l  p ro ceso  de tu e s te  que debe n ecesariam en te r e a l i ­

z a r s e  en algunos fr u to s  s e c o s , lo s  mismos s a le n  d e l horno 

de tu e s te  a c o n sid e ra b le  tem peratu ra, lo  que re p r e s e n ta  un
*  o

problem a para r e a l i z a r  su envasado. I * ..*
# *

E l d i s p o s i t i v o  que se r e iv in d ic a  se  i n t e r c a la  en fn $ . 

e l  horno y  l a  zona de envasado, ten iendo como f in a lid a d  e l  

e n fr ia r  lo s  fr u to s  seco s de forma p rá ctica m en te  in s ta n tá n e a ,  

m ediante una c o r r ie n te  de a i r e  que p erm ita su inm ediato enva­

sado.

Para e l l o  d ich o  d i s p o s i t i v o  se  h a l l a  c o n s t itu id o  pqr 

una c i n t a  tra n sp o rta d o ra , s itu a d a  en e l  i n t e r i o r  de un. jQ<?n-
e e o

* * * *d u cto  cerra d o , que se c o lo c a  en p o s ic ió n  in c lin a d a , tejaiepdo  

su i n i c i o  p rácticam en te  a l  n i v e l  d e l s u e lo  para r e c o g e r  lo s  

fr u to s  seco s d e l  horno y  su f i n a l  en p o s ic ió n  e le v a d a , para  

desde a l l í  f a c i l i t a r  su c a id a  a l  i n t e r i o r  de lo s  sacos o 

en vases en g e n e ra l que se d e s e e , estando e l  conducto ú n ic a ­

mente a b ie r to  en d ic h a  zona s u p e r io r , en l a  que se h a l l a  u b i­

cado un e x tr a c to r  que crea  una c o r r ie n te  de a ir e  que e n fr ia  

lo s  fr u to s  s e c o s .

Es im p o rtan te, para un adecuado tr a b a jo  d e l d is p o s i­

t i v o ,  que e s té  to ta lm e n te  c e rra d o , e x ce p to  en la  boca su p e r io r ,  

en donde se produce l a  c o r r ie n te  de a i r e ,  en e l  punto más a le ­



jad o  de l a  boca d e l  horno para e v it a r  que lo s  fr u to s  seco s  

su fra n  un cambio bru sco de tem peratura, como o c u r r ir ía  s i  e l  

e x t r a c to r  se c o lo c a s e  inm ediatam ente a l a  s a l id a  d e l horno.

Es muy im portante tam bién que l a  c in t a  tra n sp o rta d o ra  

e s té  c o n s t itu id a  por una m a lla  m e tá lic a , que perm ita e l  paso  

d e l a ir e  a su tr a v é s ,  ya que de e s ta  manera a l a  v e z  que se  

e n fr ia n  lo s  fr u to s  se c o s , se lim p ian  a l  e lim in a r s e  l a s  im­

p u rezas que puedan a r r a s tr a r ,  como por ejem plo s a l ,  re& o gién -  

dose d ich a s im purezas en e l  e x t r a c to r  y  s ir v ie n d o  l a  m a lla  

como c r ib a .

Por ú ltim o , r e s u lt a  co n ven ien te  que l a  c in t a  posea-- - .
un v a r ia d o r  de v e lo c id a d  que perm ita m antener lo s  fr u to s  

se co s exp u estos a l a  c o r r ie n te  de a ir e  d e l  e x t r a c to r ,  más 

o menos tiem po, según sea n e c e s a r io .
.* s

Con o b je to  de f a c i l i t a r  l a  e x p lic a c ió n  se acompáñh
****

* * t

a l a  p re sen te  memoria una lám ina de d ib u jo s , en l a  que"gd
*  *  *  *

*  s s
r e p r e s e n ta  un ca so  de r e a l i z a c i ó n  que se  c i t a  a t it u lo -d e *  

ejem p lo .

En lo s  d ib u jo s :

La f ig u r a  1 p re sen ta  una s e c c ió n  en alza d o  d e l d isp o ­

s i t i v o  para e l  e n fria d o  de fr u to s  seco s r e iv in d ic a d o , d e l que 

es de v e r  en l a  f ig u r a  2 una v i s t a  en a lz a d o .T a l y  como es po­

s i b l e  v e r  en l a  c ita d a  h o ja  de d ib u jo s , e l  d i s p o s i t i v o  r e i ­

v in d ic a d o  se h a l l a  c o n s titu id o  por una c i n t a  tra n sp o rta d o ra  

- 1 - ,  formada ven tajo sam en te por una m a lla  m e tá lic a , que se  

s i t ú a  en su i n i c i o  - 2 -  en p o s ic ió n  tocando e l  s u e lo , ju n to  

a l a  s a lid a  d e l horno de t u e s t e ,  con una boca - 3 -  p ara  l a



- 4 -

1 0 .

1 5 .

2 0 .

e n tra d a  de f r u t o s ,  m ien tras su extremo f i n a l  - 4-  se h a l l a  

en p o s ic ió n  e le v a d a , f a c i l i t a n d o  l a  s a l id a  de lo s  fr u to s  - 5 -  

h a c ia  e l  ensacado.

D icha c i n t a  se h a l l a  co lo ca d a  en un armazón - 6 -

montado a l  su e lo  y  c i r c u la  en e l  i n t e r i o r  de un conducto - 7 -

to ta lm e n te  cerra d o , s á lv o  en e l  extremo - 5 -  en e l  que se  le

produce una c o r r ie n te  de a ir e  m ediante un e x t r a c to r -8 -

que se c o lo c a  b a jo  l a  c in t a  - 1 -  en e l  i n t e r i o r  d e l arma-* *
„ * : 

zón, e l  cu a l se h a l l a  p r o v is to  la te r a lm e n te  de puertas* **
*

a b a t ib le s  - 9 " ,  p ara p e r m itir  e l  acceso  a su i n t e r i o r ,  a s i*

como de lo s  mandos adecuados - 1 0 -  para a c c io n a r  e l  e x t r a e -
* +

to r  y  l a  c in t a ,  cuyo motor i r á  p r o v is to  de v a r ia d o r  d é .ve ­

lo c id a d .

La in ven ció n  dentro de su e s e n c ia lid a d , se p u e d e * lie -
o a o

v a r a l a  p r á c t ic a  en o tr a s  form as de r e a l i z a c i ó n  que d if ie r a n

en d e t a l l e  de l a  comprendida en l a  d e s c r ip c ió n  a t í t u l o 'd e

ejem plo y  a la s  c u a le s  a lc a n z a r á  l a  misma p r o te c c ió n  qulp'se
** *

re c a b a , Se podrá, ¡Sués, c o n s tr u ir  en o tr a s  formas y  tamaños, 

con lo s  m a te r ia le s  más adecuados, por quedar todo e l l o  compren­

d id o  en e l  e s p í r i t u  de la s  s ig u ie n te s  r e iv in d ic a c io n e s .

N O T A

D e s c r ito  e l  o b je to  y  u t i l i d a d  d e l p re se n te  in v e n to , lo  

que s e  d e c la r a  como no d iv u lg a d o  n i p r a c tic a d o  en España com­

prende la s  s ig u ie n te s  r e iv in d ic a c io n e s .

1 . D is p o s it iv o  para e l  e n fr ia d o  in stá n ta n e o  de fr u to s



s e c o s , c a r a c te r iz a d o  por h a lla r s e  c o n s t itu id o  por una c in ­

t a  tra n sp o rta d o ra  de c i e r t a  lo n g itu d , ven tajo sam en te r e a ­

l i z a d a  en m alla  m e tá lic a , co lo ca d a  en p o s ic ió n  in c lin a d a  

sobre un armazón, con su i n i c i ó  en p o s ic ió n  b a ja  p ara p er­

m i t ir  l a  en trad a de lo s  fr u to s  p ro v in e n te s  d e l horno de 

t u e s t e  y  su f i n a l  elevad o  de donde s a le n  lo s  fr u te s  h a c ia  

e l  envasado, h a llá n d o se  to d a l a  c in t a  c o lo c a d a  en e l  i n t e r i o r
*  o

de un conducto to ta lm e n te  cerrad o  s a lv o  en su s a l id a  ^ u e ls e

h a l l a  a b ie r ta ,  producá_endose en e l l a  una c o r r ie n te  de 'a^re

m ediante un e x t r a c to r  que e n f r ia  lo s  fr u to s  y  lo s  lim p ia  de 

im purezas. /
. .

2 . D is p o s it iv o ,  segdn l a  r e iv in d ic a c ió n  1 , c a r a c t e r iz a ­

do porque l a  c i n t a  tra n sp o rta d o ra  l l e v a  un v a ria d o r  de v e lo -
*****

cid a d  para v a r ia r  e l  tiempo de e x p o sic ió n  de lo s  f r u t o s .a

l a  c o r r ie n te  de a i r e .  . . . .
*  *  *

3 . D is p o s it iv o  para e l  e n fria d o  in sta n tá n e o  de fr¡M&qs
* . .

s e c o s . **

Según se d e s c r ib e  y  r e i v in d i c a  en l a  p re sen te  memoria 

d e s c r ip t iv a  que co n sta  de 5 h o ja s  fo l ia d a s  y  e s c r i t a s  a má­

q u in a por una s o la  ca ra , acompañadas de lo s  d ib u jo s  reglam en­

t a r i o s .

M adrid, a
p.a.^^______^  ^ 6
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