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M E M O R I A

MINI ASADOR PORTATIL.
Se diferencia de los  asadores existentes en e l  

MercadA por su utilidad práctica muy necesaria en la  v i­
da actual debido a su rapidez, limpieza y e fica c ia . Tam­
bién hay que hacer mención de los factores tiempo-espacio 
porque e l Mini Asador P ortá til contiene todos los  elemen­
tos necesarios para hacer un asado de: carne, pescado o
cualquier otro alimento, ahorrando tiempo y dinerq con -  
respecto a lo s  asadores ya existentes.

+ * +
En lo  referente a l espacio debido a su tlsmfáño, 

ocupa e l  mismo espacio en cualquier lugar, pudiéndolo -  
llevar fácilmente, lo  que no es posible con los d iferen­
tes tipos de asadores. Volviendo a mencionar la  limpieza 
que conlleva su uso, hago notar que no hay que tocar**el 
carbón ni recoger los residuos que entraña de la  consumi­
ción del carbón y procedimiento de asado de alitnept&'s,

* *  + *

pues una vez conseguido e l  objetivo puede desechar&^*j¿ue-*. .* .
dando todos lo s  residuos dentro de la  bandeja de aluminio.

El Mini Asador P ortátil es rápido en cuanto a su 
encendido se re fiere  y también debido a que todos lo s  ele 
mentos necesarios en e l procedimiento de asado se hallan 
conjuntamente y no por separado como es e l caso de lo s  -  
asadores usuales, lo  cual requiere un tiempo y un espa­
c io  muy necesarios en la vida actual.
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25 -  El método a seguir para conseguir la  puesta -
en práctica de éste procedimiento es muy sen cilla  y con­
llev a  eso s í  a una gran habilidad y destreza.

El Nini Asador P ortá til es una agrupación de 
materiales ya existentes en e l mercado por separado,co- 

30 -  mo son: Bandeja de aluminio, carbón vegetal, p a stilla
encendedor, parrilla  metálica, y tapa p lástica , pero con 
una forma y utilidad nueva en e l mercado.

Su forma de presentación es la  siguiente: En -  
una bandeja de aluminio ( f i g .  1 , nR 1 ) se hacen unos ori 

3$ -  f i c io s  de respiración en los  la tera les de la misma*-(fig.
1 nR 6 ) ,  se llena de carbón vegetal ( f i g .  2 , nS 2 j[pojíien 
do una p a stilla  encendedor ( f ig .  2 , nR 3 ) encima del car 
bón se pone una p a rrilla  metálica ( f i g .  2 , nR 4 ) y'ligdo 
e l lo  se cubre con una tapa plástica ( f i g .  1 nR 7 )*la  cual 

40 -  serviré de protección para e l  transporte y almacenamiento
para que no produzca suciedad en ningdn caso, una vez se. * *

,  .  *. .  *vaya a u tiliza r ,se  retirara  la tapa p lástica  y a Bii.ifez
. *.

sirva de soplador para e l encendido to ta l del carbj&n've- 
geta l. * " '*
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R E I V I N D I C A  C I O N E S

Mini Asador p ortá til:
El mini asador p ortá til, caracterizado por 

que consta de una bandeja de aluminio de forma rec­
tangular con unas paredes de unos 5 Ctms. de altura 
aprx, que llevan un borde en su parte superior para 
sujetar una p arrilla  metálica que esta fabricada con 
alambre electrosoldado, haciendo de soporte a los  a li  
mentos que quieran asarse , dicha parrilla  se adapta 
a la forma de la bandeja en cuya parte in fe r io r  se abren

W W W  *

unos o r if ic io s  para que sirvan de respiración a l carL
***.bon vegetal y que este no se apague. Dentro de*ífa 

misma se introduce carbón vegetal e l  cual sirve de 
combustible. Para conseguir un rápido encendidTa.'sé 
coloca entre e l carbón una p a stilla  encendedor com­
puesta de materiales inflamables derivados áel"petro
-  *  *loo .

La bandeja lleva incorporado en su parte
superior una tapa hecha de p lástico  adaptada a**la**. .* .
medida de la bandeja cuyo objetivo es protejer al 
carbón vegetal para que no se derrame de la bandeja 
en e l almacenamiento y transpote y al mismo tiempo 
sirva de soplador para encender e l  carbón vegetal.



La diferencia  con los  asadores existentes en e l  mer­
cado es que este sistema lleva  todos los  elementos 
necesarios incorporados para hacer un asado a la  brasa 
y a l mismo tiempo por ser desechable.-

Mini asador p o r tá t il .-

Fdo: José Mauricio Lebrato Diaz
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