BATENTE DE INVENCION
por VEINTE afios

en Bspafla, a favor de D; Julién VILIASANTE ALONSO,
de nacionalidad espafiola, reaidente en SANTONA,~-
(Santander); cuya Payente tiene por objeto:

“MAQUINA PARA LA FREPARACION DEL FILETE DE =
ﬂ.NCHOA EN FORMA CONTINUA, MEIL ANTE SOBADO EN CALIEN
TR "
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MEMORIA DESCRIPTIVA

De conformidad con su enunciado, la preseéente
memoria concierne a la descripcifn de una méquinag
para la preparacidén de filetes de anchoa, en fore
ma cont{nua, mediante sobado en oaliente, cuya mé

quina constituye la inatalacibn g e yrmite efec--
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tuar los cliclos de trabajo previstos por la Paten

te de Invencién ne 245,137, solicitada en 6 de =
Noviembre de 1,968

La Patente de Invencibn 245,137 citada, so =
refiere a un procedimiento para la preparacifn del
filete ds anchoa mediante sobado en calienta; Di-
cha Patente, sugiere que la anchoa en salazén s
someta a un proceso de lavado en cestillos utili-
zando uha disolucién de cloruro de sbdico con un
grado de concentracibén que oscila entre los 15 v
los 25¢B, manteniendo durante el tratamiento,una
temperature en §sta disolucibn dsl brden de 15eC.
aproximadamenteé

Como segunda operacifn delproceso, la anchoa
después del lavado previo se sumerge en un reci--
piente contenisndo una solueifin de agua con elong
ro sbdico en una concentracifn de 15 a 25¢Ba teme-
peratura que oscila entre log 802C y la temperatu
ra de ebullicifn, cuya temperatura al introducir
la anchoa debe ser uniforme y controlada, median-
te un termos tato, sceracterizéndose ademds porqre,
el grado de salinidad de la concentracidn, previg
to en cada caso, se mantiens durente toda la ope=
recibn, siendo el tiempo de immersidn de 1 a 30 =~
segundos, despuls del cual se obtiens el despren~
dimiento de la plel.

Posteriormente y como tercers operacibn del

proceso, se somete el pescado contenido en el pro
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plo cestillo, a una inmersibn prolongada en agua
fri{a a temperaturas del érden de 02 a 82C conte~
niendo el agua una concentracidn salinea del 15,
al 25¢B durante cuya operscin se efectuard la -
limpieza a fondo del peséado, sufrisndo éste un
aoba@o, de jéndolo totalmente limplo de escamas y
piel,

Finalmenta, el pescado se somete a otros lava
dos en agua y cloruro &édico, conservando el ﬁ;g
mo grado de coneentracién » vy que=dando en cone
diciones para ser envagado.

La méquina propuesta por la actual invencidn,
permite la puesta en préctice del procedimiento -
citado, logrando industrializar el mismo en Spti-
mas condiciones de rendimiento, higiene y costo =
écop&mico y de acuerdo con las necesidades préoti
cas,

La mejor comprensidn de las particularidades
y organizacidn de la méq ina que la invencibn pro
pone, se obtendri con la descripeién que segutdgi
mente se efectuard, con referencia al dibujo ad--
junto, en el cual, de modo esquemftico y exclusia«
vamente a t{tulo de ejemplo no 11m1ta§1vo, 88 re=
presente una posibilidad de e jecuoidn, _

Comentendo 8stos dibujos se hace la aolaraif
oifn de que mediante =l«, se representa la llega-

da del filete de enchoa, previa preparscibn inia-



-~

wdie

2853 (2

cial seglin se indica en la reivindicscifn 18 =

de la Patente de Invenoibn 245,137, _
Se destaca, mediante el nfimero -3, el lu=
gar de colocacifn del filete, sobre la cinta trans
Se= . portadora, de suerte que los filetes se encuentran
- separados uhos de ¢ ros, a fin de que en cada uno
de ellos; se mroduzoa una completa limpleza y un
perfecto sobado; mediante ~3-, la cinta trang=-
portadora que serd de malla metélica adecuada pa

10, ~ ra el trabajo a gue es destinada, tanto penienqo
en cuenta a la mroteccifn contra la corrosién -
que debe soportar, como a la higiens a que se -
debe somster.

con el nimero =4-, se indica la llegada Ge

15 = agua callente y proyeccidn de la misma sobre los

filetes que pasan sobre la cintai

Precisamente en éate momento de proyeccibn
de agua caliente, se oumple la segunda reivindi
caoidn de la Patente 245,137,

20;; Por ello; lo que se proyect%\es agua calien
te de 802 C a la temperatura de e;ullicién ¥y con
una concentracifn de 35 a 25¢2B de cloruro sbdioco,

El agua que sale pa ~4-, chooa con log fi-
letes y parte con el techo =6«, volviendo ésta -~
25,.= @ltima sobre la otra cara del filete, para comple
tar la labor..
La accifn del agua que sale'por ~3-,86 VO =

complementada por el vapor de agua que puede lle



o

Byo

A .
- 100"
4
N
15,
20,
el
8
25."‘

e

=5

2853602

gar por el conducto =13~ y hacer los sigulentes

trabajoas o combinaciones:

Puede utilizarse solamente agua que sale =
por =4,

Puede utilizarse agua que sale por =4-, jun
to a vapor de agua que 8e inyecta abriendo la =-
vilvula -15#;

Puede utilizarse exclusivamente vapa, abrien
do los tubos -5« mediante la vilvula -l4-,

1 en fin, puede regularse y combinarse ade
cuadamente, la salida de vapor por -5< y agug --
por ~4=, con el fin en todo caso de acomodarse =
a las exigenolas del gscado, puesto qie hay v -
ces que combiens controlar todo ello,

Por otra parte el agua con concentracifn de
cloruro sfdico adecuada que se tiene en el deps-
aito -9-, ge controla en su temperatura mediante
el serpentin -10-, de caldeo céntrolado con un
termostato, e igualmente ae‘controlara adecuada-
mente el grado de concentracibn de salinidad;

Se indicmmediante -5-,1l0s tubos de salida de
vapa de agua; mediante -8=, la capota o eobertu
ra del conjunto, que es gusceptible de ssparar =
para una inspeccifn de los tubos de 1mpu1916n;yg
ro que por lo demis tienen como mid én el servir
de ochoque y proyecter de nuevo el lfquido y ol -

vapor sobre la otra cara del filete que se ssté

sobando,
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Se indica con -7-, la bomba que cierra el
circuito, tomando el agua que hay en ol depbsi
to =9-, a través del tubo -8~, sale por los tu
vos -4- ¥y retorna cayendo sobre la bande ja incli
nada =12«, para que previa la: separaciﬁn de 89
camas y piel que quedan en el depbsito -ll=,re
torne de nuevo al depdsito ~9-,

Mediante ~8=, se muestra el tubo de aspira
0ibn, siendo -9« el que sefiala el depbsito de -
agua callente con la correspondiente concentra-
0ibn; =10-, ol gerpentfn de -caldeo controlado
del agua =9~3; =ll-, la criba de geparacién de -
escamas y pleles desprendides; seflalando -~12a,-
la bendeja de recuperacifn de agua calieﬁte;ilaé,
la llegada de vaporj mostrando ~-l4- la vdlvula
que controla el paso para salida de vapor por -'
-5-,

Con el nfmero «l5-, ge sefiala la vAlvula -
que controla el vapor para qus pueda insuflarse
al chorro de l{quido impulsado por la bomba -7}
oon ~l6«, ol depdsito de agua fria que proyecta
el ligquido sobre la pesca ya sobada. (cumplipieg_
to ds la reivindicacién 32 de la Patente 245,137;
con -17-, los tubos de igual misidén que el depd-
gito -16-, pero que proyectan agua fria con la -
correspondisnte concentracibn salina sobre la --
pesoa,

Se indica mediante -18-, el depbsito que reco
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ge el agua sobrante de la limpieza para conducir
la seglin convenga.

Indica el nﬁmaro =19-~, el tubo de salida del
agua del depbsito ~18-; =20-, la mesa de salida del
filete sobadoj;-21-, la polea motriz de la cinta. -
transportadora; -22-, el elemento que da movimien
to de giro al rodillo -2l- y que lo recibe del re
duector o motor,vé del lugar que convenge 425;;

El nlmero -23-, miestra el reductor, motor,
transmisibn o gimilar; -24-, la corredera para el
tensado de la polea del transportador; y por fl-
timo ~25«~,61 tornillo de regulacidn de tensado;

Descrita convenientemente le naturaleza de
la actual Patente de Invencibn, como asimismo la
forma de poderla llevar a le préctice para conver
tirle en una realided industrializable, se hace
constar que en la misma, gserdn susceptibles de~
introducir todas aguéllas modificaciones y deta
lles @ las circunstancias y la préctice pudie%
ran aconsejar, siempre y cuando que eon las va-
riantes que se introduzcan no se canble, altere

o modifige la esencialidad del objeto descrito.

N O T &

Se declaran como de novedad y propiedad pa-
ra todo el territorio espafiol, el contenido de -

ias siguientes,
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REIVINDICACIONES:

18, ~ ¥4q: ina para la preparacibn del filete
de anchoa en forma cont{nua, mediante sobado en
callente, caracterizada por contayr con una cinte
trangportadora de malla, cerrada sobre sf misma,
estableciendo un circuito mévil mediante la imew
pulsifn ejercide por un medio motriz, cuya ocinte
circula bajo una cobertura y sobre una plurali--
ded de tubos, que lanzan fluidos que ineiden so-
bke los filetes que transporta la cintay inferior
mente por proyeccibén directe y superiormente por
gravedad despubes de chocar con la cobertura,

2e,~ MAquina para la preparacién del filete
de enchoa en forma contfnua, mediante sobado en
caliente, segln anterior reivindicacibn,caracte-
rizeda porque 1los tubos referidos en el apartado
anterior, estén respectivamente alimentados por
un circuito de agua caliente y por una red de dis
tribueibn de vapor de aguajgontando el sircuito
de sgua caliente, con un dap6eito dotado de me--
dioe controlados de caldeo y con una bomba de im
pulsidén, para que la ctrculac}6n y salida é&e res
lice con la necesaria presifn, habiéndose previs
to que las conduccionss gue suministran vapor de
egua, estén consctadas a las de agua caliente,pg
re determinar la posibilidad de utilizar uno u -

otro ds los fluldos y, facultativamente, una mez
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¢la de ambog, cuyos fluidos una vez lanzados con
tra le cinta transpertadora, ceen sobre una bane
deja de recuperacibn, que los conduce al depfsito
de ague caliente,

3e,~ Miquina para la preparacifn del filete
de anchoa en forma contfnua, mediante sobado en
caliente,segin anteriores reivindicaciones, ca--
racterizada porque en sentido de avance de la cin
ta transportadora, se encuentra dispuesta sobre
la misma, un depbsito de agua fria y bajo ella,en
posicifn coincidente con el referido depbsito,una
pluralidad de tubos provistos de salidas en sentido
de elevacifn; determindndose la afluencia de ambos
caudales sobre laspartes superiores e inferiores
de los filetes de anchoa, para provocar la limpie
za de los mismos, habiéndose previsto que la raco
gida del 1lfquido utilizedo, se efectie mediante =
una, bandeja inclinada de recuperac16n, que 108 ==
conduce hasta un depbsito colector.

48,~ " MAQUINA PARA IA PRERRACION DEL FILE-
TE DE ANCHOA EN FORMA CONTINUA, MEIX ANTE SOBADO =~
EN CALIENTE

Todo ello, conforme se describe y reivindlca
en la presente memoria que consta de NUEVE‘hojag
eseritas a miquina por una sola de sus caras ¥ =

dibujos gue la ilustran.

Madrid, 20 de Febrero de 17963
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