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La presente invencidén se refiere a un utensi-
lio oculinario, particularmente una sartén, mds especial=
mente destinado a ser utilizado sobre una fuente de calor
vivo, como, pe @Jey una cocina a gas, una barbacoa o una

De chimenea.

La crisis del petrdleo que se ha producido en
eatos diez ltimos afios ha tenido como coneaausncid;ei
degeo creciente de economizar al rédximo la energfa,.ciyo
precio es desgraciadamente cada vez méds alto, lo que sig-

10. nifica, como corolario, un creciente auge de las fuenjes
de energfa derivadas de 1los productos denominados "natu-

ra].esnh ..c..o
Este clima general ha engendrado la puesta.d.
punto de productos denominados "naturales" y “econdémioos™

15. que van desde los mds sofisticados ~como, P« ©Je, 19;?9g

licos, que mtilizan la energfa proporcionada por el aire,
0 las casas con calefaccién de tipo solar- a los"gad-
gets" o adminfculos mds elementales.
En ese estado de cosas, la presente invencidn
20, propone un utensilio culinario; principalmente una sartén,
que permite eccnomizar energfa, cuando se utiliza sobre
fuentes de calor de tipo clédsico =—ocomo las cocinas a gas-
¥ que hace posible la fécil realizacidén de numerosas coc-
¢iones sobre las brasas y, especialmente, sobre una barba
25. coa 0 una chimenea.
E) utensilio culinario que constituye el obje-
to de la invencién se caracteriza por estar compuesto =
POr un mango en su caso, por un reborde superior y por u-
na superficie de coccién que presenta, en su periferia,
" 30 un collarfn de un materiai conductor de calor (eapeciale

mente, de chapa de hierro), que se ensancha hacia abajo y
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cuyo borde inferior constituye la supsrficie de apoyo =
del utensilio culinario sobxe la fuente de caloxr, espée-—
cialmente la rejilla metdlica de wna cocina a gas o de
una barbacoa, 0 directamente sobre las brasas. Este co-
5e llarin ejerce asf, de alguna manera, la funcién de drga=
no de concentracién del czlor sobre la superficie de =
coccidn y permite, por tanto, realizar economfas détwé
nergia no despreciables, coves
La caracterfstica principal del utensilio en
10 cues.tiGn, es, pues, la presencia del collar{n, que ‘pueile
ser acoplade a la superficie de coecidn de cualquier ma
nera (mediante soldadura, remaches, etc.) y cuyas dimen
siones y forma se QGeterminarén en funcidén del ffn destk

dO. AR N ]

15. Sin embargo, la configuracién mds frecuenfe:::
corresponde a una superficie circular de coccién as&gié
da a un collarin en forma de tronco de cono. Mediante u-
na eleccidn adecuads de las dimensiones del difmetro in-
ferior del collarfn, es inclusoc posible utilizarlo efi=
20, | cazmente sobre una placa eléctrica.

En consecuencia, un utensilio segdn la inven-
oidén estd constitufdo por una sarten provista de un co-
llarin que ejerce la funcidm de drgano de concentracidn del
ealor en su parte inferior. La placa (de material conductor

25, de calor y, principalmente, de metal) que actda como =
superficie de coccidén estd provista de unas‘perforaciones
que pueden estar constitufdas. por ejemplo, por orificios
circulares, de didmetro comprendido entre aproximadamente
1,5 2 3mm. y, en particular, dispuestos al tresbolillo.

30, El utensilio asf constitufdo estd destinado a

ser utilizado sobre una barbacoa 0 wna chimenea, o puede
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ser directamente posado sobre las brasas, para cociner en
€1, de manera muy simple y econdmica, asados, pescados, le
gumbres, etc.

Te manera sorprendente, s1 se escoge el didme-
tro de los orificios del orden de 2,5mm., es perfectamen
te posible cocinar en el utensilio huevos al plato, LI
incluso, con orificios del orden de 1,80 mm., prepa:.'ré.i':
crepes; sin que se corra el peligro de gue la pasta‘b’é.i-
&e sobre las brasas. En todos los casos, los alimentos -
as{ cocinados tomarédn un gusto especial particulam?uité
agradable, |

Ias caracterfsticas del utensilic culinario-s
que constituye el objeto de la invencidn se descr:l.bén:.,..'

LK

a continuacién, con mayor detalle, con referencia a‘@’ .

los dibujos que se acompafian, en los cualesi R
= La figura 1 es una vista en perspectiva de
un utensilio culinario segin la invencidén.
- La figura 2 es una vista en planta de la super-
ficle de coccidn de un utensilio segn la invencidn.
Segdn la figura 1, el utensilio culinario obje
to de la invencién, se compone de un mango 1, de un re-
borde superior 2, as{ como de una superficie de coocién
3 que lleva, en su periferia 4, un collarin § de un mate
rial conductor de calor y, particularmente, de chapa metd
lica, que va ensanchdndose hacis abajo y cuyo borde infe~-

rior 6 constituye la superficie de apoyo del utensilio =

culinario sobre lz fuente de calor, que no se ilustra -
en los dibujos y que puede estar constitufda por la parri

11la metdlica de una cocina a gas o de una barbacoa. Segin
la invencién, el utensilio culinario pusde también apoyar

se directamente sobre las brasas, £l collarin 5 ejerce pues,
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en cualquier caso, la funcidn de O6rgano de concentracidn
del calor procedente de la fuente de calor sobre la super
ficie de coccidn 3.
La forma y las dimensiones de la superficie -
e de coccidn 3 y del collarfn 5, aunque puedan ser cualese
quiera, tendrén géneralmente la forma de un cfroulo y de
un tronco de cono, respectivamente. R

Ia altura del collarin 5, es decir, la dists

cia gue separa su borde inferior 6 de su hborde superior
10, 4, puede ger también cualquiera, pero una dimensi6n-d.e;‘l:
orden de 2,5 cm, se ha comprobado gque proporciona resqi
tados particularmente satisfactorios desde el punto de vis-

ta de la economfa de energfa. .o
El collari{n 5 puede ir fijado a la placa %;;a?a
13, ejerce la funcién de superficie de coccidn, mediantq;aﬁap
lesquiera medios convencionales, especlalmente soldéhﬁi;
ra, remaches, etc.
Segdn la figura 2, la superficie de coccidn 3
presenta unas aberturas circulares 7 susceptibles de pexr
20. mitir la colocacién de huevos destinados a ser preparados
duros o pasados por agua. Tales aberturas 7 estdn delimi=~
tadas por unos anillos 8, preferentemente metdliicos, uni=
dos entre sf y/o al borde superior 4 del collarfn 5, no
destinado a estar directamente en contacto con la fuente
25e de calor, por medio de vAstagos de unién 9, preferentemente
metdlicos. El conjunto formado por los anillos 8, los vés~
tagos de.unidn 9, ¥y el borde superior 4 del collarfn 5 -
constituye en raedidad, la superficie de coccién 3.
Segiin la figura 2, los anklloes estdn constituf-
30. dos por un anillo central 80 rodeado de anillos peé&féricos

81 que en el dibujo aparecen en mimero ds seis, pero que
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pueden ser cualguier otro nimero,

Los anillos 5, los véstagos de unién 9 y el bore
de superior 4 del collarfn 5 constituyen un motivo geomé«
trico de una sola pleza, cuyas zonas llenas estédn represen=
tadas en sombreado. |

Ademés, para mejorar la estabilidad de los hue~
vos una vez colodados, todos los anillos 8 estdn prﬁxié-
tos de collarinea cénicos 82, que van estrechandose.hatia
abajo para definir un volumen similar al de una huevera.

Interesa indicar que como variantes accidentd~
les de la invencidn, inclufdas por tanto dentro del &mbito
de proteccién del presente registiro, deben considerarse
las siguientes posibilidades: L o

18.,- Que el utensilio culinario objeto de;lgx
invencidn, en vez de una sartén, sea cualquier otro:iéép-

.
<a® o

piente como, v.gr., una caserola para saltear, una olla,
etc.

28,~ Que la placa 3 de material conductor de =
calor, constitutiva de la superficie de coccién, esté des-
provista de las aberturas 7, de los anilles 8 §y de los vés=
tagos Ge unidn 9.

38.,= Que los anillos 8 gue delimitan las sbertu=-
ras 7 estén unidos entre sf y/o al borde superior del co=
llarfn 5 mediante véstagos en forma de resorte o de muelle,
con los extremos doblados a modo de ganchos,

48,~ Que dos utensilios iguales entre sf y al
descrito como objeto de la invencién se unan y articulen
entre s{ mediante una charnela, de manera que uno actde

a modo de tapa del otro.
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NOTA

Deserito suficientemente el objeto‘del presente
Modelo de Utilidady se declara que lo gque constituye su
esencialidad y para lo que se pide la correspondiente
proteccidn e3 lo que S8e concreta en las siguientes reivine
dlcacioness

18,« Utensilio culinaxio, especialmente éﬁ&icap
do a ser utilizado sobre una fusnte de calor vivo come una
cocina a gas; una barbacoa ¢ una chimenea, caracterizado
por que se compene de un mango en su caso,de un reBbr&e
superior, asf como de una superficie de coccién provista
en su periferia de un collarfn de material conductor.tie
calor y especialmente de chapa de hierro, que se ehgencha
hacia abajo y cuyo borde inferior constituye la supérfi-
cie de apoyo del utensilio culinario sobre la fuente 'He
calor, ejerciendo %al collarin la fundidn ds Grganoué;
concentracidn del calor sobre la superfidie de coccidn,

2R .~ Utensilio culinario, segin la reivindica-
cién 18, caracterizado, ademds, por que la superficie de
cooclién as ciroular y porque el collarfn adopta una for=
ma de tronco de cono.

38,~ Utensilio culinario, segin una cualgquiera
de las reivindicaciones 18 y 28, caracterizado, por que la
superficie de coccién estd constitufda por una placa de
un material conductor de calor, especialmente un metal.

48,~ Utensilio culinario, seglin una cualguiera
de iaa reivindicaciones 12 y 38, caracterizado por que
le placa que ejerce la funcidn de superficie de coccidn
oatd provista de perforaciones.

58, Utensilio culinario, segin la reivindica=

cién 48, caracterizado, ademéds, por que las perforaciones
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estédn constitufdas por orificios, cuyo difmetro estd com .~
prendido entre alrededor de 1'5 y 3mm, particularmente dis=
prestos al tresbolillo.

68, Utensilio .ulinario, segin la reivindica-
cidén 52, caracterizado, por que los orificios estdn delie-
mitados por anillos, preferentemente metdlicos, unidos =
entre sf y/o al borde superior del collar{n no destingde
a estar directamente en contacto con la fuente de caley,
por medio de védstagos de unién preferentemente metflicos,
constituyendo el conjunto formado por los anillos, dLgs!
véstagos de unién y el borde superior del collaria la ;uperh
ficie de coccién. -

%,~ Utensilio culinario. AR

Todo segdn se describe y reivindica en largﬁ%senp
te liemoria, que conste de ocho hojas, debidamente féi%édaa

¥ escritas a mdquina por una sola de sus cares, ¥y 1) ‘i’épre-’

senta en la adjunta hoja de planos.

Nadrid, 13 a

ciﬁmbre de 1.983.
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