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FCAMPO TECNICO

‘de volitiles aromiticos y deseables desde la superficie dell

.tible ¥y cualquier tapa fija, aumenta la posibilidad de expo-

. AXIS . |

La presente invencién esti relacionada con reci-

pientes de sujecidn manual para servir bebidas calientes vy,
. o ' . . £ - . X

mis especificamente, a un recipicnte de sujecitn manual con

tapadera flotante para recoger, preservar y servir bebidas

y otros comestibles vertib}es.

La preparacién, el almacenamiento y el servicio

de bebidas, como chocolate caliente, café y té o de alimen~

tos como caldos y sopas, presenta problemas logfsticos fini-

cos que hacen inadecuados la mayor parte de los recipientes

-
Seos

disponibles para los fines indicados anteriormente. Tales

. o
recipientes bien conocidos corio la omnipresente cafetus’a, o
. . - . - . . - . . a %e

teteras de diseno usﬁal puedén sef$efiéazmente emplée&és Par~
ra‘calentar Y servir un comestible vertibie. Los pro%l@mas
mis importantes se encuentran cuando dichos recipientes se
usan para mantener tales productos durante prolongados perfo
dos de tiempo. Por ejemplc, el café que se conserva ex reci-
pientes tapados tradicionales, se oxida por la exposicidn

al v la interaccidn con el aire que le rodea. Esta interac-

c¢idn da lugar a la pérdida de sabores, haciendo el products

inaceptable para los gustos de los consumidores.: la pérdida

1fquido expuesta al aire es también un factor perjudicial,

Conforme aumenta el hueco entre el nivel superior del comes

1

sicidn a la contaminacidn atmosférica exteriar igual que 1la
posibilidad de pérdida de volitiles endégenos.

El problema de la oxidacibn y la pérdida de volé-
tiles de productos alﬁmenticios fluidoes que deben ser manter

nidos en condicidn caliente durante extensos peripdoé de
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 tiempo es bien conocido en la téfcnica. De hecho, hay varias

'1fquido dentro de un recipiente, la patente de EE.UU. 1.948

~esos condicionamientos de disefio, el contenido nunca puede

"del depbsito. De hecho, la tapadera esti lastrada de forma

-que su centro de gravedad esté lo mis bajo posible j situada

referencias de la té&cnica anterior que describen realizacio-

nes especificas para encerrar un producto alimenticio 1iquil-
do debajo de un miembro de cierre para evitar la oxidacidn

o la contam1nac16n. La patente de EE, UU. 551.540 describe

un utensilio que tiene una tapadera flotante que ciefra’ el

353 muestra un articulo similar, igual que lo hace 1a ' paten

L
[ X AN J

te de EE.UU. 3.804.535,

La patente de EE.UU, 3.987.941, concedida a Bles-

sing, describe un recipiente para preservar liquidos ‘i1 ‘otrok

-
-
L .

productos alzmentlclos l{quldos, en el cual un rec;plente

e a0

cllindrlco esta prov1sto con una tapade'a seguldora ‘aue es-
t4 soportada por el nivel superior del 1fquido y Qeséibnde
hacia~abajo conforme el contegido del recipiente es servida
a través de una e;pita situada debajo de &l. Esta referencia

describe una tapadera que emplea un cierre hermético flexi-

ble adaptado, estando este cierre hermético unide al perime-

1

tro de la tapadera redonda de forma que resulta una relacidh
esenciaimente hermética al aire con el pfoducto alimenticio
1fquido. La tapadera es de un difmetro que iguala al menos
al difmetro interior del recipiente en el disefio de Blessinl.

Ademis, el diseifio c;tado debe ser incorporado a un utensilip

para servir no vertible, del tipo de tetera estltica. Bajo

ser vertido desde el recipiente porque la tapadera se sal-
dfié del misme. Una espita situada a lo largo del fondo es

el finico medio de extracciém para sacar la bebida caliente

i
#
N
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en' el punto central de la tapadsra, esti disefiada de tal'fog
ma que el recorrido de subdesplazamiento se limita a un mo-
vimiento hacia arriba o hacia abajo, haciendo.imposible in-

clinar el utensilio y la tapadera para ofeqﬁuar el vertido

5 por este medio. .
e ' Las realizaciones de la té&cnica anterior revelan

- que, a pesar de la metodoiogia bdsica de construccidn del
. utensilio referido, el principio mecdnico bisico invSTﬁéradL

consiste en disponer una tapadera de cierre dentro de ‘ieos
10 1fmites de un dep8sito cilindrico, ne inclinable y no movi-

ble. Por coensiguiente, 1a tapadera de cierre se mueve en una

trayectorla hacia arr;ba ¥y bhacia abajo y es perpendlcular ay

R U

y esta soportada por, el nivel del producto al;mentlcla
bebida. De aqui que ha habido una prolongada nece51dad de

15 una tapadera seguidora que este adaptada para ser usada con
reclplentes de vertido manual y que siga &l nivel de la be-
bida durante el vertido mientras la exposicidn del 1iquide
contenido a los elementos,

20 RESUMEN DE LA INVENCION

De acuerdo con elle, la presente invencién propor

ciona una tapadera seguidora para evitar la oxidacién } la

pérdida de volitiles procedentes de comestibles lfquidos ca

. lientes tales como café, t&, sopa o similares, y cuya tapa-

a5 dera puede ser usada en combinacidn con recipientes sosteni

dos con la mano cuyes liquidos son servidos mediante vertidr.

Ldiﬁapadera seguidera esti dispuesta dentro de un recipien-

te .esencialmente cilfndrice, siendo la tapadera de un difime
tre que es menor que el didmetro interior del recipiente y
30 estando di#eﬁada para flotar sobre el 1fquido caliente. La

25113 =
- AIS |
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-tapadera retenida por flotacidn no esti 11m1tada a un reco-f

rrido simple arriba y abaJo, sino que es capaz’ de adaptarse k

al &ngulo y al nivel de la superflcle del 1liquido, permitien
do que.dicha bebida sea vertida desde el recipiente mientras
que al mismo tiempo retiene'la'tapadera dentro de dicho re-
cipiente., Ademis, la tapadera seguidora posee prefeéégiemen-
te un espacio de aislamiénto formade én su intarior, el cuall
ayuda a mantener el comestible liqnldo en condicidn': allené
te. El espacio hueco de aislamiento creado dentro de~ia ta-
padera ;eguidora actlla como barrera térmica y puede ser re-
llenado con materiales aislantes, dejado como un espacio de
aire, o practlcado el Vacio en &1, o relleno con unﬂééé. Por
anadldura, el reclplente puede ser colocado bajo cwal~u1era
de las varias unldadgs de preparacidn de café por gggep sin
alteraciones mecinicas de la unidad. La necesidad dé toma o
entrada de calor desde una placa calentadora en el fondo o
en cualquier otro sitio para maﬁtener e1 1iquido a una tem-
peratura elevada constante es signifieativamente reducida

en razén de la reducida pérdida de calor desde la superfi-

cie del 1{quido.

La presente invenciﬁn no solamenfe posee la ante
indicada ventaja de proveer una excelente barrera térmica,
sino que taQbi&n la tapadera flotante que cubre esencialmen
te el alimento 1lfquido o0 la bebida que esti debajo de ella
preserva y protege el producto comestible de fuentes exége]
nas de contaminacidn y.reduce grandemente las pérdidas de
los constituyentes érométicos deseables contenidos en el
1iquido. La presente éombinaciﬁn de recipiente ¥y tapadera

seguidora mantiene un 14{quido comestible (por ejemplo, cafs

o t&) en un estado incontaminado para el uso o la venta ¥




10

15

20

30

25113
AIS

[@vita la oxidacidn de dichos comestibles; ia'éualles nﬁrﬁélf
mente provocada por un; combinacidn de altas temperaturas ?-
constante exposiéiﬁn al aire. La tapadera que flota en la
superficie del comestible 1{quido y cubre casi totalmente
dicho liquido prOpérciona un'éﬁtorno que serg resistente a
la evaporacidn o a la contaminacidn. El disefio estructural
Gnico de una tapadera seg';uidora retenida por flotaciﬁ:rg- 'p_er-_
mite el vertido y la preservaciﬁn del producto liguido. Sin
embargo, éomo se reconoceri, la tapadera seguidora da.gsta
invenci§n puede ser utilizada c&n efectividad en tetgngs de
paredes rectas cuyo liquido es servido desde uﬁa espita si-
taada en la porcidn de fondo de la tetera.

Una ventaja'éomplementaria‘y:totalmente inesperada

que se ha establecido para esta invencidn es que el /sabor de
la infusidn de café es mejorado con el tiempo. Asf, ho soloc

el café que ha sido hecho y mantenido durante varias horas
bajo la tapadera protectora flotante de esta invencidn es

grandemente preferido a otre café hecho en condiciones siwmi

)

lares que ha sido mantenido durante un perfodo similar de
tiempo en un recipiente idéntico sin una tapa flotante, sinL
que el café que ha sido conservado durante ;arias horas ba-
jJo la tapadera es preferido al café recién hecho. Se formu-
la la hipdtesis de que esta mejoria en el sabor del cafi se
debe a interacciones favorables entre los volitiles reteni-

dos, cuyos volitiles, si no fuera por la presencia de la ta

|

padera flotante, o bien habrian escapado o estarfan ern cons

tanté reflujo sobre la superficie del café& hecho, y/0 a rea

[2]

ciones por componentes no oxidados de la infusifn.

También se ha encontrado que, con respscto al ca-
L4

£& hecho, cuando se le afiade leche o crema a una infusiln
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. de café que ha sido mantenida durante varias horas bajo la

Iloj.u nl'lm;. 6 .

tapadera flotante de esta invenciodon, se produce un atractivo
color marrdén dorado que resulta comparable al color obteni-
do cuando se mezcla leche o crema al café recién hecho. La
adicidn de leche o crema a la infusidn de café que ha estadq
expuesta a la atmésfera durante varias horas hace que la inH

fusidén desarrolle un tono gris desagradable. « s *

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

La Fig. 1 ilustra una vista en perspectiva de.un

recipiente para sujetar con la mano en combinacidén con la

tapadera seguidora de esta invencién, para preservar y ser-

vir bebidas célientes, —

La Fig. 2 es una vista en corte tomada a la .dargc

de la linea 2-2 de la Fig. 1 mostrando la cinética Opéggti-

va cuando la tapadera descansa dentro de la superficie supe-
rior del comestible liquido, y

La Fig. 3 es una vista en corte de la tapadera

seguidora flotante en combinacidn con un recipiente lleno.

DESCRIPCION DETALLADA DE LA REALIZACION PREFERIDA

Con referencia mas especifica a los dibujos, en
los cuales los mismos numeros se refieren a partes iguales,
la Fig. 1 muestra una peréona vertiendo un liquido comesti-~
ble desde la combinacidén de recipiente y tapadera que abarca
la presente invencidén, dicha combinacién de recipiente y ta-
padera sera designada generalmente con el nimero 10, La Fig.
1 pfoporciona una vista del recipiente de la bebida en una

condicién llena, y muestra la relacibdn general entre el reci




10

15

20

25

30
25113

Hojs niim. 7

picnte de bebida ¥y tapadera 10 y un receptidculo 34 situado
debajo de los mismos y celocado para recibir dicho conteni-
do liquido. La caracteristica mis destacada de esta recalizg
cibén preferida de la presentg_invencién segln se ilustra es
el hecho de que la bebida puede ser vertida con una sola ua

no sin afectar la integridad de la tapadera 20 segui?gga re

"tenida de manera flotante.

te invencidn para verter liquidos calientes como, por ejem-
plo, café, mientras mantiene dicha bebida en un esté&aﬁde
no oxidacidn y libre de contaminacidn. La tapadera, como

puedé verse, flota sobre el iiquido comestible 36 ¥y &Eﬁtro
de losi limites de un Zngulo normal de vertido serd ;é%énida

cho liquido de forma que dicho comestible liquido pifede ser
vertido desde el fecipiente 12 por medio del pico 16 en el
receptdculo 34 que esti a la espera.

’ El recipiente con tapadera 10 esti disefiade para
un llenado fééil, estando adaptado aceptablemente para ser
¢olocado debajo de una cualquiera de las varias cafeteras

eléctricas de tipo de goteo. La tapadera 20 puede ser colo-

fetera eléctfiéa por goteo, permitiendo con ello que dicho
café éscurra sobre la superfici; supericr convexa hacia fus
ra de la tapadera. Esta sﬁperficie arqueada 24 de 1= tapade
ra 20 actfia como un canal para guiar el café que gotea sobr
diéha superficie supérior y bajo dicha tapadera. Conforme
el{recipiente 12 ‘'se va llenando, la tapadera‘ao fletard en-
cima del producto 36 de bébida acabada, subiendo la tapader

con el nivel de dicha bebida. Un método alternativo serfa

CF

La Fig. 1 ilustra mejor la capacidad de la presen-

) L v. - - L3 . . -
adhesivamente dentro de las delimitaciones superiores-de dil-

cada dentro del recipiente vacfo 12 antes.de activar la ca-]

3
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dejar que el recipiente 12 se llena y entonces, cogiendo el
pomo 22 manualmente, colocar la tapadera 20 sobre y encima
del contenido retenido dentro del mismo. Como puede wverse

por la Fige. 1, la capacidad de verter la bedbiua caliente

5 desde el recipiente tapado 10 sobre una taza necesita una
e tapadera flotante que se ajuste al nivel y al Angulo del pro
ducto alimenticio contenido en el mismo. : ol

También esti dentro del Smbito de esta invenciédn
adaptar una cafetera de tipo de goteo en la cual el pestilio
10 del café esti situado directamente en la parte superivr-de
la tapadera flotante,‘cuya tapadera serfa colocada en el fon

do del recipiente de café antes de iniciar el ciclo de-pre-

. . - at®
. paracidén de caff. De acuerdo con esta realizacidn, la-tapa~

dera y el cestillo se moverian hacia arriba en el regggientb
15 conforme éste.se va llenando de café. Cuando se opegé:dp es+
ta manera, la exposicién de 1; infusién de café al aire es
todavia mis reducida, puesto que la distancia que 2l café

hecho debe atravesar entre el fondo del cestillo y la pro-~

teceidn producida debajo de la tapadera flotante es realmens
20 te minima. T{picamente, el cestillo estari en contacto dirsg-
to con la tapadera solamente en la parte central de la supex-
ficie superior de la tapadera, con el fin de que el flujo de

- 1fquide a través del cestillo de café no sea obstaculizadoe.

- ' La Fig. 2 ilustra claramente la relacidn mostrada;

25 por la tapadera seguidora 20 retenida por flotacidn conform

e (P e

sigue el Angulo del 1liquido comestible mantenido dentro del |

recipiente tapado 10, Como una realizacién preferida, la ta-
padera 20 es esencialmente hueca, empleando ventajosamente

una 1fnea de flotacidn ¥y un centro de gravedad que, en todn

30 momento, ejercerin suficiente fuerza hacia abajo para retencr

25113
AIS

Tf
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Ma tapadera dentro de la superficie superior de la bebida.

En esta configuracidn, las fuerzas édhesivas que son expli-

cadas o mis ampliamente aclaradas a éontinuaci6n, las cuales

interactlian contra la tapadera 20, en esencia mantienen la
5 tapadera 20 dentro de la-superfiEie del 1fquido o comestible

N 36.

..

. °  Lag Figs. 1 y 2 rmestran claramente una carwct'eris

tica mayormente {inica de la presente invencidn. Cuando el

o
pue=~

.o
&

recipiente 12 es utilizado para verter un liquideo, s

10 de observar un fendmeno dnico concomitante con dicho’1isd.
Cuando una persona coge el recipiente tapado 10 por los me-
dios de asa 18 y wvierte el comestible 1fquido 36 desdd €1 v

en un recepticulo 34, siendo dicho recepticulo como L&, ¢taza
de café ilustrada, la tapadera seguidora 20 permaneiéxékta-
15 cionaria dentro de dicho recipiente. De aqui que cuqﬁéb.el
recipiente 12 es colocado en uﬁa orientacidn vertical con

relacifn a la superficie de reposo, siendo dicha superficie
similar a la unidad calentadora de una cafetera eléctrica,

la tapadera 20 seguiri a dicha bebida para cerrar efectiva«
20 mente diéha bebida contra los contaminantes exiernos Yy preo-
teger dicha bebida de esta manera contra la pérdida de calod,
La tapadera flotante 20 es mantenida dentro de la superficis
de la bebida retenida por una diversidad de razones que es=-
tin direct;mente relacionadas cén el disenlo de dicha tapacde-
25 ra. Preferiblemente, la tapadera esti disefiada de modo que

su superficie inferior tiene una forma ligeramente c§nvexa.
Una tapadera de form;‘biconvexa flotari!a un nivel mis alto
y asf facilitari el agarre de un pomo © un asa erguidos sin

que los dedos del usuario entren en contacto con el 1lignido

30 caliente,

251153
AIS
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B La tapadera retenida por flotacibn esti disefiada

. de manera que hay una distribucidn material uniforme de pe-
so dentro de dicha tapadera hueca, el resultado es que el

centro de gravedad y de flotacibn se¢ sitlan en la misma 1i-

5 ‘Inea vertical. Por consiguiente, la fuerza ejercida por la
vy parte alta es tal que puéde ser dirigida radialmente hacia
. fuera ¥y hacia abajo con relacidn a dicho producto. D€ ‘aquf

que cuando una persona coge el asa 18 del recipiente tavade

10 para verter contenido desde dicho recipiente, la fapade-

10 ra seguidora flotante 20 seri mantenida dentro y en Ta super
ficie de dicho comestible 36 vertible. Mis afin, el disefio

inherente de dicha tapadera, el cual produce un lizerd calar
do permite a la tapadera seguidora flotante 20 permaracer
dentro de la capa lf{mite superior de un cemestible ILadido

15 36. _ cute

E1l pomo 22 proﬂbrciona unos medios para ia extrac
cién de la tapadera 20 del recipiente 12. Dicho conjunto de
pomo es preferiblemente integral con la superficie superiocr
convexa 24, pero, como una realﬁzaci&ﬁ alternativa, puede
20 ser fijado a la misma. .

La Fig. 3 muestra claramente la manera en la cual
estf dispuesta una realizacidn preferida de la tapadera 20
dentro del recipiente 12. La tapadera -20, como puede verse,
es de construcci8n esencialmente hueca Yy posee un espacio

25 vacfo dentro de la superficie arqueada de la pared superior

24 y la pared inferior 26 arqueada hacia fuera. La forma bi

¥

1)

convexa resultante tiene un hueco vacio que puede ser rellce

nado con una variedad de materiales de aislamiento que incin

ye el aire u otros gases inertes aislantes, o quizid practi-

30 carle el vacfo., Dicho espacio crea un Area superior de ais-

251153
AlS
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ra para mantencr el calor almacenado dentro del recipiente,
reduciendo de esta forma la necesidad de energia para man-
tener las temperaturas deseadas.

Especialmente cuando la tapadera 20 esti hecha de

vidrio o material similar al vidrio, es deseable un materia

hidr8fugo polimérico aprobado para uscs con los alimbhtos,

como un revestimiento sobre la tapadera. El revestimiento 4

3

.
(A XX N]

biera extenderse como minimo alrededor de la superficie pe-

riférica de la tapadera y puede extenderse para envolver to
da la tapadera, tal como se muestra con el nlmero 30 en la

Fig. 3. El polimero debe ser resisiente al calor y no degra

darse bajo la exposicidn repetida a comestibles Scidds*o a

. 29 4

PO que no mezcle facilmeute aromas o absorba olores...for

ejemplo, los siguientes polimeros pueden ser sustitutivos

reftalato de etileno), policarbonate y nilén, por nombrar

unos pocos de una lista internminable de materiales. Los ro-

'¢ibn a altas temperaturas y/o a ambientes Lcidos o algalim
nos. Alternativamente, serfa posible fabricar toda la tapa-
dera de maﬁeria;es polimeros. El recipiente ﬁuede ser fabii
cado de vidrio, cerimica o metal, pero, en la forma de reci
piente para sostener con la mano es preferibie el vidrio.

La tapadera seguidora flotante 20 es de un diéme-

tre las superficies de las paredes interiores 352a y 32b

lamiento para retencibn del calor que proporciona una barre:

s L .
altas temperaturas. Ademids el polimero debiera ser de-ain til

operativamente: polipropileno, (policloruro de vinilo), (te=

LJ
h

pdsito antes indicado ya que no se degradan bajo la exposi-

tro que va desde ¢l 90% hasta menos que el 100% del difnets

interior del recipiente, representado como la distancia en-

1{meros hidrdfugos son adecuados especialmente para el pro-

O
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Mmostradas en la Fig. 3. Preferiblementz, la tapadera es al

Hojn nﬁmlz

menos 95%, mi= preferiblemente al menos 993%, del difmetr

interno del recipiente. De acuerdo con la Fig. 3, una tapa-
dera seguidora de forma biconvexa se compone ademis de una
superficie supgriof afqueada 24, una superficie inferior ar+

queada 26 que se cncuentran entre si a lo largs de un borde

28 suavemente curvado y definen en su interior um espwcio

vacfo. El radio de curvatura de la superficie superior de 1li

tapadera es notablemente menor que el radio de curvaliifi de
la superficie  inferior de la misma. La superficie 2% *Arqueca
da hacia fuera del fondo de la tapadera 20 facilita no sélo

la adherencia de dicha tapadera dentro del limite de ditho
1fquida, sino que también facilita la extraccibn de ﬁigha

tapadera al evitar la formacidn de succidn desde la ‘esixblven

te conforme la tapadera es retirada del 1fquido por ¢xtwracci

hacia arriba ejercida contra el pomo 22,

Como una realizacidn alternativa de la presente
invencién, segiin se muestra‘en la Fig. 2, la tapadera acorde
puede ser diseflada con una superficie de fondo esencialmente

plana. Una construccidén de fondo plano para la tapadera po-

drfa permitir utilizar un método de fabricacidn menos comply

cado.

Sn

['d
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= REIVINDICACIONES =

Los puntos*que" " Colo cearacteristiva de novedad se
presentan para.que sean objeto de esta solicitud de Modelo

de Utilidad en Espafia, por VEINTE afios, son los que se:re-

L]
LI 1

cogen en las reivindicaciones siguientes:

18.- Un recipiente con tapa para recoger, conser-

var y servir comestibles liquidos, que comprende a) un reci-
“n s

piente cilindrico que tiene paredes laterales verticales,

un pico vertedor situado en su borde superior, y un miembro

.- aa

de asa verticalmente orientado que va fijado a la pared la-

L Y

teral vertical en una posicidn diametralmente opuesta 2 *di-
7 * :..

cho pico; y b) una tapa seguidora circular que esta retehi-

da de forma flotante y que posee una superiicie superior y
una ‘superficie inferior, teniendo dicha tapa un didmetro
que es desde el 90% hasta menos del 100% del di&metro in-
terno de dicho recipiente, y teniendo la superficie superior
de dicha tapa un pomo o medio de‘elevacién integralmente dis
puesto para extraer dicha tapa de dicho recipiente. |

24.,. Un recipiente segin la reivindicacién 13,
en el que la tapa estd hecha de material polimero.

34,.- Un recipiente segin la reivindicacidén 12, en|
el que la tapa estid hecha de vidrio y una capa de material
polimero esta fijadq a la superficie periférica.

ha,. Un recipiente segin 1la reivindicacidn 13, en
eI?Que la tapa esta hecha de vidric y esti revestida con una

capa de un material polimero.

——




10

15

20

25

30

29104/J1.,

tHloju num. 14

= 58.- "UN RECIPIENTE CON TAPA PARA RECOGER, CONSER
VAR Y SERVIR COMESTIBLES LIQUIDOS". .

Tal y como se ha descrito en la Memoria que ante-
cede, representado en los dibujos que se acompaifian y con los
fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de catorce hojas escritas a

méquina por una sola cara. ;
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