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PATENTE DE INVENCION
" EN ESPARA

por: ®parrille: eléctricam,

g nombre de: "Bréun Aktiengesellschaft™, entidad ale-
" mana, domiciliade socialuente ex Fremkfurt
(Mein), Risselsheimer Str. 22.
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 MEMORIA
. La»ihvencién 80 refiere a una parriiia eléctrica Pro-
vista de elementos de caidep péra la produceidn de ca.-
lor, superior e 1nfer10r: en la cual los elementos de
dmpulaién y de conmhtac;én se monten en una pieza sepa-
5  rads de la caja, en lo é;to; a un lado de la parrilla
| propiamente dicha; ' |
. Esta construcciln, ltimamente prefepida, de igual

modo .para aparatos dandsticos, reune las piezas de la
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ceja u;\_xe rodea la parrilla y loé elementos de impulsién
y de conmutacién en un bloéue; extér_iomente cerrado,
de forma paralelepiﬁeda; de cuyas superficies lisas, li-
mitedoras solamente, sobresalen ciertas palancas de ma.
niobra y mlsadores. Estos aparatos son féc:lles de mane=
jar y -8e pueden limplar més fécilmente, & diferencia de
los aparatos convencionales de construcqién relativamen-
te complicads, permitiendo practicar mejor limpleza y
conservacién:; |

Gomo en todos los aparatos de caldeo eléctricos, de
constzuceidn cerrada, ¥, en especial, en las parrillas
que funcionan con elementos de caldeo por radiacién, de
gran rendimiento, se encuentran ciertas dificultades para
evitar el escape poco deseable del calor procedente del
espaclio de parrilla, oon;sus elevadas temperaturas’ ;.'ha-'
cla la superficie axteriof; pero también hacia ciertos
elementos del aparato que son sensibles ‘al calor, y,
parcicular, hacia los ‘elementos de impulsién y de mando. |
Asi, pues, ni el motor de impulsidn para el sable asador
gira-torio; ni los conmutadores con sus mﬁltiples plezas
de materia sintética, aguantan.elevadas temperatures,
acel_erando asf el envejecimiento de estas piezas y la
prematura inutilizacién de todo el aparato tras un servi-

cio relativamente corto, - El objeto de la presente in-

~vencién reside en mejorar ol aislamiento témico de es-

tas parrillas y simplificar la conmutacién de los ele=

‘nentos de caldeo.

Con el fin de reducir el paso del calor desde el es-

pacio de parrilla hacia la caja de impulsién, est& in-
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vencibn ha previéto; a este efecto, que la parte de la
caja de impulsién que limite con el espacio de parrilla
aoa de doble pared, ¥, éue el espacio entre las dos pa-
redes, en la parte suberior ¥ la inferior, esté provisto
de abertﬁraélpara la entrada o salida del aire, con lo
cual 1a'pared_exter16r qﬂe{d& al espacio de parrilla, sir-
v§ de placa protector&'contra las radigciones; ¥, la pa-
red interior, de placa de montaje para los elementos de
impulsién y de conmutacién;

De esta,manera 8o limita el paso del calor mediante

’ radiacian, conduccion y conweccion, ya que una capa de

aire caliente, entre la pared interior Yy la exterior, se
evaona dirigiendose cont inuamente hacia arriba por efecto
de tiro de- chimenea. .

Debido a una conetruccion ventajosa de la invenciqn,
la pared interior y las damés piezas de_la caja de impul.
gidn estén unidas en algunos puntos con~1a pared exterior,
que se Ralle en contécto con la otra caja de ia parrilla,

con, el fin de reducir, en lo posible, las secciones de

‘paso para la canduccion del calor.

Esta invencion es aplicable a toda clase de aparatos
de parrilla, cuyo espacio de parrilla es accesible median.
te una tapadera, una pared anterior plegable o una cape-
ruzé. En este dltimo modelo, o sea, el de la parrilla -
que comprende una cepefuza cerrada. colocada encina de
una bandeja de fondo, 1a pared exterior dp la caga de_1m~
-puléién pueds tener la fbrma.de uné place indepéﬁﬁienté

separada de la pared colindante con la caperuza, sujetén.

dose dlcha placa en la bandeja de fondo. .
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Con ello se estableceAventajosamente, entre la cape-

ruza y la caja ‘de impulsidn, otra rendije de aire, que

asimismo sirve para reducir.el paso del calor:
Para evitar un calentamiento excésivq de la caperuza,

debido'a la radiacién y conduccién del calor, se suele

situer encima de los elementos superiores de caldeo, un

reflector & b;erta distancia de la tapa de la caperuz&;
Los eparatos ds parrilla reduieren, adamés; una ades
cua&a f;ntilaci6n de su espacio de parrilla calentado y
rodeado ppr_la caja, cdn el fin de que el alimento & t0S.
tar o & cocer ﬁo se queme, sino que se tueste uniformec
mente por todas las partes; A este fin, se preveen nore
melmnente ciertaa‘abetrturahrﬁéra la enxréda_y salida del

aire, dispuestas en la direccidn de la corriente de aire

‘caliente en la parte inferior de la caja o en la parte su-

psfipr; por ejemplo en la caperuze o bien en la tapadera,
" 8in eubargo, se ha comprobadoc .que la simple disposi#
c;éﬁ de un reflector no baste para restringir eficazmente
el paso del calor.desde el espacio fe parrilla & la cape-
ruza, ya @ue en el espacio eislante se forma, entre el
reflector y la bévede de la caperuza; una capa de aire‘

myy caliente que no puede escaparse por la rendija de aire

'superior;.y, por lo tanto, transmite su calor a. la béveda

de la caperuz&; o sea; que sirve de médio para conduc.
oién calorifica desde el reflector y los elementos calo-
r{ficos hacia la gaperuz&; _

la presente invencién, adends, tiené por objeto mejb—
rar.él alslamiento térmico de la caperuza‘en un aparato

de parrilla provisto ds una caja que rodea el espacio de



- parrille y_qne v& qbﬁada de aberturas de ventilacién para
1a entrada y. salida del aire, en la cual se ha alojado,
entre ios elementos de caiaeo para la prodﬁccién de calor
~ superfor y la béveda de la caﬁeruza; un reflector que divi
QAdé en'dos'~un espacio aislante. Se goﬂsigue-esto debido
a éue sl iefleétor éepara‘el'aspaéio elslante dél espacio
de parrilla aituadoc debajo de este dltimo, y que el espa-
cdo aislanté(asté de igua;iﬁodo p;ofisto»da'aberturas para
" 18 entrada yvsaiida dol aire, desembocando estas Gltimas
en la aberturg'de salida del espacio de perrilla, de tal
susTte .que, la corriente de aire due sale de allf, absor-
- be al aire del espacio aislante por el efecto de eYeccién;
.~ De esta‘manera se consigue una ventajosa ventilacién
" permanente del espacio alslente, la cual, asiuiswo, redu-
¢e eficazmente el porcentaje del paso de calor 'transmitido'
por la conﬁucciﬁn desde ei reflector hacia la caja, de-
susrte que as{ se evitan éuemaduras debidas a contactos
por descuido con 1a caperuza caliente., | | |

. Finalmente, los aparatos de parrilla gue, al mismo
tieﬁpo; han de.servir para otras funciones; por ejemplo,
. como horno, para conservar caliente o para descongelar
alimentos refrigerados, Tequiefen elementos de caldeo

cuye radiacién calorffica se puede ajusiar a cada clese

" de servicio. ..

En tanto’ qﬁe parapropositos de parrilla y para tostar:
se“fequiéra wna elevade intensidad de radiacién, o sea,
-un elemento de caldeo de gran rendimiento cgpaz de pros= -
ducir elevadas temperaturas, el servicio de horno de co-

cer requiere temperaturas mids bajes, que deben ser dis-

w -
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tribuldas lo‘mésfuniibrmaménte posible por todo el espacio

- de parrilla o de cochura, Por cqnsiguianteé’al utilizar

elvse:iic;p del aparéto.paré cocer.ortostar; se trabajard,’

por lo‘general, con solo dos elementos de caldeo para el

.caléntamieutO‘supegior'e inferior de baja potencia.

En\ia mgyorig»dé 1os aparatos dé panrilla; el mimero

de elementos de caldeo; es decir, de elementos calorificos

y ds conmutagi6n; es considefable;'y;'por'este motivd, no
son apropiados para 10s'servicios domdsticos directos, Aqui
solamente el volumen disponible en el espacio de parrilla

no pemite el empleo de un'gran numero de elementos de calw

‘ deo§ _ _ o :
' para reducir, en las parrillas eléotricas, .con elemen-

tos de caldeo conmutables, por lo menos a dos clases de

" gervicio, por ejemplo, tostar y cocer, el mimero de elamen-

tos de caldeo y de cbnmutacién; la presente invencién pre-'
vee, adends, éne ol elemsnto do caldeo ds elevedo rendi-
miento;.sueceptible de funcionar exclusivamente durante
los servicios de parrilla para la producci6h de calor du-
rante el servicio superior, sea conectado e serie para
;ﬁ cochura con el elemanto de caldeo de bajo rendimiento;
para asi producir el dalor~ipf9rior; | .
Segin la presente invanci6n; en virtud &e cierta cone-
xién de los elementos de caldeo, se consigue la mndificaa
cién necesaria en la composicién del espectro del calenta-
miento superior, es decir, radiédorés claros para asar y

radiadares oscuros para la cochura, con un minimo de elemen-

"tos de caldeo. De este modo se ahorran elementos de cal-

deo para ol calentamiento superior, exclusivamente efica-
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ces. al utilizar el horno y que se desconectan durante el

’

sexvicio de parrilla' ol elemento de caldeo’ 1nrerior actua,

durante el sarvicio de horno, como resistencia qdicional )

. para el elemento de caldeo,

‘Gomo el aperato de parrilla se pueds utilizar, asimismo,

en la posici&nide *horno®, paré la descongelacién de ali-

mantos'refrigegade§,~muy*esﬁecialmente tqmbién para la con-

Seracién 6aliente de los allmemtés asados, la invencién,
ademas, prevee que los dos eleuantos de caldeo se conectan
autamétioamente an serie al acabar el proceao de asado.

En la siguiente descripoidén de un ejemplo de realizaw. a

ci%n; representado en los dibujos que se adompaﬂan: 86 po-

‘drén ver otras caracteristicas.y ventajas de la invencién,

y en éstas'

La Fig. ‘18 63 un corte longltuﬁinal por la parrilla.

La Fig. 28 es una vista, en perspectiva, de una repra_
sentacién paroialmente sﬁmplificada. -

La Fig. 38 es una vista lateral de 1la parrilla a lo
largo de la linea 5.3 de la figura 28, o

1a Fig. 4% o3 una seccién transvers&l por la linea 4—4
de la fignre 1%, a mayor escala. - S

La Fig. 58 es un esquema de conexiones de lo3 alament os
de caldeo. ) ' i

Ia parrilla,:cuya foma es la de un paralelepipedo,

ponéta esencialmente de una bandeja de fondo -=1-, a la

oual se sujeta una caporuza articulada -3-, mediante bisa-

gras -4-, y, & la cual se referird mas adelanté, que rodsa

el espacio de pérrilla «2-. En la figura 2°rse repregenta
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' la caperuza de manera asquamética, déndose més detalles

& la.misma en la figura 4a,

Debajo de la béveda de caperuza -24=,’ s monta un ele-

vmento de caldeo por radiacién ~5~, para gl calentamiento

superior, 8l cual se conecta electricamente, de una manera
qua no se detalla en la Figura, los elementos de mando,
respectivamente de impulsidn v de,control, alojados en una

parse 1ndependiente de 1a caja -6-, pero junto a la caperu.

za&, POT ejemplo, segin se ilustra en la figura 58, con un
' conmutador -15-, ua 1nternan‘or ho%ario ~16~, o, un motor

' de impulsién (no representado). In la bendeje de fondo se

monta otro elemanto de caldeo -5'- para el calentamiento

El lado de la ca;a -6- frente a la caperuza -3_, cons-

‘ta de una placa 1ndependlente -7- ~que se aujeta en la ban-

deja de fondo -1-. _La raferida placa se abrillanta exte=
riormente con el fin.de.refle;ér las radiaciones de calor

que salen dgl\eépgcio de parrilla s2-, sobre todo en el

~ caso de trébajo con caperuza abierta (véase 1a Figura 33),

llevando su borde superior ‘espigas en forma de peine @By
En la placa -7-, se sujeta otra placa 9., mediante
pernoa —109, en ciertos puntos, en la cual se montan los
éiementosj&e 1mpulsién; mahdb y distribucidn, representados
en forma de bloqne.allu. | '
La caja =6~ se tapa, ademés, medlante una caperuza -12-

lateralmente, que se apoya en los puntas de 1aq espigag -8~

;'y en el borde inferior de la placa =9-,

Ios conductos, rodillos de contacto ¥y similares; que con-

ducen, desde la caja de impulsibn ae-, hacia el exterior o
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hecia el espacio de parrille, se pueden montar de la mane-

- convancional, y,~por,lo tanto, no se representan en la

Figura. o

Lg‘gonstru9°?5n de la caja -6-, do doble paved, desorite

enteriormente, ofrece proteccién suficiente contra un paso

~ de celor indeseable desde el espacio de_pgrriila hacia los

91g@entosdsenaiblgs,'de impulsién y de cunmtacidn, ya que,

iag secciones de paso pgré la conduccién- calorifica dejada.

- por 1qs pernos =l0-, son de tamafio suficientemente reducido.

De igual mpdo no se pueden transmitir; med iante convec.
ciéﬁ,‘canfidadas importantes de calor, pueétb que en todo
momento puede entrar aire fresco a traves de la rendija
inferior =13, entre las placas «7- ¥ ~9=, mientras que, el
aire calienfe; puede'ser abeorbido hacia el exterior por

las: aberturas -14-, entrs las espiges 48- de la placa a?-.v

-Entre las dos placas existe, pues, una corrlente de alre

cont{nua que tiende a refrigerar laz pared doble de la cgja
e | o

Al funcionar la parrilla con la caperuza cerrada Qued&;
entre ésta y la.pafed contigua do la caperuzé B, @ebido,
ala pogic;én 11bre de la placa <7-, otra rendija de aire,
la cual, asimiamo, contribuye & Teducir el paso del calor
dasde.el espacio de parrilla a2- hacie la caja de impule
sién -6-: |

La Fig. 45 muestra, con més detalle, la foma de la ca-
peruza «3-, L& parte dalantera y posterior de 1& caparuza
estén fbrmadas por cristales a16a resp, 7=, qne se inser-

tan en laa_guias 18- ¥ 19 de las paredes la??rales naci-

 zesg de la caperuze ~20«= fesp; »2l- ¥ que se apoyen en ;os
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: nervios de union -aan resp. B3 La tapa @s la caperuza

-24- es 1gualmente macizea, ) . _
- Por. encima de los elamentos de caldeo -5-. para el c&-

lqntamientp suggnior, situados en la parte superior de la

: caperuze as-; SG—monta-qn reflector eas:; a clerta distaha

cia de la béveaa de ia'caperuza -, apoyéndose'eate To-

flector en las paredes posterdorea y laterales de la cape-

;ruza .1u- resp. -20 vy -al-, Y que separa, con ello, un es.

pacio aislante -26- del espacio de parrilla 2. gue Se enw-
cuentra- dqpajo.

Para ventilar el espacio de parrilla :2-, se ha previsto

_una rendije -27- circundante para la entrade del aire entve

las partes de la caja Lle y &3a, Unﬁ abermura entre-el
borde superior del cristal delantaro -16-, y, la tapa de

la caja -24-, que esta diiidida longitudinalmente por el

boxrde anterior =28= del reflector -25, se forman dos rendi-
Jas de salida de aire que deaembooan hacla ruera -29 y 30-,
dasde ol espacio de parrilla y ol esp&cio aislante. Pare -
la entrada del aire en el esp&cio alslante -26-, se ha dis-‘
puesto, ademds, una rendija -51-, practicada en la pared de
cristal posterior -l?- v la tapa de la caja -24a. Las ran.
dijas -29-, -50- y -31- se extianden por toda 1a énohura '
de la caperuze -5-, segin se observaré an la figura 25

El movimiento de aire indicado en la figura C& mediante
flechas, hace el siguiente recorrido: el aire frio que en-
tra por la rendija -27- se caliente en ol espacio de parri-
lla y sale por la rendija -29- hacia fuera,"siendo obsorbi:
do por gfegto de qyecci&n de alre que hé entrado postgg:or-

mente por la rendija <31- en el espacio aislemnte, & través



A

- 11 &

PP

~de 1a rendl j& =30ws - Debido a ello, 56 crea pennanente-

mente en el espacio aislanta, un movimiento de aire que

'constribuye a reducir~eficazmente la transmisién del calor

desde el reflector,-zs-, que se caliente por el elemento

de caldeo -6-, hacia la b6Veda de la caperuza -24-, dentro

' del aire ancerrado.

.

La Eig. 55 1lustra un esquema de conexiunes aplicable

. a los dos elementos de oaldeo as-.y -5'- 1ndicados con ra_

yos ¥y que se montan en el espacio de parrilla -a-.

‘ Bl elemento de caldeo superio: =5, para el ca;eﬁtamien-

%o éuperior; posee una pequefla resistencia, es decir; gren

rendimiento, y solo es eficaz en la posician (a) del mon-

-v'mntador -15-, durante el servicio de parrilla, ‘como radia- .

15

dor claro. Bl elemento de caldeo 1nferior .5'_, para el

calentamiento 1nferior, posee 8n cambio ung gran resisten-

.cia, es decir, de rendimiento reducido, y esté conectado

en sorie en la posicién (b) del conmutador -15- con ol elea
nento de caldeo -5-. En. esta posicién de conmutacién, que

sirve para cocer.en el horno, conaervar calianta o descon-

gelar alimentos, el elemento ds caldeo -5'- (calentamiento

1nferior} sirve de resistencia adicional para el elamento

~de caldeo 5= (calentamiento superior), con 1o cual l& com-

posicién espectral de 1os rayos calorificos del elemento
de caldeo 5= 86 cambia de rayo claro a rayo oscuro.

Ajustando las resistenciaa de los dos elementos de cal-

: 'deo debiaamente entre si 86 consigue une combinacién de

rendlmiento adecuado para el calentamienmo superior e in-
ferior aplicable a cualquier aparato de parrilla, segun el

tamafio dsl espacio de parrilla, la intensmﬁad de la Venti_
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lacion, etc. etc. Una ccmbinacion llevada & la préctica

 indica los siguientes valores. '
Calantamiento mferior.. '. P T 3.)0 vatios
C&lentamiento superior « e e+ o o . 1200 & 1300 i.

Galenﬁamienﬁo superior en serie con _ '
el calentam:leni:o inferior: aprox. . 100 w&tlos.

. El conmtador -15.. puade estar aooplado con el inte-

'_ rruptor horario ..16.., de maners que 86 consiga una cone-

-x1én automética en serie de los elemartos de celdeo al
acabai; el proceso 'del' asado a parrilla, para une .cocﬁuré.
ulterior o 'cogéeﬁacién callente de-los ,alimaﬁfos;

Egta peticiln, g;uehse acoge & los 'bgneﬁéi.os del arti.
'oulb 51 dsl vigamte Eétatuto de la Propiedad Industrisl,
corresponde & las peticiones alemanas de -25 de Enero de
l 962, 17 de Febrero de 1.962 y 31 de Marzo de 1.962., -
meros B 65654 x/a41, B 65989 v:na/alh yB 43719 /541,

— respectivamente, remndiendqse eu una solq en virtud de

10'dispmiesto'por el artfcule 57, reformado, del citado
Estatuto, habida cuenta la existencia de unidad de inven-

cidn,

XN o &

Por la Pataﬁ:e de Invenéién a due se refiere la pre.
sente Memoria, se _REZ_WDIDICA__; § ' |

'?I‘.ﬁ:.i- Parrilila eie’éﬁi’iéé; ‘proviste de elementos Qe
caldeo para la produccién de celor superior e 1nrer16r,
en 1a cual los elementos de impulsién y de commtacién

Se montan en una piézé separada de la caja, en lo alto
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a un lado de igiparrillg propiemente dicha, caracterizada
por@ue; el lado oblindanﬁe'con el espacio ds parrilla de
la eaJa de 1mpulsion, se construye de doble pared, y, que

el espacio entre ambas paredes, ge proves, superior e in.

feriormenta, de aberturas de entrada, respectivamente, de .

. salida de aire, por lo qua, 1a pared exterior haciz ol

espacio de parrilla,_se acondiciona camo placq protgcto.
r&_contra~las redlacionss, en tanto due;.la pared interior,
sirvevde‘placa dé‘hontaje para los elomentos de impulsidén
y de conmutacién. “ | ‘

2..~ Parrilla. electrica, segin la reiv1nd1ca016n 1,
cgracterlzada porque l1a ggred ippe;;qrhqgta unide cun lgs

disﬁinﬁas par@es de la caja de 1mpulsiéﬁ"an diversos puns

tos de sujecién, con la pared exterior que se halla en

contacto con la caja de parrilla. _ -

38.- Panrilla electrica, segun las reivindicaciones 1
v & qon’c&pgguzg levadiza colocada‘enc;ma de la bandeja
Qe.:ondo, chaqte?izada pqréue! la pared g;terior de la
caja de 1mpulsi6n; se sujeta en la plaﬁ& independiente de -

la pared colindante coa la caperuza, y; a clerta distane.

cia de la miama;

. .

2.« Parrilla electrica, aegun la relvindicaclan 1,

provista de une caja dotada de aberturas de ventxlacién

' pars la entrada y salida de aire que rodea al espacio de

parrilla, en la cual se ha montado, entre los eleuentos
de caldeo para el calentépiento suﬁgrio; de la béveda de ‘
caperuza, un reflegtor>éue separa un espacio aislante, cax
raotériigda poréue, el re?%gcto;; sepa?a‘el espacio gig-

lante del esﬁacio de parrilla inferior, y, que el referido
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espacio aislante, ds igual modo, se provee de aberturas

'para la entrada Y salida de aire, desembocando este ul-

timo en la abertura de salida del espacio de parrilla

y, que la corriente de aire que sale de ahi es extraida

- por el aire del espacio aislante por efecno de eyeccién.

59.- Parrilla electric&, aagun la reivindicaci&n 4,

_'caraoterizada porque, en la parte 1nfer1or de la caja,

se ha precticaﬂo una. handidnra ° randlja circular conven_
c;onal para la entrada de aire en el espaclo de parrilla,

¥ que en-la‘parte superior de';a qaja; 86 encuentra una

‘rendija ﬁara la'sali&a de aire; comﬁn para el espacio aia-

lante y el espacio de parrilla practioado en el carress

: pondiante borde del reflector, ¥ que una rendija aplicada

en el lado opuesto de la caja, sirve para la entrade e

aire en el espacio aialante.

¢ s

6#*9 Parrilla electrica, segin la reivindicaci6n 1,
proviata de, por lo menos, dos modalidades, por e;@nplo,
elementos -de oaldeo conmutables para obtener calor supe-
rior e 1nrerior aplicable al asado y la cochura, carac-
terizgdg porqua, el elamanto de caldeo exclusivamente
efectivo durante el asado, de elevado rendimienmo, se

conecta en aerie, para el cglentamientolsuperior, duran-

te la cochura, con el elemento de caldeo de rendimiento

reduciﬁd; para él calentamiento inferior.

- -

7%, Earrilla elecnrica, segun la reivindicacion 6,
oaraoterizada porque, los doe elemantos de caldeo, se-

coneotan en geries automiticamente al terminar el proce-

8o de as&do.

88, "Parrllla eléctrica?
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Todo ello segun se ha descrito en la Memoria. que

antecadenr 11ustra.dp en 1os dibuJos‘ qus ‘se acompaﬁan,

¥ a los fines que se han especificado, biéen detemina-

damente. _
Consta esta Memoria de qu:l.nce hojas folladas escri-

tas a méquina por una sola cara.
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