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DESCRIPCION

El presente modelo de utilidad se refiere a un enva­
se perfeccionado para productos alimenticios.

En la invención se ha ideado un envase del tipo ante 
dicho, el cual presenta unas peculiaridades que lo hacen venta 
josamente práctico con respecto a las realizaciones actualmen­
te conocidas en el mercado y destinadas para usos análogos, 
puesto que en su realización se prevén las condiciones necesa­
rias concebidas para facilitar el desmoldeo de productos en es 
tado semilíquido o helado, mediante acción mecánica presionan­
do desde el fondo del envase.

Asimismo, el envase que se preconiza comprende me-*. *
dios de cierre destinados a facilitar la inhibición del finóme
no de capilaridad en el llenado de líquidos, favoreciendo asi-

**mismo la hermeticidad del envase.
Otro perfeccionamiento que aporta el envase objeto

de la invención consiste en la previsión en su pared lateRal
de un alto o bajo relieve, que determina el nivel de lj*$ñádo.

Con el fin de facilitar la explicación, se acompaña
a la presente memoria descriptiva de una lámina de dibujos!en** *
la que se ha representado un caso de realización que se cita 
a título de ejemplo.

En los dibujos:
La figura 1, representa una vista del envase en al­

zado semiseccionada.
La figura 2, es una sección parcial del envase.
La figura 3, corresponde a un detalle del perfil del
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labio de embocadura.
La figura 4, muestra el envase visto por su fondo. 
Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en su 

realización un envase, designado en general por -1-, y espe­
cialmente concebido para el acondicionado de productos alimen 
ticios en estado semifluido o helado, presentando dicho enva­
se una forma generada por un tronco de cono de revolución in­
vertido, correspondiendo su base mayor a la embocadura, en cu 
yo perímetro se prevé un labio al exterior -2-, cuyo perfil 
comprende en su plano superior uno o más nervios -3- anulares 
y concéntricos, de sección triangular escalena, con el lado 
menor paralelo al eje de simetría del envase, todo ello con
el fin de que el sistema de cierre previsto corte el fenómeno*. *
de capilaridad en la base de llenado, favoreciendo la héfmeti 
cidad del envase.

+ *
+  *  *Sobre la superficie lateral del cuerpo troncdeónico 

de revolución -1-, se prevé un alto o bajo relieve -4-, sitúa 
do a una cierta distancia del plano de embocadura, por-el.in­
terior o exterior, configurando un anillo circular qu&.áe&er-
mina el nivel de llenado. * * *.+ * * *

El fondo -5- está constituido mediante la un-i&ñlcon*a* * ***
vergente de la cara lateral con una superficie de forma esfé­
rica u oval cóncava al exterior, con la incorporación de va­
rias hendiduras o nervios -6- de forma geométrica plana arbi­
traria, que tienen como misión evitar el enclavamiento de los 
envases en su apilado en vacio.

El modelo, dentro de su esencialidad puede ser lle­
vado a la práctica en otras formas de realización que difie-
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ran en detalle de la indicada a título de ejemplo en la des­
cripción y a las cuales alcanzará igualmente la protección 
que se recaba. Podrá pues, construirse en cualquier forma y 
tamaño, con los materiales y medios más adecuados por quedar 

5 todo ello comprendido en el espíritu de las reivindicaciones.
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N O T A

Descrito el objeto del presente invento, se decla­
ran como no divulgadas ni practicadas en España las siguien- 

5 tes reivindicaciones.
1. - Envase perfeccionado para productos alimenti­

cios, del tipo que comprende una forma generada por un tron­
co de cono de revolución, caracterizado esencialmente por 
comprender en la cara superior del labio de embocadura uno o

10 más nervios anulares concéntricos de sección triangular esca
lena con el lado menor paralelo al eje de simetría del enva­
se, con fines a evitar el fenómeno de capilaridad en el lle­
nado de líquidos y favorecer la hermeticidad del envase.

*.2. - Envase, según la anterior reivindicación,*e&-
15 racterizado esencialmente porque sobre el cuerpo troncocóni-

co de revolución existe un relieve configurando un aniú^o! 
circular, situado a una cierta distancia de la boca, con fi­
nes a determinar un nivel de llenado.

3. - Envase, según las reivindicaciones 1 y 2^/ce-
20 racterizado esencialmente porque el fondo del mismo eŝ á;*.

< * * *
constituido mediante la unión convergente de la superficie 
lateral con una superficie de forma esférica u oval cóncava 
al exterior, con la previsión de varios nervios de forma geo 
métrica plana arbitraria con fines a facilitar el desmoldeo 

25 de productos en estado semilíquido o helado, mediante acción
mecánica presionando desde el fondo del envase.

4. - Envase perfeccionado para productos alimenti­
cios
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