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MEMORIA DESCRTPTIVA
o para solicitar
PATERTE DE IRVENCIOR
en

" EsPaARa
por VEINTE afios
por: "PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE UN ALIMENTO
o PANIFICADOM

4 nombre de: . | o N

'Don Leén MORENO ARENAS, de nacionalidad es-
o _ paficla.

domiciliado en: o ‘

' PIASENCIA (Cdoeres) Travesia Sol, n? 3

o
¥

= — - -

El objeto de la presente solicitud de patente de inveg
cidn, se refiere a un procedimiento de obtencidn de un slimento
panificado, pera la especie humena, que aporta unae innovacién -

| esencial y posibilita la consecucidn de plezas panificadas, tipo
5 pen bomdén, totalmente asimilables, de strsctiva presentacién -
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muy slimenticias y de facil digestibilidad.
Consgiste el prOcedimlento en anesar con agua, en ama-
sadorae mecdnicas, durente un tiempo adecuado, una mezcla de -

la siguiente eomposicién:

Harina de trigo ao%
Péeula de maiz 7T %
Huevo 4'8%
Margarina - 7, %
Extracto de malta 1 %
Emalsor o1o%
100

siendo variable la cantidad de agua que depsnde de -
circunstancias de temperatura ambiente, presidn atmosférica y-
otras. ) ‘ ‘

) Preparada la mesa, se deJa en reposos de 15 a 20 minu
tos, transcurridos los cuales se lleva al moldeo, donde fermep
ta expulsendo los gases carbdnicos. Una vez alcenzado el punto
de fermentacién debido, se llevan los moldes al horneo hasia -
que las condiciones organéldpticas de la cochura pidén la ex -
traccién. ' ‘

A continuascidn se desmoldes y se corta en tostadas -
ocuadradas, llevandose estas piezas coriadas nuevamente a2l horno
para que queden totalmente deshidratades y tomen un color carag
teristico. Se sacan del horno, se enfrian y se envuelven para ~
pner en venta. ‘

Descrita suficientemente la imvencién, asi como lea ma-
nera de realizarla practicamente, debe hacerse constar que la - .
misma e susceptible de cuamlesquiera modificaciones de detalle
gue no alteren su fundamento.

‘ . ~:-NOT A ;- A
Los puntos de invencidn propias y nueva que selpresentan

para que sean objeto de esta patente de invencidn, por veinte -
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en Espafia, son los siguien‘tes: 2 32

12.- Procedimiento de obtencidn de un alimento paniﬁ.
cado, caracterizado por que se amasa con agua, en amasadors me

cdnica, una mezcla de la siguiente composicidn:

Harina de trigo 8o %
Pecula de maiz 7T %
Huevo 408%
Margarina = - 7 %
Extracto de malte 1 %
Bmlsor 0V 2%

prolongéndose la operacién hasta lograr una mase homogenea que
gse extrae y dejes en reposo de 15 a 20 minutos, transcurridog los
cuales se lleva al moldeo donde se deja fermentar y, alcanzado el
grado de fermentacisn idoneo, se llevan los moldes al horneo -
haate cochura completa, sacendolos y desmoldeando, cbrtandose -
las piezas en rebanadas cuadradas que se. introducen de nuevo -
en el horno hasta total deshidratacién, tras de lo que se reti-
ran y dejan enfriar. .

29,~ "PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE UN ALIMENTO PANIFI-
cm'. | - - - . | . . .
4 | Tal y comose ha descrito en 1la memoria que antecede y
pera los fines que se han especificado.

Congta la presenfe memoria descriptiva de tres hojas -

escritas a mdquina por una sols cara.

Madrid, 19 Enero de 1.963
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